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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir
wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerét.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Inre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet.
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle und Schaden am
Gerat zu vermeiden:

/N WARNUNG:

Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mdgliche Verlet-
zungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere Gegen-
stande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Bedienungsanleitung
sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung

gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

+  Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich fiir den privaten und den
daflir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerbli-
chen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hit-
ze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in
Fliissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das
Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus
der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie
das Gerét nicht benutzen, Zubehérteile anbringen, zur Reinigung
oder bei Stérung.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

+  Das Gerat und das Netzkabel missen regelmaRig auf Zeichen
von Beschédigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

 Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plas-
tikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht
Erstickungsgefahr!

Wichtige Sicherheitsanweisungen!
Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufbewahren.

/\ WARNUNG:

+ Das Mikrowellenkochgerat ist flr die Erwarmung von Speisen und Getranken bestimmt. Trocknen von Speisen
oder Kleidung und Erwarmung von Heizkissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten Putzlappen und Ahnli-
chem kann zu Verletzungen, Entziindungen oder Feuer fiihren.

+ Das Mikrowellengerat ist nicht zum Erwarmen/Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

+ Wenn die Tur oder die TUrdichtungen beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrieben werden, bevor es
von einer daflir ausgebildeten Person repariert worden ist.

+ Reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf. Es
ist fur alle anderen, aufer flr einen Fachmann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten
auszuftihren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch

Mikrowellenenergie sicherstellt.

+ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
+ Erwérmen Sie Flussigkeiten oder andere Speisen nicht in geschlossenen Behaltern. EXPLOSIONSGEFAHR!
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/\ WARNUNG:

Stellen Sie Ihre Mikrowelle nicht in einen Schrank.

Fir den ordnungsgemafen Betrieb muss das Gerat genugend Freiraum zur Luftzirkulation haben. Lassen

Sie Abstand von 20 cm Uber dem Gerat, 10 cm an der Riickseite und 5 cm an beiden Seiten. Decken Sie das
Gerat nicht ab. Blockieren Sie keine Offnungen am Gerét. Die FiiRe diirfen nicht entfernt werden.

Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite vor eine Wand.

Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine beruhrbaren Teile heil’. Vorsicht ist geboten, um das
BerUhren von Heizelementen zu vermeiden. Kinder jlnger als 8 Jahre mussen ferngehalten werden, es sei
denn, sie werden standig beaufsichtigt.

Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder spe-
zielles Mikrowellengeschirr.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehalter,
muss das Mikrowellenkochgerat haufig wegen der Moglichkeit einer Entzindung Uberwacht werden.

Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tur geschlos-
sen, um evil. auftretende Flammen zu ersticken.

Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kindernahrung muss umgerthrt oder geschuttelt und die Tem-
peratur vor dem Verbrauch tberprift werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Verwenden Sie Topflappen oder Kiichenhandschuhe, wenn Sie die Gefalke entnehmen. VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste, geschlossene Glaskonserven usw. durfen nicht in Mikrowel-
lenkochgeraten erwarmt werden, da diese explodieren konnen, selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen
beendet ist.

/\ WARNUNG: Siedeverzug:

Beim Kochen, insbesondere beim Nacherhitzen von Fliissigkeiten (Wasser) kann es vorkommen, dass die Sie-
detemperatur zwar erreicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die Flissigkeit siedet nicht
gleichméaRig. Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des GeféRes durch leichte Erschiitterung zu
einer plétzlichen Dampfblasenbildung und damit zum Uberkochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichma-
Riges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab oder etwas Ahnliches, Nichtmetallisches in das GefaR.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber und von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefiinrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jah-
re und alter und werden beaufsichtigt.

Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Geréat und der Anschlussleitung fernzuhalten.
Tarrahmen/Tirdichtung und benachbarte Teile missen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmaRig und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.
Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu einer Zerstorung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinflusst und mdglicherweise zu gefahrlichen Situationen fiihrt.

Benutzen Sie keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metallschaber fiir die Reinigung der Glastr.
Sie konnen die Oberflache zerkratzen. Dies kann das Glas zerstoren.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.

Beachten Sie auch die Anweisungen, die wir lhnen im Kapitel ,Reinigung” geben.

Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.

Dieses Gerat dient



* zum Erwarmen und Garen von festen oder flissigen Nahrungsmitteln
+zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln.

Es ist fur den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B.

* in Personalkiichen von Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen,;
+ von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

* in landwirtschaftlichen Anwesen;
* in Frihstlickspensionen.

Hinweisschilder auf dem Gerat
Beachten Sie das Hinweisschild auf der Riickseite der Mikrowelle:

WARNING - HIGH VOLTAGE

WARNUNG - HOCHSPANNUNG

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

WARNUNG - MIKROWELLENENERGIE
DIESE ABDECKUNG NICHT ENTFERNEN.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

Diesen Ofen NICHT betreiben, wenn die Tiir
verbogen, verzogen oder sonstwie beschadigt
ist und nicht richtig schlieft.

KEINE unerlaubten Anderungen an den
Sicherheitsverriegelungen vornehmen.
WARTUNG sollte nur von qualifiziertem
Wartungspersonal durchgefiihrt werden.

Vor Entfernen der Abdeckung den Stecker

abziehen oder vom Netz trennen.

Ubersicht der Bedienelemente

Bedienfeld mit Display
START-Taste und Drehknopf
Tiroffner
Grillrost
Rollen-Einsatz
Tiirverschluss
Sichtfenster
Grillheizung
Glasteller

0 Glimmerscheibe

= O 00 N Ol WN —

Erlduterungen zum Display

ENTER  Geréat wartet auf die Bestatigung der Zeit, des Gewichts oder

der Menge
PREH  Vorheizen im HeiRluftbetrieb
CODE  Automatikprogramm-Nummer
AMT Menge (AMOUNT)
COOK  Gerétistin Betrieb
TIME Zeit
CLOCK Betriebsbereitschaft (STANDBY)
LOCK  Kindersicherung
MEM Mehrere gespeicherte Programme (MEMORY)
DEF Auftauprogramm
MICRO  Mikrowelle
GRILL  Giill

Tasten und Regler am Bedienfeld

POWER LEVEL Wahl der Mikrowellen-Leistungsstufen

CONVECTION HeiRluft

MICRO+
CONVECTION Kombination Mikrowelle + Heifluft
GRILL / COMBI.

Grill: Zum Grillen und Uberbacken

Kombinationen: ~ Mikrowelle und Grill arbeiten abwechselnd

CONV

HeiRluft

CLOCK /WEIGHT
Uhr: In Verbindung mit dem Drehknopf zum Einstellen
der Uhrzeit
Gewicht: Gewichts- oder Mengeneingabe bei Automatik-
programmen
STOP / CANCEL
Zuriicksetzen:  1-mal driicken, um die Programmeingabe
abzubrechen
Stoppen: 1-mal driicken, um den Garvorgang kurz zu
unterbrechen
Léschen: 2-mal drlicken, um ein aktives Programm
vorzeitig zu beenden
Kindersicherung: Taste fiir 3 Sekunden gedriickt halten, um das

Bedienfeld zu sperren oder um die Sperre wieder
aufzuheben

DEUTSCH
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START-Taste
Schnellstart der Mikrowelle (30 Sekunden bis
10 Minuten bei 100% Leistung)

P

TIME / MENU
Zeit: Drehknopf zum Einstellen der Uhrzeit oder der
Garzeit
Menli: Drehknopf zur Auswahl der Automatikprogramme

Hinweise zum Girill- und Kombibetrieb

+  Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird, verwen-
den Sie nur hitzebestandiges Geschirr. Kunststoffgefalle sind nicht
geeignet.

+ Imreinen Grillbetrieb diirfen Sie auch Metall- oder Aluminiumge-
schirr benutzen, nicht jedoch bei Kombi- oder Mikrowellenbetrieb.

+  Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses. Diese wird heil?.
Lassen Sie die Luftungsschlitze immer frei.

+  Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut naher an das
Heizelement heranzufiihren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr

+  Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowelle ist durch-
sichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen gleichméa-
Rig zu erhitzen.

+  Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als eckige,
denn die Speisen in den Ecken kdnnten Gberkochen.

+  Mikrowellenstrahlen kénnen kein Metall durchdringen, deshalb
sollten Metallbehélter oder -teller nicht verwendet werden.

/\ ACHTUNG:

Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material, denn sie
konnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu Funkenschlag
oder Branden fiihren kann.

Mit der unten aufgefiihrten Liste wird Ihnen die Auswahl von geeignetem
Mikrowellengeschirr erleichtert:

Geeignet fiir
Materia Mikrowelle  Grill  HeiBiuft oMok

nation
Hitzebestandiger . . . .
Glasbehalter Ja la Ja la
Nicht hitzebestandiger nein nein nein nein
Glasbehalter
Hitzebesténdiger . . . .
Keramikbehalter/-teller ja 12 ja 1a
Mikrowellengeeigneter : . . .
Plastikbehalter la nein | neinj - nein
Kiichenpapier ja nein nein nein
Metall-Tablett nein ja ja nein
Grillrost nein ja ja nein
Aluminiumfolie und nein ia ia nein
Folienbehalter

*) Kombination von Mikrowelle mit Grill oder Mikrowelle mit Heilluft

Hinweise zur Funktion und Benutzung des Gerates

Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

+  |hr Gerét arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasserteilchen
in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es keine Warme-
strahlung und somit auch kaum Braunung.

+  Erwdrmen Sie mit diesem Geréat nur Lebensmittel.

+  Das Gerat ist nicht zum Backen in schwimmendem Fett geeignet.
«  Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerat verliert sonst
an Effizienz.
+  Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist somit nicht
erforderlich.
+  Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellenbetrieb niemals leer.
+  Der Mikrowellenherd ersetzt nicht lhren herkémmlichen Herd. Er
dient hauptsachlich zum:
+  Auftauen von Tiefgekiihltem/Gefrorenem
¢ schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder Getranken
+  Garen von Speisen

Hinweise zur Funktion dieses Gerétes

+  Die Programmauswahl wird im Display angezeigt.

+  Nach Starten eines Programms wird die Restlaufzeit angezeigt. Ein
Countdown luft.

+  Nach jedem Programm, was 2 Minuten oder langer lauft, wird das
Gerat nach Programmende noch fiir 3 Minuten durch den Ventilator
gekdhlt.

+  Das Gerat libertragt folgende akustische Signale:

- Beim Anschluss an das elektrische
Stromnetz;

- Beim Drlicken der Tasten;

- Beim automatischen Zurticksetzen der
Programmauswahl, wenn nach ca.
15 Sekunden die Eingabe nicht been-
det wurde.

Ein Signalton:

E_>ei einem fehlerhaften Tastendruck.
Uberprtifen Sie lhre Eingabe.

Zwei kurze Signalténe:

Vier Signalténe: Ende des Programms. Das Gerat schal-
tet sich aus. Das Display zeigt ,End".
Diese Signaltone werden alle 2 Minuten
wiederholt, bis Sie die Tiir gedffnet oder
die Taste STOP/CANCEL gedriickt

haben.

Ein automatischer Schutzmechanismus
wurde ausgeldst. Nahere Erauterungen
finden Sie unter ,Stérungsbehebung®.

Dauersignalton:

Inbetriebnahme

Aufstellanweisung

+  Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite gegen eine Wand.

+ Halten Sie folgende Sicherheitsabstande ein:
+ 10 cm auf der Riickseite
+  5cmauf beiden Seiten
+ 20 cm auf der Oberseite der Mikrowelle.

*  Um beim Betrieb Stérungen anderer Geréte zu vermeiden, stellen
Sie Ihr Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von anderen elektroni-
schen Geréaten auf.

Vorbereitung
*  Umdie Tir der Mikrowelle zu 6ffnen, driicken Sie auf den Turoffner.
Die TUr schwingt auf.

+  Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zubehér und packen
Sie es aus. Setzen Sie den Rollen-Einsatz in die Mulde des Gar-
raums ein. Bewegen Sie ihn hin und her, bis er einrastet.

*  Legen Sie den Drehteller genau auf den Rollen-Einsatz. Er darf sich
nicht mehr verschieben lassen.

+  Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, besonders im
Bereich der Tur. Bei Schéden jeglicher Art darf das Gerat auf keinen
Fall in Betrieb genommen werden.



+  Entfernen Sie evil. auf dem Gehause haftende Schutzfolien.

+  Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates ibereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem
Typenschild.

+  Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte Schutzkon-
taktsteckdose.

/\ ACHTUNG:

+ Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum und von
der Innenseite der Tiir!

¢ Auch die Glimmerscheibe (10) ist Bestandteil des Gerates und
darf nicht entfernt werden. Sie schiitzt das dahinter befindliche
elektronische Bauteil vor Verschmutzungen.

i HINWEIS:

Sollten sich Fertigungs- oder Olriickstande am Gehéuse oder auf dem

Heizelement befinden, kann es im Anfang zu Rauch- oder Geruchs-

entwicklung kommen.

Dies ist ein normaler Vorgang und wird nach wiederholtem Gebrauch

nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:

+ Stellen Sie das Geréat auf Grillfunktion und lassen Sie es mehr-
mals ohne Gargut laufen.

+  Sorgen Sie bitte fiir ausreichende Beltftung.

Einstellen der Uhrzeit

Driicken Sie die Taste CLOCK/WEIGHT ein- oder mehrmals. Wah-
len Sie so zwischen der 24-Stunden- und der 12-Stunden-Anzeige.
Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewlinschte Stunde ein.
Bestatigen Sie Ihre Einstellung mit der Taste CLOCK/WEIGHT.

Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewtinschten Minuten ein.
Driicken Sie erneut die Taste CLOCK/WEIGHT. Die neue Uhrzeit
wird aktiviert.

—_

gk

Bedienung Mikrowelle

—_

Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschirr.

2. Offnen Sie die Tiir und stellen Sie das GefaR mittig auf den Glastel-
ler. Tiir bitte schliefen. (Das Gerét arbeitet aus Sicherheitsgriinden
nur mit fest geschlossener Tir.)

3. Driicken Sie die Taste STOP/CANCEL.

4. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der Taste POWER
LEVEL die gewtinschte Mikrowellenleistung.
PI)?/T[?ETESEL Leistungsstufe  Leistung in Watt (ca.)
1x P-HI 800 (= 100%)
2x P-90 720
3x P-80 640
4x P-70 560
5Xx P-60 480
6 x P-50 400
7 X P-40 320
8 x P-30 240
9x P-20 160
10 x P-10 80
11x P-00 0

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
10 Sekunden und 95 Minuten ein.

6. Driicken Sie die START-Taste. Die Gardauer richtet sich nach
Menge und Beschaffenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen
Sie schnell die Gardauer einzuschatzen.

i HINWEIS:

+  Wenn Sie im Standby-Modus den Drehknopf entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen, befinden Sie sich sofort im Programm
,P-HI*. Sie kénnen mit Punkt 5 fortfahren.

+ Die Bereitung im Mikrowellenherd geschieht sehr viel schneller
als in einem Wérmeherd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich
nicht sicher sind, gering ein und garen Sie ggf. nach.

+ Bitte beachten Sie: Legen Sie beim reinen Mikrowellenbetrieb
eine Abdeckhaube Uber die Lebensmittel.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

«  Mdchten Sie den Garvorgang unterbrechen, driicken Sie einmal die
Taste STOP/CANCEL oder 6ffnen Sie einfach die Tir.

Soll der Garvorgang fortgesetzt werden, schlieflen Sie die Tiir und
drlicken Sie ermeut die START-Taste.

Um den Voorgang ganz abzubrechen, driicken Sie zweimal die Taste
STOP/CANCEL. Damit werden alle Einstellungen zurlickgesetzt.

Schnellstart

Diese Funktion ermdglicht Ihnen, die Mikrowelle fiir maximal 10 Minuten
sofort zu starten. Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 100%.

Driicken Sie die START-Taste schnell hintereinander, bis Sie die ge-
wiinschte Garzeit eingestellt haben. Das Gerét startet automatisch.

Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Starke der Mikrowelle.
Kiihlschrankkalte Flissigkeiten und Speisen lassen sich sehr leicht auf
Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur bringen, ohne viele Tépfe
benutzen zu missen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten kdnnen nur
Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangstemperatur und
der Zusammensetzung der Speise abhangt. Es empfiehlt sich deshalb,
ab und zu nachzusehen, ob das Gericht schon heil genug ist.

Tabelle Erwdarmen

Lebensmittel/Speise  |Menge Leistungs- Ze't. ©2-| Abdecken
stufe Min.

1 Tasse 150 g P-HI 05-1 nein

051 5009 P-HI 35-5 nein

0,751 75049 P-HI 5-7 nein

Tipp: Einen Glasstab gegen Siedeverzug in das Gefall geben, vor
dem Trinken gut umriihren.

Tellergerichte
Schnitzel + Kartoffeln

und Gemiise 450 g P-HI 25-35 ja
Gulasch mit Nudeln 450 ¢ P-HI 2-25 ja
Fleisch + KloR + Soe | 450 g P-HI 25-35 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umriihren.

Schnitzel, paniert 2009 P-HI 1-2 nein
Frikadellen, 4 Stiick 500¢ P-HI 3-4 nein
Bratenstiick 250 g P-HI 2-3 nein

Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht
aufweicht.

1/2 Hahnchen 450 ¢ P-HI
Hihnerfrikassee 4009 P-HI
Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren.

35-5 nein
3-45 ja

©
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Garen

Praktische Tipps zum Garen
Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Rezepten.
Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch nicht so viel

Ubung haben.

Die Tur des Geréates konnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Geréat schaltet

automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die TUr geschlossen ist und die START-
Taste ereut betatigt wurde.

Lebensmittel aus dem KiihIschrank bendtigen eine etwas langere Gar-

zeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So benétigt
z.B. ein groReres Stick Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzel-
tes Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich, groRere Mengen bei

maximaler Leistung anzukochen und fiir ein gleichmaRiges Garen auf
mittlerer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel daher
maglichst flach verteilen. Diinnere Teile, z.B. Hahnchenschenkel oder
Fischfilet, nach innen legen oder (iberlappen lassen.

Kleinere Mengen garen schneller als grole. Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit

Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie fir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden kdnnen, gilt

die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im Mikrowel-

lengeréat abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum Abdecken
eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier oder Mikrowellen-
folie. Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, offen garen.

Tabelle Garen

Lebensmittel / Speise

Menge

Leistungs-
stufe

Zeit ca.
Min.

Abdecken

Auberginen 5009 P-80 7-10 ja
Blumenkohl 5009 P-80 13-15 ja
Brokkoli 5009 P-80 6-9 ja
Chicoree 5009 P-80 6-7 ja
Erbsen 5009 P-80 6-7 ja
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Lebensmittel/Speise  [Menge Lelztt:f'; gs- Z:;Iti:a' Abdecken Lebensmittel / Speise |[Menge Le':tt:fl gs- Z:;Iti:a' Abdecken
Beilagen Fenchel 5009 P-80 8-11 ja
Nudeln, Reis 1 Port. 150 ¢ P-HI 1-2 ja Grline Bohnen 3009 P-80 13-15 ja
2 Port. 300¢ P-HI 25-35 ja Kartoffeln 500 ¢ P-80 9-12 ja
Kartoffeln 5009 PHI 3-4 | ja Kohlrabi 500g| P80 |8-10| ja
Tipp: Vorher leicht anfeuchten. Lauch 5009 P-80 7-9 ja
Suppen/ SofRen Maiskolben 250 ¢ P-80 7-9 ja
Klare Briihe, 1 Teller [ 250g| PHI  [1-15] a Mohren 50g| P80 |8-10| ja
Suppe mit Einlagen 250 g P-HI 15-2| Ja Paprika 5009 P-80 6-9 ja
SoRe 250 g P-HI 1-2 ia Rosenkohl 300¢ P-80 7-10 ja
Babykost Spargel 300g P-80 6-9 ja
Milch 100ml| P50 [05-1] nein Tomaten 500g | P-80 6-7 ja
Brei 200g] P50 [1-15] nein Zucchini 50g| P8 [9-10] ja
Tipp: Gut durchschiitteln oder umriihren. Temperatur iiberpriifen! Tipp: Gemiise Klein schneiden und mit 2 - 3 EL Flissigkeit garen,

Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. nach-garen lassen, erst vor dem

Bratépfel, 4 Stiick

5009

P-80

Servieren wirzen.

Apfel-, Bimenkompott | 500 g P-80 5-8 ja

Pflaumenmus 250 ¢ P-80 4-6 nein
9

ja

7 -
Tipp: 125 ml Wasser zufiigen, Zitronensaft verhindert, dass das Obst
sich verfarbt, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Fleisch mit Sole 400g P-80 10-12 ja
Gulasch, Geschnetzeltes| 500 g P-80 10-15 ja
Rindsrouladen 250¢ P-80 7-8 ja
Tipp: Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.

Gefliigel *)
Hihnerfrikassee 2509 P-80 6-7 ja
Geflligelsuppe 2009 P-80 5-6 ja

Tipp: Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.

_ 300g P-80 7-8 ja
Fischfilet 400g P80 8.9 a
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
Apfelrotkohl 450 ¢g P-80 14 -16 ja
Blattspinat 3009 P-80 1-13 ja
Blumenkohl 200¢ P-80 7-9 ja
Brechbohnen 2009 P-80 8-10 ja
Brokkoli 300g P-80 8-9 ja
Erbsen 3009 P-80 7-8 ja
Kohlrabi 300g P-80 13-15 ja
Lauch 200g P-80 10-11 ja
Mais 200 g P-80 4-6 ja
Mahren 2009 P-80 5-6 ja
Rosenkohl 300 g P-80 7-8 ja

. 450 g P-80 12-13 ja
Spinat 600g| P80 |15-17| ja

Tipp: Mit 1 -2 EL Fliissigkeit garen, zwischendurch umrtihren bzw.
vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem

Servieren wiirzen.

Eintopf 5009 P-80 13-15 ja
Suppe mit Einlage 3009 P-80 7-8 ja
Cremesuppe 500¢g P-80 13-15 ja

Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

*) Bereits vorgefertigte Speisen



Grillen

Stellen Sie den Grillrost auf den mitgelieferten Glasteller. Verwenden Sie
ein geeignetes hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Grillgut
direkt auf den Girillrost.

Ein ,Vorheizen* des Girills ist nicht erforderlich, da der Grill unmittelbar
Strahlungshitze erzeugt.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die Taste STOP/CANCEL.

2. Driicken Sie die Taste GRILL/COMBI. 1-mal.

3. Stellen Sie die gewtinschte Grilldauer zwischen 10 Sekunden und
95 Minuten ein, indem Sie den Drehknopf nach rechts oder links
drehen.

4. Driicken Sie die START-Taste.

i HINWEIS:

Wir empfehlen, das Grillgut (z. B. Fleisch, Wurst) nach ca. der Halfte
der Zeit zu wenden. Wahrend der Unterbrechung lauft der Ventilator
weiter.

Lebensmittel/Speise Menge  Zeit ca. Min. Abdecken
Toast mit K&se Uberbacken | 2-3 Scheiben 6-8 nein
Suppeq Uberbacken, 10-15 nein
z.B. Zwiebelsuppe

2-3 Tassen

Kombinationen aus Mikrowellen- und Grillbetrieb

Bei dieser Programmwahl arbeiten Mikrowelle und Grill abwechselnd
innerhalb der eingestellten Zeit.

1. Driicken Sie die Taste STOP/CANCEL.
2. Wahlen Sie durch mehrmaliges Drlicken der Taste GRILL/COMBI.
die gewiinschte Kombination.

Code Mikrowelle Grill
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
10 Sekunden und 95 Minuten ein.
4. Dricken Sie die START-Taste.

Tipps zum Kombibetrieb
Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten, sollten
Sie folgendes beachten:

Fir grolRe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, ist die
Mikrowellenzeit entsprechend langer als flir kleine, flache Lebensmittel.
Beim Girill verhilt es sich jedoch umgekehrt. Je naher das
Lebensmittel an den Grill gelangt, desto schneller wird es braun.
Das heifst, wenn Sie grolRe Bratenstiicke im Kombibetrieb zubereiten, ist
die Grillzeit gegebenenfalls kiirzer als fiir kleinere Bratensticke.

HeiBluftbetrieb

Der HeiBluftbetrieb ermdglicht Ihnen, das Essen wie in einem traditio-
nellen Ofen zu garen. Die Mikrowelle ist nicht aktiv. Die Hitze wird durch
einen Heizkorper am Geblase erzeugt. Wir empfehlen, den Ofen auf die
entsprechende Temperatur vorzuheizen, bevor Sie das Essen hinein
stellen.

Vorheizen

1. Wahlen Sie durch mehrmaliges Driicken der CONVECTION-Taste
die gewiinschte Temperatur zwischen 110°C und 200°C.
2. Driicken Sie die START -Taste.

i HINWEIS:

+  Das Vorheizen ist auf 30 Minuten zeitlich begrenzt.

* Im Display blinkt ,PREH".

+ Istdie gewlinschte Temperatur erreicht, héren Sie Signaltone,
bis Sie die Tiir gedffnet oder die Taste STOP/CANCEL ge-
driickt haben. Die Countdown-Anzeige stoppt.

3. Offnen Sie nun die Tiir und stellen Sie das Gargut in den Ofen.

HeiBluftbetrieb

4. Dricken Sie die Taste STOP/CANCEL.

5. Wéhlen Sie durch mehrmaliges Driicken der CONVECTION-Taste
die gewiinschte Temperatur zwischen 110°C und 200°C.

6. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewtinschte Gardauer ein: Zwi-
schen 2 Minuten (0H:02) und 97 Stunden (9H:30).

7. Dricken Sie zum Starten die START -Taste.

Kombinationen aus Mikrowellen- und HeiBluftbetrieb

Das Gerat bietet 4 vorprogrammierte Einstellungen, die das kombinierte
Garen mit HeiRluft und Mikrowelle erleichtern.

1. Wahlen Sie durch mehrmaliges Driicken der Taste MICRO+
CONVECTION die gewiinschte Temperatur von 110, 140, 170 oder
200°C.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardauer ein; Zwi-
schen 2 Minuten (0H:02) und 9% Stunden (9H:30).

3. Driicken Sie zum Starten die START-Taste.

Automatikprogramme

Mit Hilfe der Automatik kdnnen Sie bestimmte Mengen von Speisen
automatisch fertig garen lassen. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Drlicken Sie die Taste STOP/CANCEL.

2. Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn. Stellen Sie das ge-
wiinschte Programm ein. Die mdglichen Einstellungen entnehmen
Sie bitte der nachfolgenden Tabelle.

3. Wahlen Sie durch mehrmaliges Driicken der Taste CLOCK/WEIGHT
die Menge der Speise.

4. Drlicken Sie zum Starten die START-Taste.

i HINWEIS:

+  Beiden Programmen 01 und 02 werden im Display die Anzahl der
Portionen angezeigt, nicht das Gewicht.

+  Beim Programm 07 empfehlen wir, ganze Hahnchen zu halbieren
und direkt auf den Glasteller zu legen.

+  Beim Programm 07 werden Sie in einer Pause mit Signalténen da-
ran erinnert, die Ware umzudrehen. Wahrend der Unterbrechung
[auft der Ventilator weiter. Schlieen Sie die Tir und driicken Sie
die START-Taste, um fortzufahren.

+  Das Ergebnis der automatischen Kochprogramme ist von ver-
schiedenen Faktoren abhangig (z. B. Form und GréfRe des
Lebensmittels, Vorlieben des Garzustandes). Sollten Sie mit dem
Ergebnis unzufrieden sein, passen Sie die Garzeiten individuell an.

+  Fir das Programm 09 finden Sie nahere Erauterungen im Ab-
schnitt ,Auftauen®.
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Tabelle Automatikprogramme

Code Programm Anzeige der Menge / Zeit
01 Kartoffeln je Portion 230 g 1 - 3 Portionen
Flissigkeiten .
02 (200 ml/ Tasse) 1 - 3 Portionen
03 Popcom 100 g/ 3 Minuten
. 200-800g
04 Enwarmen in 100 g Schritten
100 g
05 Nudeln / Pasta 200 g
3009
150 g
06 Pizza 300 g
450 g
800 g
. . 1000 g
07 Geflugel (gegrillt) 1200
1400 g
08 Kuchen 475 g /50 Minuten
09 Auftauen 10 Sek. - 45 Min.
Auftauen

Dank des Auftauprogrammes konnen Sie Gefrorenes schneller auftauen
lassen.

i HINWEIS:

+  Nach %z der Zeit werden Sie in einer Pause mit Signalténen daran
erinnert, die Speise umzudrehen. Wahrend der Unterbrechung
lauft der Ventilator weiter. SchlieRen Sie die Tiir und driicken Sie
die START-Taste, um fortzufahren.

¢ Da die Mikrowellen immer von auen nach innen in die Lebens-
mittel eindringen, knnen groRere Stiicke nicht bis in den Kem
aufgetaut werden. Die auReren Schichten kdnnten dann bereits
angaren.

¢ Planen Sie eine Ausgleichszeit nach dem Auftauprogamm ein.
Das ist eine Standzeit, wahrend der noch ein Temperaturausgleich
durch Warmeleitung von aufen (aufgetaut) nach innen (gefroren)
stattfindet. Sie kdnnen das Lebensmittel wahrend der Ausgleichs-
zeit im ausgeschalteten Gerat oder auch aulerhalb des Geréates
stehen lassen. Die Ausgleichszeit betragt mindestens genauso
viele Minuten wie die Auftauzeit in der Mikrowelle. Sie ist von der
Beschaffenheit des Lebensmittels abhangig.

+  Sie konnen die Ausgleichszeiten verkiirzen, indem Sie nach der
Auftauzeit z.B. kleine Fleischstlicke auseinander nehmen oder bei
Hackfleisch den verbleibenden Eiskern auseinander broseln. Bei
geschnittenem Brot oder Wurstaufschnitt trennen Sie die Scheiben
wahrend der Ausgleichszeit.

+  Obstlassen Sie in einer Schale mit Deckel auftauen. Nach ca. der
Halfte der Auftauzeit riihren Sie das Obst einmal vorsichtig um.

+ Kuchen oder Torten mit Schokoladenguss sind fiir das Auftauen in
der Mikrowelle nicht geeignet.

¢ Inderfolgenden Tabelle finden Sie Richtwerte fiir Auftauzeiten.

Um das Auftauprogramm zu nutzen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Bestimmen Sie das Gewicht der Ware.

2. Nehmen Sie das Lebensmittel aus seiner Verpackung. Lasst es
sich schwer aus der Verpackung lésen, tauen Sie es flir 30 Sekun-
den bei hichster Mikrowellenleistung an (siehe ,Schnellstart).

3. Geben Sie das Auftaugut auf einen Teller (Obst in eine Schiissel).
Fleisch legen Sie zusatzlich auf eine umgedrehte Untertasse, damit
der entstehende Fleischsaft abtropfen kann. Dieser sollte auf keinen
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Fall verwendet werden und auch nicht mit anderen Lebensmitteln in
Berlihrung kommen.

4. Dricken Sie die Taste STOP/CANCEL.

5. Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn. Stellen Sie das Pro-
gramm ,09“ ein.

6. Driicken Sie die Taste CLOCK/WEIGHT. Stellen Sie durch Links-
oder Rechtsdrehungen mit dem Drehknopf die Zeit ein.

7. Driicken Sie zum Starten die START-Taste.

Tabelle Auftauzeiten

Lebensmittel / Speise Mengeing Ca. Zeitin Min.
Fleisch am Stiick 500 15-20
Fleisch am Stiick 1000 25-35
Schnitzel / Steak 200 4-6
Hackfleisch 250 8-10
Hahnchen 1000 30-35
Suppenhuhn 1500 36-40
Ente 2000 35-40
Geflligelteile 500 10-15
Fischfilet 250 6-8
Fisch am Sttlick 500 12-15
Forelle 170 4-6
Krabben / Garnelen 500 13-15
Gemiise, z. B. Erbsen / Bohnen 300 8-12
Beeren-, Kern,- und Steinobst, 250 5-7
Apfelmus 500 10-12
Obstkuchen, Quarkkuchen 750 15-20
Brotchen (2 Stiick) 100 1

. 500 8-10
Brot am Stiick 1000 15-20
Butter, Quark
(ohne Aluminiumverpackung!) 250 6-8

Kochen in mehreren Schritten

Sie kdnnen die Programme so einstellen, dass bis zu 3 verschiedene
Funktionen nacheinander ausgefiihrt werden.

Nehmen wir an, Sie wahlen folgende Programme:

Erwarmen mit Mikrowellenleistung

4

Garen mit HeiBluft

4

Grillen

1. Driicken Sie die Taste STOP/CANCEL.

2. Auswahl der 1. Funktion: Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges
Driicken der Taste POWER LEVEL die gewtinschte Mikrowellen-
leistung.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Zeit ein.

4. Auswahl der 2. Funktion: Wahlen Sie durch mehrmaliges Driicken
der Taste CONVECTION die gewiinschte Temperatur.

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer ein.

6. Auswahl der 3. Funktion: Driicken Sie die Taste GRILL/COMBI.
1-mal.

7. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Grilldauer ein.

8. Driicken Sie die START-Taste.



i HINWEIS:

+ Der Programmwechsel wird lhnen durch einen Signalton mitgeteilt.

+ Die Automatikprogramme und der Schnellstart kdnnen nicht zum
Kochen in mehreren Schritten verwendet werden.

Sonderfunktionen

Sperren (Kindersicherung)

¢ Halten Sie die Taste STOP/CANCEL fiir 3 Sekunden gedrlickt,
um das Gerat zu sperren. Die Sperrung wird im Display mit einem
Schlosssymbol angezeigt. Die Funktion der Bedienelemente ist
blockiert.

+ Halten Sie die Taste STOP/CANCEL erneut fiir 3 Sekunden ge-
driickt, um die Sperrung aufzuheben.

Abfrage-Funktion

+ Wahrend des Mikrowellen-, HeiRluft- oder Kombinationsbetriebs
wird durch Driicken der Tasten POWER LEVEL, CONVECTION,
MICRO+CONVECTION oder GRILL/COMBI. der Betriebsmodus
oder die Temperatureinstellung fiir 2 - 3 Sekunden angezeigt.

* Unabhéngig vom Betriebsmodus kénnen Sie sich durch Driicken
der CLOCK/WEIGHT-Taste die aktuelle Uhrzeit fir 2 - 3 Sekunden
anzeigen lassen. Vorausgesetzt, Sie haben zuvor die Uhrzeit am
Gerat eingestellt.

Reinigung

/\ WARNUNG:
Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuernde Gegen-
stande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

+  Benutzen Sie keinen Metallschaber, um das Sichtfenster zu
reinigen. Die Oberflache konnte zerkratzt werden und das Glas
maglicherweise zerbrechen.

Innenraum

*  Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und ibergelaufene
Flissigkeiten an den Ofenwanden kénnen mit einem feuchten
Tuch entfernt werden. Ist der Ofen sehr verschmutzt, kann auch ein
mildes Reinigungsmittel verwendet werden.

+  Wischen Sie das Sichtfenster innen und aulen mit einem feuchten
Tuch ab und entfernen Sie regelméRig Spritzer und Flecken von
Ubergelaufenen Flissigkeiten

AuRenwénde

+  Die AuBenwande des Gehauses sollten nur mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Gehausedffnungen und damit in das Gerateinnere gelangt.

+  Zur Reinigung des Bedienfeldes 6ffnen Sie vorher die Mikrowellen-
tlir, um ein versehentliches Einschalten des Geréates zu vermeiden.

Zubehor

+ Reinigen Sie den Glasteller in einem warmen Spilbad oder in der
Geschirrspiilmaschine. Trocknen Sie ihn ab, bevor Sie ihn wieder in
die Mikrowelle einsetzen.

+  Den Rollen-Einsatz und der innere Ofenboden sollten regelmafig
gereinigt werden. Nehmen Sie den Rollen-Einsatz heraus und
reinigen Sie ihn von Hand mit einem milden Reinigungsmittel.
Trocknen Sie den Rollen-Einsatz gut ab. Setzen Sie ihn wieder auf
den Boden des Innenraums ein.

+ Reinigen Sie den Grillrost nach jedem Gebrauch mit einem Ge-
schirrspilmittel oder in der Geschirrsptiimaschine.

Geruch

«  Um unangenehme Gertiche aus der Mikrowelle zu beseitigen, stel-
len Sie eine mit Wasser und Zitronensatt gefiillte mikrowellengeeig-
nete Schale in den Ofen und erhitzen Sie diese fiir ca. 5 Minuten.
Wischen Sie danach den Ofen mit einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung
«  Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich bitte an
eine Fachwerkstatt in lhrer Nahe.

Storungsbehebung

Tritt eine Storung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich
an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende Hinweise:

Storung
Ihr Radio- oder TV-
Empfang ist gestort,
wenn die Mikrowelle
arbeitet.

Mégliche Ursache
Die elektromagneti-
schen Felder dieses
Gerétes kdnnen Bild
und Ton spezieller Fre-
quenzen beeinflussen.

Hinweise / Abhilfe
Dies ist normal und kein
Fehler. Stellen Sie die
Gerate weiter auseinan-
der.

Das Geréat bekommt
keinen Strom, das
Display ist schwarz.

Defekte Netzsteckdose

Probieren Sie eine ande-
re Steckdose aus.

Kontrollieren Sie die
Haussicherung.

Im Display steht
nicht die aktuelle
Uhrzeit.

Sie hatten Stromaus-
fall.

Stellen Sie die Uhrzeit
neu ein.

Das Gerat startet
nicht. Im Display
steht eine andere
Anzeige als die
aktuelle Uhrzeit.

Die Tdr wurde nicht
richtig geschlossen.

Prifen Sie, ob Speise-
reste oder Fremdkérper
in der Tdr klemmen.

Pause im Automa-
tikprogramm 07
,Geflligel” oder im
Automatikprogramm 09
LAuftauen®.

Nach der Programm-
wahl wurde die START-
Taste nicht gedrtickt.

Wenden Sie ggf. die
Speise.

Driicken Sie die START-
Taste, um den Vorgang
zu starten oder fortzuset-
zen. Mit der Taste STOP/
CANCEL brechen Sie
das Programm ab.

Alle Bedienelemen-

Die Kindersicherung ist

Halten Sie die Taste

te sind blockiert.  |aktiviert. STOP/CANCEL fr 3
Sek. gedrtickt, um die
Sperrung aufzuheben.

Der Drehteller gibt  |Es sind Schmutz Entfernen Sie evtl.

ein kratzendes oder Fremdkérper im  |Fremdkérper und Spei-

oder schleifendes  |Bereich des Drehteller- |sereste wie unter ,Reini-
Gerdusch von sich. |antriebs. gung” beschrieben.

Der Betriebwird  |Das Geréat ist defekt.  [Wenden Sie sich bitte an
ohne erkennbaren unseren Service.

Grund abgebro-

chen.
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Storung Magliche Ursache Hinweise / Abhilfe
Im Display steht  |Der Uberhitzungs- Stoppen Sie das Gerat.
,E01% Es ertont ein |schutz ist aktiviert. Sie konnen die Tur
Dauersignal. geschlossen halten und
Im Display steht  |Fehlfunktion eines Bau-|Ihre Speise im Gerat
,E02". Es ertont ein |teils. lassen. Sie brauchen das
Dauersignal. Gerat nicht vom Strom-
netz trennen. Warten
Sie, bis das Gerat in den
normalen Zustand zu-
riickkehrt. Dann kénnen
Sie den Vorgang fortset-
zen. Eventuell miissen
Sie das Programm
neu eingeben, welches
verwendet wurde.
Im Display steht  |Ein Bauteil ist defekt.  |Wenden Sie sich bitte an
,E03“. Es ertont ein unseren Service.
Dauersignal.

Technische Daten

....................................................................................... MWG 788 H
230-240 V~, 50 Hz

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass sich das
Gerat MWG 788 H in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anfor-
derungen der européischen Richtlinie fiir elektromagnetische Vertrag-
lichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG)
befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung des
Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir
beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fur Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate,
sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerét — auch
teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des
Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler sowie
die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantie-
scheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Aus-
land, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der
Garantieleistungen zur Verfuigung gestellt werden.
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3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantie-
anspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/
Mangel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Aus-
tausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht, die auf der
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemafier Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Gerats beruhen. Garantie-
anspriiche sind ferer ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile,
wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantiean-
spriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es
besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller
des Geréts. Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch diese
Garantie nicht berhrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Geréat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen,
steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit der Reklama-
tionsanmeldung tber unser SLI - Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online Ser-
viceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach
Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail
Ubermittelt. Zusatzlich erhalten Sie weitere Informationen zur Abwick-
lung Ihrer Reklamation.

Mit lhren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer Anmeldung
per E-Mail an Sie (ibermittelt werden, kdnnen Sie den Status Ihres
Vorgangs auf unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpa-
ckung Ihres gut verpackten Geréates zu kleben und das Paket bei der
nachsten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt fir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Service-
partner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere Leistungen an:

+  Downloadbereich flir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQss, die lhnen Problemlésungen anbieten

+  Kontaktformular

+  Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops



Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiinstige
Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres Gerates
vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entste-
hen Ihnen damit erhebliche Kosten.

B

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Haus-
miill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen
Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsor-
gung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling
und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-
Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie tiber Ihre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

15

DEUTSCH



NEDERLANDS

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel plezier
van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gekenmerkt.

Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan
het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:

Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont mogelijk

letselrisico’s.

/\LETOP:

Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoudsopgave

Algemene OPMETKINGEN..........c.uvvurvreereeseesisssisesses s ssesssesssans 16
Belangrijke veiligheidsSinstructies! ... 16
Waarschuwingsetiketten op het apparaat ............ccccooevveenvineiierrsrinenns 18
Overzicht van de bedieningselementen..............coccoeevverviereenreiecineenns 18
Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel.............cccovevvereeieennnns 18
Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf............ccc.oevvveriierineiiecinnn. 19
Geschikt magnetronServieSgoed...........ovvvvumrvierisessssssessssesessseeses 19
Opmerkingen over de werking en het gebruiken van het apparaat...... 19
INGEDIUIKNAME. ..ot
De magnetron bedienen
Snelle start........ooonrernrrennereinnienns
Verwarmen .......oococeneeeneeeneeennenns
KOKEN ...t
GBIttt
Magnetron en grill combinatiemodusSen ..........c.veveeveerrnrierirseereriennns 22
CONVECHE ...ovovveveeereeeisetseess st sssenn 22
Magnetron en convectie combinatiemodus .............coceeererrerrriereiinennn. 22
AUtOMALISCE FUNCHES ....ovvvevrerereireie e 22
ONAOOIEN ..ottt 23

Koken in meerdere fasen
SPECIAlE FUNCHES ......veooeeeereeeceeeees ettt
REINIGING ..o vveeeereeeeeer e
Probleemoplossen ..........cc.coccveenerverncirennne,
Technische gegevens ...........cooeeenneeenneenne.
VEIWIEIING ¢.-vvv st seeesee ettt esss s esss

Algemene Opmerkingen

Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst
zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs,
de kassabon en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef
ook de handleiding mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorge-
schreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commerci-
eel gebruik.

+  Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen dompelen) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen.
Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+  Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer
(trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat
niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen
optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken.
Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte verlaat. Trek de
netsteker uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zichtbare
schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag
het apparaat niet meer worden gebruikt.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+  Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak,
doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar
voor verstikking!

Belangrijke veiligheidsinstructies!
A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik bewaren.

/\ WAARSCHUWING:

+ De magnetron is bestemd voor het verwarmen van voedingsmiddelen en dranken. Het drogen van voedsel of
kleding of het verwarmen van elektrische pads, slippers, sponzen, natte poetslappen of dergelijke kan verwon-

dingen, verbranding, of brand veroorzaken.

+ De magnetron is niet bedoeld voor het verwarmen/verhitten van levende dieren.
+ Wanneer de deur of de deurafdichtingen zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet worden bediend voordat

het door daarvoor opgeleid persoon is gerepareerd.

* Repareer het apparaat in géén geval zelf, maar neem contact op met een geautoriseerde vakman. Het is voor
iedereen, behalve voor de vakman, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerkzaamheden uit te voeren die een
verwijdering van de afdekking vereisen. De afdekking waarborgt de bescherming tegen stralenbelasting door

magnetronenergie.

* Indien het netsnoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de fabrikant zelf, zijn dealer of een erken-

de vakman, om elk risico te vermijden.

+ Verhit de vioeistoffen niet in gesloten kommen of glazen. EXPLOSIEGEVAAR!
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/N\ WAARSCHUWING:

+ Plaats uw magnetron niet in een kast.

+ Het apparaat vereist voldoende ruimte voor luchtcirculatie om goed te kunnen functioneren. Laat een afstand
van 20 cm boven, 10 cm aan de achterkant en 5 cm aan beide zijden van het apparaat vrij. Dek het apparaat
niet af. Blokkeer de opening van het apparaat nooit. De poten mogen niet verwijderd worden.

* Plaats het apparaat met de achterkant naar een muur.

* Het toestel en de bereikbare onderdelen worden heet tijdens het gebruik. Voorzichtigheid is geboden om het
aanraken van verwarmingselementen te voorkomen. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op afstand gehouden
worden, tenzij ze voortdurend onder toezicht staan.

* Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals: glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of speciaal
magnetronserviesgoed.

* Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brandbare materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de
magnetron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk brandgevaar.

* In geval van rookontwikkeling dient het apparaat uitgeschakeld en de netsteker uit de contactdoos getrokken te
worden. Houd de deur gesloten om eventueel optredende viammen te verstikken.

+ De inhoud van babyflesjes en potjes met kindervoeding moet worden omgeroerd of geschud en de tempera-
tuur moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar voor verbranding!

+  Gebruik pannenlappen of ovenhandschoenen bij het verwijderen van het serviesgoed. VERBRANDINGSGE-
VAAR!

+ Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes, gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet in mag-
netronapparaten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderenzelfs als de verwarming door de magnetron al
is beéindigd.

/\ WAARSCHUWING Kookvertraging:

Bij het koken en vooral bij het naverwarmen van vioeistoffen (water) kan het gebeuren dat de kooktemperatuur
weliswaar bereikt is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen. De vioeistof kookt niet ge-
lijkmatig. Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het verwijderen van de beker of kom door een lichte trilling tot
een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een gelikmatig
koken te bereiken dient u een glasstaaf of een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of kom te plaatsen.

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf 8 jaar en ouder en personen met vermin-
derde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht
staan of worden geinstrueerd over het veilige gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan
8 jaar zijn en begeleid worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

+  Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangrenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een
vochtige doek te worden gereinigd.

* Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmiddelresten uit de binnenruimte.

+ Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan het opperviak onherstelbaar worden beschadigd,
hetgeen de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

+  Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de glazen deur te reinigen. U zou
krassen op het oppervlak kunnen veroorzaken. Dit kan het glas vernietigen.

+ Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt.

+ Volg ook de instructies die nader zijn beschreven in het hoofdstuk “Reiniging’.

+  Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

+ Dit apparaat is geschikt voor:

* het verwarmen en garen van vaste of vioeibare voedingsmiddelen
* het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.

NEDERLANDS
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Het is bestemd voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals:

* in stafkeukens van winkels, kantoren, en andere industri€le ruimten;
+ door de gasten in hotels, motels en andere huisvestingsfaciliteiten;

* op agrarische landgoederen;
* inbed and breakfasts.

Waarschuwingsetiketten op het apparaat
Let op het waarschuwingsetiket op de achterkant van de magnetron:

WARNING - HIGH VOLTAGE

WAARSCHUWING - HOOGSPANNING

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

WAARSCHUWING - MAGNETRONSTRALING
DEZE AFDEKKING NIET VERWIJDEREN.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

Overzicht van de bedieningselementen

Bedieningspaneel met display
START toets en draaiknop
Deuropener
Grilrooster
Rollerring
Deursluiting
Kijkraam
Grilelement
Draaiplateau
0 Mica plaat

= O 00 N Ol WhN —

Beschrijving van het display

ENTER Apparaat wacht op bevestiging van tijd, gewicht of aantal
PREH  Voorverwarmen in de convectiemodus
CODE  Automatisch kookprogramma codering

AMT Aantal (AMOUNT)

COOK  Apparaat in de bedrijfsstand
TIME Tijd

CLOCK  Stand-by modus (STANDBY)
LOCK  Kindervergrendeling

MEM Verscheidene opgeslagen programma’s (MEMORY)
DEF Ontdooiprogramma

MICRO  Magnetron
GRILL Gl
CONV  Convectie
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Gebruiken deze oven NIET als de deur verbogen,
kromgetrokken of anderszins beschadigd is en
niet goed sluit.

KOM NIET aan de veiligheidsvergrendelingen

van de deur.

ONDERHOUD mag alleen door een erkende vak-
man worden uitgevoerd.

Verwijder de stekker uit het stopcontact of ver-
breek de verbinding met de netspanning voordat

u de afdekking verwijdert.

Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel

POWER LEVEL
CONVECTION

MICRO+
CONVECTION

GRILL / COMBI.
Grill:
Combinaties:

CLOCK/WEIGHT
Klok:

Gewicht:
STOP / CANCEL

Reset:

Stop:

Annuleren:

Kinderslot:

»

Selecteer een magnetronvermogensinstelling

Convectie

Magnetron + convectie combinatiemodus

Voor grillen en gratineren
Magnetron en grill werken afwisselend

Gebruikt in combinatie met de knop om de klok-
tijd in te stellen

Voer het gewicht of de hoeveelheid in voor auto-
matische kookprogramma’s

Druk 1x om het programma te annuleren

Druk 1x om het kookprogramma tijdelijk te onder-
breken

Druk 2x om een geactiveerd programma vroegtij-
dig te beéindigen

Houd 3 seconden ingedrukt om het bedie-
ningspaneel te vergrendelen of te ontgrendelen.

+  START toets
+  Snelle start van de magnetron (30 seconden
tot 10 minuten op 100% vermogen)



TIME / MENU

Tijd: Knop om de kloktijd of de kooktijd in te stellen
Menu: Knop om een automatisch kookprogramma te
selecteren

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+ Omdat voor het gril- en combibedrif stralingshitte wordt gebruikt,
mag u alléén hittebestendig serviesgoed gebruiken. Plastic bakken
zijn niet geschikt.

*  Bij het gebruik van alléén de grilfunctie kunt u ook metalen of
aluminium serviesgoed gebruiken — dit is echter niet toegestaan bij
combi- of magnetronbedrijf.

+  Plaats géén voorwerpen op de bovenziide van de behuizing. Deze
wordt heet. Laat de ventilatieopeningen altijd vrij.

+  Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichter naar het
verwarmingselement te voeren.

Geschikt magnetronserviesgoed

*+  Hetideale materiaal voor het gebruik in de magnetron is doorzichtig
en zorgt ervoor dat de magnetronstralen de gerechten gelijkmatig
verhitten.

+ Ronde/ovale schalen en borden zijn beter geschikt dan hoekige,
want het gerecht in de hoeken kan overkoken.

+  Magnetronstralen kunnen niet door metaal dringen, daarom dienen
metalen schalen of borden niet worden gebruikt.

/\LET OP:
Gebruik geen schalen van gerecycled papiermateriaal. Deze kunnen

namelijk geringe aandelen metaal bevatten, hetgeen tot vonkoverslag
of brand zou kunnen leiden.

De volgende lijst helpt u bij de keuze van geschikt magnetronservies-
goed vereenvoudigd.

Geschikt voor

Materiaal .. Convec- combi-
magnetron  Grill . L,
tie natie

Hittebestendige
schalen, bekers en ja ja ja ja
kommen van glas
Niet-hittebestendige
schalen, bekers en nee nee nee nee
kommen van glas
Hittebestendige scha-
len, bekers, kommen, ja ja ja ja
borden van keramiek
\oor magnetronge-
bruik geschikte plastic :

ja nee nee nee
schalen, bekers of
kommen
Keukenpapier ja nee nee nee
Metalen blad nee ja ja nee
Grilrooster nee ja ja nee
Aluminiumfolie en nee a ia nee
folieschalen of -bekers

*) Magnetron + grill of magnetron + convectie combinatiemodussen

Opmerkingen over de werking en het gebruiken
van het apparaat

Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

«  Uw apparaat werkt met microgolven die de waterdeeltjes in gerech-
ten binnen zeer korte tijd verhitten. Hier ontstaat géén warmtestra-
ling en dus ook nauwelijks bruinering.

« Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaat!

+ Hetapparaat is niet geschikt voor het bakken in overvioedig vet.

« Verwarm slechts 1-2 porties in één keer. Het apparaat verliest in het
andere geval aan efficiéntie.

+  Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt het
voorverwarmen te vervallen.

+  Bedien het apparaat in de magnetronmodus nooit leeg.

+  De magnetron is geen vervanging voor uw normale fornuis. De
magnetron is uitsluitend bestemd voor:
+ het ontdooien van diepgevroren/gevroren levensmiddelen
+  het snel verhitten/verwarmen van gerechten of dranken
+ het garen van gerechten.

Opmerkingen over de werking van het apparaat

+  De display toont het geselecteerde programma.

+ Nadat er een programma is gestart, zal er een aftellende timer op
de display verschijnen die de resterende werkingstijd aanduidt.

+ Na afloop van elk programma dat gedurende 2 minuten of langer
loopt, draait de ventilator nog 3 minuten door om het apparaat af te
koelen.

* Het apparaat zendt de volgende akoestische signalen uit:

Eén piepje: - Wanneer aangesloten op de netvoe-
ding;

- Wanneer er op een toets wordt ge-
drukt;

- Wanneer de programma-instellingen
automatisch worden gereset in het
geval dat de programmaselectie niet
binnen ca. 15 seconden werd voltooid.

Twee piepjes: Wanneer er op de verkeerde toets wordt

gedrukt. Controleer uw invoer.

Vier piepjes: Programma voltooid. Het apparaat scha-
kelt automatisch uit en de display geeft
“End” weer. Deze piepjes worden elke

2 minuten herhaald totdat u het deurtje
opent of op de STOP/CANCEL toets

drukt.

Een automatisch veiligheidsmechanis-
me is geactiveerd. Ga voor meer details
naar hoofdstuk “Probleemoplossen”.

Voortdurende pieptoon:

Ingebruikname

Installatie-aanwijzingen
+ Installeer het apparaat met de achterzijde naar de muur toe.
+ Hanteer de volgende veiligheidsafstanden:
+ 10 cm aan de achterzijde
+  5cmaan beide zijkanten
+ 20 cm aan de bovenzijde van de magnetron.
+  Zethetapparaat niet in de buurt van andere elektronische appara-
ten, ter voorkoming van interferentie.
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Voorbereiding

+  Druk op de deuropener om het deurtje van de magnetron te ope-
nen. De deur zwaait open.

+  Verwijder alle accessoires uit de ovenruimte en pak deze uit. Plaats
de rollerring op de uitsparing van de ovenruimte en beweeg deze
heen en weer totdat hij vastklikt.

+ Plaats het draaiplateau op de rollerring op een dusdanige manier
dat het draaiplateau niet meer bewogen kan worden.

+  Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbij in het bij-
zonder op het bereik van de deur. Wanneer u een schade vaststelt,
mag het apparaat in géén geval in gebruik worden genomen.

+  Verwijder eventueel op de behuizing plakkende beschermfolie.

+  Zorg ervoor dat de gebruikte netspanning overeenkomt met de
spanning van het apparaat. Controleer het kenplaatje voor specifi-
caties.

«  Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde en geaarde
contactdoos.

/\ LET OP:

+  Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de gaarruimte
en van de binnenzijde van de deur!

+  De mica plaat (10) maakt ook deel uit van het apparaat en mag
niet verwijderd worden. Het beschermt de elektronische compo-
nent die zich hierachter bevindt tegen vuil.

i OPMERKING:

Als er zich resten van het productieproces of olie op de behuizing of

het verwarmingselement bevinden, kunnen zich in het begin rook of

reuk ontwikkelen.

Dit is normaal en en zal na herhaaldelijk gebruik verdwijnen.

Wij bevelen ten sterkste aan om als volgt te handelen:

+ Zethetapparaat in de grillstand en gebruik het diverse keren
zonder dat er levensmiddelen in het apparaat worden bereid.

+  Zorg voor voldoende ventilatie.

Het instellen van de klok:

1. Druk eenmaal of herhaaldelijk op de CLOCK/WEIGHT om de
24-uur of 12-uur weergavemodus te selecteren.

Gebruik de draaiknop om het gewenste uur in te stellen.

Bevestig uw instelling door op CLOCK/WEIGHT te drukken.
Gebruik de draaiknop om de gewenste minuten in te stellen.

Druk nogmaals op CLOCK/WEIGHT om de nieuwe ingestelde tijd
toe te passen.

gk

De magnetron bedienen

1. Vul het te verhitten product in een geschikte schaal.

2. Open de deur en zet de schaal in het midden op de glazen schotel.
Sluit de deur. (Uit veiligheidsoverwegingen functioneert het appa-
raat alleen bij goed gesloten deur).

3. Druk op de STOP/CANCEL toets.

4. Druk eenmaal of herhaaldelijk op de POWER LEVEL om het
gewenste magnetronvermogen te selecteren.

Vermogen in Watt

Druk POWER LEVEL Vermogensniveau (ca)

Vermogen in Watt

Druk POWER LEVEL Vermogensniveau

(ca)
8 x P-30 240
9x P-20 160
10 x P-10 80
11x P-00 0

5. Gebruik de draaiknop om een kooktiid tussen de 10 seconden en
de 95 minuten te selecteren.

6. Druk op de START toets. De gaarperiode is afhankelijk van de
hoeveelheid en de hoedanigheid van de inhoud. Na enige oefening
leert u snel, de vereiste gaarperiode in te schatten.

i OPMERKING:

¢ Inde stand-by modus, draait u de knop tegen de klok in om recht-
streeks het “P-HI” programma te selecteren. U kunt verder met
stap 5.

+  De bereiding in de magnetron gaat veel sneller dan in een gewo-
ne oven. Stel een korte gaarperiode in als u niet helemaal zeker
bent. U kunt later altijd nog even naverwarmen.

+  Belangrijk: Leg bij zuiver magnetrongebruik een magnetronkap
over de levensmiddelen.

Koken onderbreken of annuleren

« Om het koken te onderbreken, dient er eenmaal op de STOP/
CANCEL toets te worden gedrukt of dient het deurtje te worden
geopend.

«  Om het koken voort te zetten, dient het deurtje te worden gesloten
en dient er nogmaals op START te worden gedrukt.

+  Om het kookproces volledig te stoppen, dient er tweemaal op de
STOP/CANCEL toets te worden gedrukt, waardoor alle program-
ma-instellingen worden gereset.

Snelle start

Gebruik deze functie voor koken met snelle start met een magnetron-
vermogen van 100% en voor een maximum duur van 10 minuten.

Druk snel en herhaaldelijk op de START toets tot u de gewenste kooktijd
hebt ingesteld. Het apparaat start automatisch.

Verwarmen

Het verwarmen is een speciale eigenschap van magnetrons. Gekoelde
vioeistoffen en levensmiddelen kunnen eenvoudig opgewarmd worden
tot kamer of consumptietemperatuur zonder het gebruik van pannen.

De opwarmtijden in onderstaande tabel zijn bedoeld als indicatie, omdat
det tijd sterk afhankelijk is van de begintemperatuur en de samenstelling
van de levensmiddelen. Het wordt dan ook aanbevolen om af en toe te
controleren of de levensmiddelen warm genoeg zijn.

Verwarmingstabel

Vermo- Ge-

gensni- | schatte Al

king

Eetwaren/levensmidde-| Hoeveel-
len heid

veau | tijd min.

Vloeistoffen

1 kop 150 g P-HI 05-1 nee
051 500 ¢ P-HI 35-5 nee
0,751 7509 P-HI 5-7 nee

1x P-HI 800 (= 100%)
2x P-90 720
3x P-80 640
4x P-70 560
5x P-60 480
6 x P-50 400
7x P-40 320
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Tip: Doe een glazen staaf in de kom om superverhitting te voorkomen,
goed roeren voor het drinken.

Maaltijden op bord
Karbonade + aardappen
en groenten




Eetwarenflevensmidde-|Hoeveel-| Ye™M | G® | apieie
. gensni- | schatte .
len heid . . king
veau |tijd min.
Goulash met noedels 4509 P-HI 2-25 ja
Vlees + puree + jus 4509 P-HI 25-35 ja

Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen, roer de ge-
rechten af en toe door.
lees

l
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Karbonade, gepaneerd | 2009 P-HI 1-2 nee
Gehaktballen, 4 stuks 5009 P-HI 3-4 nee
Braadstuk 2509 P-HI 2-3 nee

Tip: Bestrijk het viees met olie om te voorkomen dat het paneer-meel
of de korst niet zacht wordt.

Gevogelte
1/2 kip 4509 P-HI 35-5 nee
Kipfricassee 400 ¢g P-HI 3-45 ja

Tip: Bestrijk de gerechten met olie. Roer de gerechten af en toe door.
Bijgerechten
Noedels, rijst, 1 portie

150 g P-HI 1-2 ja

2 porties 3009 P-HI '
Aardappelen 500 g P-HI 3-4 ja
Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen.
Soepen / saus

Bouillon, 1 bord 250¢ P-HI 1-15 ja
Gevulde soep 250 g P-HI 1,5-2 ja
Saus 250 g P-HI 1-2 ja

Kindervoeding
Melk 100 ml P-50 05-1 nee
Pap 2009 P-50 1-15 nee

Tip: Goed schudden of doorroeren. Controleer de temperatuur!

Koken

Handige kooktips
Volg de richtlijnen in de kooktabel en het recept. Houd het bereidings-
proces in de gaten als u nog niet zo veel ervaring hebt.

U kunt de deur van het apparaat op ieder moment openen. Het appa-
raat wordt automatisch uitgeschakeld.

De bereiding wordt voortgezet wanneer de deur wordt gesloten en de
START toets opnieuw wordt ingedrukt.

Gekoelde levensmiddelen hebben een langere bereidingstijd nodig dan
levensmiddelen die al op kamertemperatuur zijn.

Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidingstijd.
Vlees dat in grotere stukken is gesneden heeft bijvoorbeeld een langere
bereidingstijd dan dezelfde hoeveelheid viees in reepjes gesneden. Het
wordt aanbevolen om grotere hoeveelheden levensmiddelen eerst op
maximaal vermogen te bereiden en ze daarna op middelmatig vermo-
gen te laten sudderen voor een gelijkmatige bereiding.

Wanneer de levensmiddelen niet opgehoopt zijn worden ze sneller
warm dan wanneer ze opgehoopt zijn. Spreid de levensmiddelen
daarom zoveel mogelijk uit. Leg de dunnere dleen, zoals kippepoten of
visfilets in het midden of laat ze overlappen.

Kleinere hoeveelheden warmen sneller op dan grotere hoeveelheden.
U kunt de volgende vuistregel hanteren:

Dubbele hoeveelheid = bijna twee keer zoveel tijd
Halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Als u niet de exacte bereidingstijd voor een gerecht kunt vinden, kunt u
de volgende regel toepassen:

Per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen

Alle levensmiddelen die u op een gewoon fornuis kunt bereiden kunt u
ook in de magnetron bereiden.

Het afdekken van gerechten voorkomt dat ze uitdrogen. Een bord
ondersteboven, vetvrij papier of magnetronfolie zijn allemaal geschikt
als afdekking. Warm gerechten die een korst moeten krijgen zonder

afdekking.
Kooktabel
Eetwaren/levensmidde- 15 Vermo- Wi .
len vet_el- gensniveau ongeveer Afdekking
heid min
Groenten . |
Aubergine 5009 P-80 7-10 ja
Bloemkool 5009 P-80 13-15 ja
Broccoli 5009 P-80 6-9 ja
Chicorei 5009 P-80 6-7 ja
Erweten 5009 P-80 6-7 ja
Venkel 500 g P-80 8-11 ja
Groene bonen 3009 P-80 13-15 ja
Aardappelen 5009 P-80 9-12 ja
Knolraap 500 ¢ P-80 8-10 ja
Prei 5009 P-80 7-9 ja
Maiskolven 2509 P-80 7-9 ja
Wortelen 5009 P-80 8-10 ja
Peper 5009 P-80 6-9 ja
Spruiten 3009 P-80 7-10 ja
Asperges 3009 P-80 6-9 ja
Tomaten 5009 P-80 6-7 ja
Courgettes 5009 P-80 9-10 ja

Tip: Snij groenten in kleine stukjes en bereid ze met 2-3 lepels vioei-
stof. Roer ze af en toe door. Laat ze 3-5 minuten sudderen en breng ze
op smaak voordat u ze serveert.

Appel of perencompote | 500 g P-80 5-8 ja
Rabarbermoes 2509 P-80 4-6 nee
Gepofte appel, 4 stuks | 500 g P-80 7-9 ja

Tip: Het toevoegen van 125 ml water of citroensap voorkomt dat het
fruit verkleurt. Laat het fruit 3-5 minuten doorkoken.

Viees met jus 4009 P-80 10-12 ja
Goulash, kalfsstrips 500 ¢ P-80 10-15 ja
Runderrollade 2509 P-80 7-8 ja
Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.

Kipfricassee 2509 P-80 6-7 ja
Kippensoep 2009 P-80 5-6 ja

Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.
Vis
3009 P-80 7-8 ja
400g P-80 8-9 ja
Tip: Keer de vis halverwege de bereidingstijd om. Laat hem 3-5 minu-
ten sudderen.

Visfilet

Ontdooien en koken van groenten

Rode kool met appel 450 g P-80 14 -16 ja
Spinaziebladeren 3009 P-80 11-13 ja
Bloemkool 2009 P-80 7-9 ja
Snijbonen 200¢ P-80 8-10 ja
Broccoli 3009 P-80 8-9 ja
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Eetwaren/levensmidde- Hoe- Vermo- Time .
veel- . ongeveer | Afdekking
len ., |gensniveau .
heid min
Erwten 300g P-80 7-8 ja
Knolraap 300g P-80 13-15 ja
Prei 200g P-80 10-11 ja
Mais 200 g P-80 4-6 ja
Wortelen 2009 P-80 5-6 ja
Spruiten 3009 P-80 7-8 ja
Soinazie 450 g P-80 12-13 ja
P 600g| P80 | 15-17 | ja

Tip: Kook de groenten met 1-2 lepels vioeistof. Roer ze af en toe door
of snij ze fijn. Laat ze 2-3 minuten doorkoken, breng ze op smaak voor
het serveren.

Soepen / Hutspot *)

Hutspot 500¢ P-80 13-15 ja
Gevulde soep 3009 P-80 7-8 ja
Crémesoep 5009 P-80 13-15 ja

Tip: Af en toe doorroeren, 3-5 minuten laten doorkoken.
*) Kant-en-klare levensmiddelen

Grillen

Plaats het grilrooster op de bijgeleverde glasplaat. Gebruik geschikt
hittebestendig servies of leg de levensmiddelen direct op het rooster.

Het is niet nodig om het grilrooster voor te “verwarmen”, omdat de gril
onmiddellijk stralingswarmte produceert.

Ga bij roosteren en gratineren als volgt te werk:

1. Druk op de STOP/CANCEL toets.

2. Druk eenmaal op de GRILL/COMBI. toets.

3. Stel de gewenste grilltijd van 10 seconden tot 95 minuten in, door
de knop naar rechts of links te draaien.

4. Druk op de START-toets.

i OPMERKING:

Wij raden aan om het voedsel ongeveer halverwege de kooktijd te
draaien (bijv. viees, worst). De ventilator blijft draaien als het kookpro-
ces is onderbroken.

Eetwaren/levensmiddelen Hoeveelheid Gesc:liar:te it Afdekking
Gratineren toast metkaas | 2-3 plakjes 6-8 nee
Qratmeren soepen, bijv. 2-3 koppen 10-15 nee
uiensoup

Magnetron en grill combinatiemodussen

Tijdens deze modussen werken de magnetron en grill afwisselen binnen
een ingestelde tijd.

1. Druk op de STOP/CANCEL toets.
2. Druk herhaaldelijk op de GRILL/COMBI. toets om de gewenste
combinatie te selecteren.

Code Magnetron Grill
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%

3. Gebruik de draaischakelaar om een kooktijd tussen de 10 secon-
den en 95 minuten te selecteren.
4. Druk op de START toets.
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Tips voor het gebruik van de combi-stand
Bij het bereiden van levensmiddelen met behulp van de combi-stand
magnetron-grill, dient u zich aan het volgende te houden:

De bereidingstijd voor grote en dikke levensmiddelen, zoals geroosterd
varkensvlees, is naar verhouding langer than voor kleinere en dunnere
levensmiddelen. Bij het roosteren is dit echter tegenovergesteld.
Hoe dichter de levensmiddelen zich bij de grill bevinden, hoe
sneller ze zullen bruinen. Dat wil zeggen dat bij het bereiden van grote
braadstukken in de combinatiestand de grilltijd korter kan zijn dan voor
kleinere braadstukken.

Convectie

Met de convectie-functie kunt u voedsel bereiden zoals in een gewone
oven. De warmte wordt door een verwarmingselement op de ventilator
geproduceert. Wij raden u aan de oven voor te warmen op de juiste
temperatuur voordat u het voedsel in de oven plaatst.

Voorverwarmen

1. Druk herhaaldelijk op de CONVECTION-toets om de gewenste
temperatuur tussen 110 °C en 200 °C te selecteren.
2. Druk op de START-toets.

i OPMERKING:

+  Voorverwarmen is beperkt tot maximaal 30 minuten.

*  “PREH”knippert in het display.

+  Zodra de gewenste temperatuur is bereikt, zijn er pieptonen te
horen tot u de deur opent of op de STOP/CANCEL toets drukt.
De countdown timer stopt.

3. Open de deur en zet de levensmiddelen in het apparaat.

Convectiemodus

4. Druk op de STOP/CANCEL toets.

5. Druk herhaaldelijk op de CONVECTION-toets om de gewenste
temperatuur tussen 110 °C en 200 °C te selecteren.

6. Gebruik de knop om de gewenste kooktijd in te stellen: tussen
2 minuten (0H:02) en 9%z uur (9H:30).

7. Druk de START toets om de bereiding te starten.

Magnetron en convectie combinatiemodus

Het apparaat beschikt over 4 voorgeprogrammeerde instellingen wat het
koken met convectiehitte en magnetronvermogen makkelijker maakt.

1. Druk herhaaldelijk op de MICRO+CONVECTION toets om een
gewenste temperatuur te selecteren: 110, 140, 170 of 200°C.

2. Gebruik de knop om de gewenste kooktijd in te stellen: tussen
2 minuten (OH:02) en 9% uur (9H:30).

3. Druk op de START toets om te beginnen.

Automatische functies

U kunt de automatische functies gebruiken om bepaalde hoeveelheden
levensmiddelen automatisch te bereiden. Ga hiervoor als volgt te werk:

1. Drlicken Sie die Taste STOP/CANCEL.

2. Draai de knop met de klok mee en kies het gewenste programma.
Kies één van de instellingen van de onderstaande tabel.

3. Druk herhaaldelijk op de CLOCK/WEIGHT toets om de hoeveelheid
voedsel te selecteren.

4. Druk de START- toets om de bereiding te starten.



i OPMERKING:

+  Voor de programma’s 01 en 02 zal de display het aantal porties en
niet het gewicht tonen.

+ In het programma 07, raden wij aan om hele kippen in de helft te
snijden en ze direct op de glasplaat te plaatsen.

+  Tijdens programma 07, pauzeert het apparaat met pieptonen om
u eraan te herinneren dat het voedsel omgedraaid moet worden.
Tijdens deze onderbreking blijft de ventilator draaien. Sluit de deur
en druk op de START toets om het proces voort te zetten.

* Hetresultaat van de automatische kookprogramma'’s hangt af van
een aantal factoren (bijv. vorm en grootte van het voedsel, voor-
keur met betrekking tot gaarheid). Indien u ontevreden bent met
het kookresultaat, dient u de kooktijd individueel af te stellen.

+  (Ga naar hoofdstuk “Ontdooien” voor meer informatie over pro-
gramma 09.

Automatische programmatabel
Weergegeven hoeveel-

i OPMERKING:

+ U kunt de compensatietijden verkorten, door bijvoorbeeld kleine
stukjes vlees of afbrokkelende de resten bevroren brokken gehakt
na de ontdooitijd te scheiden. Voor gesneden brood of worst,
scheid de schijfies tijdens de compensatietijd.

« Laat fruitin een kom met een deksel ontdooien. Na ongeveer de

helft van de ontdooitijd roer het fruit voorzichtig één keer.

+  Cakes of taarten met chocolade glazuur mag niet in de magnetron
worden ontdooid.

¢ Inde onderstaande tabel vindt u de tijd richtlijinen voor het ontdooi-
en van voedsel.

Voor het gebruik van het ontdooiprogramma, gaat u als volgt te werk:

1. Bepaal het gewicht van het voedsel.

2. Haal het voedsel uit de verpakking. Als het niet uit de verpakking
kan worden gehaald, ontdooi gedurende 30 seconden op maximaal
magnetronvermogen (zie “Snelle start’).

3. Plaats het te ontdooien voedsel op de plaat (fruit in een kom).

Code Functie eVl Plaats vlees ook op een omgekeerde schotel, zodat de vieessap-
: heid / Tijd pen kunnen uitlekken. Deze schotel mag nooit voor ander voedsel
01 Aardappelen per portie van 1-3 porties worden gebruikt of ermee in contact komen.
2309 4. Druk op de STOP/CANCEL toets.
02 Vioeistoffen (200 ml / cup) 1- 3 porties 5. Draai de knop met de klok mee en selecteer programma “09”.
03 Popcom 100 g/ 3 minuten 6. Druk op de CLOCK/WEIGHT toets. Draai de knop naar links of naar
04 Verwarmen 200 - 800 g met intervallen rechts om de tijd in te stellen.
van 100 g 7. Druk op de START-toets om te starten.
100
05 Noedels / pasta 200 g Tabel met richtlijnen voor het ontdooien van voedsel
11328 g Voedsel Hoe\_/eelheid Ges_chat_te tijd
g ] in min.
06 Pizza 300g Vlees, heel stuk 500 15-20
450 g Vlees, heel stuk 1000 25-35
800 g Schnitzel / biefstuk 200 4-6
. 1000 g Gehakt 250 8-10
07 Gevogelte (gegrild) 1200 Kip 1000 30-35
1400 g Stoofkip 1500 36-40
08 Cake 475 g/ 50 minuten Eend 2000 35-40
09 Ontdooien 10 sec. - 45 min. Gevogelte 500 10-15
Visfilet 250 6-8
Ontdooien Vis, heel 500 12-15
Dankzij het ontdooiprogramma kunt u ingevroren artikelen sneller ont- Forel 170 4-6
docien. Garnalen 500 13-15
Groente, bijv. erwten/bonen 300 8-12
i OPMERKING: Bessen, pit-en steenvruchten, 250 5-7
+ Nadat % van de tiid om is, pauzeert het apparaat met pieptonen appelmoes 500 10-12
om u eraan te herinneren dat het voedsel omgedraaid moet wor- Fruitcake, kwarktaart 750 15-20
den. Gedurende die onderbreking bliift de ventilator draaien. Sluit Rollen (2 stuks) 100 1
de deur en druk op de START toets om het proces voort te zetten. Brood. heel 500 8-10
+  Omdat de microgolven altijd het voedsel van buitenaf binnendrin- ’ 1000 15-20
gen, kunnen grotere stukken in het centrum niet volledig worden Boter, kwark
ontdooid. De buitenste lagen kunnen al begonnen zijn met koken. (Zonder aluminium verpakking!) 250 6-8

+  Een factor om na het ontdooiprogramma de tijd te compenseren.
Dit is een standaard periode waarin een temperatuurcompensatie
plaatsvindt door middel van warmtegeleiding vanaf buiten (ont-
dooid) naar binnen (bevroren). U kunt het voedsel in het uitgescha-
kelde apparaat of buiten het apparaat laten tijdens de compensa-
tietijd. De compensatietijd moet minstens evenveel minuten duren
als de ontdooitijd in de magnetron. Het hangt af van de toestand
van de levensmiddelen.

Koken in meerdere fasen

U kunt programma’s instellen met maximaal 3 verschillende functies die
in volgorde worden uitgevoerd.

Selecteer bijvoorbeeld de volgende programma’s:
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Verwarmen met magnetronvermogen

it

Koken met convectiehitte

4

Grillen

1. Druk op de STOP/CANCEL toets.

2. De 1ste functie instellen: Druk herhaaldelijk op de POWER LEVEL
toets om de magnetronvermogen modus te selecteren.

Gebruik de knop om de gewenste kooktijd in te stellen.

De 2de functie instellen: Druk herhaaldelijk op de CONVECTION
toets om de gewenste temperatuur in te stellen.

Gebruik de knop om de gewenste kooktijd in te stellen.

De 3de functie instellen: Druk een keer op de GRILL/COMBI. toets.
Gebruik de knop om de gewenste kooktijd in te stellen.

Druk op de START toets.

i OPMERKING:

+ Een pieptoon geeft de wisseling van de programma’s aan.

+ Automatische kookprogramma's en de snelle startfunctie zijn niet
beschikbaar voor het koken in meerdere fasen.

> w
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Speciale functies

Blokkeren (Kindersluiting)

+ Houd de STOP/CANCEL toets 3 seconden lang ingedrukt om het
apparaat te vergrendelen. Dit wordt door een slotje op de display
aangegeven. De functie van het bedieningspaneel is geblokkeerd.

+ Houd de STOP/CANCEL toets nogmaals 3 seconden lang ingedrukt
om te ontgrendelen.

Schermfunctie

+ In magnetron-, convectie- of combinatiemodussen, drukt u op de
POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+CONVECTION of GRILL/
COMBI. toetsen om de bedrijfsmodus of temperatuur 2 — 3 secon-
den lang weer te geven.

+ Ongeacht de stand, zal het scherm gedurende 2-3 seconden de
huidige tijd weergeven wanneer de CLOCK/WEIGHT toets wordt ge-
drukt. Hierbij wordt veronderstelt dat u vooraf de tijd op het apparaat
hebt ingesteld.

Reiniging
/N\ WAARSCHUWING:
Schakel de magnetron uit en trek de netsteker uit de
contactdoos.

/\ LET OP:

+  Gebruik geen staalborstel of andere schurende voorwerpen.

+  Gebruik geen schurende of bijtende reinigingsmiddelen.

+  Gebruik geen metalen schraper om het kijkvenster te reinigen.
Er kunnen krassen op het opperviak ontstaan en het glas zou
kunnen breken.
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Binnenruimte

+ Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatten en overgekook-
te vloeistoffen aan de ovenwanden kunnen met een vochtige doek
worden verwijderd. Wanneer de oven emnstig verontreinigd is, kunt
u ook een mild reinigingsmiddel gebruiken.

+  Veeg het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige doek
en verwijder regelmatig spatten en viekken van overgekookte vioei-
stoffen.

Buitenwanden

+  De buitenwanden van de behuizing dienen alléén met een vochtige
doek te worden gereinigd. Let op dat géén water in de behui-
zingsopeningen en zo in het apparaat kan dringen.

+ Open het deurtje van de magnetron alvorens het bedieningspaneel
te reinigen, om het onopzettelijk inschakelen van het apparaat te
voorkomen.

Toebehoren

* Reinig de glazen plaat met een warm sopje of in de vaatwasser.
Droog de plaat alvorens het terug te plaatsen in de magnetron.

* Reinig de rollerring en het binnenste bodemoppervlak regelmatig.
Verwijder de rollerring en reinig deze met de hand met een mild
schoonmaakmiddel. Droog de rollerring grondig en installeer deze
vervolgens opnieuw op de bodem van de ovenruimte.

¢ Reinig de grill na elk gebruik met een afwasmiddel of plaats hem in
een vaatwasser voor reiniging.

Geur

+  Om onaangename geuren uit de magnetron te verhelpen, zet u een
met water en citroensap gevulde en voor het gebruik in magnetrons
geschikte schaal in de oven en verhit deze gedurende ca. 5 minu-
ten. Veeg daama de oven uit met een zachte doek.

Ovenverlichting
+  Neem voor het vervangen van de ovenverlichting a.u.b. contact op
met een vakman in uw omgeving.

Probleemoplossen

Storingen worden vaak maar door kleine problemen veroorzaakt. Neem
onderstaande tabel door voordat u contact opneemt met onze klanten-
service:

Probleem Mogelijke oorzaak Opmerklrrgen 4
oplossing
Radio of TV Het elektromagnetische|Dit is normaal en geen

ontvangs wordt ver- [veld van dit apparaat |storing. Plaatse de appa-
stoord wanneer de |kan het beeld en geluid |raten verder uit elkaar.

magnetron werkt.  [van speciale frequen-

ties vestoren.
Het apparaat krijgt |Defect stopcontact. Probeer een ander stop-
geen spanning; het contact.
scherm is zwart. Controleer de zekering.
De display toont de |Er heeft zich een Stel de klok opnieuw in.
huidige tijd niet. stroomstoring voorge-

daan.




Probleem Mogelijke oorzaak Opmerkln_gen J
oplossing

Het apparaat wordt |De deur is nietgoed  |Controleer of er voorwer-

niet ingeschakeld. |gesloten. pen op levensmiddelen

Het scherm geeft klem zitten tussen de

een andere tijd aan deur.

dan de huidige tijd. |Pauze in automatisch |Draai het voedsel om,
kookprogramma 07 |indien nodig.
Kip” ofin automatisch | oy o e START toets
kookprogramma 09| e werking te starten
Ontdooien’. of voort te zetten. Druk
De START toets is niet op de STOP/CANCEL
ingedrukt na het selec- |{nets om het programma
tern van de functie. te annuleren.

Alle bedieningsor-  |De kindersluiting is Houd de STOP/CANCEL

zonder reden uitge-
schakeld.

ganen zijn geblok- |geactiveerd. toets 3 seconden lang
keerd. ingedrukt om het appa-
raat te ontgrendelen.
Het draaiplateau  |Er bevinden zich vuil of |Verwijder eventuele
geeft een krassend |vreemde voorwerpen |voorwerpen en restanten
of schurend geluid. |in de omgevingvan  |van levensmiddelen
de aandrijfas van het |zoals beschreven onder
draaiplateau. ‘Reiniging”.
Het apparaat wordt |Het apparaat is defect. [Neem contact op met
ogenschijnlijk onze klantenservice.

Display geeft “E01”
weer. Voortdurende
pieptoon.

Bescherming tegen
oververhitting is geacti-
veerd.

Display geeft “E02”
weer. Voortdurende
pieptoon.

Een component is
defect.

Stop het apparaat. U
kunt de deur dichthouden
met het voedsel erin.

Het is niet nodig om de
stekker van het apparaat
uit het stopcontact te
trekken. Wacht tot het
apparaat teruggaat naar
de normale modus zodat
u het proces voort kunt
zetten. Het kan nodig zijn
om het laatst gebruikte
programma opnieuw in
te voeren.

Display geeft “E03” |Een component is Neem contact op met
weer. Voortdurende |defect. onze klantenservice.
pieptoon.
Technische gegevens

MOGEL ..oooeeeeriieesi et sssesenees MWG 788 H
SPANNINGSIOBVOET: .......oovverrerreeeee e 230-240 V~, 50 Hz
Opgenomen vermogen:

MAGNEITON: <.ovvevirrrieries sttt 1200 W

MLt 1350 W

CONVECHE: 1.vvvvereersreeseresseesseeess s sessssessssesssssssssssssssssnns 1350 W
Gemeten uitgangsvermogen magnetron: .................... 800 W /2450 MHz
VOIUME GAAIMTUIMEE: .....ovvvevrreercreseeeseeese e 20 liter
Beschermingsklasse: ..o
NEtOGEWICHL: ......oooeereeeeieeee s

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop
van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn
elektromagnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is
gefabriceerd volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

)i

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elekirische apparaten niet weg bij
het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten naar gemeentelijke
inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelijk
wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude elektri-
sche en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous saurez
profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulierement
indiquées. Veillez & bien respecter ces indications afin d'éviter tout
risque d'accident ou d'endommagement de 'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels de
blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.
1 NOTE : Attire votre attention sur des conseils et informations.
Sommaire
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CONVEXION.....coovrvirirciissses st 32
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Fonctions particulieres
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Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en
marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi ainsi que le
bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec l'em-
ballage se trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers,
veuillez-le remettre avec son mode d’emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches
auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu pour une
utilisation professionnelle.

*  Nelutilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons
directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des
mains humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitot le cable d’alimentation.

+  Arétez l'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de
la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez les accessoires, pour
le nettoyage ou en cas de panne.

*  Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance. Lorsque
vous quittez la piece, toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ llyalieu d'inspecter 'appareil et le bloc d’alimentation réguliére-
ment en vue d'éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un
endommagement est détecté, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+  Parmesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les
emballages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque
d’étouffement !

Importantes mesures de sécurité !

A lire avec attention et a conserver.
/\ AVERTISSEMENT :

+ Le four a micro-ondes sert uniquement a chauffer des aliments et des boissons. Le séchage d’aliments ou de
vétements ou le chauffage de coussins électriques, de pantoufles, d'éponges, de chiffons humides ou de tout
autre objet similaire peut causer des blessures, une combustion ou un incendie.

+ Le four a micro-ondes n’est pas prévu pour chauffer/réchauffer des animaux vivants.

« ['appareil ne doit en aucun cas étre utilisé lorsque la porte ou le joint de la porte sont détériorés. L'appareil doit
alors impérativement étre réparé par une personne qualifiée.

* Ne réparez jamais I'appareil vous-méme. Adressez-vous plut6t a un spécialiste. Il est dangereux pour toute
personne non qualifiée d’effectuer des travaux d'entretien ou des réparations nécessitant le démontage du
cache de 'appareil qui lui-méme est une protection contre les irradiations des micro-ondes.

+ Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service apres-vente ou
toute personne de qualification similaire pour éviter un risque.

* Ne réchauffez pas les liquides dans des récipients fermés. RISQUE D’EXPLOSION !

* Ne placez pas votre four a micro-ondes dans un placard.
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/N AVERTISSEMENT :

+ L'appareil nécessite un espace suffisant pour la circulation de 'air afin d’assurer un bon fonctionnement. Lais-
sez une distance de 20 cm au-dessus, 10 cm a l'arriére, et 5 cm sur les deux cotés de 'appareil. Ne couvrez
pas 'appareil. Ne bloquez jamais les ouvertures de I'appareil. Ne retirez pas les pieds.

* Placez I'appareil dos face a un mur.

+ Lappareil et ses piéces accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation. Il convient de veiller a ne pas tou-
cher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent se tenir éloignés sauf s'ils sont surveillés
en permanence.

+ Nutiliser que de la vaisselle appropriée comme:la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique résistant
ala chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

+ Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre surveillé pendant le réchauffement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plastique ou le carton, en raison du risque d’inflammation.

* En cas de formation de fumée, éteindre 'appareil et retirez la prise. Laissez la porte fermée afin d’étouffer les
éventuelles flammes.

+ Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé avec des aliments pour bébé doit étre mélangé et secoué
et leur température doit étre contrélée avant qu'ils soient consommés. Risque de brllure.

« Utilisez des maniques ou des gants de cuisine lorsque vous retirez des récipients. DANGER DE BRULURES !

* Il estinterdit de réchauffer des aliments avec une coque ou une peau comme des ceufs, des saucisses, des
bocaux fermés, etc. car ils risquent d’exploser, méme apres avoir été réchauffés dans 'appareil.

/\ AVERTISSEMENT Risques de surchauffe :

Lors de la cuisson, en particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut arriver que la température d’ébullition
soit atteinte, mais que les bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore a la surface. Le liquide n’arrive pas
a ébullition régulierement. Ce décalage d’ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer une formation sou-
daine de bulles de vapeur en raison d’'une légere secousse et ainsi un débordement en bouillant. Risque de bri-
lure! Afin de parvenir & une ébullition réguliére, placez un baton en verre ou un objet similaire non métallique dans
le récipient.

+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les personnes atteintes de handicap mental,
physique ou sensoriel ou les personnes qui manquent d’expérience ou de connaissances s'ils sont supervisés
ou s'ils ont recu des instructions a propos de l'utilisation de I'appareil d'une maniére sire et s'ils en comprennent
les dangers.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

+ Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne peuvent pas étre effectués par les enfants a moins qu'ils soient
ageés de plus de 8 ans et supervises.

+ Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

+ L'encadrement, le joint de la porte et toute piéce avoisinante doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés soigneuse-
ment avec un torchon humide.

* Nettoyez régulierement l'appareil et retirez les dépbts de nourriture se trouvant a l'intérieur de l'appareil.

+ Un mauvais entretien de 'appareil peut endommager la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence sur
la durée de vie de l'appareil et éventuellement étre dangereux.

+ Nutilisez aucun nettoyant abrasif et agressif et aucun racloir métallique pour nettoyer la porte en verre. Vous
pourriez rayer la surface. Cela peut endommager le verre.

+ Nutilisez pas un nettoyeur a vapeur.

+ Suivez également les instructions fournies au chapitre “Nettoyage”.

+ Nutilisez pas I'appareil avec un minuteur externe ou un systéme de commande a distance sépare.

+ Cet appareil sert :

« A chauffer et & cuire des denrées alimentaires solides ou liquides.
« Agratiner et a griller des denrées alimentaires solides.

FRANGAIS
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Il est destiné a étre utilisé dans les ménages et applications similaires, telles que :

+ dans les cuisines du personnel de magasins, bureaux et autres secteurs industriels ;
* parles clients dans les hotels, motels et autres établissements d’hébergement ;

+ dans les exploitations agricoles ;
* dans les chambres d’hotes.

Symboles d’avertissement sur I'appareil
Veuillez noter le symbole d'avertissement a l'arriére du four & micro-ondes :

WARNING - HIGH VOLTAGE

AVERTISSEMENT - HAUTE TENSION

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

AVERTISSEMENT - ENERGIE PAR MICRO-ONDES

NE RETIREZ PAS CE COUVERCLE.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

N’utili

sez PAS ce four si la porte est repliée,

voilée ou sinon endommageée et ne se ferme pas

ferme

ment.

NE modifiez PAS les dispositifs de sécurité de la

porte.

LENTRETIEN doit étre effectué uniquement par
un technicien qualifié.
Retirez la fiche ou débranchez avant de retirer le

couvercle.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Liste des différents éléments de commande

Tableau de commande avec écran
Bouton START et régulateur rotatif
Ouvre-porte
Grille
Anneau a rouleaux
Verrouillage de la porte
Fenétre panoramique
Chauffage au gril
Plateau tournant
0 Feuille micacée

Description de I'affichage

ENTER Lappareil attend la confirmation du temps, du poids ou de la
quantité

PREH  Préchauffage en mode convection

CODE  Code du programme de cuisson automatique

AMT Quantité (AMOUNT)

COOK  Appareil en mode de fonctionnement

TIME Temps

CLOCK Mode veille (STANDBY)

LOCK  Sécurité enfants

MEM Plusieurs programmes mémorisés (MEMORY)

DEF Programme de décongélation

MICRO  Micro-ondes

GRILL  Giril

CONV  Convection

2

8

Boutons et commandes du tableau de commande

POWER LEVEL Sélectionner un niveau de puissance
micro-ondes
CONVECTION Convection
MICRO+
CONVECTION Mode combiné micro-ondes + convection
GRILL / COMBI.
Grill: Pour griller et gratiner
Mode combiné :  Les fonctions micro-ondes et grill fonctionnent
alternativement
CLOCK / WEIGHT
Heure : Utilisé avec le bouton pour régler 'heure
Poids : Entrer le poids ou la quantité pour les pro-
grammes de cuisson automatiques
STOP / CANCEL
Réinitialiser : Appuyer 1x pour annuler la programmation
Arréter : Appuyer 1x pour mettre la cuisson temporaire-
ment en pause
Annuler : Appuyer 2x pour arréter prématurément un

programme activé

Sécurité enfants : Maintenir enfoncé pendant 3 secondes pour ver-

&P

rouiller ou déverrouiller le tableau de commande
respectivement

Bouton START

Démarrage rapide du mirco-ondes

(30 secondes a 10 minutes & une puissance
de 100%)




TIME / MENU

Temps :
Menu :

Bouton pour régler 'heure ou le temps de cuisson
Bouton pour sélectionner un programme de
cuisson automatique

Notes sur le service de grill et combiné

Du fait qu'en service de grill et combiné de la chaleur de rayon-
nement est utilisée, n'utilisez que de la vaisselle résistante a la

Notes sur le fonctionnement et I'utilisation de I'appareil

Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-ondes qui
chauffent trés rapidement les particules d’eau dans les aliments.
Vous n'avez ici pas de rayons de chaleur et donc pas de coloration
brune.

Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

L'appareil n'est pas approprié pour la cuisson de graisse flottante.

chaleur. Les récipients en plastique ne sont pas adaptés. +  Ne faites chauffer qu'1 ou 2 portions a la fois. L'appareil est autre-
+ Enpur service de grill, vous pouvez aussi utiliser de la vaisselle en ment moins efficient.
métal et en aluminium — toutefois pas dans le service combiné ou +  Les micro-ondes fournissent immédiatement une pleine énergie. Il
micro-ondes. n'est ainsi pas nécessaire de préchauffer.
+ Ne placer rien sur la partie supérieure du boitier. Celui-ci chauffe. +  Nutilisez jamais l'appareil & vide en position micro-ondes.
Laissez les fentes d’aération toujours dégagées. +  Le four micro-ondes ne remplace pas le four traditionnel. Il sert
+  Utilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments a cuire prés uniquement a:
de I'élément de chauffe. + décongeler les aliments surgelés/congelés

+ faire chauffer/réchauffer rapidement les aliments ou les bois-
sons
+  cuire des mets.

Vaisselle allant au four a micro-ondes

+  Le matériel idéal a utiliser dans un four & micro-ondes est trans-
parent et permet aux micro-ondes de chauffer équitablement les
aliments.

+ Lesbols et les assiettes ronds/ovales conviennent mieux que les
bols et assiettes carrés, car les aliments dans les coins risqueraient
de déborder.

+  Les micro-ondes ne peuvent pénétrer le métal, c'est pourquoi ne
pas utiliser de récipients ou d'assiettes en métal.

Notes sur le fonctionnement de I'appareil

+  L'écran affiche le programme sélectionné.

+  Apres le démarrage d'un programme, 'écran affichera un compte a
rebours indiquant le temps de fonctionnement restant.

+  Alafin de chaque programme qui fonctionne pendant 2 minutes
ou plus, le ventilateur continue de refroidir l'appareil pendant les 3

minutes suivantes.

/N ATTENTION : +  L'appareil émet les signaux sonores suivants :

Ne pas utiliser de barquettes en carton recyclé, car elles pourraient ) , , .
contenir de faibles pourcentages de métal ce qui risquerait alors de Un bip: - Lorsque lapparel est connecté a
provoquer des étincelles ou des incendies. :_?g:;’:e\‘/t(';”s ;appuyez <urun bouton-
La liste ci-dessous vous facilite le choix de la vaisselle convenant au - Lorsque les paramétres du programme
four a micro-ondes: se réinitialisent automatiquement, si le

. choix de programme n’est pas terminé
. apres environ
Matériel Mi- . Convec- fonctu?n 12 secondes.
croondes 9 Ty | i :
née* Deux bips : Lorsque vous appuyez sur le mauvais

Récipient en verre wi wi wi o bouton. Vérifiez votre entrée.

résistant a la chaleur Quatre bips : Le programme est terminé. L'appareil
Récipient en verre s'éteint et 'écran affiche “End”. Ces bips
ne résistant pas a la non non non non sonores se répétent toutes les 2 minutes
chaleur jusqu'a ce que vous ouvriez la porte ou
Récipient / assiette en que vous appuyiez sur le bouton STOP/
céramique résistant & oui oui oui oui CANCEL.

la chaleur Signal sonore continu:  Un mécanisme de sécurité automatique
Récipient en plastique a été activé. Pour plus de détails, se
convenant au four a oui non non non référer au chapitre “Dépannage”.
micro-ondes

Papier de cuisine oui non non non Mise en service

Plateau en métal non oui oui non . ”: .

Grile on oul oul on Instructions d |nsta!lat|on

Aluminium ou récipient . . ) Ins'tallerl’appan.an dos au mur.

en film daluminium non oui oui non . Pres;aorvez les 3|stances de sécurité suivantes :

. cm au dos

*) Modes combinés micro-ondes + gril ou micro-ondes + convection « 5cmde chaque coté

+ 20 cmau dessus du four.

+  Afin d'éviter les interférences avec le fonctionnement d’autres
appareils, ne placez pas votre appareil prés d'autres dispositifs
électroniques.
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Préparation

*  Appuyez sur l'ouvre-porte pour ouvrir la porte du micro-ondes. La
porte s'ouvre en pivotant.

+  Retirez tous les accessoires de l'intérieur du four et déballez. Placez
I'anneau a rouleaux sur la zone encastrée a l'intérieur du four et
déplacez-le vers 'avant et l'arriére jusqu’a ce qu'il Semboite.

+  Placez le tableau tournant sur 'anneau a rouleaux de fagon a ce
que le plateau tournant ne bouge plus.

«  Vérifiez que 'appareil ne présente pas de dommages apparents,
particulierement dans la zone de la porte. L'appareil ne doit en
aucun cas étre mis en service s'il présente un endommagement
quelconque.

Appuyer sur Niveau de puissance Puissance en watts
POWER LEVEL (env.)
8 x P-30 240
9x P-20 160
10 x P-10 80
11 x P-00 0

5. Utilisez le régulateur rotatif pour sélectionner un temps de cuisson
entre 10 secondes et 95 minutes.

6. Appuyez sur le bouton START. Le temps de cuisson dépend de la
quantité et la consistance du contenu. Aprés quelques utilisations,
vous apprendrez vite a estimer le temps de cuisson.

*  Enlevez les éventuelles feuilles collantes sur le bottier. ENOTE:

+ Veillez a ce que la tension électrique utilisée corresponde a la +  Enmode veille, tournez le bouton dans le sens inverse des ai-
tension de 'appareil. Vérifiez les caractéristiques indiquées sur la guilles d'une montre pour sélectionner directement le programme
plaque signalétique. “P-HI”. Vous pouvez continuer avec I'étape 5.

+  Connectez la fiche dans une prise de courant de sécurité correcte- +  La préparation est beaucoup plus rapide dans un four & mi-
ment installée. cro-ondes que dans un four traditionnel. Si vous n'étes pas s,

/\ ATTENTION : E)rogrammez pItht un temps de cuisson plus court et renouvelez

* Nenlevez aucune piéce montée de 'espace de cuisson et du coté | opera.t fon le cas echeant. :
o Attention : En fonctionnement micro-ondes seulement, placez un
inférieur de la porte ! : .
¢+ Lafeuille micacée (10) fait également partie de I'appareil et ne COLETEDE [ G A L [T
doit pas étre enlevée. Elle protége de la poussiére le composant
électronique situé derriere elle. Mettre en pause ou annuler la cuisson
= +  Pour mettre en pause la cuisson, appuyez une fois sur le bouton
I NOTE: STOP/ CANCEL ou ouvrez la porte.
Des restes de fabrication ou d’huile sur les éléments de I'enceinte ou + Pour poursuivre la cuisson, fermez la porte et appuyez a nouveau
de I'élément chauffant peuvent provoquer de la fumée ou une odeur sur START.
en début de fonctionnement. « Pour arréter complétement le processus de cuisson, appuyez
Ce phénoméne est normal et cessera apres une utilisation répétée. deux fois sur le bouton STOP/ CANCEL, réinitialisant ainsi tous les
Nous conseillons fortement de procéder de la maniére suivante : parametres du programme.
+  Mettez le four en mode grill et laissez I'appareil fonctionner plu-
sieurs fois sans aliments a cuire. Démarrage rapide
+  Assurez-vous que la ventilation est suffisante. . ) ) ) ) )
Utilisez cette fonction pour cuire rapidement avec une puissance mi-
cro-ondes de 100% et pendant 10 minutes maximum.

Régler I'heure , . . s

1. Appuyez une ou plusieurs fois sur le bouton CLOCK / WEIGHT. Appuyez rap|derT1er’1t 6t plusieurs f0|.s surle bou?o’n S,TARTJl.JSqU ace
pour sélectionner le mode d’affichage 24 heures ou 12 heures. que vous ayez r.egle le temps de cuisson souaite. L appareil com-

2. Utilisez le régulateur rotatif pour régler I'heure souhaitée. mence automatiquement.

3. Confirmez votre réglage en appuyant sur CLOCK / WEIGHT.

4. Utilisez le régulateur rotatif pour régler les minutes souhaitées. Chauffage

5. Appuyez a nouveau sur CLOCK / WEIGHT pour appliquer la nou- Le réchauffement et le chauffage sont les qualités propres aux mi-
velle heure. cro-ondes. Les liquides et aliments réfrigérés peuvent facilement se

réchauffer a la température de la piéce ou du chauffage sans devoir
Fonctionnement du micro-ondes utiliser beaucoup de pots.

1. Versez les aliments a réchauffer dans un récipient adéquat. Les durées de chauffage indiquées dans le tableau suivant sont pour

2. Ouvrez la porte du four et placez le récipient au milieu du plateau votre information uniquement, car la durée dépend beaucoup de la tem-
tournant. Fermez la porte (L'appareil ne fonctionne, pour des rai- pérature et de la texture initiales des aliments. Il est, par conséquent,
sons techniques, que lorsque la porte est fermée). conseillé de vérifier une fois de temps en temps si les aliments sont

3. Appuyez sur le bouton STOP/ CANCEL. assez chauds ou pas.

4. Appuyez une/plusieurs fois sur POWER LEVEL pour sélectionner
la puissance micro-ondes souhaitée. Tableau des durées de chauffage

G Niveau de puissance AT S Quan-| Niveau de LI

POWER LEVEL (env.) Comestibles / Aliments 5 | puissance approx.| Couvercle
1x P-HI 800 (= 100%) min.
2x P90 7
3X P-80 640 1 tasse 150 g P-HI 0,5-1 non
4x P-70 560 051 5009 P-HI 35-5 non
5Xx P-60 480 0,751 7509 P-HI 5-7 non
6 x P-50 400 Astuce : Placez un baton de verre dans le récipient pour éviter toute
7X P-40 320 surchauffe ; bien remuez avant de boire.
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Quan-| Niveau de LA
Comestibles / Aliments | ... . approx.| Couvercle
tit¢ | puissance min

Plateau-repas
Gratin + pommes de

, 4509 P-HI 25-35 oui
terre et légumes
Goulasch avec nouilles | 450 g P-HI 2-25 oui
Viande + morceaux + 4509 P_HI 25-35 oui

sauce
Astuce : Humectez Iégérement avant de cuire ; remuez de temps en

==
@
=
S
@

FRANGAIS

Viande

Cotelette panée 200 g P-HI 1-2 non
Boulettes, 4 morceaux | 500 g P-HI 3-4 non
Roti 250 ¢ P-HI 2-3 non
Astuce : Enrobez d'huile pour la panure ou de cro(ite pour ne pas
ramollir.

1/2 poulet 4509 P-HI 35-5 non
Fricassée de poulet 400 g P-HI 3-45 ouli
Astuce : Enrobez d'huile ; remuez de temps en temps.

Plat d’accompagnemen

Nouilles, riz, 1 portion 150 g P-HI 1-2 oui
2 portions 300 g P-HI 25-35 oui
Pommes de terre 5009 P-HI 3-4 oui
Astuce : Humectez Iégérement avant de cuire.
Bouillon, 1 assiette .
2509 P-HI 1-15 oui
creuse
Potage consistant 2509 P-HI 15-2 oui
Sauce 2509 P-HI 1-2 oui
Lait 100 ml P-50 0,5-1 non
Purée 2009 P-50 1-15 non

Astuce : Secouez ou remuez parfaitement. \Vérifiez la température !

Cuisson

Astuces pratiques pour la cuisson

Suivez les conseils donnés dans le tableau de cuisson et les recettes.
Surveillez le processus de cuisson si vous n'avez pas encore assez
d’expérience.

Vous pouvez ouvrir la porte a tout moment. L'appareil s'éteindra auto-
matiquement.

Le fonctionnement se poursuivra a la fermeture de la porte et lorsque
VOUS appuyez a nouveau sur le bouton START.

Les aliments réfrigérés ont besoin d’'une durée de cuisson plus longue
que la température de la piéce.

Plus la quantité d’aliments est élevée, plus la durée de cuisson est
longue. La viande coupée en morceaux plus épais, par exemple, de-
mande une durée de cuisson plus longue que cette méme quantité de
viande coupée en petits morceaux. Il est conseillé de cuire des aliments
en plus grande quantité a une puissance maximum et les laisser mijoter
a une puissance moyenne pour une cuisson réguliére.

Les aliments les plus bas cuisent plus vite que ceux qui sont plus hauts ;
répartissez donc les aliments le plus bas possible. Placez les morceaux
les plus fins comme les cuisses de poulet ou les filets de poisson au
centre ou laissez-les se chevaucher.

Les quantités les plus petites cuisent plus vite que les plus grandes.
Appliquez la regle générale suivante :

Quantité multipliée par deux = durée presque multipliée par deux
Quantité réduite de moitié = durée réduite de moitié

Si vous ne trouvez pas la durée de cuisson exacte pour un plat, vous
pouvez appliquer la régle suivante :

1 minute de cuisson/100 g environ

Tous les aliments que vous couvrez sur une cuisiniére habituelle devront
étre également couverts dans le micro-ondes.

Un couvercle permettra aux aliments de ne pas sécher. Une assiette
renversée, du papier sulfurisé ou une feuille d’aluminium congue pour
les cuissons aux micro-ondes peuvent tous étre utilisés comme cou-
vercle. Cuisez des aliments qui forment une crodte sans couvercle.

Tableau de cuisson

Commestibles / Quan-| Niveau de Durée
. o . approx.| Couvercle

Aliments tité | puissance min
Aubergine 5009 P-80 7-10 oui
Chou-fleur 5009 P-80 13-15 oui
Brocoli 5009 P-80 6-9 oui
Endive 5009 P-80 6-7 oui
Pois 5009 P-80 6-7 oui
Fenoulil 5009 P-80 8-11 oui
Haricots verts 3009 P-80 13-15 oui
Pommes de terre 500¢ P-80 9-12 ouli
Navet 5009 P-80 8-10 oui
Poireau 500¢ P-80 7-9 ouli
Mais en épi 2509 P-80 7-9 oui
Carotte 5009 P-80 8-10 oui
Poivron 5009 P-80 6-9 oui
Choux de Bruxelles 3009 P-80 7-10 oui
Asperge 3009 P-80 6-9 oui
Tomates 5009 P-80 6-7 oui
Courgette 500 ¢ P-80 9-10 oui

Astuce : Coupez les Iégumes en petits morceaux et faites cuir en
versant 2-3 cuilléres de liquide ; remuez de temps en temps. Laissez
mijoter pendant 3-5 minutes ; assaisonnez juste avant de consommer.

Compote de pommes ou
de poires

Compote de rhubarbe
Pomme rétie, 4 mor-
ceaux

Astuce : Ajoutez 125 ml d'eau, le jus de citron permettra aux fruits de
ne pas perdre leur couleur, laissez mijoter pendant 3-5 minutes.

5009 P-80 5-8 oui
250¢ P-80 4-6 non
5009 P-80 7-9 oui

Viande *¥)

Viande avec sauce 400¢ P-80 10-12 oui
Goulasch, émincé de 500 P-80 10-15 oui
veau

Roulades de boeuf 2509 P-80 7-8 oui

Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez reposer pendant 3-5
minutes.

Fricassée de poulet 2509 P-80 6-7 ouli
Consommé de poulet | 200 g P-80 5-6 oui
Astuce : Retournez apres que la moitié du temps se soit écoulé ;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.
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Commestibles / Quan-| Niveau de Durée
. .\ . approx.| Couvercle
Aliments tit¢ | puissance .
min
, . 300g P-80 7-8 oui
Filet de poisson 4004 P80 8.9 ol

Astuce : Retournez aprés que la moitié du temps se soit écoulé ;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.
Décongélation et cuisson des légumes

Chou rouge avec des 450 P_80 1416 oui
pommes
Feuilles d'épinard 3009 P-80 11-13 oui
Chou-fleur 2009 P-80 7-9 oui
Haricots a écosser 200¢ P-80 8-10 ouli
Brocoli 3009 P-80 8-9 ouli
Pois 300g P-80 7-8 oui
Navet 3009 P-80 13-15 oui
Poireau 2009 P-80 10 - 11 oui
Mais 2009 P-80 4-6 oui
Carottes 2009 P-80 5-6 oui
Choux de Bruxelles 3009 P-80 7-8 ouli
Epinards 450 g P-80 12-13 oui
600 g P-80 15-17 oui

Astuce : Faites cuire 1-2 cuillere(s) de liquide ; remuez de temps en
temps ou coupez soigneusement. Laissez mijoter pendant
2-3 minutes ; assaisonnez juste avant de consommer.

Potages / ragoiit*)

Ragoit 5009 P-80 13-15 oui
Potages consistants 300¢ P-80 7-8 ouli
Potage foncdant 5009 P-80 13-15 oui

Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez mijoter pendant
3-5 minutes.

*) Aliments préts a 'emploi

Grilling

Placez le grill sur la plaque de verre incluse. Une vaisselle appropriée
qui résiste a la chaleur ou placez directement les aliments sur le grill.

I n'est pas nécessaire de préchauffer le grill puisqu'il génére de la
chaleur immédiatement.

Suivez les consignes suivantes pour la cuisson au grill et la cuisson de
gratins :

1. Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL.

2. Appuyez une fois sur le bouton GRILL/COMBI.

3. Ajustez le temps de grillage selon vos besoins, de 95 minutes,
minutes, en tournant le bouton vers la gauche ou la droite.

4. Appuyez sur le bouton START.

i NOTE:
Il est recommandé de retourner les aliments (p.ex. viande, saucisse),

lorsque la maitié environ du temps de cuisson est écoulée. Le ventila-
teur continue de fonctionner lorsque la cuisson est en pause.

Comestibles/Aliments Quantité Dure;?'fprox. Couvercle
Toast grillé avec du fromage| 2-3 tranches 6-8 non
Potage\s 9r§t|nes, &g 2-3 tasses 10-15 non
soupe a |'oignon
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Modes combinés micro-ondes et grill

Pendant ces modes, le micro-ondes et le grill fonctionnent alternative-
ment dans un délai déterminé.

1. Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL.
2. Appuyez plusieurs fois sur le bouton GRILL/COMBI. pour sélection-
ner le mode combiné souhaité.

Code Micro-ondes Grill
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%

3. Utilisez le régulateur rotatif pour sélectionner un temps de cuisson
entre 10 secondes et 95 minutes.
4. Appuyez sur le bouton START.

Astuces pour la fonction combi

Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi
micro-ondes-grill, vous devez respecter les consignes suivantes :

La durée de cuisson pour les aliments épais et en grand quantité
comme le réti de porc, est respectivement plus long que celle pour les
aliments en petite quantité et plus bas. Cependant, pendant la cuis-
son, la régle opposée s’applique. Plus les aliments sont proches
du grill, plus ils bruniront vite, |.e., lorsque vous préparez des gros
morceaux en mode combi, la durée de cuisson au grill est probablement
plus courte que celle des morceaux plus petits.

Convexion

La convexion permet de cuisiner des aliments comme dans un four
traditionnel. Les micro-ondes ne sont pas actives. La chaleur est généré
par un élément chauffant sur le ventilateur. Nous recommandons de
préchauffer le four a température correcte avant de mettre I'aliment
dedans.

Préchauffage

1. Appuyez plusieurs fois sur le bouton CONVECTION pour sélection-
ner la température souhaitée entre 110°C et 200°C.
2. Appuyez sur le bouton START.

i NOTE :

*  Le préchauffage est limité & une période de 30 minutes maximum.

+  “PREH’clignote a 'écran.

+  Une fois la température souhaitée atteinte, des signaux so-
nores retentissent jusqu’a 'ouverture de la porte ou l'activation
du bouton STOP/CANCEL. Le compte a rebours s'arréte.

3. Ouvrez la porte et placez les aliments dans I'appareil.

Mode convection

4. Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL .

5. Appuyez plusieurs fois sur le bouton CONVECTION pour sélection-
ner la température voulue entre 110°C et 200°C.

6. Utilisez le bouton pour régler le temps de cuisson souhaité : entre
2 minutes (0H:02) et 9 heures 2 (9H:30).

7. Appuyez sur le bouton START pour commencer I'opération.

Mode combiné micro-ondes et convection

L'appareil dispose de 4 paramétres prédéfinis permettant de faciliter la
cuisson avec la chaleur par convection et la puissance du micro-ondes.
1. Appuyez plusieurs fois sur le bouton MICRO+CONVECTION pour
sélectionner une température souhaitée : 110, 140, 170 ou 200°C.
2. Utilisez le bouton pour régler le temps de cuisson souhaité : entre
2 minutes (0H:02) et 9 heures "2 (9H:30).
3. Appuyez sur le bouton START pour démarrer.



Fonctions automatiques

Utilisez les fonctions automatiques pour cuire automatiquement cer-
taines quantités d'aliments. Respectez les instructions suivantes :

1. Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL.

2. Tournez le bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre et sélec-
tionnez le programme souhaité. Choisissez un des réglages indiqués
dans le tableau ci-dessous.

3. Appuyez plusieurs fois sur le bouton CLOCK/WEIGHT pour sélec-
tionner la quantité d'aliments.

4. Appuyez sur le bouton START.

i NOTE:

+  Pour les programmes 01 et 02 'écran indiquera le nombre de
portions et non le poids.

+  Pour le programme 07, nous vous recommandons de découper
les poulets entiers en deux et de les mettre directement sur la
plaque de verre.

+  Pendant le programme 07, l'appareil se met en pause et émet
des signaux sonores pour vous rappeler de retourner les aliments.
Pendant cette interruption, le ventilateur continue de fonctionner.
Fermez la porte et appuyez sur le bouton START pour poursuivre
le fonctionnement.

+ Lesrésultats des programmes de cuisson automatiques dé-
pendent de divers facteurs (p.ex. la forme et la taille des aliments,
les préférences au niveau du degré de cuisson). Si les résultats de
la cuisson ne vous satisfont pas, réglez individuellement les temps
de cuisson.

+  Référez-vous au chapitre “Décongélation” pour plus d'informations
sur le programme 09.

Tableau des programmes automatiques

Code Fonction Quantité affichée / Time
Pommes de terre par .
01 portion de 230 5 1 - 3 portions
02 Liquides (200 ml/tasse) 1 - 3 portions
03 Pop-com 100 g/ 3 minutes
04 Réchauffage 200 - 800 g & intervalle de
100 g
100 g
05 Nouilles / pates 2009
300 g
150 g
06 Pizza 300 g
450 g
800 g
. s 1000 g
07 Volaille (grillée) 1200
1400 g
08 Gateau 475 g/ 50 minutes
09 Décongélation 10 sec. - 45 min.
Décongélation

Gréce au programme de décongelation, vous pouvez décongeler le
poulet plus rapidement.

i NOTE:

+  Une fois les % du temps écoulés, I'appareil se met en pause et
émet des signaux sonores pour vous rappeler de retourner les
aliments. Pendant cette interruption, le ventilateur continue de
fonctionner. Fermez la porte et appuyez sur le bouton START pour
poursuivre le fonctionnement.

i NOTE:

+  Puisque les micro-ondes pénétrent toujours dans les aliments de
lintérieur vers I'extérieur, les morceaux les plus gros ne seront
peut-étre pas entierement décongelés au centre, alors que les
couches extérieures commencent a cuire.

+ Tenez compte d'un temps de compensation apres le programme
de dégivrage. Il s'agit d’'une période d'inactivité pendant laquelle
une compensation de température a lieu grace au passage de la
chaleur de I'extérieur (décongelé) vers l'intérieur (congelé). Vous
pouvez laisser les aliments dans I'appareil a I'arré pendant le
temps de compensation. Le temps de compensation doit étre d’'une
durée au moins égale au temps dans le micro-ondes, en fonction
de la condition des aliments.

+  Vous pouvez réduire les temps de compensation par ex. en
séparant un petit morceau de viande ou en émietter les morceauz
congelés apres le temps de dégivrage. Pour le pain en tranches
ou les saucisses, séparez les tranches pendant le temps de com-
pensation.

+ Laissez les fruits se décongeler dans un bol avec un couvercle.
Apres la moitié du temps de dégivrage, remuez doucement les
fruits une fois.

+ Les gateaux et les tartes a glagage au chocolat ne doivent pas étre
décongelés dans le micro-ondes.

+ Le tableau ci-dessous énumére les directives a suivre sur le temps
de décongélation des aliments.

Pourutiliser le programme de dégivrage, utilisez la procédure suivante :

1. Determinez le poids des aliments.

2. Retirez les aliments de leur emballage. Si cela estimpossible.
dégivrez les aliments dans leur emballage pendant 30 secondes au
maximum sur la puissance maximum du micro-ondes (voir “Démar-
rage rapide”).

3. Placez les aliments devant étre dégivrés sur la plaque (les fruits
dans un bol). Et placez la viande sur une soucoupe inversée pour
que les jus puissent s'écouler. Cette soucoupe ne doit pas étre
utilisée pour d'autre aliments ou entrer en contact avec eux.

4. Appuyez sur le bouton STOP/ CANCEL.

5. Tournez le bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre et sélec-
tionnez le programme “09".

6. Appuyez sur le bouton CLOCK/WEIGHT. Tournez le bouton a
gauche ou a droite pour régler le temps.

7. Appuyez sur le bouton START pour démarrer.

Tableau des directives a suivre sur le temps de décongélation des
aliments

. " Temps approxi-
Aliment Quantité en g matif en min.

Viande, toute une piéce 500 15-20
Viande, toute une piece 1000 25-35
Escalope de veau/steak 200 4-6

Viande hachée 250 8-10
Poulet 1000 30-35
Poule au pot 1500 36 -40
Canard 2000 35-40
Volaille 500 10-15
Filet de poisson 250 6-8

Poisson, entier 500 12-15
Truite 170 4-6

Crevette/langoustine 500 13-15
Légumes, p.ex. petits pois/haricots 300 8-12
Fruits rouges, fruits a pépins, fruits 250 5-7

a noyau, compote de pomme 500 10-12
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" Temps approxi-
EIELISENE) matif en min.

Gateaux aux fruits, au fromage 750 15-20
Petit pain (2 piéces) 100 1
Pain, entier 500 8-10

’ 1000 15-20
Beurre, lait caillé B 250 6-8
(sans emballage en aluminium !)

Cuisson a plusieurs étapes

Vous pouvez définir des programmes avec jusqu'a 3 fonctions diffé-
rentes qui fonctionnent dans un ordre.

Par exemple, sélectionnez les programmes suivants :

Chauffage avec puissance du mirco-ondes

it

Cuisson avec chaleur par convection

it

Gril

1. Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL.

2. Réglage de la 1éme fonction : Appuyez plusieurs fois sur le bou-
ton POWER LEVEL pour sélectionner le mode de puissance du
micro-ondes.

3. Utilisez le bouton pour régler le temps de cuisson souhaité.

4. Réglage de la 2éme fonction : Appuyez plusieurs fois sur le bouton
CONVECTION pour régler la température souhaitée.

5. Utilisez le bouton pour régler le temps de cuisson souhaité.

6. Réglage de la 3éme fonction : Appuyez une fois sur le bouton
GRILL/COMBI.

7. Utilisez le bouton pour régler le temps de cuisson souhaité.

8. Appuyez sur le bouton START.

i NOTE:

+Un signal sonore indique le changement de programmes.

* Les programmes de cuisson automatiques et la fonction de démar-
rage rapide ne sont pas disponibles pour une cuisson a plusieurs
étapes.

Fonctions particuliéres

Verrouillage (Verrouillage de sécurité enfant)

+ Maintenez enfonceé le bouton STOP/CANCEL pendant 3 secondes
pour verrouiller l'appareil. Ce verrouillage est indiqué par un symbole
sur l'affichage. La fonction du panneau de comande est bloquée.

+ Maintenez a nouveau enfonceé le bouton STOP/CANCEL pendant
3 secondes pour déverrouiller.

Fonction d’affichage

+En mode combiné, micro-ondes ou convection, appuyez sur les
boutons POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+CONVECTION
or GRILL/COMBI. pour afficher le mode de fonctionnement ou la
température pendant 2 - 3 secondes.

+ En ne tenant pas compte du mode de fonctionnement, 'écran indi-
quera 'heure en cours pendant 2-3 secondes lorsque vous appuyez
sur le bouton CLOCK / WEIGHT. Cette fonction estime que vous
avez prérégler 'heure de 'appareil.

34

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :
Arrétez le four a micro-ondes et débranchez la fiche
du secteur.

/\ ATTENTION :

+  Nutilisez aucune brosse métallique ou aucun autre objet abrasif.

+  Nutilisez aucun détergent abrasif ou acide.

+ Nutilisez pas un racloir métallique pour nettoyer la fenétre pano-
ramique. La surface peut se rayer et le verre éventuellement se
briser.

Espace intérieur

+  Maintenez l'intérieur du four propre. Les éclaboussures et les
liquides ayant débordé sur les parois du four peuvent étre enlevés a
l'aide d’un chiffon mouillé. Lorsque le four est trés encrassé, on peut
aussi se servir d'un détergent doux.

+  Essuyez la fenétre a l'intérieur et a l'extérieur avec un chiffon
mouillé et enlevez régulierement les éclaboussures et les taches en
provenance de liquides débordés.

Parois extérieurs

+ Les parois extérieures du four ne doivent étre nettoyées qu'avec un
chiffon mouillé. Veillez a ce qu'il n'y a pas d’eau qui pénétre par les
ouvertures dans le four.

+ Ouvrez la porte du micro-ondes avant de nettoyer le panneau de
commande pour éviter d’allumer accidentellement I'appareil.

Accessories

+ Nettoyez l'assiette en verre dans de 'eau chaude savonneuse ou
dans le lave-vaisselle. Séchez-la avant de la réinstaller dans le
micro-ondes.

+  Nettoyez 'anneau a rouleaux et le fond a l'intérieur du four régulié-
rement. Retirez 'anneau a rouleaux et nettoyez-le a la main avec
un détergent doux. Séchez bien 'anneau a rouleaux, puis réinstal-
lez-le en bas a lintérieur du four.

+  Nettoyez le gril aprés chaque utilisation avec un liquide pour vais-
selle ou placez-le dans un lave-vaisselle pour le nettoyer.

Odeur

+ Pour enlever les odeurs désagréables du four a micro-ondes,
placez une écuelle remplie d'eau et de jus de citron allant au four
a micro-ondes dans le four et chauffez-la pendant env. 5 minutes.
Essuyez ensuite le four avec un chiffon mouillé.

Eclairage four
*  Pour remplacer 'éclairage du four, veuillez-vous adresser a un
magasin spécialisé prés de chez vous.

Dépannage

Une défaillance est souvent due a de légers problémes. Avant de
contacter notre service a la clientéle, veuillez vérifier le tableau ci-des-
Sous :

Probléemes
La réception radio
ou TV s'interrompt
pendant que le
micro-ondes fonc-
tionne.

Note / solution
Cette situation est
normale et ne résulte
pas d'une défaillance.
Eloignez les appareils.

Origine possible
Le champ électroma-
gnétique de 'appareil
peut interférer avec
les images et les sons
de fréquences particu-
lieres.




Problémes Origine possible Note / solution
L'appareil n'est pas |Défaut de la prise Essayez une autre prise
alimenté en élec-  |murale. murale.
tricité ; lécran est Vérifiez le fusible princi-
noir. pal de votre habitation.
L'écran maffiche |l y avait une coupure |Réglez a nouveau
pas 'heure actuelle. |de courant. I'heure.

L'appareil ne fonc-  |La porte n'est pas Vérifiez si des objets ou
tionne pas. L'écran |correctement fermée.  |des restes d’aliments

affiche des indica-
tions autres que
I'heure en cours.

sont coincés dans la
porte.

Pause dans le pro-
gramme de cuisson au-
tomatique 07 “Poulet’
ou dans le programme
de cuisson automatique
09 “Décongélation”.

Aprés avoir sélectionné
la fonction, vous n'avez
pas appuyé sur le

Si nécessaire, retournez
les aliments.

Appuyez sur le bouton
START pour démarrer
ou poursuivre le fonc-
tionnement. Appuyez
sur le bouton STOP/
CANCEL pour annuler le
programme.

bouton START.
Toutes les com-  |Le verrouillage de sé-  [Maintenez enfoncé le
mandes sont curité enfant est activé. [bouton STOP/CANCEL
verrouillées. pendant 3 secondes pour
déverrouiller 'appareil.
Le plateau tournant |Présence d'objets Retirez d'éventuels objets

provoque un bruit
abradant ou de

étrangers ou sales vers
la piece du plateau

et des restes d'aliments
comme il est décrit dans

grattement. tournant. le chapitre “Nettoyage”.
L'appareil s'est arré-|L'appareil est défec- | Veuillez contacter notre
té de fonctionner  |tueux. service a la clientéle.
sans raison appa-
rente.
L'affichage indique |La protectionencas  |Arrétez l'appareil. Vous
“E01". Signal de surchauffe a été pouvez garder la porte
sonore continu. activée. fermée avec les aliments
L'affichage indique |Un composant fonc-  |a l'intérieur. Il n'est pas
“E02". Signal tionne mal. nécessaire de déconnec-
sonore continu. ter l'appareil. Attendez
que l'appareil repasse au
mode normal pour pour-
suivre le fonctionnement.
Il faudra peut-étre a nou-
veau saisir le programme
précédemment utilisé.
L'affichage indique |Un composant est Veuillez contacter notre
“E03". Signal défectueux. service a la clientéle.
sonore continu.

Données techniques

MOGEIE ...t MWG 788 H
230-240 V~, 50 Hz

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques
ainsi que des modifications de conception dans le cadre du développe-
ment continu de nos produits.

FRANGAIS

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives européennes
actuelles applicables, comme par exemple concernant la compatibilité
électromagnétique et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en
respect des réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

)i

Elimination

Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des appareils électriques
avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsoletes ou défectueux dans les
centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur l'environnement et la santé en
luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisation
des appareils électriques usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires sur les
centres de collecte.
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y espera-
mos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas en espe-
cial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para evitar accidentes
y dafios en el aparato:

/N AVISO:

Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles riesgos
de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA: Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indice

NOEAS GENETAIES ... 36
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Vajilla apropiada para el microondas............c.ceveevveeererineernsesesessseessenes 39
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USO de MICIOONAAS .......covuvercererineeeeeesessse e sssesssssseesssesssenes 40
INICIO FAPIAO. ... vvovvcvriere sttt 40
CaIENEAT ..ottt 40
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CONVECCION ... vvveereeeseessseess s ssss s sss s ssssssssssnn 42
Modo combinacién microondas y CONVECCION.........cvveeererereeeeerenennns 43
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DAtOS tECNICOS .....vvvrevercererererieeisessess e esssens 45
ElIMINACION w..oovvvreieiiceieieiesi et 45
Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el
manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el reci-
bo de pago y si es posible también el cartén de embalaje con el emba-
laje interior. En caso de dejar el aparato a terceros, también entregue el
manual de instrucciones.

+  Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previs-
to. Este aparato no esta destinado para el uso profesional.

*  Nolo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad (en ningln caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las manos
humedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.

+  Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de en-
chufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de limpieza o defectos.

*  No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la habita-
cién, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija de la caja de
enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacién de red se deben controlar re-
gularmente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que
se comprobara un dafio, no se podra seguir utilizando el aparato.

+  Solamente utilice accesorios originales.

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas
de pléstico, carton, poliestireno etc.) a su alcance.

/N JAVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro de asfixia!

ilmportantes indicaciones de seguridad!
Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y guardarlas bien para su posterior utilizacion.

/\ AVISO:

+ El'horno microondas ha sido disefiado para calentar alimentos y bebidas. Secar alimentos o prendas o calen-
tar almohadillas eléctricas, zapatillas, esponjas, trapos de limpieza mojados o similares puede provocar heri-

das, combustidn o incendio.

+ El'microondas no esta previsto para calentar/cocer a animales vivos.

* Encaso de que la puerta o la obturacion de goma de la puerta estén dafiadas, no se puede poner en marcha
el aparato, hasta que una persona especializada no lo haya reparado.

+ Enningun caso repare el aparato por su cuenta, sino contacte a un servicio autorizado. Excepto para la perso-
na especializada, para los demas significa un peligro realizar trabajos de mantenimiento o de reparacion, que
exijan descubrir la cubierta que normalmente asegura la proteccion contra la exposicion a la radiacion de la

energia por microondas.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o una

persona con calificacion similar para evitar riesgos.

« Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados. jExiste peligro de explosion!

*No coloque el microondas en ninguin armario.
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/\ AVISO:

+ Elaparato precisa del espacio suficiente para la circulacion de aire para funcionar correctamente. Deje una
distancia de 20 cm encima, 10 cm detras, y 5 cm a ambos lados del aparato. No cubra el aparato. No obstruya
nunca las aperturas del aparato. No saque las patas.

+ Ponga el aparato con la parte posterior orientada a una pared.

+ Elaparato y las piezas accesibles se calientan durante el uso. Tenga cuidado para evitar tocar los elementos
calentadores. Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejado a menos que reciban una supervision
continua.

+ Solamente utilice vajilla apropiada como: Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de pléstico resistente al calor o
vajilla especial para microondas.

+ Al calentar o al cocinar alimentos en materiales inflamables, como pueden ser recipientes de plastico o de
papel, se tiene que observar con frecuencia el aparato de microondas para cocinar, causado por la posibilidad
de una inflamacion.

+ En caso de emision de humos se ruega desconectar el aparato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Man-
tenga la puerta cerrada, para apagar posible llamas que aparezcan.

+ El contenido de biberones y tarros con alimentacion infantil se debe remover o agitar y revisar la temperatura
antes de su uso. Existe peligro de quemarse.

+ Use agarraderas para horno o mitones de cocina para sacar los recipientes. jRIESGO DE QUEMADURAS!

+ Alimentos con cascara o piel, como huevos, salchichas, conservas de vidrio cerradas, etc., no se deben calen-
tar en el microondas, ya que podrian explotar, aunque el calentamiento haya sido finalizado por microondas.

/\ AVISO: Atension demora en la ebullicion

En la ebullicion, sobre todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la temperatura de ebullicion se haya
alcanzado; pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no suban. El liquido no hierve de forma uniforme. Esta
llamada demora en la ebullicion puede, al apartar el recipiente con una leve vibracién, causar una repentina for-
macion de burbujas de vapor y originar que rebase el agua. jExiste peligro de quemarse! Para conseguir una
ebullicion uniforme, se ruega colocar una varilla de vidrio o algo similar, no metalico, en el recipiente.

+ Este aparato puede ser usado por nifios de 8 0 mas afios de edad y personas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervision o instrucciones sobre
el uso del aparato de forma segura y comprenden los riesgos implicados.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios menores de 8 afios, y en este
caso con supervision.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

+ El'marco de la puerta y la obturacion, asi como piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser limpia-
das cuidadosamente con un pafio humedo.

+ Limpie el microondas con regularidad y retire restos de alimentos del interior.

+ Sise halimpiado mal el aparato puede destruirse su superficie, lo cual acortaria su duracion y podria originar
situaciones peligrosas.

* No use limpiadores abrasivos ni raspadores metalicos afilados para limpiar la puerta de cristal. Podria rayar la
superficie. Puede romper el cristal.

* No use limpiadores a vapor.

+ Siga las instrucciones indicadas en el capitulo “Limpieza”.

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de control remoto independiente.

+ Este aparato sirve:

* para calentar y cocer alimentos sélidos o liquidos,
* paragratinar y asar a la parilla alimentos sélidos.

~
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Esta disefiado para ser usado en domicilios y aplicaciones similares, como:

* cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos industriales;
+ clientes de hoteles, moteles y otras instalaciones residenciales;

* eninstalaciones agricolas;
* en pensiones.

Etiquetas de advertencia del aparato
Observe la etiqueta de advertencia de la parte posterior del horno microondas:

WARNING - HIGH VOLTAGE

ADVERTENCIA - ALTA TENSION

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

ADVERTENCIA - ENERGIA DE MICROONDAS
NO RETIRAR ESTA CUBIERTA.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

NO usar este horno si la puerta esta doblada,
deformada o dafada de otro modo y no cierra
firmemente.

NO manipule los bloqueos de seguridad de la
puerta.

El MANTENIMIENTO debe ser realizado solamen-
te por personal cualificado.

Saque el enchufe o desconecte de la corriente

antes de sacar la cubierta.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Indicacion de los elementos de manejo

Panel de control con pantalla
Boton START y dial de control
Abridor de puerta
Parrilla
Arandela de giro
Cerradura de puerta
Janela
Calentamiento de asador
Plato

0 Plancha de mica

Descripcion de la pantalla

ENTER Elaparato espera la confirmacién de la hora, peso o canti-
dad

PREH  Precalentamiento en modo conveccion

CODE  Codigo del programa de cocina automatico

AMT Cantidad (AMOUNT)

COOK  Aparato en modo funcionamiento

TIME Hora

CLOCK  Modo en espera (STANDBY)

LOCK  Bloqueo infantil

MEM Varios programas almacenados (MEMORY)

DEF Programa descongelacién

MICRO  Microondas

GRILL  Giill

CONV  Conveccion

3

8

Botones y controles del panel de control

POWER LEVEL Seleccionar una posicion de potencia microondas

CONVECTION Conveccion
MICRO+
CONVECTION Modo combinacion microondas + conveccion
GRILL / COMBI.
Parrilla: Para parrilla y gratinado
Combinaciones:  Microondas y parrilla funcionando alternativa-
mente
CLOCK / WEIGHT
Reloj: Utilizado en combinacion con el mando para
ajustar la hora del reloj
Peso: Introduzca el peso o la cantidad para programas
de cocina automaticos
STOP / CANCEL
Reiniciar; Pulsar 1x para cancelar el programa
Detener: Pulsar 1x para pausar temporalmente la coccién
Cancelar: Pulsar 2x para detener anticipadamente un

programa activo
Presionar y mantener 3 segundos para bloquear
0 desbloquear el panel de control

@P

Bloqueo infantil:

Boton START
Inicio rapido del microondas (30 s a
10 minutos al 100 % de potencia)



TIME / MENU

Hora: Mando para ajustar la hora del reloj o la hora de
cocinar

Menu: Mando para seleccionar un programa de cocina
automatico

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla
y el funcionamiento combinado

+  Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el funcionamiento
combinado se utiliza calor radiante, se ruega usar solamente vajilla
resistente al calor. Los recipientes de plastico no son adecuados.

+  Sisolamente utiliza el funcionamiento de asar a la parrilla, también
puede utilizar vajilla de metal o de aluminio — pero no al utilizar el
funcionamiento combinado o de microondas.

+ No coloque nada sobre la parte superior de la carcasa. Esta se
calentara. Deje las rejillas de ventilacion siempre libres.

+  Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento que se quiera
asar al elemento calorifico.

Vajilla apropiada para el microondas

+  El' material ideal para el uso en un microondas es transparente
y permite a la radiacién de microondas calentar los alimentos de
forma homogénea.

+  Cuencos o platos redondos/ovalados son mas apropiados que
cuadrados ya que en los cantos los alimentos podrian rebosar
hirviendo.

+ Laradiacion de microondas no puede penetrar por metal, por ello,
no se debe utilizar recipientes o platos de metal.

/\ ATENCION:

No utilice cuencos de papel de material reciclado, ya que pueden
contener pequefias cantidades de metal que podrian originar chispas
0 incendios.

Con la siguiente lista le facilitamos la seleccion de vajilla apropiada para
el microondas:

Apropiado para
Material . . Con-  combi-
microondas parrilla <y ey
veccion  nacion

Recipiente de vidrio . . , .

. si si S Si
resistente al calor
Recipiente de vidrio

. no no no no

no resistente al calor
Recipiente -/plato de
ceramica resistente al Si si si si
calor
Recipiente de plastico
apropiado para el Si no no no
microondas
Papel de cocina Si no no no
Bandeja de metal no si si no
Parrilla no Si si no
Lamina de aluminio y . ,

L . no si S no
recipiente de ldmina

*) Modos combinacion microondas + grill 0 microondas + conveccion

Notas sobre el uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento del microondas

+  Su aparato trabaja con radiacién de microondas que calienta en
muy corto tiempo las particulas de agua en los alimentos. En este
proceso no hay radiacion calorifica y por ello casi nada de tostado
en los alimentos.

+  Caliente con este aparato solamente alimentos.

+  Este aparato no esta apropiado para la coccion de alimentos bafia-
dos en aceite.

+  Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Si no pierde el aparato
en eficacia.

+  Microondas suministran directamente energia. Por ello no es nece-
sario precalentar los alimentos.

+ Nunca ponga el aparato en marcha en vacio y en servicio de
microondas.

+  El'homo tradicional no se puede reemplazar por el microondas. El
microondas sirve principalmente para:
+  Descongelacion de productos congelados
+  Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
+ Coccion de comidas.

Notas sobre el uso del aparato

¢ Lapantalla mostrara el programa seleccionado.

+  Cuando haya comenzado un programa, la pantalla mostrara un
temporizador de cuenta atrés indicando el tiempo de funcionamien-
to restante.

+  Después de finalizar cada programa que se ejecuta durante
2 minutos 0 mas tiempo, el ventilador sigue enfriando el aparato
durante otros 3 minutos.

+  Elaparato emitira las siguientes sefiales acUsticas:

- Cuando se conecte a la alimentacion;

- Cuando se pulse un botdn;

- Cuando se restablece la configuracion
del programa automaticamente, en
caso de no completar la seleccién de
programa en aproximadamente
15 segundos.

Un pitido:

Dos pitidos: Al pulsar un botén incorrecto. Compro-

bar la introduccion.

Cuatro pitidos: Programa finalizado. El aparato se
apagara y la pantalla mostrara “End”.
Estos pitidos se repetiran cada 2 minu-
tos hasta que abra la puerta o pulse el

boton STOP/CANCEL.

El mecanismo de seguridad automa-
tico se ha activado. Para mas detalles
consulte el capitulo “Solucién de proble-

”

mas'.

Pitido continuo:

Puesta en marcha

Instrucciones de instalacion
+ Instale el aparato con su parte posterior mirando a la pared.
«  Mantenga los siguientes espacios de seguridad:
* 10 cm posteriores
+ 5cmaambos lados
+ 20 cm sobre el microondas.
+  Para evitar interferencias con el funcionamiento de otros dispositi-
vos, no ponga el dispositivo cerca de otros dispositivos electronicos.
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Preparacion

+  Presione el abridor de puerta para abrir la puerta del microondas.
La puerta se abrira.

+  Saque cualquier accesorio de la camara de coccion y desembale-
los. Ponga la arandela de giro sobre la zona hendida de la camara
de coccion y muévala atras y adelante hasta que encaje en posi-
cion.

+ Ponga el plato sobre la arandela de forma que la arandela no
pueda moverse mas.

+  Supervise el aparato si tiene algunos defectos visibles, sobre todo
en la zona de la puerta. Si hubiera defectos de cualquier tipo, de
ninguna forma se debera poner en marcha el aparato.

+  Sihubiera, retire el film de plastico de la carcasa.

+  Asegurarse de que la tensidn de alimentacidn coincida con la del
aparato. Comprobar la etiqueta identificadora para consultar las
especificaciones.

+ Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra y
correctamente instalada.

/\ ATENCION:

+ iNoretire ningunas piezas montadas del espacio interior de
coccion o de la parte interior de la puertal

+  Laplancha de mica (10) también forma parte del aparato y no
debe sacarse. Protege el componente electronico que tiene
detrés de la suciedad.

i NOTA:

Si existen restos de fabricacion o aceite en la cavidad o el elemento

calentador, puede producirse humo u olores durante el primer uso.

Es normal, y se acabara después de diversos usos.

Recomendamos encarecidamente proceder del modo siguiente:

+ Active el modo gratinado y deje funcionar el dispositivo varias
veces sin alimento en el interior.

+  Asegurese de tener una ventilacion suficiente.

Configurar el reloj

1. Pulsar una o varias veces el botén CLOCK/WEIGHT para seleccio-
nar el modo de indicacién de 24 horas 0 12 horas.

Usar el dial de control para establecer la hora deseada.

Confirmar la configuracion pulsando CLOCK/WEIGHT.

Usar el dial de control para establecer los minutos deseados.
Pulsar CLOCK/WEIGHT de nuevo para aplicar la configuracion del
reloj.

arwbd

Uso de microondas

Eche la comida a calentar en el menaje apropiado.

Abra la puerta y coloque el menaje en el centro del plato giratorio.
Al trabajar con parrilla o en funcidén combinada, cologue el menaje
sobre el soporte de la parrilla para acercarse mas a la calefaccion
de la parrilla. Cierre la puerta. (Por motivos de seguridad, el horno
trabaja sdlo estando la puerta bien cerrada).

Pulse el boton STOP/CANCEL.

Pulse una vez/repetidamente POWER LEVEL para seleccionar la
potencia de microondas deseada.

N —

P w

Pulse Nivel potencia Potencia en vatios
POWER LEVEL (aprox.)
7X P-40 320
8 x P-30 240
9x P-20 160
10 x P-10 80
11 x P-00 0

5. Use el dial de control para seleccionar un tiempo de coccion entre
10 segundos y 95 minutos.

6. Pulse el botdn START. Este tiempo depende de la cantidad y de
la naturaleza del producto. Con un poco de practica, aprendera en
seguida el tiempo que necesita para la coccion.

i NOTA:

+  Cuando se encuentre en modo en espera, gire el mando en senti-
do contrario a las agujas del reloj para seleccionar directamente el
programa “P-HI”. Puede continuar con el paso 5.

+ Lapreparacion en el horno microondas tiene lugar con mucha
mas rapidez que en el horno térmico. Si no esta seguro, ponga
algo mas corto el tiempo de coccidn v, si fuere necesario, termine
la coccion posteriormente.

¢+ Precaucion: Coloque por favor durante la operacion en microon-
das una tapa cobertora sobre €l(los) viver(es).

Pausar o cancelar la coccion

+  Para pausar la coccion, pulse el botén STOP/CANCEL una vez o
abra la puerta.

+ Para continuar cocinando, cierre la puerta y pulse START de nuevo.

+  Para detener por completo el proceso de coccion, pulse dos veces
el boton STOP/CANCEL y restablecera toda la configuracion del
programa.

Inicio rapido
Use esta funcidn para comenzar a cocinar rapidamente con una poten-
cia de microondas del 100% durante un tiempo maximo de 10 minutos.

Pulse el botdn START rapido y repetidamente hasta programar la hora
de coccion deseada. El aparato comienza automaticamente.

Calentar

El calentamiento es una caracteristica especial de los microondas.
Los liquidos y alimentos refrigerados pueden calentarse facilmente a
temperatura ambiente o para comerse sin tener que usar demasiados
recipientes.

Los tiempos de calentamiento de la tabla siguiente son una referencia
solamente, ya que el tiempo depende en gran medida de la temperatu-
ra original y de la textura de los alimentos. Por lo tanto, recomendamos
comprobar de vez en cuando si los alimentos estan lo suficientemente
calientes.

Tabla de calentamiento

- Tiempo
Comestibles / allmento | €2t | Nivel poten- aprox. | Tapa

dad cia .
en min.

1taza 150 ¢ P-HI 05-1 no
051 500 ¢ P-HI 35-5 no
0,751 7509 P-HI 5-7 no

Pulse Nivel potencia Potencia en vatios
POWER LEVEL (aprox.)
1x P-HI 800 (= 100%)
2X P-90 720
3x P-80 640
4x P-70 560
5x P-60 480
6 x P-50 400

Recomendacién: Ponga una varilla de cristal en el recipiente para
evitar sobrecalentamientos, y remueva bien antes de beber.
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Canti- | Nivel poten- U002
Comestibles / alimento . aprox. | Tapa
dad cia en min

Costillas + patatas y

4509 P-HI 25-35 si
verduras
Goulash con fideos 4509 P-HI 2-25 si
Carne + puré + salsa 4509 P-HI 25-35 si

Recomendacion: Humedecer levemente antes de cocinar; remover
de vez en cuando.
Carne

Costillas, rebozadas 2009 P-HI 1-2 no
Albondigas, 4 trozos 5009 P-HI 3-4 no
Asado 250¢ P-HI 2-3 no

Recomendacion: Unte con aceite para que el rebozado o la superfi-
cie no se ablanden.

i
(13
(7]

Y2 pollo 4509 P-HI 35-5 no
Fricandé de pollo 4009 P-HI 3-45 si
Recomendacion: Untar con aceite; remover ocasionalmente.

Guarniciones

Fideos, arroz, 1 racion | 150 g P-HI 1-2 si
2 raciones 300 g P-HI 2,5 - 3,5 Sl
Patatas 5009 P-HI 3-4 si
Recomendacion: Humedecer ligeramente antes de cocinar.
Caldo, 1 plato 2509 P-HI 1-15 si
Sopa con solidos 2509 P-HI 15-2 si
Salsas 2509 P-HI 1-2 si
Leche 100 ml P-50 0,5-1 no
Puré 2009 P-50 1-15 no

Recomendacién: Agitar o remover por completo. Comprobar la tem-
perature.

Cocinar

Recomendaciones de coccion

Siga las orientaciones ofrecidas en la tabla de coccion y la receta.
Controle el proceso de coccion si atn no tiene mucha experiencia.

Puede abrir la puerta del dispositivo en cualquier momento. El dispositi-
VO Se apagara automaticamente.

Sélo continuaré el funcionamiento cuando se cierre la puerta y se pulse
de nuevo el boton START.

Los alimentos refrigerados precisan de un tiempo de coccién superior
que los que estan a temperatura ambiente.

Cuanto mas gruesos sean los alimentos, mayor sera el tiempo de
coccion. La carne cortada en trozos grandes, por ejemplo, precisa de
una coccién mas larga que la misma cantidad de carne cortada en tiras.
Se recomienda cocinar cantidades mayores de alimentos a potencia
maxima y hacerla cocer a fuego lento, a media potencia, para obtener
una coccién mas uniforme.

Los alimentos inferiores se cocinan con mayor rapidez que los que
estan encima. Distribuya los alimentos tan bajos como sea posible.
Ponga las partes mas delgadas, como los muslos de pollo o los filetes
de pescado, en el centro, o déjelas solapadas.

Las cantidades mas pequefias de alimentos se cocinan mas rapido que
las méas grandes. La siguiente norma general es aplicable:

Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad = la mitad del tiempo

Si no puede encontrar el tiempo exacto de coccion de un plato, puede
aplicar la norma siguiente:

Por cada 100 g aprox. 1 minuto de coccion

Todos los alimentos que tape en un fogdn normal también deben tapar-
se en el microondas.

Una tapa evitara que los alimentos se sequen. Un plato invertido, papel
antigrasa o l&minas para coccion en microondas son adecuados como
tapas. Cocine los alimentos que deban dorarse sin tapa.

Tabla de coccion
- Tiempo
Comestibles / alimento | CaNtF | Nivel poten- apro?(. Tapa
dad cia .
en min.

Berenjena 5009 P-80 7-10 si
Coliflor 500 ¢ P-80 13-15 si
Brécaol 5009 P-80 6-9 si
Achicoria 5009 P-80 6-7 si
Guisantes 5009 P-80 6-7 si
Hinojo 500 ¢ P-80 8-11 si
Judias verdes 3009 P-80 13-15 si
Patatas 500¢ P-80 9-12 si
Nabos 5009 P-80 8-10 si
Puerros 500¢ P-80 7-9 si
Maiz en mazorca 2509 P-80 7-9 si
Zanahorias 5009 P-80 8-10 si
Pimientos 5009 P-80 6-9 si
Coles de bruselas 3009 P-80 7-10 si
Esparragos 3009 P-80 6-9 si
Tomates 5009 P-80 6-7 si
Calabacin 5009 P-80 9-10 si

Recomendacién: Corte las verduras en pequefios trozos y cuézalas
con 2-3 cucharadas de liquido. Remueva ocasionalmente. Cocine a
fuego lento 3-5 minutos y sazone inmediatamente antes de servir.

Manzana o pera al horno| 500 g P-80 5-8 si
Ruibarbo asado 250¢ P-80 4-6 no
Manzana al homno, 4 5009 P-80 7-9 si

Recomendacion: Afadir 125 ml de agua; el zumo de limén evita que
la fruta pierda color; cocinar a fuego lento 3-5 minutos.

Carne *)

Carne en salsa 4009 P-80 10-12 si
Goulash, tiras de venado| 500 g P-80 10-15 si
Redondo de ternera 2509 P-80 7-8 si
Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar 3-5 minutos.
Fricandd de pollo 2509 P-80 6-7 si
Sopa de pollo 2009 P-80 5-6 si

Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar 3-5 minutos.
Pescado

3009 P-80 7-8 si
400 g P-80 8-9 si
Recomendacion: Girelo pasado la mitad del tiempo; cocine a fuego
lento 3-5 minutos.

Filete de pescado
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. . Canti- | Nivel poten- U002
Comestibles / alimento . aprox. | Tapa
dad cia .
en min.
Repollo rojo con manzana| 450 g P-80 14 -16 si
Hojas de espinacas 3009 P-80 11-13 si
Coliflor 2009 P-80 7-9 si
Judias 200g P-80 8-10 si
Brécol 300g P-80 8-9 si
Guisantes 300g P-80 7-8 Si
Nabos 3009 P-80 13-15 si
Puerros 200g P-80 10-11 si
Maiz 2009 P-80 4-6 si
Zanahorias 200g P-80 5-6 Si
Coles de Bruselas 3009 P-80 7-8 si
Espinacas 450 g P-80 12-13 Si
600 g P-80 15-17 si

Recomendacion: Cocinar con 1-2 cucharadas de liquido; remover
ocasionalmente o cortar cuidadosamente. Cocine a fuego lento
2-3 minutos y sazone inmediatamente antes de servir.

Sopas / cocido *)

Cocido 5009 P-80 13-15 si
Sopa con sdlidos 3009 P-80 7-8 si
Crema 5009 P-80 13-15 si

Recomendacion: Remover ocasionalmente, cocinar a fuego lento

3-5 minutos.
*) Alimentos precocinados

Asado

Ponga la rejilla de asado sobre la bandeja de cristal incluida. Use utensi-
lios resistentes al calor adecuados, 0 ponga los alimentos directamente
sobre la rejilla.

No es necesario precalentar la rejilla de asado, ya que el asado genera
calor radiante de inmediato.

Proceda del modo siguiente para asar y gratinar:

1. Pulse el boton STOP/CANCEL.

2. Pulse una vez el botén GRILL/COMBI.

3. Ajuste el tiempo de coccidn deseado de 10 segundos a 95 minutos,
girando el mando a derecha o izquierda.

4. Pulse el boton START.

i NOTA:

Recomendamos girar los alimentos (como camne, salchichas) tras
aproximadamente la mitad del tiempo de coccion. El ventilador segui-
ra funcionando cuando se pause el proceso de coccidn.

Tiempo
Comestibles / alimento Cantidad aprox. en Tapa
min.
Gratinar tostada con queso 23 :jeal;ana- 6-8 no
Gratinar sopas, como sopa 9.3 tazones 10-15 o
de cebolla
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Modos combinados de microondas y parrilla

Durante estos modos el microondas y la parrilla funcionan alternamente
durante un tiempo concreto.

1. Pulse el botén STOP/CANCEL.
2. Pulse el boton GRILL/COMBI. repetidamente para seleccionar el
modo de combinacion deseado.

Cédigo Microondas Parrilla
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%

3. Use el dial de control para seleccionar un tiempo de coccion entre
10 segundos y 95 minutos.
4. Pulse el botén START.

Recomendaciones para el funcionamiento combi

Cuando cocine alimentos con la posicion combinada de mi-
croon-das-gratinado, deberia obedecer los principios siguientes:

El tiempo de coccién para alimentos grandes y gruesos, como el

asado de cerdo, es mas largo que para alimentos mas pequefios o que
queden mas abajo. Sin embargo, cuando ase, es aplicable la norma
opuesta. Cuanto mas cerca esté el alimento del gratinador, antes
se dorara. Es decir, cuando prepare piezas grandes con funcionamien-
to combi, el tiempo de asado es posiblemente mas breve que el de
trozos mas pequefios.

Conveccion

La conveccion permite cocer alimentos como en un horno tradicional.
Las microondas no se activan. El calor es generado por un elemento
calentador del ventilador. Recomendamos precalentar el horno a la
temperatura adecuada antes de colocar alimentos en el interior.

Precalentamiento

1. Pulse repetidamente el boton CONVECTION para seleccionar la
temperatura deseada entre 110°C y 200°C.
2. Pulse el botén START.

i NOTA:

+  El precalientamiento se limita a un méximo de 30 minutos.

+ “PREH’ parpadea en la pantalla.

+  Una vez que se ha alcanzado la temperatura deseada, sonara
un pitido hasta que se abra la puerta o se pulse el botén STOP/
CANCEL. El temporizador se para.

3. Abra la puerta y ponga los alimentos en el dispositivo.

Modo de conveccion

4. Pulse el boton STOP/CANCEL.

5. Pulse repetidamente el boton CONVECTION para seleccionar la
temperatura deseada entre 110°C y 200°C.

6. Utilice el mando al ajuste de la hora de coccion deseada: entre
2 minutos (0:02 h) y 9% horas (9:30 h).

7. Pulse el botén START para iniciar el funcionamiento.



Modo combinacién microondas y conveccion

El aparato dispone de 4 ajustes predeterminados para cocinar con calor
de conveccidn y potencia de microondas més facil.

1. Pulse el botén MICRO+CONVECTION repetidamente para selec-
cionar la temperatura deseada: 110, 140, 170 0 200 °C.

2. Utilice el mando para ajustar el tiempo de coccién deseado: entre
2 minutos (0:02 h) y 9% horas (9:30 h).

3. Pulse el boton de START para poner en marcha.

Funciones automaticas

Use las funciones automaticas para cocinar automaticamente ciertas
cantidades de alimentos. Proceda del modo siguiente:

1. Pulse el boton STOP/CANCEL.

2. Gire el mando en sentido de las agujas del reloj y seleccione el
programa deseado. Elija una de las posiciones de la tabla siguiente.

3. Pulse el boton CLOCK/WEIGHT de manera repetida para seleccio-
nar la cantidad de alimento.

4. Pulse el boton START.

i NOTA:

¢+ Paralos programas 01y 02 la pantalla mostraré el nimero de
raciones, no el peso.

*  Enel programa 07, recomendamos cortar los pollos enteros por la
mitad y colocarlos directamente sobre la bandeja de cristal.

*  Durante el programa 07, el aparato se para con pitidos para recor-
darle que debe dar la vuelta al alimento. Durante la interrupcién el
ventilador contintia funcionando. Cierre la puerta y pulse el botén
START para que siga funcionando.

+  Los resultados de los programas de coccion automaticos de-
penden de diversos factores (como la forma y dimensiones de
los alimentos y las preferencias de punto de coccion). Sino esta
satisfecho con los resultados de coccion, ajuste el tiempo de forma
individual.

+  Consulte el capitulo “Descongelar” para mas informacion sobre €l
programa 09.

Tabla de programa automatico

Descongelar

Gracias al programa de descongelacidn puede descongelar rapidamen-
te.

i NOTA:

+  Una vez transcurrido los %5 del tiempo, el aparato se detiene con
unos pitidos para recordarle que debe dar la vuelta al alimento.
Durante la interrupcion el ventilador contintia funcionando. Cierre
la puerta y pulse el boton START para seguir funcionando.

+  Como las microondas siempre penetran los alimentos del exterior
hacia dentro, los trozos mas grandes pueden no quedar descon-
gelados en el centro. Las capas externas pueden haber comenza-
do a cocerse.

* Introduzca un tiempo de compensacion tras el programa de des-
congelacién. Es un periodo de reposo durante el que se produce
una compensacion de temperatura mediante la conduccion del ca-
lor del exterior (descongelado) al interior (congelado). Puede dejar
los alimentos en el aparato apagado o fuera del aparato durante
el tiempo de compensacion. El tiempo de compensacion debe ser
al menos tantos minutos como el tiempo de descongelacion en el
microondas. Depende de la condicién de los alimentos.

*  Puede abreviar los tiempos de compensacion, por ejemplo,
separando los trozos pequefios de came o despiezando los trozos
congelados restantes de came picada tras el tiempo de descon-
gelacion. Para las rebanadas de pan o las salchichas, separe las
rebanadas durante el tiempo de compensacion.

+  Deje descongelar la fruta en un recipiente con tapa. Pasada apro-
ximadamente la mitad del tiempo de descongelacion, remueva
suavemente la fruta una vez.

+  Los pasteles o tartas con recubrimiento de chocolate no deben
descongelarse en el microondas.

+ Latabla siguiente indica las orientaciones de tiempo para la des-
congelacion de alimentos.

Para usar el programa de descongelacién, proceda del modo siguiente:

1. Determine el peso de los alimentos.

2. Retire los alimentos del embalaje. Si no se puede extraer del
embalaje, descongele durante 30 segundos a potencia maxima de
microondas (consulte “Inicio rapido”).

Codigo Funcion Cantidad mostrada / Hora . .
Patatas para raciones e ) 3. Ponga Io§ ghmentos a desconggl’ar sobre_ la bandeja (la fruta dentro
01 230 g 1 - 3 raciones de un recipiente). Coloque también los alimentos sobre un plato
— - de forma que los jugos de la came puedan soltarse. Este plato no
02 Liquidos .(200 mi/ taza) 1-3 racpnes debe usarse nunca para otros alimentos ni entrar en contactos con
03 Palomitas de maiz 100 g/ 3 minutos ellos.
04 Calentar 200-800genintervalos | 4. Puise el boton STOPICANCEL.
de 100g 5. Gire el mando en el sentido de las agujas del reloj y seleccione el
1009 programa “09".
05 Fideos / pasta 2009 6. Pulse el botén CLOCK/WEIGHT. Gire el mando a la izquierda o a la
3009 derecha para ajustar la hora.
150 g 7. Pulse el boton STOP/CANCEL.
06 Pizza 3009
450 g Tabla con los tiempos orientativos para la descongelacion de
800 g alimentos
07 Aves (asado) 1000g Alimento Cantidaden g T aprox.
1200 g en min.
1400 g Came, pieza completa 500 15-20
08 Tarta 475 g/ 50 minutos Carne, pieza completa 1000 25-35
09 Descongelar 10's - 45 min. Escalope / filete 200 4-6
Carne picada 250 8-10
Pollo 1000 30-35
Gallina estofada 1500 36 -40
Pato 2000 35-40
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Alimento Cantidaden g U122 aprox.
en min.

Aves 500 10-15
Filete de pescado 250 6-8
Pieza de pescado 500 12-15
Trucha 170 4-6
Langostinos/gambas 500 13-15
Verduras, €]., guisantes/alubias 300 8-12
Bayas, frutas con pepitas y frutas 250 5-7
con hueso, salsa de manzana 500 10-12
Tarta de frutas, tarta de queso 750 15-20
Rollitos (2 piezas) 100 1
Pan integral 500 8-10

1000 15-20
Mgntequnla, cuajada N 250 6-8
(sin el envase de aluminio)

Cocina multifases

Puedes ajustar los programas con hasta 3 funciones diferentes que van

en secuencia.
Por ejemplo, seleccione los programas siguientes:

Calentar con potencia de microondas

4

Cocinar calor de conveccion

4

Usar el grill

1. Pulse el boton STOP/CANCEL.

2. Ajuste la 1a funcién: pulse el boton POWER LEVEL de manera
repetida para seleccionar el modo potencia de microondas.
Utilice el mando para ajustar el tiempo de coccion deseado.
Ajuste la 2a funcién: Pulse el boton CONVECTION de manera
repetida para ajustar la temperatura deseada.

Utilice el mando para ajustar el tiempo de coccion deseado.
Ajuste la 3a funcién: Pulse el boton GRILL/COMBI. una vez.
Utilice el mando para ajustar el tiempo de coccion deseado.

. Pulse el boton START.

i NOTA:
¢ Un pitido indica el cambio de programas.

+ Los programas de cocina automatica y la funcion de inicio rapido
no estan disponibles en la cocina multifuncion.

B w
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Funciones especiales

Bloqueo (bloqueo infantil)
* Presione y mantenga el boton STOP/CANCEL 3 segundos para

bloquear el aparato. Se indicara con el simbolo de un candado en la

pantalla. El funcionamiento del panel de control estara bloqueado.
+ Presione y mantenga de nuevo el botén STOP/CANCEL 3 segun-
dos para desbloquearlo.
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Funcion de pantalla

Cuando esté en microondas, los modos de conveccidn o combina-
cién, pulse los botones POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+
CONVECTION o GRILL/COMBI. para visualizar el modo o ajuste de
temperatura durante 2 — 3 segundos.

Sin importar el modo de funcionamiento, la pantalla mostrara la hora
actual durante 2-3 segundos cuando pulse el botén CLOCK/
WEIGHT. Esto assume que ha preestablecido el tiempo en el apara-
to.

Limpieza
/N AVISO:
Desconecte el microondas y retire el enchufe.
/\ ATENCION:

No use cepillos de cerdas de acero ni otros objetos abrasivos.
No use detergentes acidos ni abrasivos.

No use raspadores metalicos para limpiar la ventana de observa-
cion. La superficie podria rayarse y posiblemente se rompiera el
cristal.

Espacio interior

Mantenga limpio el espacio interior del horo. Salpicaduras y liqui-
dos derramados en las paredes del homo se pueden quitar con un
pafio himedo. Si el horno esta muy sucio también se puede usar
un detergente suave.

Limpie la ventana por afuera y por adentro con un pafio himedo

y elimine con regularidad las salpicaduras y las manchas de los
liquidos derramados.

Paredes exteriores

Las paredes exteriores de la carcasa s6lo se deberian limpiar con
un pafio humedo. Tenga atencion de que no entre ninglin agua en
las aberturas de la carcasa y con ello en el interior del aparato.
Abra la puerta del microondas antes de limpiar el panel de control
para evitar ponerlo en marcha accidentalmente.

Accesorios

Limpie la bandeja de cristal en agua jabonosa caliente o en el
lavavajillas. Séquela antes de volver a colocarla en el microondas.
Limpie la arandela de rotacién y la superficie interna inferior con
regularidad. Saque la arandela de rotacion y limpiela a mano con
un detergente suave. Seque la arandela de rotacion por completo y
vuelva a colocarla en la parte inferior de la cdmara de coccidn.
Limpie la parrilla tras cada uso con detergente lavavajillas o pénga-
la en el lavavajillas para limpiarla.

Olor

Para eliminar olores desagradables del microondas, coloque en el
horno un cuenco apropiado para el microondas conteniendo agua
y zumo de limén, calentado esto aprox. 5 minutos. A continuacion
limpie el horno con un pafio suave.

lluminacioén de horno

Para recambiar la iluminacion del horno dirfjase por favor a un taller
especializado en su cercania.



Solucion de problemas

Las averias a menudo son causadas por problemas poco importantes.
Antes de contactar con nuestro servicio al cliente, compruebe la tabla

siguiente:
Problema

Posible causa

Notas / solucion

muestra la hora
actual.

Larecepcionde  |Los campos elec- Es normal, no se trata de
radio o TV se inte-  |tromagnéticos del una averia. Coloque los
rrumpe durante el |dispositivo pueden dispositivos méas aparta-
funcionamiento del |interferir con la imagen |dos uno del otro.
microondas. y el sonido de ciertas

frecuencias.
El dispositvono | Toma de corriente Pruebe otra toma de
tiene electricidad;  |defectuosa. corriente.
la pantalla esta Compruebe los fusibles
apagada. de su casa.
La pantalla no Corte de corriente. Vuelva a configurar la

hora.

El dispositivo no co-
mienza a funcionar.
La pantalla muestra
una lectura que no
es la hora.

La puerta estad mal
cerrada.

Compruebe si hay obje-
tos o restos de alimentos
encallados en la puerta.

Pausa en el programa
de cocina automatica
07 “Pollo” o en progra-
ma de cocina automati-
ca 09 “Descongelar’.

El boton START no se
ha pulsado después de
seleccionar la funcion.

Si es necesario, dé la
vuelta al alimento.

Pulse el botén START
para iniciar o continuar
el funcionamiento. Pulse
el boton STOP/CANCEL
para cancelar el progra-
ma.

LLos mandos estan
bloqueados.

Blogueo infantil activa-
do.

Presione y mantenga el
botén STOP/CANCEL

3 segundos para desblo-
quear el aparato.

El plato giratorio  |Hay suciedad u objetos|Retire cualquier eventual

emite un sonido de |extrafios en el eje del  |objeto y resto de alimen-

raspado o abrasion. |plato giratorio. tos como se describe en
‘Limpieza”.

Se detiene el Dispositivo defectuoso. |Contacte con nuestro

funcionamiento sin servicio al cliente.

razon aparente.

La pantalla indica

La proteccién de sobre-

Pare el aparato. Puede

nuo.

“E01”. Pitido conti- |calentamiento se ha  |mantener la puerta cerra-
nuo. activado. da con el alimento en el
La pantallaindica |Averia en algtin com- |interior. No es necesario
“E02". Pitido conti- |ponente. desconectar el aparato
nuo. de lared. Espere a que
el aparato vuelva al
modo normal para que
usted siga utilizando. Es
posible que deba entrar
en el programa utilizado
anteriormente.
La pantallaindica |Un elemento esta Pongase en contacto con
“E03". Pitido conti- |defectuoso. el Servicio al Cliente.

Datos técnicos

MOGEIO: ..ot st sssses MWG 788 H
SUMINIStro de teNSION:.......veveeeeeeeeceeeeeeese e 230-240 V~, 50 Hz
Consumo de energia:

MICTOONAAS: -veveeereeeeeeseeeeeesseeesseeessessses et eess st sessseessnsenns 1200 W

071 O OSSR 1350 W

CONVECCION: .errevvreereeeereesseeesseessseeseesseesseesseessesessssssssesssesssnnes 1350 W
Potencia asignada de salida de microondas: .............. 800 W / 2450 MHz
Volumen espacio de cocCion: .........cc..cevverennes 20 Litros
Clase de ProtECCION:.........c..cvvreeeeeeeereesies st senses I
PESO NELO:.....eooecereeeeeeee et aprox. 13,60 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso
del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y vigen-
tes de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagné-
tica y directiva de baja tension y se ha construido segun las més nuevas
especificaciones en razon de la seguridad.

z

Eliminacion

Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con los
residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en los puntos
de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la salud
por una eliminacién de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléctricos y
electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los puntos de
recoleccion.
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Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon utilizzo
del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati appro-
priatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni, per evitare
incidenti e danni all'apparecchio:

[\ AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per 'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

NOLE GENETANI .....ooovvrereereiieieee st 46
Importanti avvertenze di SICUreZzal ............ccvveerrerereenersssseesesennns 46
Etichette di avviso Sul diSPOSIIVO .......c.eevecvreeenrieriseireesssssesieens 48
Elementi di COMANAO...........cccviierrieeieieeeeeesissees e 48
Tasti e controlli del pannello di controllo ...........cc.eveverereeneireissieeis 48
Avvertenze per 'uso grill € combinato.........c.coveevveeererereeensiesiesierinnes 49
Stoviglie adatte alla MICroONde.........c..cccvvevrrreciseeseeee e 49
Note sul funzionamento e sulluso del dispositivo ...........ccc.rrevecrinncn. 49
MESS IN FUNZIONE .....oovvvrereereeieeieeeieei ettt eees 49
Utilizzo del MICrOONGE ........c.ovvereenereeeeireeierisesiseeesesseeessesesseessessseeees 50
AWVIO FAPIAD ...vovvvvveissvesis sttt snnes 50
RISCAIAAMENTO ..ottt 50
COMUIA covooeereereei et
Grigliare

Modalita di combinazione microonde € grill ..........c.cocveevvervnrereeereriennn. 52
CONVEZIONE.......cooureereeeseeessseesseeesssssss s sesssssss sttt ssssssssens 52
Modalita combinata microonde € CONVEZIONE ..........c.vceeeeereernnerenenns 52
FUNZIONi QULOMATICNE ... 52
SCONGEIAMENTO .......ovvovverirriee et 53
COMtUra @ PIl fASH ..vvvvvevveriicries et 53

FUNZIONi SPECIANI........vvvvecrieierissieeiesre st 54

PUIZIB......covocvvcveeiese sttt sttt st s 54

Risoluzione problemi...........ccevieenrineissesissesss s 54

Dati tECNICH ....uvevericicree et naes 55

SMAIMENTO.......couivecrerieeesee sttt 55
Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto atten-
tamente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura unitamente al certi-
ficato di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone
con la confezione interna. Se passate I‘apparecchio a terzi, consegnate
anche le istruzioni per l'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e confor-
memente al tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non e
stato concepito ai fini di un impiego in ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché dall'espo-
sizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerlo mai in
sostanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli affilati.
Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si
bagni o si inumidisca 'apparecchio, staccare immediatamente la
spina.

+ Disattivare lapparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa
presa (prendendo in mano la spina, non tirando il cavo) allorché non
si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli accessori oppure
nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+  Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorveglianza. Spegne-
re sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre
la spina dalla presa.

+  Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non presentino
tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparecchio non deve pil
essere utilizzato.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+  Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola,
polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

/N AWISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di
soffocamento!

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare per 'uso futuro.

/\ AWISO:

+ |l forno a microonde & destinato a riscaldare alimenti e bevande. Asciugare alimenti o indumenti o riscaldare
cuscinetti elettrici, pantofole, spugne o stracci per pulire o simili pud causare lesion, combustion o incendio.

+ Lamicroonde non ¢ adatta per riscaldare animali vivi.

+ Selo sportello o le guarnizioni dello sportello sono danneggiate, il forno non puo essere usato prima che siano
state effettuate riparazioni da una persona addestrata allo scopo.

+ Non riparare mai il forno direttamente, contattare un esperto autorizzato. Tranne che per 'esperto, per tutti
e pericoloso eseguire lavori di manutenzione o riparazione che richiedano la rimozione di un coperchio che
garantisce la protezione contro le radiazioni dell'energia microonde.

+ Seil cavo di corrente & danneggiato, farlo sostituire del produttore, agente di assistenza o persona qualificata

al fine di evitare pericoli.

+ Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi. PERICOLO DI ESPLOSIONE!

+ Non poggiare la microonde in un armadio.

46



/N AWISO:

+ |l dispositivo necessita di spazio sufficiente per la circolazione dellaria al fine di farlo funzionare correttamente.
Lasciare una distanza di 20 cm sopra, di 10 cm sul retro e di 5 cm su entrambi i lati del dispositivo. Non coprire
il dispositivo. Non bloccare le aperture del dispositivo. Non togliere i piedi.

+ Mettere il dispositivo con il retro rivolto verso il muro.

+ Il dispositivo e i suoi accessori possono diventare molto caldi durante l'uso. Fare attenzione a non toccare gli
elementi termici. | bambini di eta inferior agli 8 anni devono essere tenuti lontani a non sorvegliati.

«  Utilizzare solo stoviglie idonee come: vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resistente al calore o
stoviglie speciali per microonde.

+ Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori combustibili come di carta o di materia plastica, &
necessario sorvegliare la microonde per evitare la possibilita di combustione.

+ Se si sviluppa fumo, spegnere I'apparecchio e staccare la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare even-
tuali fiamme.

+ |’apparecchio non deve essere assolutamente riparato dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio c'é pericolo di
radiazioni provenienti dall'energia microonde.

+ Usare indumenti o guanti da cucina quando si tolgono i contenitori. PERICOLO DI USTIONI!

+ Alimenti con guscio o scorza, come uova, salami, conserve sottovetro chiuse ecc. non possono essere riscal-
dati nel forno microonde perché possono esplodere anche quando il riscaldamento da parte delle microonde e
terminato.

/N AWISO ebollizione rallentata:

Durante la cottura, soprattutto quando si riscaldano liquidi (acqua) pud accadere che la temperatura di ebollizione
sia raggiunta ma che le tipiche bollicine di vapore ancora non salgano. L'ebollizione non & uniforme. Quando si
toglie il recipiente, questo fenomeno tramite una scossa leggera pud dar luogo ad un’ebollizione rallentata, provo-
cando quindi una formazione improwvvisa di bollicine di vapore, percid il liquido pud traboccare. Pericolo di ustione!
Per ottenere un’ebollizione uniforme, mettere nel recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile, ma non metallo.

*  Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni in su e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di persone che control-
lano e sanno usare il dispositivo in modo sicuro e capiscono i pericoli coinvolti.

+ |I'bambini non devono giocare con l'apparecchio.

+ Lapulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti da bambini, a meno che di eta superiore agli
8 anni e non siano controllati.

+ Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

* In presenza di sporco il telaio dello sportello, la guarnizione e le parti limitrofe devono essere ripuliti accurata-
mente con un panno umido.

+ Pulire accuratamente il forno microonde e togliere residui di sporco dall'interno.

+ La mancanza di sufficiente pulizia dell’ apparecchio ha come conseguenza la distruzione della superficie, cio
che puo influenzare la durata di vita dell’ apparecchio e causare eventualmente situazioni pericolose.

+ Non usare detersivi aggressivi 0 oggetti taglienti per pulire la porta in vetro. Si rischia di graffiare la superficie.
Questo pud danneggiare il vetro.

+ Non usare un pulitore a vapore.

+Seguire le istruzioni che sono presenti nel capitolo “Pulizia”.

+ Non far funzionare 'apparecchio con un timer esterno o un telecomando separato.

*  Questo apparecchio serve
+ per riscaldare e cuocere cibi solidi o liquidi,

* per gratinare e cuocere al grill cibi solidi.

E destinato all'uso di casa e applicazioni simili, come:
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* in cucine di personale, uffici e alter aree industriali;

+ da ospiti in alberghi, motel e altri alloggi;
* in impianti agricoli;
* in bed & breakfast.

Etichette di avviso sul dispositivo

Attenzione all'etichetta di avviso sul retro del microonde:

WARNING - HIGH VOLTAGE

AWVISO - ELEVATA TENSIONE

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

AWVISO - ENERGIA DEL MICROONDE
NON TOGLIERE QUESTO COPERCHIO.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

Elementi di comando

1 Pannello di controllo con display
2 Tasto START e controllo

3 Meccanismo di aperture della porta
4 Griglia

5 Anelloruota

6  Sistema di chiusura della porta
7 Finestra di ispezione visiva
8 Riscaldamento griglie
9 Piatto girevole
10 Foglio Mica

Descrizione del display

ENTER Il dispositivo attende la conferma del tempo, peso o quantita
PREH Preriscaldamento in modalita di convezione
CODE  Codice di programma cottura automatica

AMT  Quantita (AMOUNT)

COOK  Dispositivo in modalita operativa

TIME Ora

CLOCK Modalita standby (STANDBY)

LOCK  Blocco bambini

MEM Diversi programmi memorizzati (MEMORY)
DEF Programma per scongelare

MICRO  Microonde

GRILL  Giill

CONV  Convezione

Tasti e controlli del pannello di controllo

POWER LEVEL Seleziona un’impostazione di Potenza del

microonde

CONVECTION Convezione

48

NON utilizzare questo forno se la porta é piegata,
arrotolata o danneggiata e se non chiusa corret-
tamente.

NON chiudere con lucchetto di sicurezza.

| LAVORI DI MANUTENZIONE devono essere
eseguiti da personale qualificato.

Tirare la spina e scollegare prima di togliere il

coperchio.

MICRO+
CONVECTION Modalita combinata microonde + conve
zione
GRILL / COMBI.
Grill: Per grigliare e gratinare
Combinazioni: Microonde e grill alternativamente
CLOCK /WEIGHT
Orologio: Usato assieme alla manopola per limpostazione
dell'orario dell'orologio
Peso: Inserire il peso o quantita per programmi di cottu-
ra automatica
STOP / CANCEL
Ripristino: Premere 1 volta per annullare la programmazio-
ne
Arresto: Premere 1 volta per mettere la cottura in pausa
Annulla: Premere 2 volte per interrompere prima il pro-
gramma di cottura
Blocco sicurezza  Premere e tenere premuto per 3 secondi per
bambini: bloccare o sbloccare il pannello di controllo

Tasto START
Awvio rapido del microonde (da 30 secondi a
10 minuti a 100% di potenza)

@P

TIME / MENU
Ora: Manopola per limpostazione dell'ora dell'orologio
0 tempo di cottura
Menu: Manopola per la selezione di un programma di

cottura automatico



Avvertenze per 'uso grill e combinato

+  Nella funzione grill e combinata si sfrutta calore di radiazione, usare
dunque solo stoviglie resistenti. | contenitori in plastic non sono
adatti.

+  Nella funzione solo grill si possono usare anche stoviglie in metallo
o alluminio, ma non nella funzione combinata o microonde.

+ Non appoggiare nulla sul piano superiore della custodia. Diventa
molto caldo. Lasciare sempre libere le fessure per la ventilazione.

+  Perawvicinare i cibi all'elemento radiante usare la griglia.

Stoviglie adatte alla microonde

+ limateriale ideale per I' uso della microonde é trasparente e permet-
te percio ai raggi di riscaldare i cibi in modo uniforme.

+  Ciotole rotonde o ovali sono pili adatte di quelle angolari, perche
i cibi che si accumulano negli angoli potrebbero eventualmente
ribollire.

* I raggi della microonde non possono penetrare nessun tipo di
metallo, percid si consiglia di non usare mai contenitori o piatti di
metallo.

/\ ATTENZIONE:
Non usare mai ciotole di cartone riciclabile, perché questi possono

contenere parti minime di metallo, cid che pud causare scintille o
incendi.

La lista qui sotto indicata facilita la scelta di stoviglie adatte all' uso della
microonde:

Adatto per
Materiale : .. Conve- Combi-
Microonde Griglia . .
zione nazione
Contenitore di vetro . . . .
) Si Si Si si
resistente al calore
Contenitore di vetro
non resistente al no no no no
calore
Contenitore/piatto di
ceramica resistente al Si Si si Si
calore
Contenitore di plastica .
! Si no no no
adatto alla microonde
Carta assorbente da .
. Si no no no
cucina
Vassoio di metallo no Si Si no
Griglia no Si Si no
Carta argentata e . :
. no Si Si no
contenitore della carta

*) Microonde + grill o modalita combinata microonde + convezione

Note sul funzionamento e sull’'uso del dispositivo

Cosa si deve sapere sull’'uso del microonde

+ IIforno microonde lavora con una radiazione di microonde che
riscalda in brevissimo tempo le particelle d'acqua nei cibi. Qui non
c'€ nessuna radiazione di calore e quindi nemmeno doratura.

+  Usare questo apparecchio solo per riscaldare generi alimentari.

«  L'apparecchio non si presta per la cottura al forno di alimenti che
galleggiano nel grasso.

+ Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti 'apparecchio perde
la sua efficacia.

Le microonde forniscono subito il massimo di energia, quindi non &
necessario preriscaldare.

Non mettere main in funzione la microonde senza contenuto.

Il forno microonde non sostituisce il forno tradizionale. Esso serve
principalmente per:

+ scongelare alimenti surgelati/congelati

+  riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi

+ finire di cuocere alimenti.

Note sul funzionamento del dispositivo

Il display mostra il programma selezionato.

Dopo 'awvio di un programma, il display mostrera un timer con
conto alla rovescia che indica il tempo di esercizio rimanente.

Alla fine di goni programma che dura 2 minuti o piu, la ventola conti-
nua a raffreddare il dispositivo per altri 3 minuti.

II dispositivo emette i seguenti segnali acustici:

Un bip: - Quando & connesso all'alimentazione;

- Quando si preme un tasto;

- Quando le impostazioni del program-
ma si ripristinano automaticamente,
nel caso in cui la selezione del pro-
gramma non & stata completata dopo

ca. 15 secondi.

Due bip: Quando si preme il tasto sbagliato.

Controllare l'immissione.

Quattro bip: Programma terminato. Il dispositivo si

spegne e il display mostra “End”. Questi
bi psi ripetono ogni 2 minuti finché non si
apre la porta e si premere il tasto STOP/

CANCEL.

Un meccanismo di sicurezza automatico
¢ stato attivato. Per altri dettagli far riferi-
mento al capitolo “Risoluzione problemi”.

ITALIANO

Bip continuo:

Messa in funzione

Istruzioni di installazione

Installare il dispositivo con il retro dello stesso rivolto alla parete.
Rispettare le seguenti distanze di sicurezza:

+ 10 cm sul retro

+  5cmsuentrambi i lati

+ 20 cm sopra il microonde.

Al fine di evitare interferenze con altri dispositivi, non posizionare il
vostro dispositivo vicino ad altri dispositivi elettronici.

Preparazione

Premere |'apriporta per aprire la porta del microonde. La porta si
apre.

Togliere gli accessori dalla camera di cottura e disimballarli. Mettere
I'anello ruote sull'area incassata della camera di cottura e portarla
indietro e Avanti finché non si blocca in posizione.

Mettere il piatto girevole sullanello ruote in modo che il tavolo gire-
vole non possa essere spostato.

Controllare che 'apparecchio non presenti danni visibili, soprattutto
in prossimita dello sportello. In presenza di danni di qualsiasi genere
I'apparecchio non deve assolutamente essere messo in funzione.
Rimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla custodia.
Verificare che la tensione da usare corrisponda alla tensione del
dispositivo. Controllare che l'etichetta del modello per le specifiche.
Infilate la spina in una presa correttamente installata con contatto di
terra.

49



ITALIANO

/\ ATTENZIONE:

+  Non rimuovere pezzi montati dalla camera di cottura e dall'interno
dello sportello!

+ |l foglio mica (10) e parte del dispositivo e non deve essere rimos-
s0. Protegge da sporco il componente elettronico situato dietro.

i NOTA:

Se vi sono residui di produzione o di olio sulla chiusura o sullelemento

riscaldante, si potrebbero percepire fumo od odore durante I'attivazione

iniziale.

Questo € normale e cessera dopo un uso ripetuto.

Raccomandiamo caldamente di procedure come segue:

* Ruotare la modalita griglia e lasciare che il dispositivo opera diver-
se volte senza cibo da cuocere.

+  Assicurare una ventilazione sufficiente.

Impostare I'orologio:

1. Premere il tasto CLOCK/WEIGHT una volta o ripetutamente per
selezionare la modalita di visualizzazione 24 ore 0 12 ore.

2. Usare il controllo per impostare 'ora desiderata.

3. Conermare impostazione premendo CLOCK/WEIGHT.

4. Usare il controllo per impostare i minuti desiderati.

5. Premere di nuovo CLOCK/WEIGHT per applicare la nuova impo-
stazione dell'orologio.

Utilizzo del microonde

1. Mettere gli alimenti da cuocere in un tipo di contenitore appropriato.

2. Aprire la porta dell'apparecchio e posizionare il contenitore al centro
del piatto in vetro. Chiudere la porta. (Per motivi di sicurezza, 'appa-
recchio puo funzionare esclusivamente nel caso in cui la porta sia
stata chiusa correttamente).

3. Premere il tasto STOP/CANCEL.

4. Premere una volta/ripetutamente POWER LEVEL per selezionare

la Potenza del microonde desiderata.

POVF\’II:I? (LegIEL Livello di potenza Potenza in Watt (ca.)
1x P-HI 800 (= 100%)
2x P-90 720
3x P-80 640
4x P-70 560
5x P-60 480
6 x P-50 400
7x P-40 320
8 x P-30 240
9x P-20 160
10 x P-10 80
11x P-00 0

5. Usare il controllo per selezionare un tempo di cottura tra 10 secondi
€ 95 minuti.

6. Premere il tasto START. Dopo un po’ di esercizio, si imparera rapi-
damente a valutare correttamente I'esatta durata di cottura neces-
saria.

i NOTA:

+  Sein modalita standby mode, girare la manopola in senso anti
orario per selezionare direttamente il programma “P-HI”. E possi-
bile continuare al passaggio 5.

50

i NOTA:

+ Lapreparazione del cibo in un forno a microonde avviene molto
pii rapidamente rispetto a quanto non accada nel caso di un tradi-
zionale forno. Nel caso in cui non si sia sicuri circa I'esatta durata
di cottura, si consiglia pertanto di impostare un intervallo di tempo
limitato e, se necessario, di ultimare successivamente la cottura.

+  Attenzione: Quando si utilizza soltanto la modalita di funzio-
namento a microonde, applicare una cappa di copertura sugli
alimenti.

Pausa o annullamento della cottura

+  Permettere in pausa la cottura, premere il tasto STOP/CANCEL
una volta o aprire la porta.

+  Per continuare la cottura, chiudere la porta e premere di nuovo il

tasto START.

Per interrompere completamente il processo di cottura, premere

due volte il tasto STOP/CANCEL, poi resettare tutte le impostazioni

del programma.

Awvio rapido

Usare questa funzione per una cottura ad awvio rapido con una Potenza
del microonde di 100% e per un periodo massimo di 10 minuti.

Premere velocemente e ripetutamente il tasto START finché non é stato
impostato il tempo di cottura desiderato. Il dispositivo si avvia in automa-
tico.

Riscaldamento

Calore e riscaldamento sono caratteristiche speciali dei microonde.
Liquidi ed alimenti conservati in frigorifero possono essere facilmente
scaldati a temperatura ambiente o riscaldati senza usare molte pentole.

| tempi di riscaldamento nella seguente tabella sono per mero riferimen-
to, poiché i tempi dipendono davvero molto dalla temperatura di parten-
za e dalla consistenza del cibo. E pertanto consigliato di verificare, di
tanto in tanto, se il cibo & abbastanza caldo.

Tabella di riscaldamento

. . | Tempo
Commestibili/cibo Qlfa‘n' Livello di circa |Coperchio
tita potenza min

1 tazza 150 g P-HI 05-1 no
051 500 ¢ P-HI 35-5 no
0,751 750 g P-HI 5-7 no

Suggerimento: posizionare un bastoncino di vetro nel contenitore per
evitare il sovrariscaldamento; mescolare bene prima di bere.

Piatti impanati

Cotoletta + patate e 450 P_HI 25-35 S
verdure

Goulash con fettuccine | 450 g P-HI 2-25 si
Came +grumo +salsa | 450¢ P-HI 25-35 si

do di tanto in tanto.

Suggerimento: inumidire leggermente prima della cottura, mescolan-

Carne

Cotoletta, impanata 2009 P-HI 1-2 no
Polpette, 4 pezzi 500¢ P-HI 3-4 no
Arrosto 250 g P-HI 2-3 no

ammorbidire.

Suggerimento: coprire con olio per la cottura 0 non aspergere non




Tempo

Quan-| Livello di .
circa

tita potenza

Pollame

1/2 pollo 450¢g P-HI 35-5
Pollo in fricassea 400 g P-HI 3-45 s‘|
Suggerimento: coprire con olio; mescolando di tanto in tanto

Contorno

Fettuccine, riso, 1 porzione| 150 g P-HI

2 porzioni 300 g P-HI 2,5 - 3,5 S‘I
Patate 5009 P-HI 3-4 si
Suggerimento: inumidire leggermente prima della cottura.

Zuppa/ salsa

Commestibili/cibo Coperchio

Brodo, 1 piatto 2509 P-HI 1-15

Zuppa con solidi 2509 P-HI 1 5 2 s‘|
Salsa 250 ¢ P-HI

Latte 100 ml P-50 05-1

Purea 2009 P-50 1-15 no

Suggerimento: agitare 0 mescolare attentamente. Verificare la tempe-
ratura!

Cottura

Consigli pratici di cottura
Seguire le linee guida date nella tabella di cottura e nella ricetta. Monito-
rare il processo di cottura se ancora non avete sufficiente esperienza.

Potrete aprire la porta del dispositivo in qualsiasi momento. Il dispositivo
si spegnera automaticamente.

Il funzionamento continuera solo dopo che la porta € stata chiusa e il
tasto START viene premuto di nuovo.

| cibi provenienti dal frigorifero necessitano di maggiore tempo di cottura
rispetto a quelli a temperatura ambiente.

Pil grosso & il cibo, pit tempo serve per la cottura. La carne tagliata in
pezzi grossi, per esempio, richiede un maggiore tempo di cottura rispet-
to alla camne della stessa quantita ma tagliata in strisce. Si raccomanda
di cuocere i pezzi di carne piu grandi alla massima potenza e di farli
bollire a lungo a media potenza per una cottura pit uniforme.

| generi alimentari cuociono pili rapidamente rispetto a quelli pit grandi;
pertanto, distribuite il cibo il piti in basso possibile. Posizionare le parti
pit sottili come le cosce di pollo o i filetti di pesce al centro e lasciarli
sovrapposti.

Le piccole quantita cuociono piu in fretta rispetto a quelle grandi. Si
applica la regola empirica seguente:
Doppia quantita = circa il doppio del tempo
Meta quantita = meta tempo

Se non trovate I'esatto tempo di cottura per un piatto, potete applicare la
regola seguente:

Per circa 100 g 1 minuto di cottura

Tutti i cibi che mettete su un piatto comune dovrebbero anche essere
coperti nel microonde.

Una copertura impedira al cibo di seccare. Un piatto capovolto, carta
oleata o carta da forno apposite sono tutte coperture adatte. Cuocere |l
cibo che dovrebbe avere una crosta senza coperchio.

Tabella di cottura

. . | Tempo
Commestibili/cibo QL.'a‘n' D circg Coperchio
tita potenza .
min
Melanzana 5009 P-80 7-10 si
Cavolfiore 5009 P-80 13-15 si
Broccoli 5009 P-80 6-9 si
Cicoria 5009 P-80 6-7 si
Pisell 500 g P-80 6-7 si
Finocchio 5009 P-80 8-11 si
Pisellini verdi 300g P-80 13-15 si
Patate 5009 P-80 9-12 si
Cime di rapa 5009 P-80 8-10 si
Porro 5009 P-80 7-9 si
Pannocchia arrostita 2509 P-80 7-9 si
Carota 5009 P-80 8-10 sl
Pepe 5009 P-80 6-9 si
Cavolini di Bruxelles 3009 P-80 7-10 sl
Asparagi 3009 P-80 6-9 si
Pomodoro 5009 P-80 6-7 si
Zucchine 5009 P-80 9-10 si

Suggerimento: tagliare le verdure in piccoli pezzi e cuocere con
2-3 cucchiai di liquido; mescolare di tanto in tanto. Far bollire per
3-5 minuti; aggiungere il condimento appena prima di mangiare.
Mela o pera cotte 500¢ P-80 5-8
Rabarbaro cotto 2509 P-80 4-6 no
Mela arrosto, 4 pezzi 5009 P-80 7-9 si
Suggerimento: aggiungere 125 ml di acqua, succo di limone impedira
aIIa frutta di scolorire, far bollire per 3-5 minuti.

Carne con salsa 400g P-80 10-12
Goulash, strisce bovine | 500 g P-80 10-15 si
Involtini di carne bovina | 250 g P-80 7-8 si
Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per
3 5 minuti.

PoIIo in fricassea 2509 P-80
Zuppa di pollo 200¢ P-80 5 - 6 si
Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per
3-5 minuti.

300 ¢ P-80

Filetto di pesce 4004 P80 8 - 9 s‘|
Suggerimento: spegnere dopo che € passato meta del tempo; far
bollire per 3-5 minuti.

Cavolo rosso conmele | 450 g P-80 14-16

Foglie di spinaci 300 g P-80 11-13 si
Cavolfiore 200 g P-80 7-9 si
Fagiolini 200 g P-80 8-10 si
Broccoli 300g P-80 8-9 si
Piselli 3009 P-80 7-8 si
Cime di rapa 300¢ P-80 13-15 Si
Porro 2009 P-80 10-11 sl
Mais 2009 P-80 4-6 si
Carote 2009 P-80 5-6 si
Cavolini di Bruxelles 300¢g P-80 7-8 si
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. . | Tempo
Commestibili/cibo Ql.m.n' S circa |Coperchio
tita potenza min
Soinaci 450 g P-80 12-13 si
P 600g| P80 |15-17| i

Suggerimento: cuocere con 1-2 cucchiai di liquido; mescolare di tanto
in tanto o tagliare attentamente. Far bollire per 2-3 minuti; aggiungere il
condimento solo prima di mangiare.

Zuppe | stufato *)

Stufato 500 ¢ P-80 13-15 si
Zuppa con solidi 300g P-80 7-8 si
Crema 500 ¢ P-80 13-15 si

Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; far bollire per 3-5 minuti.
*) Cibo precotto

Grigliare

Posizionare la griglia sul piatto in vetro in dotazione. Usare un contenito-
re resistente al calore o mettere direttamente il cibo nel grill.

Non € necessario preriscaldare la griglia poiché il grill genera immedia-
tamente calore radiante.

Procedere come segue per arrostire e gratinare:

1. Premere il tasto STOP/CANCEL.

2. Premere una volt ail tasto GRILL/COMBI.

3. Regolare il tempo di cottura desiderato da 10 secondi a 95 minuti,
girando la manopola verso destra o sinistra.

4. Premere il tasto START.

i NOTA:

Si consiglia di girare gli alimenti (ad es. camne, salsiccia) dopo che ca.
meta del tempo di cottura & trascorso. Il ventilatore continua a funzio-
nare quando il processo di cottura &€ messo in pausa.

Coper-
min. chio

Tempo circa

Commestibili/cibo Quantita

;;atlnare toast con formag- 2.3 fette 6-8 no
Gratinare Zuppe, ades. 2.3 tazze 10-15 no
la zuppa di cipolle

Modalita di combinazione microonde e grill

Durante queste modalita il microonde e il grill funzionano alternativa-
mente entro un determinato period di tempo.

1. Premere il tasto STOP/CANCEL.
2. Premere ripetutamente il tasto GRILL/COMBI. per selezionare la
modalita di combinazione desiderata.

Codice Microonde Grill
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%

3. Usare il controllo per selezionare un tempo di cottura tra 10 secondi
e 95 minuti.
4. Premere il tasto START.

Suggerimenti per operazione combinata

Quando si cuoce il cibo con limpostazione combinata di microonde grill,
dovreste seguire le seguenti:
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il tempo di cottura per cibi grandi o piccoli, come la porchetta, € rispetti-
vamente maggiore rispetto a cibi piu piccoli. Ciononostante, quando si
arrostisce, si applica la regola opposta. Pili vicino al grill € il cibo,
pit velocemente si abbrustolisce. Ciog, quando si preparano arrosti
in modalita combinata, il tempo dellarrosto & possibilmente inferiore
rispetto ad arrosti piu piccoli.

Convezione

La convezione consente di cuocere alimenti come in un forno tradi-
zionale. Il microonde non € attivo. Il calore & generato da un elemento
termico del ventilatore. Si consiglia di preriscaldare il forno alla tempera-
tura corretta prima di mettere gli alimenti allinterno.

Preriscaldamento

1. Premere ripetutamente il tasto CONVECTION per selezionare la
temperatura desiderata tra 110°C e 200°C.
2. Premere il tasto START.

i NOTA:

+ Il preriscaldamento € limitato ad un massimo di 30 minuti.

+  “PREH" lampeggia sul display.

+ Al raggiungimento della temperature desiderata, | bip saran-
no emessi finché non si apre la porta o non si preme il tasto
STOP/CANCEL. Il timer per conto alla rovescia si ferma.

3. Aprire la porta e posizionare il cibo nel dispositivo.

Modalita convezione

4. Premere il tasto STOP/CANCEL.

5. Premere ripetutamente il tasto CONVECTION per selezionare la
temperatura desiderata tra 110°C e 200°C.

6. Usare la manopola per impostare il tempo di cottura desiderato: tra
2 minuti (0H:02) e 9% ore (9H:30).

7. Premere il tasto START per iniziare il funzionamento.

Modalita combinata microonde e convezione

II dispositivo presenta 4 impostazioni preimpostate che consentono la
cottura con convezione calore e potenza microonde piu facilimente.

1. Premere ripetutamente il tasto MICRO+CONVECTION per selezio-
nare la temperature desiderata: 110, 140, 170 or 200°C.

2. Usare la manopola per impostare il tempo di cottura desiderato:
tra 2 minuti (OH:02) e 972 ore (9H:30).

3. Premere il tasto START per iniziare.

Funzioni automatiche

Usare le funzioni automatiche per cuocere alcune quantita di cibo auto-
maticamente. Procedere come segue:

1. Premere il tasto STOP/CANCEL.

2. Girare la manopola in senso orario e selezionare il programma desi-
derato. Scegliere una delle impostazioni date nella tabella sottostan-
te.

3. Premere ripetutamente il tasto CLOCK/WEIGHT per selezionare la
quantita di cibo.

4. Premere il tasto START.



i NOTA:

+  Per programmi 01 e 02 il display mostrera il numero di pietanze e
non il peso.

*  Nel programma 07, si consiglia di tagliare i polli interi a meta e
metterli direttamente sul piatto in vetro.

*  Durante il programma 07, il dispositivo entra in pausa con bip
che ricordano di girare gli alimenti. Durante quella interruzione la
ventola continua a funzionare. Chiudere la porta e premere il tasto
START per continuare il funzionamento.

| risultati dei programmi di cottura automatica dipendono da una
serie di fattori (ad es. forma e dimensione degli alimenti, prefe-
renze in base alla cottura). Se non si € soddisfatti dei risultati di
cottura, regolare i tempi di cottura regolarmente.

+ Farriferimento al capitolo “Scongelamento” per ulteriori informazio-
ni sul programma 09.

Tabella programmi automatici

Quantita visualizzata /

Codice Funzione

i NOTA:

+  E possibile accorciare i tempi di compensazione ad esempio
separando i piccoli pezzi di came o sbriciolando la came macinata
dopo il tempo di scongelamento. Per le fette di pane o salsiccia,
separare le fette durante il tempo di compensazione.

+  Far scongelare la frutta in un recipiente con coperchio. Alla meta
del tempo di scongelamento, girare una volta la frutta.

+ Torte e tartine con cioccolata non dovrebbero essere scongelate
nel microonde.

+ Latabella di seguito elenca le line guida del tempo per scongelare
alimenti.

Per usare il programma di scongelamento procedete come di seguito:

1. Determinare il peso degli alimenti.

2. Rimuovere gli alimenti dalla confezione. Se la confezione non pud
essere rimossa, scongelare per 30 secondi al massimo della poten-
za del microonde (vedere “Awvio rapido”).

3. Mettere gli alimenti da scongelare su un piatto (frutta in un recipien-
te). Mettere anche la came su una salsiera in modo che il succo

Tempo della came scoli. Questa salsiera non deve essere mai usata per
01 Patate per 230 g di portata 1-3 pietanze altri alimenti o entrare in contatto con essi.
02 Liquidi (200 ml / cup) 1- 3 pietanze 4. Premere il tasto STOP/CANCEL.
03 Popcom 100 g/ 3 minuti 5. Girare la manopola in senso orario e selezionare il programma “09".
. 200-800¢ 6. Premere il tasto CLOCK/WEIGHT. Girare la manopola verso sinistra
04 Riscaldamento L . . .
inintervalli da 100 g e destra per impostare il tempo.
100 g 7. Premere il tasto START per iniziare.
05 Fettuccine / Pasta 2009
3009 Tabella con le line guida per scongelare alimenti
150 g . . o s Tempo approssi-
06 Pizza 300 g Alimenti Quantitain g mativo in min.
4509 Came, pezzo intero 500 15-20
800 g Carne, pezzo intero 1000 25-35
., 1000 g Cotoletta / bistecca 200 4-6
o7 Pollame (grigliato) 1200 g Carne macinata 250 8-10
1400 g Pollo 1000 30-35
08 Dolce 475 g/ 50 minuti Gallina stufata 1500 36 -40
09 Scongelamento 10 sec. - 45 min. Anatra 2000 35-40
Pollame 500 10-15
Scongelamento Filetto di pesce 250 6-8
, . . - o Pesce, intero 500 12-15
Grazie al programma di scongelamento & possibile scongelare alimenti Trota 170 4.6
in modo veloce. Gamberei 500 13-15
1 NOTA: Verdure, ad es. piselli/fagioli 300 8-12
+  Allo scadere di %5 del tempo, il dispositivo si mette in pausa con Bacche, frutta a seme e nocciolo, 250 5-7
bip che ricordano di girare gli alimenti. Durante quell'interruzione la salsa di mele 500 10-12
ventola continua a funzionare. Chiudere la porta e premere il tasto Torta alla frutta, cheesecake 750 15-20
START per continuare il funzionamento. Panini (2 pezzi) 100 1
+ Poiche le onde penetrano sempre negli alimenti dall'esterno verso . 500 8-10
l'interno, i pezzi pili grandi potrebbero non essere completamente Pane, intero 1000 15-20
scongelati gl centro. Gli strati esterni potrebbero iniziare gia ad BurTo, tofu
essere Coffl (senza alluminio di imballaggio!) 250 6-8

+ Fattore in un tempo di compensazione dopo il programma di
scongelamento. Questo € un periodo di posizione durante il quale
una compensazione della temperatura avviene attraverso l'indu-
zione di calore dall'esterno (scongelamento) all'interno (congelato).
E possibile lasciare gli alimenti nel dispositivo spento o allesterno
del dispositivo durante il periodo di compensazione. Il tempo di
compensazione dovrebbe essere almeno i minuti necessari per
il tempo di scongelamento nel microonde. Esso dipende dalla
condizione degli alimenti.

Cottura a piu fasi

E possibile impostare | programmi fino a 3 diverse funzioni che funzio-
nano in sequenza.

Ad esempio, selezionare i seguenti programmi:
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Riscaldare con microonde

it

Cuocere con calore a convezione

it

Grigliare

1. Premere il tasto STOP/CANCEL.

2. Impostare la 1° funzione: premere ripetutamente il tasto POWER
LEVEL per selezionare la modalita microonde.

Usare la manopola per impostare il tempo di cottura desiderato.
Impostare la 2° funzione: premere ripetutamente il tasto CON-
VECTION per impostare la temperatura desiderata.

Usare la manopola per impostare il tempo di cottura desiderato.
Impostare la 3° funzione: premere una volta il tasto GRILL/COMBI.
Usare la manopola per impostare il tempo di cottura desiderato.
Premere il tasto START.

i NOTA:

¢+ Un bip indica il cambio dei programmi.

* | programma a cottura automatica e la funzione di avvio rapido non
sono disponibili per la cottura a piu livelli.

> w

©® N oo

Funzioni speciali

Blocco (Blocco di sicurezza per bambini)

+  Premere e mantenere premuto il tasto STOP/CANCEL per 3 secondi
per bloccare il dispositivo. Questo € indicato da un simbolo di blocco
sul display. Il funzionamento del pannello di controllo & bloccato.

+ Premere e tenere premuto di nuovo il tasto STOP/CANCEL per
3 secondi per sbloccare.

Funzione dello schermo

+ Quando nel microonde, le modalita convezione e combinata, preme-
re i tasti POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+CONVECTION o
GRILL/COMBI. Per visualizzare la modalita operativa o limpostazio-
ne della temperatura per 2 — 3 secondi.

+Non considerando la modalita di operazione, lo schermo mostrera
I'ora attuale per 2-3 secondi quando si preme il tasto CLOCK/WEI-
GHT. Questo prevede la preimpostazione del tempo sul dispositivo.

Pulizia
/N AWISO:
Spegnere la microonde e estrarre la spina.
/\ ATTENZIONE:

+  Non usare spazzole metalliche o altri oggetti abrasivi.

+  Non usare detergenti acidi o abrasivi.

+  Non usare oggetti metallici appuntiti per pulire la finestra. La
superficie potrebbe venir graffiata e il vetro potrebbe rompersi.

Spazio interno

+  Tenere pulito I'interno del forno. Eliminare gli spruzzi ed i liquidi tra-
boccati sulle pareti del forno con un panno umido. Se il forno risulta
molto sporco, € possibile usare anche un detergente.

+  Pulire il finestrino dentro e fuori con un panno umido e togliere
regolarmente spruzzi e liquidi traboccati.
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Pareti esterne

+ Le pareti esterne del supporto devono essere pulite con un panno
umido. Fare attenzione che non subentri mai acqua nelle fessure
del supporto e quindi nell’ interno dell’ apparecchio.

+  Aprire la porta del microonde prima di pulire il pannello di controllo
al fine di evitare 'accensione accidentale del dispositivo.

Accessori

+  Pulire il piatto in vetro in acqua calda insaponata o lavastoviglie.
Asciugare prima reinstallare nel microonde.

+  Pulire I'anello ruote e la superficie interna regolarmente. Togliere
I'anello ruote e pulire manualmente usando un detersivo delicato.
Pulire 'anello ruote per bene e poi installarlo nuovamente alla base
della camera di cottura.

+  Pulire la griglia dopo ogni uso con un detersivo per piatti o metterlo
in lavastoviglie per la pulizia.

Odore

+  Pereliminare odori sgradevoli dalla microonde, poggiare nel forno
una ciotola adatta alla microonde riempita di acqua e succo di
limone e riscaldare per ca. 5 minuti. In seguito lavare con un panno
morbido.

llluminazione per forno
+ Pereseguire un ricambio dell’ illuminazione del forno, rivolgersi ad
un’ officina specializzata nelle vicinanze.

Risoluzione problemi

| malfunzionamenti sono spesso causati da problemi lievi. Prima di con-
tattare il seervizio assistenza, si prega di verificare la seguente tabella:

Problema Possibile causa Note / soluzione
La ricezione radio || campi elettromagnetici| Questo € normale e non
oTVéinterrotta  |di questo dispositivo  |rappresenta un malfun-
durante il funziona- |possono interferire con |zionamento. Posizionare
mento del microon- |le immagini e il suono a|i dispositivi pit distanti gli

de. frequenze speciali. uni dagli altri.

Il dispositivo non  |Presa a muro difettosa. |Provare un’altra presa a
dispone di elettricita; muro.

lo schermo & nero. Controllare il fusibile

principale del circuito
domestico.

Il display non mo-
stra l'ora corrente.

E' mancata la corrente. {Impostare di nuovo l'ora.

Controllare che non vi
siano oggetti o residui di
cibo incastrati nella porta.

Il dispositivo non si {La porta non & chiusa
awvia. Lo schermo  |adeguatamente.
mostra un orario

diverso da quello
attuale.

Pausa in programma di|Se necessario, girare gli
cottura automatica 07  |alimenti.

“EOHOH oin programma Premere il tasto START
di cottura automatica per iniziare o continuare il

09 “Scongelamento’. funzionamento. Premere
Il tasto START non &

il tasto STOP/CANCEL
stato premuto dopo | ner annullare il program-
aver selezionato la ma.
funzione.




Problema Possibile causa Note / soluzione
Tutti i comandi sono |E attivato il blocco per  {Premere e tenere premu-
bloccati. la sicurezza dei bambi- |to il tasto STOP/CAN-
ni. CEL per 3 secondi per
sbloccare il dispositivo.
Il girevole provoca |C'é della sporcizia o i [Rimuovere i possibili
un rumore di graffi e|sono oggetti estranei  |oggetti e residui di cibo

fruscio. nella zona dell'albero  |come descritto in “Puli-
girevole. zia".

L'operazione & Il dispositivo & difettoso.|Si prega di contattare il

terminata senza al- servizio assistenza.

cuna owvia ragione.
Il display mostra  |La protezione contro  |Interrompere il disposi-
“E01”. Bip continuo. |surriscaldamento & |tivo. E possibile tenere
stata attivata. la porta chiusa con gli

Il display mostra  {Un component non fun-|alimenti allinterno. Non &
“E02”. Bip continuo. |ziona correttamente.  |necessario scollegare il
dispositivo dalla corrente.
Attendere che il dispo-
sitivo torni in modalita
normale per continuare il
funzionamento. Potrebbe
essere necessario inseri-
re di nuovo il programma
usato in precedenza.

Il display mostra  |Un component & difet- |Contattare il servizio

“E03”. Bip continuo. |toso. assistenza.
Dati tecnici

MOGEIO: ..ot MWG 788 H
AlIMentazione rete:.......ocvvvererreeeerieeieseesesseeeseessnens 230-240 V~, 50 Hz
Consumo di energia:

MICIOONAE: ..ot 1200 W

Gl oottt 1350 W

CONVEZIONE: ....voveevereesreersssessss s ssssssssss s sasssnseans 1350 W
Potenza di uscita dimensionale della microonde:........800 W/ 2450 MHz
Volume dello spazio di COtUIa: ........cvvvrvvericriesiesesiee s, 20 litri
Classe di ProteZIONE:..........ovvvrveeeereeisiisssssssss s sssssens I
PESO NEHO:.....ovvriciierie s ca. 13,60 kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso
dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte le direttive CE
attuali in vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in ma-
teria di compatibilita elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed & stato costruito conformemente alle norme di sicurezza
pil moderne.

)i

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire tramite
consegna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra salute
tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi elettrici
e elettronici.

II'vostro comune & in grado di fornirvi informazioni sui punti di raccolta.

ITALIANO
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy using the
appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is essential
to comply with these instructions in order to avoid accidents and prevent
damage to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates possible injury
risks.

£\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.
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General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the appliance
into operation and keep the instructions including the warranty, the
receipt and, if possible, the box with the internal packing. If you give this
device to other people, please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for the
envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do
not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance and
always pull out the plug from the socket (pull the plug itself, not the
lead) if the appliance is not being used and remove the attached
accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you leave the
room you should always turn the device off. Remove the plug from
the socket.

+  The device and the mains lead have to be checked regularly for
signs of damage. If damage is found the device must not be used.

+  Use only original spare parts.

*+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging
(plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/\ WARNING!
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future use.
/N\ WARNING:

+ The microwave oven is intended for heating foods and drinks. Drying foods or clothes or heating electric pads,
slippers, sponges, wet cleaning rags, or similar can cause injuries, combustion, or fire.

* The microwave oven is not suitable for warming/heating up living animals.

+ When the door or the door seals are damaged, the microwave oven must not be used until it has been repaired

by a qualified specialist.

+ Please do not repair the device yourself, but have it repaired by an authorised specialist. Carrying out mainte-
nance or repair work which involves removal of the cover that protects the surroundings from microwave radia-

tion is dangerous unless carried out by an expert.

+ Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified

persons in order to avoid a hazard.

* Do not heat liquids in closed containers. DANGER OF EXPLOSION!

* Do not place your microwave in a cupboard.

+ The appliance requires sufficient space for air circulation in order to function properly. Leave a distance of
20 cm above, of 10 cm on the back, and of 5 cm on both sides of the appliance. Do not cover the appliance.
Never block the openings of the appliance. Do not remove the feet.
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/N\ WARNING:

+ Place the appliance with the back facing a wall.

+ The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away unless they are continuously supervised.

+  Only suitable tableware should be used such as: glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or special
microwave tableware.

+ Iffood is being heated or cooked in combustible materials, such as plastic or paper containers, the micro-
wave oven should be checked frequently due to the risk of fire.

+ If smoke is produced, turn the device off and remove the plug. Keep the door closed in order to suffocate any
flames.

+ The contents of babies’ bottles and jars of baby food must be stirred or shaken and the temperature checked
before use. There is a danger of burns.

+ Use oven cloths or kitchen gloves when removing the containers. DANGER OF BURNS!

+ Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed jars etc. must not be heated up in the microwave as
they may explode even when heating by the microwaves is finished.

/N\ WARNING Delay in boiling:

During boiling, particularly during the reheating of liquids (water), it may happen that the boiling temperature
has been reached but the typical bubbles have not yet started to rise. The liquid does not boil evenly. When the
vessel is removed this so-called delay in boiling may result in the sudden formation of bubbles when the vessel
is knocked, causing the water to boil over. There is a serious danger of burns! In order to achieve even boiling,
please place a glass rod or similar item, but nothing metallic, in the vessel.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older 8 years and supervised.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

+ Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts must be carefully cleaned with a damp cloth.

+ Clean the microwave oven regularly and remove any food residues from the interior.

+ If the machine is not clean the surface may be damaged, affecting its serviceable life and possibly resulting in
hazardous situations.

+ Do not use any aggressive abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass door. You could scratch
the surface. This can destroy the glass.

+ Steam cleaner is not to be used.

+ Also follow the instructions which are given in the “Cleaning” chapter.

+ Do not operate the appliance with an external timer or separate remote control system.

* This device is used
+ for heating up and cooking solid or liquid foods
« for browning and grilling solid foods.

It is intended for the use in households and for similar applications, such as:
+ in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas;

* by guests in hotels, motels, and other housing facilities;

* in agricultural estates;

* in bed and breakfasts.

ENGLISH
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Warning Labels on the Appliance

Please note the warning label on the back of the microwave oven:

WARNING - HIGH VOLTAGE

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

Overview of the Components CLOCK/WEIGHT

. Clock: Used in combination with the knob for setting the

1 Control panel with display .
. clock time
2 START button and dil control Weight: Enter the weight or amount for automatic cooking
3 Door opener programs
4 Grilling grid
o ol STOP / CANCEL
7 Viewing window Reset: Press 1x to cancel programming
8 Gl heating Stop: Press 1x to temporarily pause cooking
9 Tumtable Cancel; Press 2x to stop an activated program early
10 Mica sheet Child safety lock: Press and hold for 3 seconds to lock or unlock
the control panel respectively

Description of the display

ENTER Appliance waits for confirmation of time, weight or amount
PREH  Preheating in convection mode
CODE  Automatic cooking program code
AMT Amount (AMOUNT)

COOK  Appliance in operating mode

TIME Time

CLOCK  Standby mode (STANDBY)

LOCK  Child lock

MEM Several stored programs (MEMORY)
DEF Defrost program

MICRO  Microwave

GRILL  Giill

CONV  Convection

Buttons and Controls on the Control Panel

POWER LEVEL Select a microwave power setting

CONVECTION Convection
MICRO+
CONVECTION Microwave + convection combination mode
GRILL/ COMBI.
Grill: For grilling and gratins
Combinations:  Microwave and grill work alternately
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+  START button
+ Quick start of the microwave (30 seconds to

10 minutes at 100% power)

TIME / MENU
Time: Knob for setting the clock time or cooking time
Menu: Knob for selecting an automatic cooking program

Information on Grilling and Combined Operation

As heat radiation is used during grilling and combined operation,
please use only heat-resistant tableware. Plastic containers are not
suitable.

When food is only being grilled, metal or aluminium tableware may
also be used -but not during combined or microwave operation.

Do not place anything on top of the housing as this becomes hot.
Always leave the ventilation slits uncovered.

Please use the grilling grid to move the food to be cooked nearer to
the heating element.

Suitable Microwave Tableware

The ideal material for use in a microwave is transparent and allows
the microwave radiation to heat the food evenly.

Round/oval dishes and plates are more suitable than rectangular
ones as the food in the comers may overcook.

Microwaves are not able to penetrate metal, so that no metal ves-
sels or plates should be used.



/\ CAUTION:
Do not use any paper dishes made of recycled material as these may
contain small amounts of metal, which may result in sparks or fires.

The list below is intended to help you select suitable microwave table-
ware:

Suitable for

Material Convec- combi-

tion nation *

microwave  Grill

Heat-resistant glass o e e o
vessel y y y y
Non-heat-resistant
no no no no

glass vessel
Heat-resistant ceramic e o e e
vessel/plate y y y y
Plastic vessels suitable

: yes no no no
for microwave use
Kitchen roll yes no no no
Metal tray no yes yes no
Grilling grid no yes yes no
Aluminium foil and foil

. no yes yes no
containers

*) Microwave + grill or microwave + convection combination modes

Notes on Operating and Using the Appliance

What you should know about microwave operation

+Your device works with microwave radiation, which heats up water
particles in food in a very short time. There is no heat radiation and
therefore hardly any browning.

+  Only food should be heated up with this device.

+  The device is not suitable for baking in floating fat.

+  Only 1-2 portions should be heated up at the same time. Otherwise
the microwave will become less efficient.

+  Microwaves provide their full energy levels immediately. Pre-heating
is therefore not necessary.

+  Never operate the microwave function when the oven is empty.

+  The microwave oven does not replace your traditional cooker. It is
used mainly for:
+  defrosting deep-frozen food
+  rapid warming/heating of food or drinks
+  cooking meals.

Notes on Operating the Appliance

+  The display shows the selected program.

+  After a program has started, the display will show a countdown
timer indicating the remaining operating time.

+  Atfter the end of each program which runs for 2 minutes or longer,
the fan continues to cool down the appliance for another 3 minutes.

+  The appliance emits the following acoustic signals:

One beep: - When being connected to the mains

supply;

- When pressing a button;

- When the program settings reset auto-
matically, in the case that the program
selection has not been completed after
approx. 15 seconds.

Two beeps: When pressing the wrong button. Check

your input.

Four beeps: Program finished. The appliance turns
off and the display shows “End”. These
beeps repeat every 2 minutes until you
open the door or press the STOP/CAN-

CEL button.

An automatic safety mechanism has
been activated. For more details refer to
chapter “Troubleshooting”.

Continuous beep:

Initial Operation

Installation Instructions
+ Install the appliance with the back of the appliance facing the wall.
+  Maintain the following safety clearances:
+ 10 cmto the back
+ 5cmtoboth sides
+ 20 cm to the top of the microwave.
+ Inorder to avoid interference with the operation of other devices, do
not place your device near other electronic devices.

Preparation
+  Press the door opener to open the microwave door. The door
swings open.

+ Remove any accessories from the cooking chamber and unpack.
Place the roller ring on the recessed area of the cooking chamber
and move it back and forth until it locks into place.

+  Place the tumtable on the roller ring in such a way that the turntable
cannot be moved anymore.

+ Check the device for any visible damage, particularly in the area of
the door. If any damage is found, the machine must not be used.

+  Remove any protective foils that may be adhered to the housing.

+  Make sure the mains voltage to be used corresponds to the voltage
of the appliance. Check the rating label for specifications.

+ Insert the mains plug into a properly installed power socket.

/\ CAUTION:
* Do not remove any installed parts from inside the oven or from
inside the door!

+  The mica sheet (10) is also part of the appliance and must not be
removed. It protects the electronic component located behind it
from dirt.

i NOTE:

If there are manufacturing or oil remains on the enclosure or heating

element, smoke or odor might occur during the beginning operation.

This is normal and will cease after repeated use.

We strongly recommend proceeding as follows:

+  Turn on the grill mode and let the device operate several times
without food to be cooked.

+  Ensure sufficient ventilation.

Setting the Clock

1. Press the CLOCK/WEIGHT button once or repeatedly in order to
select the 24-hour or 12-hour display mode.

Use the dial control to set the desired hour.

Confirm your setting by pressing CLOCK/WEIGHT.

Use the dial control to set the desired minutes.

Press CLOCK/WEIGHT again to apply the new clock setting.

g e
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Operating the Microwave

=N

Place the food to be heated in a suitable piece of tableware.

Open the door and place the vessel in the middle of the glass plate.
Then close the door. (For safety reasons the oven only operates
when the door is tightly closed.)

Press the STOP/CANCEL button.

Press the POWER LEVEL once/repeatedly to select the desired
microwave power.

N

> w

Heating Table

Quan- Time

Edibles/food . Power level |approx.| Cover
tity .
min.

1 cup 150 g P-HI 0.5-1 no
051 5009 P-HI 35-5 no
0.751 75049 P-HI 5-7 no
Tip: Put a glass stick into the container to avoid superheating; stir well
before drinking.
Cutlet + potatoes and 450 P_HI 25-35| yes
vegetables
Goulash with noodles 450 g P-HI 2-25 yes
Meat + lump + sauce 450 g P-HI 25-35| vyes

Press Power level Power in Watts
POWER LEVEL (approx.)

1x P-HI 800 (= 100%)
2X P-90 720

3x P-80 640

4x P-70 560

5x P-60 480

6 x P-50 400

7X P-40 320

8x P-30 240

9x P-20 160

10 x P-10 80

1 x P-00 0

5. Use the dial control to select a cooking time between 10 seconds
and 95 minutes.

6. Press the START button. The cooking time depends on the quantity
and constituency of the contents of the oven. With a little practice
you will soon learn to estimate the cooking time.

1 NOTE:

+  When in standby mode, turn the knob anticlockwise to directly
select “P-HI” program. You may continue with step 5.

*+  Preparation of food in @ microwave oven is very much faster than
in a conventional cooker. Set the cooking time to a low level if you
are not sure and continue cooking again if necessary.

+ Please note: A cover should be placed over the food when oper-
ating the microwave.

Pause or Cancel Cooking

¢ To pause cooking, press STOP/CANCEL button once or open the
door.

+ To continue cooking, close the door and press START again.

* Inorder to fully stop the cooking process, press the STOP/CANCEL
button twice, thereby resetting all program settings.

Quick Start

Use this function to quick-start cooking with a microwave power of 100%
and for a maximum period of 10 minutes.

Press the START button quickly and repeatedly until you have set the
desired cooking time. The appliance starts automatically.

Heating

Warming and heating are special characteristics of microwaves. Re-
frigerated liquids and foods can be easily warmed up to room or eating
temperature without having to use a lot of pots.

The heating times in the following table are for reference only, as the
time depends very much on the original temperature and the texture of
the food. It is therefore recommended to check once in a while whether
the food is hot enough.
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Tip: Slightly moisten before cooking; stir occasionally.
Meat

Cutlet, breaded 2009 P-HI 1-2 no
Meatballs, 4 pieces 5009 P-HI 3-4 no
Joint 250¢g P-HI 2-3 no
Tip: Coat with oil for the breading or crust not to soften.

1/2 chicken 4509 P-HI 3.5-5 no
Chicken fricassee 400¢ P-HI 3-45 yes

Tip: Coat with oil; stir occasionally.

Noodles, rice, 1 serving. | 150 g P-HI 1-2 yes

2 servings_ 300 g P-HI 25-35 yes
Potatoes 5009 P-HI 3-4 yes
Tip: Slightly moisten prior to cooking.

Broth, 1 plate 2509 P-HI 1-15 yes
Soup with solids 250¢ P-HI 15-2 yes
Sauce 2509 P-HI 1-2 yes
Milk 100 ml P-50 05-1 no
Mash 200 g P-50 1-15 no

Tip: Thoroughly shake or stir. Check temperature!

Cooking

Hands-on cooking tips
Follow the guidelines given in the cooking table and recipe. Monitor the
cooking process if you do not yet have as much experience.

You may open the door of the device at any time. The device will turn off
automatically.

It will only continue operation when the door is closed and the START
button pressed again.

Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room
temperature.

The chunkier the food, the longer the cooking time. Meat cut in bigger
pieces, for example, requires longer cooking than meat of the same
quantity cut into strips. It is recommended cooking larger amounts of
food at maximum power and having it simmer at medium power for a
more evenly cooking.

Lower foodstuffs cook faster than higher ones; therefore distribute the
food as low as possible. Place thinner parts such as chicken legs or fish
filets in the center or leave them overlapping.



Smaller amounts cook faster than bigger ones. The following rule of Time
thumb applies: Edibles/food Qtli’;n' Power level |approx.| Cover
Double amount = almost double time Min.
Half amount = half time
If you cannot find the exact cooking time for a dish, you may apply the Re,d cabbage with apple | 450g P80 14-16 yes
following rule: Spinach leaves 300 ¢ P-80 11-13 yes
. . Cauliflower 2009 P-80 7-9 yes
Per 100 g approx. 1 minute cooking String beans 2004 P30 8-10 ves
All foods that you cover on a common stove should be covered in the Broccoli 300 P-80 8-9 yes
microwave as well. Peas 300g P-80 7-8 yes
A cover will prevent the food from running dry. An upside-down plate, Stem turnip 3009 P-80 13-15 yes
greaseproof paper or microwave cooking foil are all suitable as covers. Leek 2009 P-80 10-11 yes
Cook food that should be getting a crust without cover. Comn 200g P-80 4-6 yes
Carrots 2009 P-80 5-6 yes
Cooking Table Brussels spout 300 g P-80 7-8 yes
Quan- Time Spinach 4509 P-80 12-13 yes
Edibles/food tity Power level |approx.| Cover 600 g P-80 15-17 yes
Min. Tip: Cook with 1-2 spoons of liquid; stir occasionally or carefully cut.
Simmer 2-3 minutes; add seasoning just before eating.
Eggplant 5009 P-80 7-10 yes Soups / stew ¥)
Cauliflower 5009 P-80 13-15|  yes Stew 500 g P-80 13-15|  yes
Broccoli 5009 P-80 6-9 yes Soup with solids 3009 P-80 7-8 yes
Chicory 5009 P-80 6-7 yes Créme soup 500 g P-80 13-15|  yes
Peas 5009 P-80 6-7 yes Tip: Stir occasionally; simmer 3-5 minutes.
Fennel 500 g P-80 8-11 yes *) Ready.made food
Green beans 3009 P-80 13-15 yes
Potatoes 500¢ P-80 9-12 yes Grilling
ELZT tumip ggg g ﬁgg 87'_190 ;’:2 Place the grill rack onto the supplied glass plate. Use suitable heat-re-
sistant tableware or directly put the food onto the grill.
Corn on the cob 250 ¢ P-80 7-9 yes . . . .
Carrot 500 g P-80 8-10 ves It |s. not necegsary tp preheat the grill rack since the grill generates
Pepper 500 P-80 6-9 ves radiant heat immediately.
Brussels sprouts 3009 P-80 7-10 yes Proceed as follows for roasting and scalloping:
Asparagus 3009 P-80 6-9 yes 1. Press the STOP/CANCEL button.
Tomatoes 5009 P-80 6-7 yes 2. Press the GRILL/COMBI. button once.
Zucchini 5009 P-80 9-10 yes 3. Adjust the required grilling time from 10 seconds to 95 minutes, by

Tip: Cut vegetables into small pieces and cook with 2-3 spoons of
liquid; stir occasionally. Simmer 3-5 minutes; add seasoning just before
eating.

Stewed apple or pear

5009 P-80 5-8 yes
Stewed rhubarb 2509 P-80 4-6 no
Roast apple, 4 pieces 5009 P-80 7-9 yes
Tip: Add 125 ml of water; lemon juice will prevent the fruits from discol-
oring; simmer 3-5 minutes.

Meat with sauce 4009 P-80 10-12 yes
Goulash, veal strips 5009 P-80 10-15 yes
Beef roulades 2509 P-80 7-8 yes

Tip: Stir occasionally; rest for 3-5 minutes.

Poultry *)
Chicken fricassee 250 ¢ P-80 6-7 yes
Chicken soup 2009 P-80 5-6 yes

Tip: Stir occasionally; rest 3-5 minutes.

3009 P-80 7-8 yes
4009 P-80 8-9 yes
Tip: Turn over after half the time has elapsed; simmer 3-5 minutes.

Fish filet

turning the knob to the right or left.
4. Press the START button.

i NOTE:
We recommend turning the food (e.g. meat, sausage) after approx.

half of the cooking time has elapsed. The fan continues running when
the cooking process is paused.

Edibles/food Quantity Tlmenz‘aiﬁprox. Cover
Scalloping toast with 9.3 slices 68 o
cheese

chlloplng soups, e.g. 2:3 cups 10-15 o
onion soup

Microwave and Grill Combination Modes

During those modes the microwave and grill work alternately within a set
time.

1. Press the STOP/CANCEL button.
2. Press the GRILL/COMBI. button repeatedly to select the desired
combination mode.

Code Microwave Grill
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%
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3. Use the dial control to select a cooking time between 10 seconds
and 95 minutes.
4. Press the START button.

Tips for combi operation

When cooking food with the combined setting of microwave-grill, you
should adhere to the following:

The cooking time for big and thick food items, such as roast pork, is
respectively longer than for small, lower food. Nevertheless, when
roasting, the opposite rule applies. The closer the food is to the
grill, the faster it will become brown. |.e., when preparing big joints
during combi operation, the roasting time is possibly shorter than for
smaller joints.

Convection

Convection enables you to cook food as in a traditional oven. The
microwave is not active. The heat is generated by a heating element on
the fan. We recommend preheating the oven to the correct temperature
before placing food inside.

Preheating

1. Press the CONVECTION button repeatedly to select the desired
temperature between 110°C and 200°C.
2. Press the START button.

i NOTE:

+  Preheating is limited to a maximum of 30 minutes.

+ “PREH"is flashing in the display.

¢ Once the desired temperature has been reached, beeps will
sound until you open the door or press the STOP/CANCEL
button. The countdown timer stops.

3. Open the door and place the food in the device.

Convection mode

4. Press the STOP/CANCEL button.

5. Press the CONVECTION button repeatedly to select the desired
temperature between 110°C and 200°C.

6. Use the knob to set the desired cooking time: between 2 minutes
(OH:02) and 9%z hours (9H:30).

7. Press the START button to start operation.

Microwave and convection combination mode

The device features 4 preset settings making cooking with convection
heat and microwave power easier.

1. Press the MICRO+CONVECTION button repeatedly to select a
desired temperature: 110, 140, 170 or 200°C.

2. Use the knob to set the desired cooking time: between 2 minutes
(0H:02) and 9% hours (9H:30).

3. Press the START button to start.

Auto functions

Use the auto functions to cook certain amounts of foods automatically.
Proceed as follows:

1. Press the STOP/CANCEL button.

2. Turn the knob clockwise and select the desired program. Choose
one of the settings given in the table below.

3. Press the CLOCK/WEIGHT button repeatedly to select the amount
of food.

4. Press the START button.
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i NOTE:
+  For programs 01 and 02 the display will show the number of serv-
ings and not the weight.

+  In program 07, we recommend cutting whole chickens in half and
directly placing them onto the glass plate.

*  During program 07, the appliance pauses with beeps reminding
you to flip over the food. During that interruption the fan continues
to run. Close the door and press the START button to continue
operation.

+  The results of automatic cooking programs depend on a variety of
factors (e.g. shape and size of the food, preferences regarding do-
neness). If dissatisfied with the cooking results, adjust the cooking
times individually.

+  Please refer to chapter “Defrosting” for more information on pro-
gram 09.

Automatic program table

Code Function Displayed quantity / Time
01 Potatoes per 230 g serving 1 - 3 servings
02 Liquids (200 ml / cup) 1 - 3 servings
03 Popcom 100 g/ 3 minutes

. 200-800gin
04 Heafing 100 g intervals
100 g
05 Noodles / pasta 2009
300 g
150 g
06 Pizza 300¢g
450 g
800 g
. 1000 g
07 Poultry (grilled) 1200
1400 g
08 Cake 475 g/ 50 minutes
09 Defrosting 10 sec. - 45 min.
Defrosting

Thanks to the Defrost program you can defrost frozen quicker.

i NOTE:

*  After %5 of the time has passed, the appliance pauses with beeps
reminding you to flip over the food. During that interruption the fan
continues to run. Close the door and press the START button to
continue operation.

+  Since the microwaves always penetrate the food from the outside
in, larger pieces may not be fully defrosted in their centre. The
outer layers may already have started to cook.

+  Factor in a compensation time after the defrost program. This is a
standing period during which a temperature compensation takes
place through conduction of heat from the outside (defrosted)
to the inside (frozen). You can leave the food in the switched off
appliance or outside the appliance during the compensation time.
The compensation time should be at least as many minutes as the
defrost time in the microwave. It depends on the condition of the
food.

*+  You can shorten the compensation times by e.g. separating small
pieces of meat or crumbling the remaining frozen chunks of mince
after the defrosting time. For sliced bread or sausage, separate the
slices during the compensation time.



i NOTE:

*  Allow fruit to defrost in a bowl with a lid. After around half the
defrost time, gently stir the fruit once.

+  Cakes or tarts with chocolate icing should not be defrosted in the
microwave.

+  The table below lists time guidelines for defrosting food.

To use the defrost program, proceed as follows:

1. Determine the weight of the food.

2. Remove the food from its packaging. If it cannot be removed from
the packaging, defrost for 30 seconds on maximum microwave
power (see “Quick Start’).

3. Place the food to be defrosted onto the plate (fruit into a bowl). Also
place meat onto a upturned saucer so that the meat juices can
drain. This saucer should never be used for other foods or come
into contact with them.

4. Press the STOP/CANCEL button.

Turn the knob clockwise and select program “09”.

6. Press the CLOCK/WEIGHT button. Turn the knob left or right to set
the time.

7. Press the START button to start.

o

Table with time guidelines for defrosting food
Approx. time in

Food Amountin g .
min.
Meat, whole piece 500 15-20
Meat, whole piece 1000 25-35
Schnitzel / steak 200 4-6
Minced meat 250 8-10
Chicken 1000 30-35
Stewing hen 1500 36 -40
Duck 2000 35-40
Poultry 500 10-15
Fish filet 250 6-8
Fish, whole 500 12-15
Trout 170 4-6
Shrimp / prawn 500 13-15
Vegetables, e.g. peas/beans 300 8-12
Berries, pip fruits and stone fruits, 250 5-7
apple sauce 500 10-12
Fruit cake, cheesecake 750 15-20
Rolls (2 pieces) 100 1
500 8-10
Bread, whole 1000 15-20
Butter, curd
(Without aluminum packaging!) 250 6-8

Multi-stage cooking

You can set programs with up to 3 different functions running in se-
quence.

For example, select the following programs:

Heating with microwave power

4

Cooking with convection heat

4

Grilling

1. Press the STOP/CANCEL button.

2. Setting the 1st function: Press the POWER LEVEL button repeated-
ly to select microwave power mode.

Use the knob to set the desired cooking time.

Setting the 2nd function: Press the CONVECTION button repeated-
ly to set the desired temperature.

Use the knob to set the desired cooking time.

Setting the 3rd function: Press the GRILL/COMBI. button once.

Use the knob to set the desired cooking time.

Press the START button.

i NOTE:
+ Abeep indicates the change of programs.

+  Automatic cooking programs and quick start function are not avail-
able for multi-stage cooking.

P~ w
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Special Functions

Locking (Child-proof lock)

+ Press and hold the STOP/CANCEL button for 3 seconds to lock the
appliance. This is indicated by a lock symbol on the display. The
control panel function is blocked.

+ Press and hold the STOP/CANCEL button again for 3 seconds to
unlock.

Display Function

+ When in microwave, convection or combination modes, press the
POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+CONVECTION or GRILL/
COMBI. buttons to display the operating mode or temperature setting
for 2-3 seconds.

+ Indisregard to the operation mode, the display will be showing the
current time for 2-3 seconds when pressing the CLOCK/WEIGHT
button. This assumes that you have preset the time on the appliance.

ENGLISH

Cleaning

/\ WARNING:
Turn the microwave off and remove the mains plug.

/\ CAUTION:

+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

* Do not use a metal scraper to clean the viewing window. The
surface could be scratched and the glass could possibly break.

Interior

«  Keep the interior of the oven clean. Splashes and overflowing
liquids on the walls of the oven can be removed with a damp cloth.
If the oven is very dirty a mild detergent can also be used.

+ Wipe off the viewing window on the inside and outside with a damp
cloth and remove splashes and stains from overflowing liquids regu-
larly.

External Walls

+  The external walls of the microwave should only be cleaned with a
damp cloth. Please ensure that no water enters the openings in the
housing and therefore inside the device.

+ Open the microwave door before cleaning the control panel in order
to avoid accidentally switching on the appliance.
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Accessories

+  Clean the glass plate in warm soapy water or in the dishwasher. Dry
it before reinstalling it in the microwave.

+  Clean the roller ring and the inner bottom surface regularly. Remove
the roller ring and clean by hand using a mild detergent. Dry the roll-
er ring thoroughly and then reinstall it on the bottom of the cooking

Problem Possible cause
Display shows Overheat protection
“E01". Continuous  [has been activated.
beep.

Display shows A component is mal-

“E02". Continuous

functioning.

Notes / solution
Stop the appliance. You
can keep the door closed
with the food inside.

Itis not necessary to
disconnect the appliance

chamber.

+  Clean the grill after each use with a dishwashing detergent or place
itin a dishwasher for cleaning.

Odours

+  Inorder to remove any unpleasant odours that may emanate from
the microwave, place a dish filled with water and lemon juice that is
suitable for microwave use in the oven and heat it for approximately
5 minutes. Then wipe out the oven with a soft cloth.

Oven light

+  Ifyou need to replace the lighting in the oven, please contact a
specialist workshop near you.

Problem
Radio or TV recep-
tion is interrupted
during microwave
operation.

Troubleshooting

Malfunctions are often just caused due to minor problems. Before con-
tacting our customer service, please check the table below:

Possible cause
The electromagnetic
fields of this device
might interfere with the
pictures and sound of
special frequencies.

Notes / solution
This is normal and not
a malfunction. Position
the devices further away
from each other.

The device is not
supplied with elec-

Defect wall socket.

Try another wall socket.

Check the main fuse in

tricity; the display is your household.

black.

The display does | There was a power  [Set the clock again.

not show the current|failure.

time.

The device does  |The door is not properly| Check if there are objects
not start operation. |closed. or food remains jammed

The display shows in the door.

areadout other than|Pause in automatic  |If necessary, flip over the
the currenttime.  |cooking program 07 |food.

“Chicken” or in auto-
matic cooking program
09 “Defrosting’.

The START button
was not pressed after
selecting the function.

Press the START button
to start or continue
operation. Press the
STOP/CANCEL button to
cancel the program.

All controls are
locked.

The child-proof lock is
activated.

Press and hold the
STOP/CANCEL button
for 3 seconds to unlock
the appliance.

The turn-table caus-|There are dirt or foreign|Remove possible objects
es a scratching or  |objects in the area of  |and food remains as de-
abradant noise. the tumtable shaft. scribed under “Cleaning’.
The operationis  |The device is defect.  |Please contact our cus-
terminated without tomer service.

any obvious reason.
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from the mains. Wait for
the appliance to return

to normal mode for you
to continue operation. It
might be necessary to
enter the previously used

beep.

program again.
Display shows Acomponent is defec- |Please contact our cus-
“E03". Continuous |tive. tomer service.
beep.
Technical Data

MOGEL: ..ottt MWG 788 H
POWET SUPPIY: ..o sssseees 230-240 V~, 50 Hz
Power consumption:

MICTOWAVE .....cvvevvrveeriesressssse st s s sesssassssseas 1200 W

G ot 1350 W

CONVECHON: <.vvvvoveecveeiste sttt sans 1350 W
Rated microwave power output:..
Cavity vOlUME: .......covvevrererrerereeenne
ProteCtion Class: ........c.ovuueiucineiseieese st I
NEEWEIGNE: ....ooeeeeieie e

The right to make technical and design modifications in the course of
continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current CE guide-
lines, such as electromagnetic compatibility and low voltage directives,
and has been constructed in accordance with the latest safety regula-

tions.

Disposal

Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol
Take care of our environment; do not dispose of electrical appliances via
the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via municipal
collection points.

Please help to avoid potential environmental and health impacts through
improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old electric
and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting points.



Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie
z urzadzenia sprawi Panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg specjal-
nie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazéwek, aby uniknaé
wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na potencjalne
ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przed-

miotow.
i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
UWaGi OJOINE......coevierrieiesie ettt 65
Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa! ..........cocovevveeerirerienes 65
Etykiety ostrzegawcze na Urzadzeniu ..........cccooevvevevernersrrnserseensrinennns 67
Przeglad elementow OblSUGI...........ccurverireeeineiseissiee s 67
Przyciski i elementy sterujace na panelu sterowania............ccc.ocvunene. 67
Wskazowki dotyczace gotowania w trybie Grill i w
trybie KOMDINOWANYM...........ovviierie s 68
Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej ............ccccevvvecronnc. 68
Uwagi na temat obstugi i korzystania z urzadzenia............cc..coevrvvunene. 68
UTUCHOMIBNIE ..ot ss st essseessssssenes 68
Uzytkowanie MiKrofalOWKi.............ccc.ueeverercriesincsiesssesisesssssessseenns 69
SZYDKI STAM ..o
NAGIZEWANIE .....ccvovvvrisiesise et
GOIOWENIE. ....vve vttt
Pieczenie na ruszcie
Praca w trybie kombinowanym mikrofal i grillowania ..............c.cccc.uue.... 71
KONWEKCA ..ottt 71
Tryb kombinowany mikrofal i KONWEKG]i ..........c..eevvervvcevecrieciesicone, 71
FUNKCIE QULD ...ttt 72
ROZMIEZANIE ...ttt 72

Gotowanie WIElOBIAPOWE............c.ueveevierieressesses s sssesnes 73
SPECIAINE FUNKCIE ..vvvvvvevvviiriesee st ssneen 73
CZYSZCZENIE ..ot snnen 73
USUWANIE USLETEK.........ovcevrrerceeeeesenessestsessessssesssesssessssesssessssssesssens 73
DaNe tECHNICZNE. .......cvvrcereiciieeieeiseet e 74
Warunki QWaranGji ..........c.eeeeeermrenesiessnssssssssssssessssssssssssssssesssessanns 74
USUWEINIE ...t ssessesssse st 75

Uwagi ogdlne

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczy-
ta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowat jg wraz z kartg gwarancyjna,
paragonem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem
wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze
instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu,
jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato
przewidziane do uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarczej.

+  Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnafrz. Prosze trzyma¢
urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania
sfonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w sub-
stancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac¢
urzadzenia wilgotnymi dorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za
wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Parstwo z urzadzenia, jezeli cheecie Pafistwo
zamontowact jakies akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przy-
padku jakichkolwiek zakidcen, prosze zawsze wylgczy¢ urzadzenie
i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

+  Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawiaC bez nadzoru.
Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze
wytaczac i wyciggac wtyczke sieciowg z gniazda.

+  Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie
sq uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przestac korzysta¢ z
urzadzenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+  Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ folia. Niebezpieczenstwo udu-
szenia!

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwal!
Prosze dokladnie przeczyta¢ i zachowac do dalszego wykorzystania.

/\ OSTRZEZENIE:

+ Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania potraw i napojow. Suszenie jedzenia lub ubran,
podgrzewanie elektrycznych poduszek, pantofli domowych, gabek, mokrych Sciereczek, lub temu podobnych

rzeczy grozi obrazeniami lub pozarem.

+ Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana do ogrzewania/ rozgrzewania zywych zwierzat.
+ Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg uszkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywac, poki nie zostanie ono

naprawione przez wyszkolony personel.

* Prosze w zadnym wypadku nie naprawia¢ urzadzenia samemu, lecz zwrécic sie z tym do autoryzowanego
specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub naprawczych, wymagajacych zdjecia ostony
urzadzenia, ktéra gwarantuje ochrone przed promieniowaniem pochodzacym z energii mikrofalowej, jest nie-

bezpieczne dla wszystkich, oprécz fachowca.

+ Zepsuty przewod sieciowy musi by¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela handlowego lub inng
kompetentng osobe, celem unikniecia niebezpieczenstwa.
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/\ OSTRZEZENIE:

+ Prosze nie podgrzewac ptynow w zamknietych naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchu!

+ Nie wstawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy.

+ Aby urzadzenie funkcjonowato wtasciwie, nalezy zapewni¢ mu odpowiednig cyrkulacje powietrza. W tym celu
zostawic przestrzen 20 cm od géry, co najmniej 10 cm z tyku i 5 cm po bokach kuchenki. Nie przykrywac urza-
dzenia. Nigdy nie blokowa¢ drzwiczek. Nie usuwac nozek.

+  Umiesci¢ urzadzenie tytem do $ciany.

+ W czasie pracy urzadzenie i jego czesci nagrzewajg sie. Nalezy uwazac, aby nie dotykac goracych elementow.
Dzieci ponizej 8 lat powinny znajdowac sie z dala od urzadzenia lub by¢ pod statg kontrola.

+ Nalezy stosowac wytgcznie specjaine naczynia przeznaczone do kuchenek mikrofalowych lub naczynia wyko-
nane ze szkla, porcelany lub tworzywa odpornego na wysoka temperature.

+ Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w naczyniach z materiatéw palnych, takich jak pojemniki z
tworzyw sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowej nalezy czesto doglada¢ z powodu mozli-
wosci zapalenia.

W przypadku powstawania dymu nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. Drzwiczki pro-
sze zostawi¢ zamknigte, by zdusi¢ ewentualnie powstajace ptomienie.

+ Zawartos¢ butelek dla niemowlat i stoiczkéw z pozywieniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnag¢, a
temperature przed uzyciem sprawdzic. Wystepuje niebezpieczenstwo poparzenia.

+ Do wyjmowania goracych potraw nalezy uzywac ciereczek lub kuchennych rekawic. NIEBEZPIECZENSTWO
POPARZENIA!

+ Potraw ze skorupa lub skérka, takich jak jajka czy wedliny, oraz zamknietych szklanych konserw itd., nie wolno
podgrzewac¢ w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga eksplodowac, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami
zostato juz zakonczone.

/\ OSTRZEZENIE Uwaga zahamowanie wrzenia:

Podczas gotowania, a szczegdlnie podczas odgrzewania ptynow (wody) moze sig zdarzy¢, ze wprawdzie
temperatura wrzenia zostata osiggnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie unosza sie. Ptyn nie wrze
rownomiernie. To tak zwane zahamowanie wrzenia moze prowadzi¢ w wyniku lekkiego wstrzasniecia podczas
wyjmowania naczynia do nagtego tworzenia sie pecherzykow pary i w ten sposob do przegrzania cieczy. Nie-
bezpieczenstwo oparzenia! By uzyskac rownomiernie wrzenie, prosze wstawi¢ do naczynia pateczke szklang lub
podobny przedmiot niemetalowy.

* Zurzadzenia moga korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi
oraz mentalnymi zdolno$ciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli s3 nadzorowane lub poinstruowane,
jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposdb i rozumiejg ewentualne ryzyko.

+ Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

+ Dzieci nie moga zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i sg nad-
zorowane.

+ Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia.

+ W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz czesci sasiadujgce z nimi nalezy czysci¢ starannie
wilgotng Sciereczka.

+ Kuchenke mikrofalowg prosze czysci¢ regularnie i usuwac resztki Srodkdw spozywczych z wnetrza.

+ W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia moze dojS¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wptyw na
zywotno$¢ sprzetu i ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych sytuacii.

* Nie stosowac scierajgcych srodkow czyszczacych lub ostrych metalowych skrobaczek do mycia szklanych
drzwi. Mozna porysowac powierzchnig i uszkodzi€ szybe.

* Nie nalezy czysci¢ mopem parowym.

+ Stosowac sie do instrukcji w rozdziale ,Czyszczenie”.

+ Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomocg zewnetrznego regulatora czasowego ani oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.
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+ To urzadzenie stuzy:

+ do podgrzewania i gotowania statych lub ptynnych produktéw spozywczych,
* do zapiekania i opiekania statych produktdéw spozywczych.
Urzadzenie mozne by¢ stosowane w gospodarstwach domowych oraz w takich miejscach jak

* pomieszczenia socjalne w magazynach, biurach i w innych przemystowych obiektach;
*  przez gosci w hotelach, motelach lub innych miejscach;

* gospodarstwa agroturystyczne;
* pensjonaty.

Etykiety ostrzegawcze na urzadzeniu
Nalezy zapoznac¢ sie z etykietami ostrzegawczymi w tylnej czesci kuchenki mikrofalowey:

WARNING - HIGH VOLTAGE

UWAGA - WYSOKIE NAPIECIE

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

UWAGA - ENERGIA MIKROFALOWA
NIE ZDEJMOWAC POKRYWY.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

NIE WOLNO uzywa¢ kuchenki, jesli drzwiczki sa
wygiete, wypaczone lub w jakikolwiek sposdb
uszkodzone i nie zamykaja sie wlasciwie.

NIE WOLNO manipulowa¢ przy blokadach
bezpieczenstwa drzwiczek.

KONSERWACJE moze przeprowadzaé tylko wyk-
walifikowany serwisant.

Przed zdjeciem pokrywy nalezy urzadzenie

odiaczy¢ od pradu.

Przeglad elementow obisugi

1 Panel sterowania w wySwietlaczem
2 Przycisk START i tarcza nastawcza
3 Zatrzask drzwiczek
4 Rusztgrilla

5 PierScien obrotowy
6 Blokada drzwiczek
7 Okienko

8 Gril

9  Talerz obrotowy
10 Tarcza osfaniajaca

Opis wyswietlacza

ENTER  Urzadzenie oczekuje potwierdzenia czasu, wagi lub ilosci
PREH  Podgrzewanie w trybie konwekcyjnym

CODE  Kod programu automatycznego gotowania

AMT llos¢ (AMOUNT)

COOK  Urzadzenie w trybie pracy

TIME Czas

CLOCK  Tryb gotowosci (STANDBY)

LOCK  Blokada drzwiczek

MEM Kilka zapamietanych programéw (MEMORY)

DEF Program rozmrazania
MICRO  Kuchenka mikrofalowa
GRILL  Gril

CONV  Konwekcja

Przyciski i elementy sterujace na panelu sterowania

POWER LEVEL Wybieranie ustawienia mocy mikrofal

CONVECTION Konwekcja
MICRO+
CONVECTION Tryb zlozony kuchenka mikrofalowa + konwekcja
GRILL/COMBI.
Grill: Do grillowania i zapiekanek
Kombinacje: Praca na przemian w trybie mikrofal i grillowania
CLOCK/WEIGHT
Zegar: Uzywany w potaczeniu z pokrettem do ustawia-
nia czasu zegara
Waga: Woprowadzi¢ wage lub ilo$¢ w przypadkach
programdw automatycznego gotowania
STOP / CANCEL
Reset: Nacisna¢ 1x, aby anulowaé¢ programowanie
Stop: Nacisna¢ 1x, aby tymczasowo przerwac gotowa-
nie
Anuluj: Nacisna¢ 2x, aby wczesniej zatrzymac wigczony
program

Blokada drzwiczek: Nacisnag i przytrzymac przycisk przez 3 sekundy,
aby zablokowac lub odblokowac odpowiednio
panel sterowania
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Przycisk START
Szybkie uruchomienie kuchenki mikrofalowej
(30 sekund do 10 minut dla mocy 100%)

P

TIME / MENU
Czas:
Menu:

Pokretto do ustawiania czasu zegara i czasu gotowania
Pokretto wyboru programu automatycznego gotowania

Wskazoéwki dotyczace gotowania w trybie Grill i
w trybie kombinowanym

+  Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie kombinowa-
nym wykorzystywane jest promieniowanie cieplne, prosze uzywaé
tylko naczyn zaroodpornych. Pojemniki plastikowe nie nadaja sie.

+  Podczas gotowania w samym trybie Grill moga Pafstwo uzywac
takze naczyn metalowych lub aluminiowych — czego nie mozna
czyni¢ w trybie kombinowanym lub podczas gotowania w trybie
Mikrofale.

+  Prosze nie stawia¢ niczego na wierzchu obudowy, gdyz staje sie
ona goraca. Prosze zawsze zostawia¢ wolne szczeliny wentylacyj-
ne.

+  Prosze uzywaé rusztu grilla, by potrawy przeznaczone do gotowa-
nia przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej

*  |dealny materiat na naczynia przeznaczone do uzywania w kuchen-
ce mikrofalowej to materiat przezroczysty, umozliwiajacy réwno-
mierne podgrzewanie potraw promieniowaniem mikrofalowym.

+  Okragte/owalne miski i talerze sq lepsze niz kanciaste, poniewaz w
naroznikach potrawy moga wykipiec.

+  Promienie mikrofalowe nie przenikajg przez metal. Dlatego nie
nalezy uzywa¢ pojemnikow lub talerzy metalowych.

/\ UWAGA:

Nie uzywaj tacek papierowych z recyklingu, poniewaz moga one
zawiera¢ niewielkie ilosci metali, co moze spowodowac iskrzenie lub
pozar.

Ponizsza lista utatwi dobér naczyn odpowiednich do kuchenki mikrofalo-
wej:

Nadaje sie do trybéw
Materiat : : Konwek- kombi-
mikrofale grill . . .

cja nacja
Naczyma 28 szkfa tak tak tak tak
zaroodpornego
Naczynia ze szkta nie . . ’ .
. nie nie nie nie
zaroodpornego
Naczynia/talerze z
zaroodpornych mate- tak tak tak tak
riatéw ceramicznych
Pojemniki plastikowe z
atestem do kuchenek tak nie nie nie
mikrofalowych
Pergamin tak nie nie nie
Tace metalowe nie tak tak nie
Ruszt grilla nie tak tak nie
Folia aluminiowa i
naczynia z folii alumi- nie tak tak nie
niowej

*) Potgczenie trybdw: kuchenka mikrofalowa + grill lub kuchenka mikro-
falowa + konwekcja
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Uwagi na temat obstugi i korzystania z urzadzenia

Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale

*+ Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikrofalowych, ktére
w bardzo krétkim czasie rozgrzewaja czasteczki wody w potrawach.
W tym przypadku nie ma promieniowania cieplnego, a tym samym
teZ prawie zadnego zarumienienia.

+ Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko srodki spozywcze.

+  Urzadzenie nie nadaje sie do pieczenia w ptynnym tluszczu.

+  Prosze podgrzewac tylko 1-2 porcje na raz. W przeciwnym razie
kuchenka traci na skutecznosci.

+  Mikrofale dajg natychmiast peing energie. Tak wiec podgrzewanie
wstepne nie jest potrzebne.

+  Prosze nigdy nie wiacza¢ urzadzenia pustego w trybie mikrofale.

+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalnej kuchenki.
Stuzy ona gtéwnie do:
*  rozmrazania mrozonek
+  szybkiego podgrzewania/odgrzewania potraw lub napojéw
*  przyrzadzania potraw.

Uwagi na temat pracy urzadzenia

+  Nawyswietlaczu pojawia sie informacja o wybranym programie.

+ Po uruchomieniu programu, na ekranie widoczne begdzie odliczanie
przez zegar pozostatego czasu pracy urzadzenia.

+ Po zakonczeniu kazdego programu, ktory trwa 2 co najmniej minuty,
wentylator nadal dziata przez kolejne 3 minuty w celu schiodzenia
urzadzenia.

+  Urzadzenie wydaje nastepujace sygnaty akustyczne:

Pojedynczy sygnat dzwigkowy: - z chwilg wigczenia napiecia zasi-

lania,

- po nacisnigciu przycisku,

- z chwilg automatycznego zrese-
towania ustawier programu w
przypadku, gdy wybdr programu
nie zostat catkowicie zakoriczony,
po uptywie ok. 15 sekund.

z chwilg nacisnigcia niewtasciwego
przycisku. Sprawdzi¢ wprowadze-
nie.

Podwajny sygnat dzwiekowy:

Cztery sygnaty dzwigkowe: Program zakoriczony. Urzadzenie
wytacza sie, a ha wyswietlaczu po-
jawia sie napis ,End”. Te sygnaty
beda sie powtarzaty co 2 minuty,
az zostang otwarte drzwiczki

lub zostanie nacisniety przycisk

STOP/CANCEL.

Wiaczyt sie automatyczny me-
chanizm bezpieczenstwa. Wiece
informacji mozna znalez¢ w
rozdziale “Usuwanie usterek’.

Ciagly sygnat dzwiekowy:

Uruchomienie

Instrukcje na temat montazu
+  Urzadzenie ustawic¢ tylng $ciankg w kierunku Sciany pomieszczenia.
+  Nalezy zachowa¢ ponizsze odstepy w ramach bezpieczenstwa:
+ 10 cmdo tylnej czesci.
*  5cmdo obydwu stron.
+ 20 cm do gomej czesci mikrofalowki.
+  Aby unikng¢ zaktocen w pracy innych urzadzen, nie umieszcza¢
kuchenki w poblizu urzadzen elektronicznych.



Przygotowanie

+ Nacisng¢ przycisk otwierajacy drzwi w celu otwarcia drzwi mikrofa-
l6wki. Drzwiczki otwierajq sie uchylnie.

«  Wyja¢ wszystkie akcesoria z komory grzejnej i rozpakowaé. Pier-
$cien obrotowy umiesci¢ w zagtebieniu komory i przesuwac do
przodu i do tytu az wskoczy na miejsce.

+  Talerz obrotowy umiesci¢ na pierscieniu obrotowym tak, aby sie nie
przesuwat.

+  Prosze sprawdzi¢ urzadzenie pod wzgledem widocznych uszko-
dzen, szczegolnie w okolicy drzwiczek. W przypadku jakichkolwiek
uszkodzen w zadnym wypadku nie wolno wigczac urzadzenia.

+  Ewentualnie prosze usunaé folie ochronna, przywartg do obudowy.

+  Sprawdzi¢, czy napiecie w sieci elektrycznej jest zgodne z na-
pieciem uzywanego urzadzenia. Sprawdzi¢ dane techniczne na
tabliczce znamionowej.

+  Prosze wlozy¢ wtyczke do zainstalowanego wiasciwie gniazdka
wtykowego ze zestykiem uziemiajgcym.

/\ UWAGA:

*  Prosze nie usuwa¢ zadnych zamontowanych elementéw z komo-
ry kuchenki i z wewnetrznej strony drzwiczek!

+  Tarcza ochronna (10) jest rowniez cze$cig urzadzenia i nie wolno
jej usuwac. Chroni zespoly elektroniczne przed zabrudzeniem.

1 WSKAZOWKA:

Jesli na obudowie lub elemencie grzewczym znajdujq sie pozostatosci

oleju badz produkcyjne na poczatku pracy moze pojawic sie odor lub

dym.

Jest to naturalne i mija po kilkakrotnym uzytkowaniu.

Polecamy nastepujace procedury:

« Wigczy€ tryb grilla i umozliwi¢ prace urzadzenia kilkakrotnie bez
zywnosci do gotowania.

+  Zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

Ustawienie zegara

1. Nacisna¢ przycisk zegara CLOCK/WEIGHT raz lub kilkakrotnie,
aby wybrac tryb wyswietlania w formacie 24-godzinnym lub
12-godzinnym.

Za pomoca tarczy sterujacej ustawi¢ zadang godzine.
Potwierdzi¢ ustawienie, naciskajac CLOCK/WEIGHT.

Za pomoca tarczy sterujacej ustawi¢ zadane minuty.

Ponownie nacisna¢ przycisk CLOCK/WEIGHT, aby zastosowa¢
nowe ustawienie zegara.

akrwpd

Uzytkowanie mikrofalowki

=N

Prosze wiozy¢ do odpowiedniego naczynia potrawe, ktdrg chcecie
Panstwo podgrzaé.

Prosze otworzy¢ drzwiczki i ustawi¢ naczynie posrodku szklanego
talerza. W przypadku grillowania lub faczonej pracy urzadzenia
prosze ustawi¢ naczynie na podstawce do grillowania, aby umoz-
liwi¢ lepszy dostep zaru grillujgcego. Prosze zamknag drzwiczki.
(Urzadzenie ze wzgleddw bezpieczenstwa pracuje wytacznie przy
szczelnie zamknigtych drzwiczkach).

Nacisna¢ przycisk STOP/CANCEL.

Raz/kilkukrotnie nacisngé POWER LEVEL, aby wybra¢ zadang
moc mikrofal.

N

> w

Nacisna¢ Poziom mocy Moc w watach

POWER LEVEL (przybliz.)
6 x P-50 400
7 X P-40 320
8 x P-30 240
9x P-20 160
10 x P-10 80
11 x P-00 0

5. Za pomoca pokretta tarczy sterujacej wybra¢ czas gotowania od 10
sekund do 95 minut.

6. Nacisnag przycisk START. Czas podgrzewania jest zalezny od
rodzaju i iloci zawartosci. W krétkim czasie naucza sie Panstwo
ustala¢ odpowiedni czas podgrzewania.

i WSKAZOWKA:

+  Gdy urzadzenie jest w trybie gotowosci, obrdci¢ pokrettem w lewo,
aby bezposrednio wybra¢ program ,P-HI”. Mozna przej$¢ do
kroku 5.

+  Przygotowywanie potraw w kuchence mikrofalowe;j trwa o wiele
krécej niz przy pomocy zwyktej kuchenki. Jezeli nie sg Panstwo
pewni, prosze ustawic nieco krétszy czas podgrzewania, a pozniej
w razie potrzeby podgrzaé potrawe dodatkowo.

*  Prosze pamietaé: Podczas uzywania samej kuchenki mikrofalo-
wej prosze przykrywaé produkty ostona.

Wstrzymanie lub przerwanie gotowania

+  Aby wstrzyma¢ gotowanie, raz nacisna¢ przycisk STOP/CANCEL
lub otworzy¢ drzwiczki.

+ Aby kontynuowa¢ gotowanie, nalezy zamkna¢ drzwiczki i ponownie
nacisna¢ przycisk START.

+  Aby catkowicie zatrzyma¢ proces gotowania, nalezy dwukrotnie
nacisna¢ przycisk STOP/CANCEL, przez co nastapi zresetowanie
wszystkich ustawien programowych.

Szybki start

Te funkcje nalezy stosowac, aby szybko rozpocza¢ gotowanie na
kuchence mikrofalowej z moca mikrofalowg 100% i przez okres maksy-
malnie 10 minut.

Wielokrotnie na krétko naciska¢ przycisk START do momentu ustawie-
nia zadanego czasu gotowania. Urzadzenie uruchomi sig automatycz-
nie.

Nagrzewanie

Ocieplanie i nagrzewanie to szczegdlne cechy mikrofaldwek. Zimne
ptyny i jedzenie z lodéwki mozna fatwo ociepli¢ do temperatury pokojo-
wej lub bardziej bez stosowania wielu naczyn.

Czas ogrzewania w ponizszej tabeli to wytacznie wzér, poniewaz czas
zalezy bardzo od oryginalnej temperatury oraz konsystencji potrawy.
Jest zatem zalecane sprawdzac raz na jaki$ czas, czy zywnos¢ jest
wystarczajgco ciepta.

Tabela z czasem nagrzewania

Nacisna¢ Poziom mocy Moc w watach
POWER LEVEL (przybliz.)
1x P-HI 800 (= 100%)
2x P-90 720
3x P-80 640
4x P-70 560
5x P-60 480

Czas
Zywnosé | potrawy llos¢ |Poziom mocy| ok. |Pokrywka
min.
1 filizanka 150 g P-HI 05-1 brak
051 500 ¢ P-HI 35-5| brak
0.751 750 g P-HI 5-7 brak
Wskazowki: Umiesci¢ szklany patyczek w pojemniku, aby uniknaé
przegrzania, dobrze zamieszac przed wypiciem.
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Czas
Zywnosé | potrawy llos¢ |Poziom mocy| ok. |Pokrywka
min.
Kotlet + ziemniaki i 4509 P_HI 25-35|  tak
warzywa
Gulasz z kluskami 4509 P-HI 2-25 tak
Mieso + koS¢ + sos 450 g P-HI 25-35| tak

Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem; czasami zamie-
szac.

Kotlet, w panierce 2009 P-HI 1-2 brak
Kulki migsne, 4 kawatki | 500 g P-HI 3-4 brak
Pieczen 250¢ P-HI 2-3 brak

Wskazowki: Naoliwi¢ przed panierowaniem lub posypac niezbyt
miekko.

1/2 kurczaka 4509 P-HI 3,5-5| brak
Potrawka z kurczaka 400 g P-HI 3-45 tak
Wskazowki: Naoliwi¢; czasami pomigszac.
Kluski, ryz, 1 porcja 150 ¢ P-HI 1-2 tak
2 porcje 300 g P-HI 25-35 tak
Ziemniaki 500 ¢ P-HI 3-4 tak
Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem.
Bulion, 1 talerz 2509 P-HI 1-15 tak
Zupa z dodatkami 2509 P-HI 15-2 tak
Sos 2509 P-HI 1-2 tak
Mleko 100 ml P-50 0,5-1 brak
Papka 2009 P-50 1-15 brak

Wskazoéwki: Doktadnie wstrzasnaé lub zamieszac. Sprawdzi¢ tempe-
rature!

Gotowanie

Wskazowki dotyczace gotowania
Dziata¢ zgodnie z instrukcjami z tabeli oraz przepisu. Obserwowat
proces gotowania, jesli nie masz duzo do$wiadczenia.

Zawsze mozna otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

Praca bedzie kontynuowana, kiedy drzwiczki s zamkniete a przycisk
START wciéniety ponownie.

Zywno$é z lodéwki wymaga diuzszego czasu gotowania niz ta o tempe-
raturze pokojowe;j.

Im grubsza potrawa, tym dtuzszy jest czas gotowania. Migso pokrojone
na grubsze kawatki, przyktadowo, wymaga dtuzszego czasu gotowania
niz ta sama ilo$¢ pokrojona na cienkie paski. Zaleca sie wieksze ilosci
jedzenia przy maksymalnej mocy i duszenie przy Sredniej mocy celem
réwnomiernego gotowania.

Jedzenie potozone nizej gotuje sie szybciej niz to potozone wyzej;
dlatego rozlozy¢ jedzenie jak najnizej. Umiescic ciensze kawatki takie
jak n6zki kurczaka lub filety rybne w centralnej czesci lub tez na sobie.
Mniejsze ilosci gotujq sie szybciej niz wieksze. Zastosowanie majg,
ponizsze reguly:

-~

0

Podwoajna ilo§¢ = prawie podwojny czas
Potowa ilosci = potowa czasu

Jedli nie istnieje doktadny czas gotowania potrawy, mozna zastosowaé
ponizsza regute:

Na 100 g okoto 1 minuta gotowania
Zywnos6, ktora przykrywa sie podczas gotowania na kuchence, powin-
na by¢ réwniez pod przykryciem w mikrofaléwce.

Przykrywka zapobiega wysuszeniu potrawy. Talerz do géry dnem,
papier pergaminowy lub folia do gotowania w mikrofaléwce sg rownie
odpowiednie jak pokrywki. Bez przykrywki przygotowuije sie jedzenie do
przypieczenia.

Tabela gotowania
Czas,
Zywnos¢ / potrawy llos¢ |Poziom mocy| ok. |Pokrywka
min.

Baktazan 5009 P-80 7-10 tak
Kalafior 5009 P-80 13-15 tak
Brokuty 500 g P-80 6-9 tak
Cykoria 5009 P-80 6-7 tak
Groszek 5009 P-80 6-7 tak
Koper wioski 5009 P-80 8-11 tak
Zielona fasola 3009 P-80 13-15 tak
Ziemniaki 5009 P-80 9-12 tak
Rzepa 5009 P-80 8-10 tak
Por 5009 P-80 7-9 tak
Kolba kukurydzy 250 g P-80 7-9 tak
Marchew 5009 P-80 8-10 tak
Pieprz 500 g P-80 6-9 tak
Brukselka 300¢ P-80 7-10 tak
Szparagi 3009 P-80 6-9 tak
Pomidory 500¢ P-80 6-7 tak
Cukinia 500 g P-80 9-10 tak

Wskazowki: Pokroi¢ warzywa na mate kawatki i gotowac z 2-3 tyzkami
ptynu, mieszac od czasu do czasu. Dusi¢ 3-5 minuty; dodac przyprawy
tuz przed jedzeniem.

Duszone jabtko lub 500 P.80 5.8 tak
gruszka

Duszony rabarbar 2509 P-80 4-6 brak
Pieczone jabika,

4 kawalki 5009 P-80 7-9 tak

Wskazowki: Dodac 125 ml wody, sok cytrynowy zapobiega utracie
koloru przez owoce, dusi¢ 3-5 minut.

Mieso w sosie 4009 P-80 10-12 tak
Gulasz, paski cieleciny | 500 g P-80 10-15 tak
Roladki wotowe 250¢ P-80 7-8 tak

Wskazowki: Miesza¢ od czasu do czasu, zostawi¢ na 3-5 minut.

Potrawka z kurczaka 2509 P-80 6-7 tak
Rosot z kurczaka 2009 P-80 5-6 tak
Wskazowki: Miesza¢ od czasu do czasu; zostawi¢ na 3-5 minut.
Ryba

3009 P-80 7-8 tak
400 g P-80 8-9 tak
Wskazowki: Po uptywie potowy czasu obrécic, podsmazy¢ 3-5 minut.

Filet z ryby




Czas,
Zywnosé | potrawy llos¢ |Poziom mocy| ok. |Pokrywka

min.
Rozmrazanie i gotowani
Czemonakapustaz | ysoq | pgy | 14-16 | tak
jabtkiem
Liscie szpinaku 3009 P-80 11-13 tak
Kalafior 200 g P-80 7-9 tak
Fasola straczkowa 2009 P-80 8-10 tak
Brokuty 3009 P-80 8-9 tak
Groszek 300g P-80 7-8 tak
Rzepa 300g P-80 13-15 tak
Por 200g P-80 10-11 tak
Kukurydza 2009 P-80 4-6 tak
Marchewki 200¢ P-80 5-6 tak
Brukselka 3009 P-80 7-8 tak
Szpinak 450 g P-80 12-13 tak

600 g P-80 15-17 tak

Wskazowki: Gotowac z 1-2 tyzkami ptynu, miesza¢ od czasu do czasu
lub doktadnie pokroi¢. Dusi¢ 2-3 minuty; dodac przyprawy tuz przed
jedzeniem.

Zupy | migso duszone *)

Mieso duszone 500 ¢ P-80 13-15 tak
Zupa z dodatkami 3009 P-80 7-8 tak
Zupa krem 5009 P-80 13-15 tak

Wskazowki: Mieszaé od czasu do czasu; dusi¢ 3-5 minut.
*) Zywno$¢ gotowa

Pieczenie na ruszcie

Ustawi¢ ruszt grilla na dotaczonym szklanym talerzu. Korzysta¢ z odpo-
wiednich naczyn zaroodpornych lub bezpo$rednio wstawi¢ zywnos¢ do
grilla.

Nie jest konieczne wstepne nagrzewanie rusztu, jako, ze grill natych-
miastowo generuje ciepto.

Celem pieczenia i zapiekania nalezy postepowaé zgodnie z ponizszymi
wskazowkami:

1. Nacisng¢ przycisk STOP/CANCEL.

2. Jednokrotnie nacisnag¢ przycisk GRILL/COMBI.

3. Wyregulowa¢ wymagany czas grillowania od 10 sekund do
95 minut, poprzez obroty regulatorem w prawo lub w lewo.

4. Nacisna¢ przycisk START.

1 WSKAZOWKA:

Zaleca sie obrécenie zywnosci (np. miesa, kietbasy) po uptywie ok.
potowy czasu gotowania. Wentylator kontynuuje prace w trakcie
wstrzymania procesu gotowania.

Zywnosé | potrawy llosé Czas, ok. min. Pokrywka
Zapiekanie tosta zserem | 2-3 kawatki 6-8 brak
Zapiekanie 2up, np. 2Upa | o 3 sk | 1015 brak
cebulowa

Praca w trybie kombinowanym mikrofal i grillowania

Przy tym ustawieniu urzadzenia tryb pracy mikrofal i grilla sa uruchamia-
ne na przemian przez okreslony czas ustawienia.

1. Nacisna¢ przycisk STOP/CANCEL.

2. Kilkukrotnie nacisnag¢ przycisk GRILL/COMBI. celem wyboru zada-
nego trybu kombinacji.

Kod Mikrofale Grill
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%

3. Zapomoca pokretta tarczy sterujacej wybra¢ czas gotowania od 10
sekund do 95 minut.
4. Nacisng¢ przycisk START.

Wskazowki pracy kombi
Podczas gotowania jedzenia przy ustawieniu kombinowanym mikrofa-
l6wka-grill, nalezy dostosowac¢ sie do ponizszych wskazéwek:

Czas gotowania duzych i grubych kawatkéw jedzenia, takich jak pie-
czona wieprzowina jest odpowiednio dtuzszy od kawatkéw mniejszych

i ciefiszych. Niemniej jednak podczas pieczenia zastosowanie ma
przeciwna zasada. Im blizej grilla jest potrawa, tym szybciej zbrazo-
wieje, tj. podczas przygotowywania duzych kawatkdw pieczeni w trybie
kombi, czas pieczenia jest raczej krétszy niz w przypadku mniejszych
kawatkow.

Konwekcja

Konwekcja umozliwia korzystanie z kuchenki mikrofalowej tak jak
kuchenki tradycyjnej. Funkcja kuchenki mikrofalowej jest wytaczona.
Ciepto generuije sie za pomoca elementu grzewczego na wentylatorze.
Przed wiozeniem przygotowywanego dania zalecamy podgrzac ku-
chenke do odpowiedniej temperatury.

Nagrzewanie

1. Nacisnag¢ przycisk CONVECTION kilkakrotnie, aby wybra¢ tempe-
rature miedzy 110°C a 200°C.
2. Nacisna¢ przycisk START.

1 WSKAZOWKA:
+  Podgrzewanie wstepne ogranicza sie maksymalnie do
30 minut.

+  Nawyswietlaczu miga napis ,, PREH".

+  Po osiagnieciu zadanej temperatury wigczy sie sygnat dzwie-
kowy i bedzie styszany do momentu otwarcia drzwiczek lub
nacisniecia przycisku STOP/CANCEL. Zostanie zatrzymany
zegar.

3. Otworzy¢ drzwi i umiescic w urzadzeniu jedzenie.

Tryb konwekcji

4. Nacisna¢ przycisk STOP/CANCEL.

5. Nacisng¢ przycisk CONVECTION kilkakrotnie, aby wybra¢ tempera-
ture miedzy 110°C a 200°C.

6. Pokrettem ustawi¢ zadany czas gotowania: pomigdzy 2 minutami
(0H:02) a 9'2 godzin (9H:30).

7. Nacisnag przycisk START, aby rozpoczag prace.

Tryb kombinowany mikrofal i konwekciji

Urzadzenie posiada 4 zaprogramowane ustawienia, czynigc gotowanie

z konwekcjg ciepta i mikrofalami prostsze.

1. Kilkukrotnie nacisna¢ przycisk MICRO+CONVECTION w celu
wybrania zadanej temperatury: 110, 140, 170 czy 200°C.

2. Pokretlem ustawi¢ zadany czas gotowania; pomigdzy 2 minutami
(0H:02) a 9% godzin (9H:30).

3. Nacisnag¢ przycisk START.
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Funkcje auto 1 WSKAZOWKA:

Korzystac z funkgji auto, aby przygotowywaé pewne ilosci jedzenia * Wzia¢ pod uwage czas kompensacji po programie rozmrazania.
automatycznie. Postepowa¢ wedtug instrukcii: Jestto czas przestoju, podczas ktprego ma miejsce kompense}qa
1. Nacisnag przycisk STOP/CANCEL. temperatury poprzez przewodzenie ciepta z zewnafrz (rozmrozo-

2. Obrocié pokretiem w prawo i wybra zadany program. Wybrac jedno ne) do Srodka (zamrozone). Mozna pozostawic pofrawy W wytar
ustawier z ponizszej tabeli czonym urzadzeniu lub na zewnafrz urzadzenia podczas czasu

3. Kilkukrotnie nacisna¢ przycisk CLOCK/WEIGHT, by wybra¢ ilos¢ kompensacji.. C_zas kompens’acji zabierz? CORETIE 0TS
trwa rozmrazanie w mikrofaléwce. Zalezy to od stanu potrawy.

4 m/\égﬁprzy cisk START. *  Mozna skréci¢ czas kompensacji, np. poprzez rozdzielenie matych

< ] kawatkow miesa lub pokruszenie pozostatych zamrozonych

1 WSKAZOWKA: elementow mielonki po uptywie czasu rozmrazania. W przypadku

* W programach 01 i 02 wyswietlacz pokaze liczbg porcji a nie kromek chleba lub kietbasy, rozdzielié kawalki podczas czasu kom-
wage. pensacii.

* W programie 07, zalecamy pokrojenie catych kurczakow na poto- «  Poczeka, az owoce rozmroza sie w przykrytej misce. Po uptywie
wy i bezposrednie umieszczenie ich na szklanym talerzu. ok. polowy czasu rozmrazania, delikatnie pomieszaé owoce.

* Podczas programu 07 urzadzenie wstrzymuie prace, sygnatem «  Ciasta lub placki z polewa czekoladowa nie powinny byé rozmra-
dzwigkowym przypominajac 0 przewroceniu przygotowywanego zane w mikrofali.
zywnosci. Podczas tej przerwy wentylator nadal dziata. Zamkna¢ +  Ponizsza tabela przedstawia orientacyjne czasy rozmrazania
drzwiczki i nacisnaé przycisk START w celu kontynuacji programu. Zywnosci.

+ Wyniki programéw automatycznego gotowania zalezg od wielu

czynnikéw (np. ksztattu i wielkosci produktu zywnosciowego, Aby skorzystac  programu fozmrazania nalezy:

preferencji smakowych). W przypadku niezadowolenia z wynikéw 1. Ustalic wage potrawy.
gotowania, nalezy ustawi¢ czas gotowania wediug uznania. 2. Wyja¢ potrawe z opakowania. Jesli nie mozna jej wyjac z opakowa-
+ Wiecej informacji na temat programu 09 mozna znalezé w rozdzia- nia, nalezy rozmrazac przez 30 sekund na maksymalnym ustawie-
le ,Rozmrazanie”. niu mocy mikrofali (patrz ,Szybki start”).
3. Umiesci¢ potrawy do rozmrazania na talerzu (owoce w misie).
Automatyczne programy- tabela Migso umiescic rowniez na odwroconym spodku, aby soki z migsa

mogty odptyna¢. Spodka nie wolno uzywac do innych potraw ani

Kod Funkcja LR T LS nie doprowadza¢ do styczno$ci z nimi.
— : foion 4. Nacisnag przycisk STOPICANCEL.
01 Ziemniaki 230 g na porcig 1-3 porcie 5. Obroci¢ pokretiem w prawo | wybraé program ,09”.
02 Ciecze (200 ml / kubek) 1- 3 porcje 6. Nacisnac przycisk CLOCK/WEIGHT. Obrécié pokretio w lewo lub w
03 Popcomn 100 g /3 minut prawo, aby ustawié czas.
04 Ogrzewanie 200-800gw 7. Nacisnaé przycisk START, aby uruchomic.
porcjach 100 g
100 g Tabela z orientacyjnymi czasami rozmrazania zywnosci
05 Kluski / makaron 200g ) - - Przybl czas w
300g Zywnos¢ llos¢ wg min
1509 Migso, w calosci 500 15-20
06 Pizza 3004 Mieso, w calosci 1000 25-35
45049 Sznycel / stek 200 4-6
18000009 Migso mielone 250 8-10
: ; g Kurczak 1000 30-35
o Db (opiekam) 12009 Duszona kura 1500 36-40
14009 Kaczka 2000 35-40
08 Ciasto 475 g /50 minut Dréb 500 10-15
09 Rozmrazanie 10 sekund - 45 minut Filety rybne 250 6-8
Ryba, w catosci 500 12-15
Rozmrazanie Pstrag 170 4-6
Dzieki programowi rozmrazania, mozliwe jest szybsze rozmrazanie Krewetki 500 13-15
zamrazonych produktéw. Warzywa, np. groch/fasola 300 8-12
Owoce jagodowe, owoce ziarko- 250 5-7
1 WSKAZOWKA: we, owoce pestkowe, sos jabtkowy 500 10-12
*  Po uptywie % czasu urzadzenie wstrzymuije prace, sygnatem Ciasto z owocami, sernik 750 15-20
dzwigkowym przypominajac 0 przewrdceniu przygotowywanego Butki (2 szt.) 100
zywnosci. Podczas tej przerwy wentylator nadal dziata. Zamkna¢ o 500 8-10
drzwiczki i nacisnaé przycisk START w celu kontynuacji programu. Chleb, w catosci 1000 15-20
*+  Poniewaz mikrofale zawsze przenikajg do potrawy z zewnatrz do Masto, twarog
$rodka, wigksze kawatki moga nie rozmrozi¢ sie catkowicie w $rod- (Bez aluminiowego opakowanial) 250 6-8

kowej czesci. Zewnetrzne warstwy moga juz zaczaé sie gotowac.

72




Gotowanie wieloetapowe

Mozna ustawi¢ programy z maksymalnie 3 réznymi funkcjami w se-
kwengiji.
Przyktadowo mozna wybra¢ nastepujace programy:

Ogrzewanie za pomoca mikrofal

4

Gotowanie ogrzewaniem konwekcyjnym

it

Grillowanie

1. Nacisng¢ przycisk STOP/CANCEL.

2. Ustawienie funkcji nr 1: Kilkukrotnie nacisna¢ przycisk POWER
LEVEL w celu wybrania trybu mocy mikrofal.

3. Uzy¢ pokretta do ustawienia zadanego czasu gotowania.

4. Ustawienie funkgji nr 2: Kilkukrotnie nacisna¢ przycisk CONVEC-
TION w celu ustawienia zadanej temperatury:

5. Uzy¢ pokretta do ustawienia zadanego czasu gotowania.

6. Ustawienie funkcji nr 3: Jednokrotnie nacisnag¢ przycisk GRILL/
COMBI.

7. Uzy¢ pokretta do ustawienia zgdanego czasu gotowania.

8. Nacisna¢ przycisk START.

i WSKAZOWKA:

+  Sygnat dzwiekowy sygnalizuje zmiany programéw.

+ Automatyczne programy gotowania wraz z funkcjg szybkiego startu
(quick start) i nie sg dostepne dla gotowania wieloetapowego.

Specjalne funkcje

Blokada (Zabezpieczenie dla dzieci)

+ Nacisnag i przytrzymaé przez 3 sekundy przycisk STOP/CANCEL w
celu blokady urzadzenia. Jest to pokazane poprzez symbol ktodki na
wyswietlaczu. Zablokowana jest funkcja panelu sterowania.

+Ponownie nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk STOP/
CANCEL w celu odblokowania urzadzenia.

Funkcja wyswietlacza

W trybie mikrofal, konwekgji lub kombinacji nacisnag¢ i przytrzymaé
na 2 - 3 sekundy przycisk POWER LEVEL, CONVECTION, MI-
CRO+CONVECTION lub GRILL/COMBI w celu wy$wietlenia trybu
pracy lub ustawienia temperatury.

+  Bez wzgledu na tryb operacyjny, wyswietlacz bedzie pokazywat bie-
zacy czas przez 2-3 sekundy podczas naciskania przycisku CLOCK/
WEIGHT. Zakladamy ze czas na urzadzeniu zostat wstepnie usta-
wiony.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:
Whytacz kuchenke mikrofalowa i wyciagnij wtyczke z
gniazda sieciowego.

/\ UWAGA:

* Nie stosowa¢ zadnych szczotek metalowych lub innych rysuja-
cych przedmiotow.

* Nie stosowa¢ kwasnych lub $ciernych detergentow.

* Nie stosowac metalowych skrobaczek do czyszczenia szyby
przedniej. Powierzchnia moze ulec zarysowaniu i szyba moze

peknac.

Whetrze

«  Utrzymuj w czysto$ci wnetrze kuchenki. Rozlane ptyny i zacieki
mozna usungg ze Scianek kuchenki wilgotng szmatka,. Jezeli ku-
chenka jest bardzo brudna, mozna uzy¢ tagodnego srodka czysz-
czacego.

«  Zewnetrzng i wewnetrzng powierzchnie szybki przecieraj wilgotng,
szmatka i regularmnie usuwaj zacieki i plamy, powstajace wskutek
wykipienia potrawy.

Scianki zewnetrzne

«  Zewnetrzne Scianki obudowy nalezy czyscic tylko wilgotng Scierecz-
ka. Uwazaj, aby woda nie dostata sie do otwordéw w obudowie i w
konsekwencji do wnetrza urzadzenia.

«  Otworzy¢ drzwiczki kuchenki mikrofalowej przed przystapieniem do
czyszczenia panelu sterujgcego w celu unikniecia przypadkowego
wigczenia urzadzenia.

Akcesoria

+  Szklang plyte umy¢ cieptg wodg z dodatkiem ptynu do mycia na-
czyn lub w zmywarce. Osuszy¢ przed ponownym zamontowaniem
jej w mikrofalowee.

+  Regulamie czysci¢ pierscien obrotowy i dno komory grzejnej. Pier-
Scien obrotowy zdjac¢ i umyé recznie przy uzyciu tagodnego deter-
genta. Dobrze wysuszy¢ i ponownie zainstalowac w dnie komory
grzejnej.

¢« Girill po kazdym uzyciu czysci¢ detergentem do zmywarek lub
umy¢ w zmywarce do naczyn.

Zapach

* Aby usuna¢ z kuchenki mikrofalowej nieprzyjemne zapachy, wstaw
do kuchenki odpowiednie naczynie napetnione woda z sokiem
cytrynowym i wigcz kuchenke na ok. 5 minut. Nastepnie wytrzyj
kuchenke miekka Sciereczka,

Oswietlenie wnetrza kuchenki
« W razie potrzeby wymiany przepalonej zaréwki o$wietlajacej wne-
trze kuchenki zwrd¢ sig do pobliskiego warsztatu specjalistycznego.

Usuwanie usterek

Wszelkie nieprawidtowosci czesto spowodowane sg przez drobne pro-
blemy. Przed skontaktowaniem sie z obstuga klienta, prosimy sprawdzi¢
ponizsza tabelke:

Problem Mozliwa przyczyna ~ Uwagi / rozwiazanie
Odbiér radiowy Pola elektromagne-  |Jest to normalne zja-
lub telewizyjny jest |tyczne tych urzadzen |wisko, a nie usterka.
przerywany pod-  |mogaq zakiécac obrazy |UstawiC urzadzenia w
czas pracy mikrofa- |i dzwieki na pewnych | migjscach bardziej odda-
l6wKi. czestotliwoSciach. lonych od siebie.
Urzadzenie nie jest |Uszkodzone gniazdko |Sprawdzi¢ w innym
zasilane, wySwie-  |w Scianie. gniazdku.
tlacz jest czamy. Sprawdzic gtéwny bez-

piecznik w domu.
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Problem Mozliwa przyczyna  Uwagi / rozwigzanie
Urzadzenie nie jest |Uszkodzone gniazdko |Sprawdzi¢ w innym
zasilane, wySwie-  |w Scianie. gniazdku.
tlacz jest czamy.

Urzadzenie nie Drzwiczki nie sg odpo- |Sprawdzic, czy w
rozpoczyna pracy. |wiednio zamkniete. drzwiczkach nie ma
Wyswietlacz poka- jakis przedmiotéw badz
zuUje odczyt inny niz resztek jedzenia.
biezacy czas. Przerwa w programie  |W razie potrzeby zyw-
(07 automatycznego go-|no$¢ przewrdcic.
towania "K.ur%zgak" {ub Nacisnaé przycisk
w programie 09 auto- .
mgtycgznego gotowania START, aby rozpoczac
"Rozmrazana” lub Ifont){nuowa.c prace.
: . Nacisna¢ przycisk STOP/
Przycisk START nie | CANGEL, by anulowat
zostat wcisniety po program.
wyborze funkgj.
Wszystkie kontrolki [Wigczona jest blokada |Nacisnag i przytrzymaé
sq zablokowane.  |dziecigca. przez 3 sekundy przycisk
STOP/CANCEL w celu
odblokowania urzadze-
nia.
Talerz obrotowy | W obrebie watka tale-  {Usunag potencjalne
produkuje dzwigk |rza znajduje si¢ brud  |elementy i pozostatosci
drapania lub ociera- |lub jakie$ elementy  |jedzenia, jak opisano w
nia. obce. rozdziale ,Czyszczenie”.

Praca konczy sie

Urzadzenie jest wadli-

Prosimy o kontakt z

bez konkretnej we. nasza obstuga klienta.
przyczyny.
Wyswietlacz poka- |Zostata uruchomiona  |Wytaczy¢ urzadzenie.
zuje "E01". Ciggly |ochrona przed prze-  |Mozna zachowac
sygnat dzwiekowy. |grzaniem. zamkniete drzwi z
Wyswietlacz poka- [Podzespét dziata zywnoscig w rodku.
zuje "E02". Ciagly  |nieprawidtowo. Nie jest konieczne, aby
sygnat dzwigkowy. urzadzenie odtaczy¢
od sieci elektrycznej.
Zaczekat, az urzadzenie
powrdci do normalnego
trybu pracy, by mozna
kontynuowac¢ dalsze
czynnosci. Moze to by¢
konieczne ponowne
przejscie do poprzednio
uzywanego programu.
Wyswietlacz poka- |Podzespdt jest uszko- |Nalezy skontaktowac sie
zuje "E03". Ciagty |dzony. z biurem obstugi klienta.
sygnat dzwiekowy.

Dane techniczne

MOGEL: ..o MWG 788 H
230-240 V~, 50 Hz

......................................... 1200 W

......................................... 1350 W
................................................................................. 1350 W

800 W /2450 MHz

ODbjetoSE KOMOTY FODOCZE]: .....cvvvrerrrereeri e 201
StOPIEN OCKIONY: w..cvoveevceieiee et I
MaSa NEHO: ... ok. 13,60 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projekto-
wych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.
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Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa
uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapieciowe;j i
kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Warunki gwaranc;ji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady
materiatow lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czeSci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate urza-
dzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z
dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy w
miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim
dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego
opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas trans-
portu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w in-
strukcji obstugi, do wykonania ktdrych zobowigzany jest uzytkownik we
wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i
wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich
jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

+ nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasi-
lanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

*+  sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulato-
row,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewfasciwego lub nie-
zgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przechowywania, konser-
wacji, samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerobek i
zmian konstrukcyjnych dokonanych przez uzytkownika lub osoby
niepowotane,

*  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one
zgodne z podanymi przez producenta,

*  prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktdre majg nieistotny wptyw na
warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetnio-
na, zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek znisz-
czenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotaczonego
dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty
waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktdre sg
wymieniane koriczy sie, wraz z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczo-
ne chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza
ta umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ograni-
Cza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodno-
§ci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie Rzeczpo-
spolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z0.0

ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa



i

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“
Nalezy zadbac¢ o $rodowisko i nie wyrzucac urzadzen elektrycznych
razem z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawi¢ do miej-
skich punktow zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodowiska po-
przez nieprawidiowe metody utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych urza-
dzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbiérki znajdujq sie na terenie danego
miasta.
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MAGYARUL

Hasznalati utasitas

Kdszonjik, hogy a termékiinket vélasztotta. Reméljlik, elégedetten
hasznalja majd a készUléket.

A hasznalati dtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitésok kifejezetten meg vannak ki-
[6nbdztetve. Kérjik, mindenképpen tigyelien ezekre annak érdekében,
hogy elkerlilje a baleseteket és a készUlék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:

Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramutat a
lehetséges sértilési lehetdsegekre.

A\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben vagy mas targyakban
kért tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalomjegyzék
ARAIANOS MEGIEGYZESEK ........ovoeeeeeeees oo 76
Fontos biztonsagi Utasitasok! ...........ccc.cveueeernrierneisessssssssesiennns 76
A késziiléken talalhatd figyelmeztetd cimkek .........c.oovvvvevvrervncirrecnnne. 78
Akezelbelemek AHEKINTESE .........cvureeereerieeireeseeeeeieesieeesesseeenae 78
Gombok és vezérldeszkozok a kezelBpulton ..............ccccvvevvreevecrinnns 78
Grillez6 és kombinalt lizemmadra vonatkozd tudnivalok ...................... 79
Mikrohullamu siitébe alkalmas edény.........cccovevveeneinersnrireseseeerereennns 79

Akészlilék miikodésével és hasznalataval kapcsolatos

MEGIEGYZESEK ..v.vvervvrrrerirestiesise sttt
Uzembe helyezés
A mikrohullamu s(it6 hasznélata

Gyorsinditas.........c.ecvvervrmereeerecionn.

Melegités ..o,

FOZES ...

GHIlEZES .....veoovereeeeeeei ettt
Mikrohullam és grill kombinacios MOdoK............c.vvvereeerrnrernrereiereiiennns 82
HEArAMIAS ...t 82
Mikrohullam és hélégkeveréses kombinacié dzemmad.............ccc.uue... 82
AUOMALKUS fUNKCIOK .....oovevevnieorcenceseeee s 82

KIOIVASZIAS .....ocvvvveicieieicste ettt aesaaen
Tobbszakaszos f6zés
SPECIANS FUNKCIOK..........covvrvverirrieesies s ssnnen
TISZUAS ..vu et
Hibaelharitas................

Mszaki adatok
HUIAEKKEZEIES .........ovveee e

Altalanos megjegyzések

Akészillék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a hasz-
nalati utasitast, &s érizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval
és lehet6leg a csomagolokartonnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal
egylitt! Amenynyiben a kész(iléket harmadik személynek adja tovabb, a
hasznélati Utmutatét is adja a készillékhez.

+  Kizarélag személyi célra hasznalja a kész(iléket, &s csupén arra,
amire valo! A készUlék nem ipari jellegli hasznélatra készillt.

+ Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki erés hdhatésnak, kozvet-
len napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se mértsa
folyadékba), és 6vja az éles szélektdl! Ne hasznalja a kész(iléket
vizes kézzell Ha a kész(lék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza
ki a konnektorbdl.

+ Kapcsolja ki a készuléket és mindig hizza ki a csatlakozét a
dugaszol6 aljzatbdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket hizza), ha
nem hasznalja a késziléket, tartozékokat szerel fel r, tisztitja vagy
zavart észlel.

+  Ne mikddtesse a késziiléket feliigyelet nélkil! Mindig kapcsolja
ki a készliléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki a csatlakozét a
dugaszol6 aljzatbol.

+ Akésziiléket és a hélozati kabelt rendszeresen ellenrizni kell, hogy
nincs-e rajta sérilés jele. Ha sérlilést lat rajta, a készilléket nem
szabad hasznélni.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznéljon.

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen
a csomagol6elemeket (miianyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas veszé-
lye allhat fenn!

Fontos biztonsagi utasitasok!
Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznalatra mego6rizni!

/\ FIGYELMEZTETES:

«  Amikrohullamu siitd italok és ételek felmelegitésére szolgal. Etelek vagy ruhak szaritasa, vagy elektromos par-
nak, papucsok, szivacsok, nedves torlérunak vagy mar hasonl6 targyak felmelegitése sértléseket, robbanast

vagy tiizet okozhat.

+  AmikrosUt6ét ne hasznaljuk él6 allatok melegitésére.

* Ha az ajté vagy az ajtdtomités megsérillt, a f6z6készUlléket mindaddig nem szabad hasznalni, amig megfeleld

szakképzettségli személy meg nem javitotta.

+ Semmi esetre se probalja maga javitani a késziléket, hanem keressen fel hozza engedéllyel rendelkezd szak-
embert! A szakemberen kivil mindenki mas szamara veszélyes olyan karbantartasi és javitasi munkat végezni,
amihez el kell tavolitani azt a boritast, amely védelmet biztosit a mikrohulldmu energia okozta sugarterhelés

ellen.

+ Ha a vezeték sériilt, annak cseréjét a veszély elkertlése érdekében a gyarto, szakszerviz vagy képesitett szak-

ember végezze el.

+  Folyadékokat ne zart tartalyban melegitsen. ROBBANASVESZELY!
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/\ FIGYELMEZTETES:

Ne tegye a mikrohullamu sutét a szekrénybe!

A készlilék megfelelé mikodéshez elegendd helyet kell biztositani a légaramlashoz. Hagyjon 20 cm-es tavol-
sagot a készulék felett, 10 cm-t hatul s 5 cm-t a készulék ket oldalan. Ne takarja le a készuleket. Ne takarja le
a készulék nyilasait. Ne szerelje le a labakat.

A készliléket ugy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nézzen.

Akészlilék és a hozzaferheté részei hasznalat kozben felforrésodnak. Figyelien oda, hogy elkerilje a flitbele-
mek megérintését. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tilos a készllék kozelebe engedni, hacsak nincsenek folya-
matos felligyelet alatt.

Csak a célnak megfelelé edényeket, pl. ivegbdl, porcelanbdl, keramiabol, héalld mianyagbdl készilt edényt,
vagy mikrohullamu készulékbe vald specialis edényt hasznaljon.

Ha éghet6 anyagu, példaul miianyag- vagy papirtartoban melegitenek fel, vagy féznek ételeket a mikrohulla-
mu sutében, a meggyulladas lehetéseége miatt gyakori ellenrzésre van sziikség.

Ha fust keletkezik, kapcsolja le a készUléket, és huzza ki a halozatbol. Tartsa a készulékajtot zarva, hogy az
esetleges langokat lefojtsa.

A cumistivegek és bébiételes Uvegek tartalmat fel kell keverni vagy fel kell razni, és az étel hémérsékletét
fogyasztas elétt ellendrizni kell. Egési sérilés veszély!

Siitsruhat vagy konyhai keszty(it hasznljon az edények kivételéhez a késziilékbsl. EGESI SERULESEK
VESZELYE!

Héjas vagy boros élelmiszert, amilyen példaul a tojas vagy a virsli, tovabba zart dobozos konzervet stb. nem
szabad mikrohulldmu sutében felmelegiteni, mert meg azutén is felrobbanhat, hogy véget ért a mikrohulldmmal
valé felmelegités.

/\ FIGYELMEZTETES Lassti forras:

Fézéskor, kildndsen folyadékok (viz) ismételt felforraldsakor megtorténhet, hogy a folyadék ugyan elérte a forrési
hémérsékletet, azonban még nem jelennek meg a jellegzetes gézgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr.
Ez az un. lassu forras az edény kivételekor enyhe razkodas hatasara hirtelen gézképzdédést okozhat és a folyadék
kifuthat. Egési sériilés vesz&ly! Az egyenletes lasst forras érdekében helyezzen egy iivegrudat vagy ehhez ha-
sonlo, nem fémbdl kész(lt rudat az edénybe.

A készlléket nem hasznalhatjék 8 évesnél fiatalabb gyerekek, valamint csdkkent fizikai, érzékelési vagy értelmi
képessegl személyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve, ha a biztonsagukért
felelds személy a készillék hasznalatara megtanitja, vagy hasznélat kozben felligyeli 6ket.

Gyerekek ne jatsszanak a késztilékkel.

Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha mar 8 évesnél idésebbek és a miivelet koz-
ben felligyelik &ket.

Tartsa a készliléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl tavol.

Ha az ajtokeret/ajtotomités és vele szomszédos alkatrészek beszennyezddtek, nedves ruhaval gondosan meg
kell Oket tisztitani.

Tisztitsa a mikrohullamu sutét rendszeresen, és tavolitsa el belsd terébdl az ételmaradékokat!

A kész(lék hidnyos tisztantartasa esetén eléfordulhat, hogy tonkremegy a felilete, ami befolyasolja a kész(lék
élettartamat, és esetleg veszeélyes helyzeteket is eredményezhet.

Ne hasznéljon semmilyen agressziv karcolo tisztitdszert vagy éles fém kaparokat az Gvegaito tisztitasahoz.
Osszekarcolhatja a feliletet. Ez dsszetdrheti az iiveget.

GOztisztitét ne hasznaljon.

Szintén tartsa be a , Tisztitas” részben megadott utasitasokat.

Ne mikodtesse a készuléket kulsé idézitbvel vagy kulonallo taviranyitd rendszerrel.

AkészUlék az alabbi célokra alkalmas:

+ szilard és folyékony élelmiszerek megmelegitésére és fézésére

+ szilard élelmiszerek atsttésére és grillezésére

MAGYARUL
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A készlilék haztartasokban és hasonld helyeken hasznélhato, mint példaul:

*  Uzletek, irodak és mas ipari létesitmények személyzeti konyhéjaban;
* hotelek, motelek és egyéb szallashelyek vendégei altal;

+ mez6gazdasagi létesitményekben;
* ,agy és reggeli” tipusu szallashelyeken.

A késziiléken talalhaté figyelmeztet6 cimkék
Vegye figyelembe a mikrohullamu sitd hatoldalan talalhat figyelmeztetd cimkét:

WARNING - HIGH VOLTAGE

FIGYELMEZTETES - NAGYFESZULTSEG

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

FIGYELMEZTETES - MIKROHULLAMU ENERGIA
NE TAVOLITSA EL A BURKOLATOT.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

NE miikodtesse a késziiléket, ha az ajto elgor-
biilt, eldeformalédott vagy masképpen megsériilt
és nem zar megfelel6en.

NE prébalja kinyitni az ajté biztonsagi reteszét.

A KARBANTARTAST csak képzett szervizsza-
kember végezheti.

Afedél eltavolitasa el6tt hiizza ki a dugaszt vagy
valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.

A kezel6elemek attekintése

Kezel6panel kijelzével
START gomb és vezérlétarcsa
Ajtonyito
Grillracs
Gorgbgyrl
Ajtézar
Ablak
Grill melegités
Forgdasztal
0 Csilldm lap

= O oo N O WwN -

Akijelzo leirasa

ENTER  Akésziilék az idd, a suly vagy a mennyiség megerdsitésére
var

PREH  Elémelegités hélégkeveréses lizemmodban

CODE  Automatikus f6zés programkod

AMT  Mennyiség (AMOUNT)

COOK  Akésziilék miikodési modban van
TIME |d6

CLOCK  Készenléti izemmadd (STANDBY)
LOCK  Gyerekzar

MEM Térolt programok (MEMORY)
DEF Kiolvasztas program

MICRO  Mikrohullamu siité

GRILL  Gril

CONV  Holégkeverés
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Gombok és vezérloeszk6zok a kezeldpulton

POWER LEVEL

CONVECTION

MICRO+
CONVECTION

GRILL / COMBI.
Grill:
Kombinaciok:

CLOCK /WEIGHT
Ora;

Suly:

STOP / CANCEL
Visszaallitas:
Leallitas:

Mégse:

Gyerekbiztonsagi zar:

Mikrohullamu teljesitménybeallitas kivalasz-
tasa

Holégkeverés

Mikrohullam + hélégkeverés kombinacié
lzemmadd

Grillezéshez és cs6ben sitéshez
A mikrohulldm és a grill felvaltva mikodik

A gombbal egyltt hasznélva az dra idejének
beéllitasara szolgal

Adja meg a sulyt vagy a mennyiséget az
automatikus f6zési programokhoz

Nyomja meg 1x a programozas torlésehez
Nyomja meg 1x a f6zés ideiglenes szlinetel-
tetéséhez

Nyomja meg 2x egy aktivalt program id6 el6tti
ledllitasahoz

Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodper-
cig a kezel6pult z&rolasahoz vagy a zérolas
feloldasahoz



START gomb
A mikrohullamu siitd gyors inditasa
(30 masodperc és 10 perc kozétt 100%

teljesitményen)
TIME / MENU
[d6: Gomb az éra idejének vagy a fézési idének
beallitasahoz '
Meni: Gomb egy automatikus f6zési program kivalasz- ’

tasahoz

Grillez6 és kombinalt lizemmaodra vonatkozo tudnivalok

+  Mivel a grillezésnél és a kombinalt (izem esetén a kész(lék sugarzo .
hével miikddik, csak héallé edényt hasznaljon. Mlianyag edények
nem helyezhetdk be. .

+  Csak grillezéshez — és nem kombinalt vagy mikrohullamu iizem
esetén - hasznalhat fém- vagy aluflia-edényt.

+  Ne tegyen semmit a késziilékhaz tetejére, mert az forré. A szell6z6
nyilasokat mindig hagyja szabadon.

+ Hasznalja a grillezd racsot, hogy a grillezendd étel kozelebb legyen
a flitéelemhez.

Mikrohullamu siitébe alkalmas edény .

+  Amikrohulldamu stit8ben valé hasznalatra olyan anyag a legalkal-
masabb, amely &tlatsz6 és atengedi a mikrohullamokat, hogy azok
egyenletesen melegitsék fel az ételt.

«  Akerek/ovalis edények és tanyérok sokkal inkabb alkalmasak mint

A késziilék miikodésével és hasznalataval
kapcsolatos megjegyzések

Tudnival6k

Az On késziiléke olyan mikrohullamu sugérral mikodik, amely
nagyon rdvid idd alatt felmelegiti az ételben |évé vizrészecskéket.
Nincs hékisugarzas, igy alig barnit a készUlék.

Csak élelmiszereket melegitsen a készillékkel.

Folyékony zsirban torténd sitésre a kész(lék nem alkalmas.
Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kilénben a készilék veszit
a hatékonysagabdl.

Akésziilék azonnal teljes mikrohulldmu energiaval miikadik, nincs
szlikség elémelegitésre.

Mikrohulldmu Gzemmaodban soha ne miikddtesse a késziléket
tresen!

A mikrohullamd kész(lék nem helyettesiti a hagyomanyos tiizhe-
lyet. Alapvetden:

«  mélyhitdtt/fagyasztott ételek felolvasztasara,

«  ételek vagy italok gyors felforrositasara/felmelegitésére,

+  ételek puhitasara szolgal.

A késziilék miikodésével kapcsolatos megjegyzések

Akijelz6n megjelenik a kivélasztott program.

A program elindulasa utén a kijelz6n megjelenik a visszaszamlalo
idézitd, jelezve a hatralevd miikddési id6t.

A ventilator minden, legalabb 2 percig miikddé program utén tovab-
bi 3 percig mikddik, hogy lehlitse a kész(iléket.

Akésziilék a kdvetkezd hangjelzéseket bocsatja ki:

a szOgletesek, mert utdbbiakban az étel a sarkokban kifuthat. Egy sipolas: - Az elektromos hél6zatra valo csatla-
+ Amikrohulldamok nem tudnak athatolni a fémen, ezért ne hasznaljon koztataskor;
fémes edényeket vagy tanyérokat. - Egy gomb megnyomasakor;
/\ VIGYAZAT: - Amikor a.progr,ambeéllités automa-
Ne hasznaljon tjrahasznositott anyagbdl gyartott papirtanyért, mert az tikusan visszaall, abban az esetoen,
csekély mértékben fémrészeket tartalmazhat, ami szikrazashoz vagy amikor a programkivalasztas kb. 15
égéshez vezethet mésodpercen belll nincs elvégezve.
o W G Két sipolés: Rossz gomb megnyomasakor. Ellendriz-
Az alabbi listaval megkonnyitjlik Onnek az alkalmas mikros(itéedény 7 a bevitelt.
kivélasztasat: L o Lo
Négy sipolas: A program befejez8dott. A kész(ilék
Alkalmas kikapcsol és a kijelzon megjelenik az
mikrohul- grillhez Holégke-  kombi- LEnd” (Vége) felirat. Ezek a sipolasok 2
lamhoz verés  nacié* percenként ismétiddnek, amig ki nem =
Haéallo Givegedény igen igen igen igen nyitja az ajtét vagy meg nem nyomja a o
Nem h6all6 ivege- STOP/CANCEL gombot. §
de nem nem nem nem o Y o . o
ey Folyamatos sipolas: Egy automatikus biztonsagi mechaniz- <
HO?HO k(?ram|a- igen igen igen igen mus lett aktivalva. Tovabbi részletekhez =
edény/-tal lasd a ,Hibaelharitas” fejezetet.
Mikros(it6hoz alkal- .
p . igen nem nem nem . i
mas méianyagedény Uzembe helyezés
Konyhai papirtérlé igen nem nem nem lizembe utasits
Fémtalca nem igen igen nem zem ? u ,??' as' . o
Grillracs nem igen igen nem ¢« Akésziléket gy heI)'/'ez.ze el, hogy a ha'toldala a fal felé nézzen.
e + Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi tavolsagokat:
Aluminiumfdlia és . . .
foliatanyér nem igen igen nem + 10 cm a hétoldalon
: . . —— +  5cmakétoldalon
*) Mikrohullam + grill és mikrohullamu + hélégkeverés kombinacié « 20 cm a mikrohullamu siitd folott.
lizemmod « Amaés készlilékkel valo interferencia elkertilése érdekében miiko-

dése kozben ne tegye a késziiléket més elektromos készllékek
kozelébe.
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Elokésziilet

«  Nyomja meg az ajtonyit6t a mikrohullamu sité ajtajanak kinyitasa-
hoz. Az ajt6 kitarul.

«  Vegye ki az dsszes tartozékot a stit6térbdl, és csomagolja ki. Tegye
a gorgdgy(rit a stit6tér sillyesztett terliletére, és mozgassa elére
és hatra, amig a helyére nem kattan.

+  Helyezze a forgdtanyért a gorgégy(irire olyan médon, hogy a forgd-
tanyért ne lehessen mozgatni.

*  Ellendrizze, nincsenek-e lathatd sériilések a késztiléken, elsésor-
ban az ajtd korul. Barmilyen jellegu sérilést észlel, a készliléket
nem szabad lizembe helyezni.

+ Tavolitsa el a készillékhazon esetleg lévé védofoliat.

+  Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant haldzati feszliltség megegyezik
a készlilék halozati feszliltségével. A miszaki adatokért lasd az
adattablat.

«  Akésziilek dugaszat szakszer(ien felszerelt érintésvédelemmel
ellatott konnektorba dugja.

A\ VIGYAZAT:
*  Ne vegyen ki a sitétérbdl vagy az ajt6 belsd oldalrol semmilyen
beszerelt rész!

+ Acsillam lap (10) szintén a késziilék része, és nem szabad eltavo-
litani. VVédi a mogoétte talélhatd elektronikét a szennyezédéstél.

i MEGJEGYZES:

Ha a gyartasi folyamat hulladékai vagy olaj maradt a burkolaton vagy

a hevit6elemeken, az a mikodés megkezdésekor flistot vagy szagot

okozhat.

Ez normélis jelenség, és tobbszori hasznalat utan megsziinik.

Javasoljuk, hogy jarjon el a kbvetezé mddon:

+ Kapcsolja be a grill izemmadot és mikddtesse néhanyszor a
késztiléket Uresen, étel nélkul.

+  Biztositson megfeleld szell6ztetést.

Az 6ra bedllitasa:

1. Nyomja meg egyszer vagy egymés utan a CLOCK/WEIGHT gom-
bot a 24 dras vagy a 12 6ras kijelzési mod bedllitésahoz.

2. Avezéribtéarcsa segitségével allitsa be a kivant orat.

3. Erbsitse meg a bedllitast a CLOCK/WEIGHT gomb megnyoméasé-
val.

4. AvezériGtarcsa segitségével allitsa be a kivant percet.

5. Nyomja meg Ujra a CLOCK/WEIGHT gombot az Uj drabeallitas
alkalmazésahoz.

A mikrohullamu siité hasznalata

1. Tegye a felmelegitendd ételt megfelelé edénybe.

2. Nyissa ki az ajtot, és helyezze az edényt a forgd tanyér kozepére.
Uténa zarja be az ajtot. (A késziilék biztonsagi okokbol csak szoro-
san zart ajtoval mikodik.)

3. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot.

4. Nyomja meg a POWER LEVEL gombot egyszer/tdbbszor egymas
utén a kivant mikrohullamu teljesitmény kivalasztasahoz.

Nyomja meg a

POWER LEVEL Teljesitmény wattban

(kb.)

Teljesitményszint

1x P-HI 800 (= 100%)
2x P-90 720
3x P-80 640
4x P-70 560
5x P-60 480
6 x P-50 400
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Nyomja meg a

POWERLEVEL Teljesitményszint Te"es'tmizy LT
gombot (kb.)
7x P40 320
8 x P-30 240
9x P-20 160
10x P10 80
11x P-00 0

5. Avezéribtarcsa segitségével valassza ki a f6zési idét 10 masodperc
és 95 perc kozotti idGtartamban.

6. Nyomja meg a START gombot. Az elkészitési idétartam a behe-
lyezett élelmiszer mennyiségéhez és jellegéhez igazodik. Némi
gyakorlattal gyorsan megtanulja, hogy mennyi idére van sziikség az
elkészitéshez.

i MEGJEGYZES:

+  Készenléti izemmadban forgassa a gombot az 6ramutato jarasa-
val ellentétes iranyba a ,P-HI” program kdzvetlen kivélasztasahoz.
Folytathatja az 5. Iépéssel.

+  Amikrohullamu sut6ben sokkal gyorsabban megy az elkészités,
mint a tlizhelyen. Ha nem lenne biztos a sziikséges idében,
inkabb kevesebbet allitson be, és ha kell, melegitsen utana.

«  Ugyeljen ra: Hogy tisztan mikrohullam izemmadban mindig le
legyen fedve a felmelegitendd étel!

A f6zés sziineteltetése vagy ledllitasa

¢« Af6zés szlineteltetéséhez nyomja meg egyszer a STOP/CANCEL
gombot vagy nyissa ki az ajtot.

«  Af6zés folytatasahoz zarja be az ajtét, és nyomja meg Ujra a
START gombot.

«  Af6zési folyamat teljes leallitasahoz nyomja meg kétszer a STOP/
CANCEL gombot, ezaltal visszaallitva az 6sszes programbellitast.

Gyorsinditas

Hasznélja ezt a funkciot a f6zés gyorsinditasahoz 100% mikrohullamu
teliesitményen, egy maximalisan 10 perces idétartamra.

Nyomja meg gyorsan és tbbszér egymas utan a START gombot, amig
be nem dllitotta a kivant fézési id6t. A készilék automatikusan elindul.

Melegités

Amelegités és a hevités a mikrohullamu sttdk specidlis jellemzéje. A
lehitott ételek és italok kdnnyen felmelegitheték szobai vagy fogyaszté-
si hémérsékletre, serpenydk tdmkelegének hasznélata nélkul.

Az alabbi tablazatban megadott melegitési idok csak tajékoztato jelleg-
ek, az id6 sokban fiigg az eredeti hémérséklettdl és az étel allagatl.
Ezért tobbszor is ajanlatos ellendrizni az ételt, hogy elég meleg-e.

Melegitési tablazat

Elelmiszer/étel Mgny— Teljesn'meny- 1dS kb Fedél
nyiség szint perc

Folyadékok

1 csésze 150 g P-HI 05-1 nem
051 5009 P-HI 35-5| nem
0.751 750 g P-HI 5-7 nem

Javaslat: Tegyen egy iivegpalcat az edénybe, hogy elkerilje a tulfor-
ralast; fogyasztas el6tt jol keverije fel.

Egytalételek

Borda + burgonya és .
Z6ldségek 450 g P-HI 25-35| igen
Gulyas nudlival 450 g P-HI 2-25 igen




Elelmiszer/étel Meny- | Teljesitmeny- | [dOKb. | .y
nyiség szint perc
Hus + koret + sz6sz 450 g P-HI 2,5-35| igen

Javaslat: F6zés el6tt enyhén nedvesitse meg; néhanyszor keverje
meg.

Borda, szeletelt 2009 P-HI 1-2 nem
Hlsgombaéc, 4 darab 5009 P-HI 3-4 nem
Bélszin 250 ¢ P-HI 2-3 nem
Javaslat: Kenje be olajjal a siitéshez vagy a széle nem puhul meg.
1/2 csirke 450 g P-HI 35-5 nem
Csirkebecsinalt 4009 P-HI 3-45 igen

Javaslat: Kenje be olajjal; néhanyszor keverje meg.

Nudli, rizs, 1 adag 150 ¢ P-HI 1-2 igen
2 adag 3009 P-HI 25-35 igen
Burgonya 500¢ P-HI 3-4 igen
Javaslat: Enyhén nedvesitse meg f6zés el6tt.
Husleves, 1 tanyér 2509 P-HI 1-15 igen
Zoldségleves 2509 P-HI 15-2 igen
Sz6sz 250 ¢ P-HI 1-2 igen
Tej 100 ml P-50 05-1 nem
Pép 2009 P-50 1-15] nem

Javaslat: Alaposan keverje fel vagy razza 6ssze. Ellendrizze a hdmér-
sékletét!

Fozés
Hasznos f6zési tippek

Kovesse a fézési tablazatban és a receptekben megadott utasitasokat.
Ha még nincs tUl sok tapasztalata, figyelje a f6zési folyamatot.

Barmikor kinyithatja a készilék ajtajat. A készilék automatikusan kikap-
csol.

Csak akkor folytatja a miikddést, ha bezarja az ajtét, &s ismét meg-
nyomja a START gombot.

Anhitott ételnek hosszabb f6zési id6re van sziksege, mint a szobahé-
mérsékletlinek.

Minél stirlibb egy étel, annal hosszabb a fézési idS. Példaul a nagy

darabokra vagott husokhoz hosszabb f6zési idd sziikséges, mint ugyan-

annyi mennyiségli csikokra vagott hiishoz. Nagyobb mennyiségl étel
esetében javasolt a f6zés maximalis teljesitményen majd pedig parolas
kdzepes teljesitményen az egyenletes atfézéshez.

Az alul levé étel hamarabb f6, mint a fentebb levd; ezért egyengesse
szét az ételt annyira alacsonyan, amennyire csak lehetséges. A véko-
nyabb darabokat, mint példaul csirkelabak vagy halfilék, tegye kdzépre
vagy hagyja egymason.

Akisebb mennyiség hamarabb megf6, mint a nagyobb. Ervényes a
kévetkez6 Okolszabaly:

Dupla mennyiség = majdnem dupla idé
Fele mennyeiség = fele idé

Ha nem taldlja a pontos fézési id6t egy ételhez, hasznélhatja a kbvetke-
20 szabalyt:

100 grammonkeént kb. 1 perc f6zési id6

Azokat az ételeket, amelyeket a normal siitdben letakar, takarja le a
mikrohullamu stitében is.

Afedd megakadalyozza az étel kiszaradasat. Egy felforditott tanyér,
zsirpapir vagy mikrohullamu fézéfélia is hasznalhatd fedének. Az olyan
ételeket, amelyeknek a szélt ropogosra szeretné siitni, stisse fedél
nélkil.

F6zési tablazat

Elelmiszer/étel Meny.  Tellesitmény- |1d6, kb.| g
nyiség szint perc
Padlizsan 5009 P-80 7-10 igen
Karfiol 5009 P-80 13-15| igen
Brokkoli 5009 P-80 6-9 igen
Cikéria 500 g P-80 6-7 igen
Borsd 5009 P-80 6-7 igen
Anizskapor 500 g P-80 8-11 igen
Zdldbab 3009 P-80 13-15] igen
Burgonya 5009 P-80 9-12 igen
Fehérrépa 5009 P-80 8-10 igen
Péréhagyma 5009 P-80 7-9 igen
Csbdves kukorica 250 g P-80 7-9 igen
Sargarépa 5009 P-80 8-10 igen
Paprika 5009 P-80 6-9 igen
Kelbimbd 3009 P-80 7-10 igen
Sparga 3009 P-80 6-9 igen
Paradicsom 5009 P-80 6-7 igen
Cukkini 500 g P-80 9-10 igen

Javaslat: A zéldségeket vagja kis darabokra és 2-3 kanal folyadékot
ratéve fézze; néhanyszor keverje meg. 3-5 percig parolja; csak kozvet-
lentil a fogyasztas elétt izesitse.

Gyiimolcsok

Parolt aima vagy korte

500¢ P-80 5-8 igen
Parolt rebarbara 2509 P-80 4-6 nem
Siilt aima, 4 darab 5009 P-80 7-9 igen
Javaslat: Adjon hozza 125 ml vizet; a citromlé megakadalyozza a
gyumolcsok elszinez8dését; 3-5 percig parolja.

Hus szdsszal 4009 P-80 10-12| igen
Gulyas, borjuhus csikok | 500 g P-80 10-15| igen
MarhahUstekercs 2509 P-80 7-8 igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.
Csirkebecsinalt 250 ¢ P-80 6-7 igen
Tyukleves 200¢ P-80 5-6 igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.

300 ¢ P-80 7-8 igen
400g P-80 8-9 igen
Javaslat: Afele idd letelte utan forditsa meg; parolja 3-5 percig.

Zoldségek kiolvasztasa és fozése

Halfilé

Piros képoszta almaval | 450 g P-80 14 -16 igen
Spenot, levelek 3009 P-80 1-13 igen
Karfiol 200 g P-80 7-9 igen
Hivelyes zéldbab 2009 P-80 8-10 igen
Brokkoli 300g P-80 8-9 igen
Borso 3009 P-80 7-8 igen
Fehérrépa 300¢ P-80 13-15 igen
Péréhagyma 2009 P-80 10- 11 igen
Kukorica 2009 P-80 4-6 igen
Sargarépa 200 g P-80 5-6 igen
Kelbimbd 300g P-80 7-8 igen
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Elelmiszer/étel Meny- | Teljesitmeny- Ido, kb.| - g
nyiség szint perc

. 450 g P-80 12-13| igen

Spenct 600g| P80  |15-17| igen

Javaslat: 1-2 kanal folyadékot hozzaadva f6zze; néhanyszor kever-
je meg vagy 6vatosan vagja. 2-3 percig parolja; csak kozvetlenll a
fogyasztas el6tt izesitse.

Levesek/ragu *)
Ragu 5009 P-80 13-15| igen
Zoldségleves 3009 P-80 7-8 igen
Krémleves 5009 P-80 13-15| igen
Javaslat: Néhanyszor keverje meg; parolja 3-5 percig.
*) Készétel.

Grillezés

Tegye a grillez6 racsot az liveg tanyérra. Hasznaljon megfelel héalld
edényt vagy helyezze kézvetlendl a grillracsra az ételt.

Aqgrillezd racsot nem kell elémelegiteni, mert a grillezé azonnal elkezd
hét sugarozni.

Stitéshez és roston siitéshez tegye a kdvetkezdket:

1. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot.

2. Nyomja meg egyszer a GRILL/COMBI. gombot.

3. Agombot jobbra vagy balra forgatva allitsa be a kivant grillezési idét
10 masodperc és 95 perc kozott.

4. Nyomja meg a START gombot.

i MEGJEGYZES:
Javasoljuk, hogy a fozési id6 kérulbelill felénél forditsa meg az étele-
ket (pl. hus, kolbasz). A ventilator tovabb fog forogni a fozési folyamat
szlineteltetésekor.

Elelmiszer/étel Mennyiség 1d6, kb. perc  Fedél
Sajtos piritds készitése 2-3 szelet 6-8 nem
Lgvgs ('ak, pl.tojasleves 2-3 csésze 10-15 nem
készitése

Mikrohullam és grill kombinaciés médok

Ezen médok miikédése soran a mikrohullamu stit6 és a grill funkcié a
beallitott id§ soran felvaltva miikodik.

1. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot.
2. Nyomja meg a GRILL/COMBI. gombot tébbszor egymas utan a
kivant kombinacios mod kivalasztasahoz.

Kod Mikrohullamu siité Grill
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%

3. Avezéribtarcsa segitségével valassza ki a f6zési idét 10 masodperc
és 95 perc kozotti idGtartamban.
4. Nyomja meg a START gombot.

Tippek a kombi iizemmaéd hasznalathoz
Amikor kombinalt mikrohullamu-grill izemmaédban fézi az ételt, tartsa be
a kovetkezoket:

Afézésiid6 a nagy és vastag ételdarabok, példaul a sertéssiilt ese-
tében, hosszabb, mint a kis méret(, alacsony ételeknél. Ugyanakkor
siitéskor ennek épp az ellenkezéje érvényes. Minél kozelebb van
az étel a grillhez, annal gyorsabban fog megbarnulni. Azaz, ha nagy
darabokat készit kombi izemmédban, a sitési idd rovidebb lehet, mint
a kisebb darabok esetében.

Hoéaramlas
A konvekcié lehetdvé teszi, hogy az ételt ugy f6zze, mintha tradicionalis
s(itét hasznalna. A mikrohullam nem kapcsol be. A hét a ventilatoron
lev flitbelem sugarozza. Javasoljuk a siitd elémelegitését a megfeleld
hémérsékletre az étel behelyezése elbtt.

Elémelegités

1. Nyomja meg a CONVECTION gombot tobbszdr egymas utan a
kivant hémérséklet kivalasztasahoz 110 °C és 200 °C kdzott.

2. Nyomja meg a START gombot.

i MEGJEGYZES:

« Az eldmelegités maximum 30 perc lehet.

« A,PREH’ felirat villog a kijelz6n.

+  Amikor a kész(ilék eléri a kivant hdmérsékletet, egy sipolas
lesz hallhatd, amig ki nem nyitja az ajtot vagy meg nem nyomja
a STOP/CANCEL gombot. A visszaszamlald leall.

3. Nyissa ki az ajtot és tegye az ételt a késziilékbe.

Konvekcié mod

4. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot.

5. Nyomja meg a CONVECTION gombot t6bbszdr egymas utan a
kivant hémérséklet kivalasztasahoz 110 °C és 200 °C kozott.

6. Agomb segitségével allitsa be a kivant f6zési id6t: 2 perc (OH:02) és
9% 6ra (9H:30) kozott.

7. Nyomja meg a START gombot a késziilék beinditasahoz.

Mikrohullam és hélégkeveréses kombinacio lizemmod

Akészilék 4 elére rogzitett beallitassal rendelkezik, hogy a konnyebbé
tegye a f6zést a hélégkeveréssel és a mikrohullammal.

1. T6bbszdr egymas utan nyomja meg a MICRO+CONVECTION
gombot a kivant hémérséklet kivalasztasahoz. 110, 140, 170 vagy
200°C.

2. Agomb segitségével allitsa be a kivant f6zési idét: 2 perc (0H:02) és
9% 6ra (9H:30) kdzott.

3. Akezdéshez nyomja meg a START gombot.

Automatikus funkciok

Az automatikus funkciok segitségével automatikusan f6zhet meg bizo-
nyos mennyiség ételt. Jarjon el a kdvetkezd modon:

1. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot.

2. Agombot forgassa el az éramutatd jarasaval megegyez0 iranyba, és
valassza ki a kivant programot. Valasszon egyet az alabbi tablazat-
ban megadott beallitasok kdzll.

3. Nyomja meg t6bbszor egymas utan a CLOCK/WEIGHT gombot az
élelmiszer mennyiségének kivalasztasahoz.

4. Nyomja meg a START gombot.

i MEGJEGYZES:

+ Az 01 és 02 programok esetében a kijelz6n az adagok szdma
jelenik meg, nem a suly.

+ 07 programban javasolt az egész csirkét félbevagni, és kdzvetlendl
a grillezé racsra helyezni.

+ AQ7 program sorén a kész(lék sipoléssal jelezve szlntetet tart,
hogy emlékeztesse az étel megforditasara. A szlinet soran a ven-
tilator tovabb miikodik. Zarja be az ajtét, és nyomja meg a START
gombot a mikodeés folytatasahoz.

Az automatikus f6zési programok eredménye kiilonb6z6 ténye-
z6ktdl fiigg (pl. az étel alakja és mérete, elkészitési preferenciak).
Ha elégedetlen a fézés eredményével, egyedileg allitsa be a fézési
idoket.



i MEGJEGYZES:
A 09 programrél tovabbi tudnivaldkat a ,Kiolvasztas” részben

olvashat.

Automatikus program tablazat

Funkcio

Burgonya, 230 grammos

Megjelenitett mennyiség /

Id6é

3. Helyezze a kiolvasztani kivant ételt a tanyérra (gylimélcsot egy
megfeleléedénybe). Tegye a hust egy felfelé forditott talkara, hogy
a lé lefolyhasson. A télkat tilos mas élelmiszerekhez hasznaini, és
vigyazni kell, hogy az semmilyen élelmiszerrel ne érintkezzen.

4. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot.

5. Agombot forgassa el az dramutato jarasaval megegyezé iranyba,
és valassza ki a ,09” programot.

6. Nyomja meg a CLOCK/WEIGHT gombot. Az id6 bedllitasahoz
forgassa jobbra vagy balra a gombot.

7. Nyomja meg a START gombot az inditashoz.

Tablazat az idore vonatkozo Utmutatasokkal az ételek

01 adagokban 1-3adag
Folyadékok
02 (200 ml/ csésze) 1-3adag
03 Pattogatott kukorica 100 g/ 3 perc
04 Melegités 200-800 100 g-0s
lépésekben
100 g
05 Makaroniltészta 200 g
300g
150 g
06 Pizza 300¢g
450 g
800 g
. . 1000 g
07 Szamyas (grillezett) 1200
1400 g
08 Torta 4759 /50 perc
09 Kiolvasztas 10 mp - 45 perc
Kiolvasztas

Akiolvasztas funkcioval gyorsabban kiolvaszthatja a fagyasztott élelmi-
szereket.

i MEGJEGYZES:

*  Azidé % -anak letelte utan a készlilék sipolassal jelezve szlintetet
tart, hogy emlékeztesse az étel megforditasara. A sziinet soran
a ventilator tovabb miikddik. Zarja be az ajtét, és nyomja meg a
START gombot a miikddés folytatasahoz.

+  Mivel a mikrohulldmok mindig kivlrél befelé hatolnak be az élelmi-
szerbe, eléfordulhat, hogy a nagyobb darabok kdzepe nem olvad
ki teliesen. Ugyanakkor a kiils6 rész akar mar féhet is.

+  Vegye figyelembe a kompenzaciés idét a kiolvasztas program
utan. Ez az az allsi id6, amig hémérsékletkompenzacio meg vég-
be az ételben, a hé a kiilsejétél (kiolvadt) a belseje (fagyott) felé
aramlik. A kompenzéacios idé alatt az ételt a kikapesolt készulékben
vagy a késztilékbdl kivéve is tarolhatja. A kompenzacios idének
legalabb annyinak kell lennie, mint ahany percig kiolvasztja az ételt
a mikrohullamu sttében. De fiigg az étel allapotatdl is.

+  Akompenzacios idd leréviditheti, ha pl. szétvélasztja a kisebb hls-
darabokat vagy ledaralja a megmaradt aprolékot a kiolvasztasi idé
letelte utan. Szeletelt kenyér vagy kolbész esetén valassza szét a
szeleteket a kompenzacios idd alatt.

*  Agyumolcsoket fedett edényben olvassza ki. A kiolvasztasi idé
kozel felének letelte utan dvatosan keverje meg a gylimalcsot.

+ Tortakat és csokoladés stiteményeket nem lehet a mikrohullamu
stitében kiolvasztani.

+  Alenti tblazat felsorolja az id6re vonatkozé Utmutatasokat az
élelmiszerek kiolvasztasakor.

A kiolvasztas program hasznalatahoz jarjon el a kévetkez6 modon:

1. Hatérozza meg az élelmiszer tdmegét.

2. Vegye ki az ételt a csomagolésbél. Ha nem tudja kivenni, olvassza
ki kdrulbeldl 30 masodpercig maximalis mikrohullamu teljesitmé-
nyen (lasd “Gyorsinditas”).

kiolvasztasahoz
Elelmiszer Mennyiseg i, i percben
g-ban

Hus, egész darab 500 15-20
Hus, egész darab 1000 25-35
Szelet/steak 200 4-6
Vagdalthis 250 8-10
Csirke 1000 30-35
Brojler szamyas 1500 36 -40
Kacsa 2000 35-40
Szamyas 500 10-15
Halfilé 250 6-8
Hal, egész 500 12-15
Pisztréng 170 4-6
Garnélarak / rak 500 13-15
Zbldségek, pl. borso/bab 300 8-12
Bogydk, magvas gylimalcsok, 250 5-7
csonthéjasok, almasz6sz 500 10-12
Gyumodlcstorta, sajttorta 750 15-20
Tekercsek (2 darab) 100 1
Kenyér, egész 500 8-10

' 1000 15-20
Vaj, aludttej
(Az aluminium csomagolas nélkil!) 250 6-8

Tobbszakaszos f6zés

Beallithatja a programokat, amelyek legfeljebb 3, egymas utan indulé
kulénbdz6 funkcidt tartaimazhatnak.

Példaul valassza a kovetkezd programokat:

Melegités mikrohullamu teljesitménnyel

it

Fézés hélégkeveréssel

4

Grillezés

1. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot.
2. Allitsa be az 1. funkciot: Nyomja meg a POWER LEVEL gombot

t6bbszdr egymas utan a mikrohulldmu teljesitmény tzemmaod
kivalasztasahoz.

3. Agomb segitségevel allitsa be a kivant f6zési id6t.
4. Allitsa be a 2. funkciét: Nyomja meg a CONVECTION gombot

t6bbszdr egymas utan a kivant hémérséklet beallitésahoz.

5. Agomb segitségével allitsa be a kivant fozési idét.
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6. Allitsa be a 3. funkciét: Nyomja meg egyszer a GRILL/ICOMBI.
gombot.

7. Agomb segitségével allitsa be a kivant f6zési idét.

8. Nyomja meg a START gombot.

i MEGJEGYZES:

+ Egy sipolas jelzi a programok valtasat.

Az automatikus f6zési programok és a gyorsinditas funkcié nem
elérhetd a tobbszakaszos f6zéshez.

Specialis funkciok

Lezaras (gyerekzar)

+ Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP/CANCEL gombot 3
mésodpercig a készillék zarolésahoz. Ezt a lakat szimbélum jelzi a
kijelzén. A kezelépanel funkcioi blokkolva vannak.

+ Nyomja meg és tartsa lenyomva ismét a STOP/CANCEL gombot 3
mésodpercig a zarolas feloldasahoz.

Kijelz6 funkcio

+ Mikrohulldmu, hélégkeveréses vagy kombinaciés médban nyomja
meg a POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+CONVECTION
vagy GRILL/COMBI. gombokat a m{ikddési mod vagy a hémérsék-
leti beallitds 2-3 masodperces megjelenitéséhez.

+  Akijelzén a miikodési madtdl fliggetleniil a pontos id6t jelenik meg 2-3
masodpercre, ha a CLOCK/WEIGHT gombot nyomja le.Ehhez az
szlikséges, hogy elézetesen bedllitsa az id6t a késziléken.

Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:
Kapcsolja ki a mikrosutét és huzza ki a csatlakozét.

/\ VIGYAZAT:

*  Ne hasznéljon drétkefét vagy mas karcold targyakat.

* Ne hasznéljon mard vagy karcolo tisztitoszereket.

¢+ Abetekintéablak tisztitasahoz ne hasznaljon fém kaparét. A fellilet
osszekarcolddhat és esetleg az liveg eltorhet.

A mikrosiito belseje

+ Tartsa tisztan a mikrosit6 belsejét. A siit oldalara fréccsent és ki-
futott folyadékot nedves kendével le lehet tordini. Ha a siité nagyon
be van szennyezddve, gyenge tisztitoszert is hasznalhat.

+  Tordlie le a mikrostitd ablakat kivilrél és bellilrdl egy nedves ken-
dével és rendszeresen tavolitsa el a kifutott folyadék altal okozott
foltokat.

Kiils6 oldal

+  Ahézkiils6 oldalat csak nedves kenddvel tisztitsa. Ugyelien arra,
hogy ne kertiljon viz a haz nyilasaiba, nehogy befolyjon a nedves-
ség a haz belsejébe.

«  Akezel6pult tisztitasa elétt nyissa ki az ajtdt, hogy elkerllje a készu-
lék véletlenszer(i bekapcsolasat.

Tartozékok

+  Tisztitsa meg az (iveglapot meleg szappanos vizben vagy moso-
gatdgépben. A mikrohullamu sttébe vald behelyezés elétt szaritsa
meg.
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+ Rendszeresen tisztitsa meg a gorgdgydir(it, és a belso alsd felliletet.
Vegye ki a gorg6gydr(it, és enyhe tisztitoszerrel kézzel tisztitsa
meg. Alaposan szaritsa meg a gorgégy(ir(it, majd helyezze vissza a
sttétér belsejébe.

+ Minden hasznélat utan mosogatdszerrel tisztitsa meg vagy a tiszti-
tashoz helyezze mosogatdgépbe a racsot.

Szagok

+  Helyezzen a mikrosiitdbe egy vizzel és citromlével t6ltott mikrosi-
t6hoz alkalmas edényt és melegitse kb. 5 percig, hogy elizze a
kellemetlen szagokat a mikrostitébél. Ezutan torélie ki a mikrostitét
egy puha kendével.

A mikrohullama siitd vilagitasa
«  Amikrosiitd lampéajanak cseréjével forduljon a kdzelében lév
szakszervizhez.

Hibaelharitas
A meghibasodasokat gyakran kisebb problémak okozzak. Mielétt kap-
csolatba 1épne az ligyfélszolgélattal, ellendrizze az alabbi tablazatot:
Megjegyzések /

Probléma Lehetséges ok

megoldas
Megszakad a radi- |AkészUlék elektromag- |[Ez normalis és nem

Ovagy a TV-adas  [neses mezGi zavarjak
vétele a mikrohullé- |a képet és a hangot
mu sitd hasznélata [bizonyos frekvencié-
kézben. kon.

A készillék nem kap|Hibas fali csatlakozd

jelent meghibasodast.
Helyezze tavolabb egy-
mastol a készllékeket.

Prébaljon meg egy masik

aramot; akijelzd  |aljzat. fali aljzatot.
fekete. Ellendrizze a biztositékot.
Akilelzénnema  |Aramsziinet volt. Allitsa be ismét az orat.

pontos idd lathato.
Akész(ilék nem

Az ajtd nincs megfele- |Ellendrizze, hogy nem

indul be. Akijelz6 |l6en bezarva. szorulte étel vagy valami-

nem a pontos idét, lyen targy az ajtoba.

hanem mast mutat. |Sz{ineta 07 ,Csirke” |Ha sziikséges, forditsa
automatikus f6zési meg az ételt.
programbanvagy 09 |y omia meg a START

,Kiolvasztas” automati-

kus f6z€si programban. | jinitashoz vagy folyta-
Afunkcio kivalasztasa |tasahoz. Nyomja meg
utan nem nyomta meg |STOP/CANCEL gombot

gombot a miikddés

a START gombot |5 program ledlitasahoz.

Az Gsszes kez- Aktivalva van a gyerek- [Nyomja meg és tartsa

elészerv le van zar. lenyomva a STOP/

zarva. CANCEL gombot 3
masodpercig a késztilék
zérolasanak feloldasahoz.

Aforgbtanyér kar-  |ldegen targy vagy Tavolitsa el az esetlege-

col6 vagy csiszold  [kosz van a forgétanyér |sen odakerillt targyakat

hangot ad ki. tengelye kdmyékén  |és az ételmaradékot a
“Tisztitas” részben leirtak
szerint.

Amikodés minden |A készillék meghibaso- |Lépjen kapcsolatba az

nyilvanvalé ok dott. ugyfélszolgalattal.

nélkiil leallt.




Megjegyzések /

Probléma Lehetséges ok

megoldas
Akijelzén megjele- |A tilhevillés védelem [Allitsa le a késziiléket.
nik az ,E01” felirat. |aktivalddott. Bezérva tarthatja az
Folyamatos sipolas. ajtot, mikdzben az étel
Akijelz6n megjele- |Egy Gsszetevé meghi- |a stit6ben van. Nincs
nik az ,E02” felirat. |basodott. szlikség a késziiléknek a
Folyamatos sipolas. halézatrol valo lecsatla-
koztatasara. A hasznélat
folytatdséhoz varjon,
amig a késziilék visszaall
normal miikddési médba.
Lehetséges, hogy Ujbol
meg kell adnia az el6z6-
leg hasznalt programot.
Ackijelzdn megjele- |Egy dsszetevd hibas. |Vegye fel a kapcsolatot
nik az ,E03” felirat. az lgyfélszolgalattal.
Folyamatos sipolas.
Miszaki adatok
MOGEIL: .ottt MWG 788 H
FeSZUSEGEIIALAS: .......ouveerreereeerreerreieeeeseeeesneeens 230-240 V~, 50 Hz
Teljesitményfelvétel:
MIKIONUIAM ..ovvvvvvvs e 1200 W
NOIEGKEVETES: ... ssssssssssssans 1350 W
Méretezési teljesitmény/
Mikrositd kimeneti teljesitménye: ........cc.cccovvevnneeree. 800 W /2450 MHz

20 liter

Amiiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos ter-mékfej-
lesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo aktudlis iranyelve
szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség vagy kisfeszillt-
ség-elviseld képesséq) ellendriztik, és a legujabb biztonsagtechnikai
el6irasok szerint készillt.

)i

Hulladékkezelés

A ,kuka“ piktogram jelentése
Ovja a kdmyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse meg az
elektromos készilékeket.

Afélosleges vagy hibas elektromos készillékeket a helyi gy(jtépontok-
ban adja le.

Segitsen elkeriiini a helytelen hulladékkezelésbdl eredd komyezeti és
egészsegugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus kész(ilékek Ujrahaszno-
sitasahoz vagy mas madon valé hasznositasahoz.

Agyjtdpontokrdl a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.
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YKPATHCBKA

IHCTPYKUiA 3 ekcnnyaTauii

Hskyemo, o subpanm Haww Bupi6. Cnogisaemocs, Lo Bu OyneTe 3amo-
BOJIEHi 10r0 MOXIIMBOCTAMN.

CvmBonu B Ui iHCTPYKUi 3 ekcnnyaTauji

Baxnuei BkasiBku 4ns Bawwoi 6e3neku cnewianbHo BigMiveHi. ns 3a-
noGiraHHs HeLLacHNX BUNaaKiB Ta NOLLKOMKEHb Npunady 060B'3K0BO
NPUTPUMYIATECH LIMX BKA3IBOK:

/N NOMEPEMKEHHS.

[Tonepemxye npo 3arposu Ans Baluoro 30opoB’s Ta BKasye Ha MOXI-
Bi pU3VIK1 TPaBM.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MOXmBi 3arpo3ut Ans npunagy abo iHWwmMx npesMeTis.

1 NMPUMITKA. Buginsie nigkasku Ta iHdhopmaLyito ans Bac.

3mict

3aranbHi BIAOMOCTI.......cuuverieeieeeeieeeee st ss st ssssssssnens 86
BaxnvBa iHhopMaList PO BE3MEKY! ...........ucvvvrvvcrireriesieesissesesssenes 86
[NonepemKyBanbHi HAKIEAKA HA MPUIAGI «....ovvererrerereersesssesssssessenens 88
Ornsiz eNEMEHTIB YNP@BIIIHHSL........c.v.vvvrereserisssiessssssesssessssssssesssseeses 88
KHoMKku Ta enemeHTI KepyBaHHs Ha NaHeni KEPYBaHHS ..............c.vveen. 88
[HGhopmaLList PO BUKOPUCTaHHS! FPUAHO Ta

KOMOIHOBAHMIA PEXKUAM POBOTH ....oovvvreverrrrncrisssissssessesssesssssssessssenes 89
Cronosuin nocya, NpUaaTHWA ANs MIKPOXBUMBOBOI MEYI ............vvveceee. 89
[TPUMITKM LWOA0 POBOTY | BUKOPUCTAHHS MPUCTPOK) ...vvevveevveeieserines 89

TTEPLLNIA BAMYCK ...vvocveeresersersaessssssssessesssesssssesssssssesssssssssssssesssssssssssnssas
BukoprcTaHHs MikpoxBuns0BOI nevi
LUBMIKNA TIYCK .vovvovererrresiesssssssssssessesssssssssssssesssssssssssssesssssssssssssnns

POSIMPIBAHHS .....ocvvvvereerrireeiesieneanes

[TPUrOTYBAHHS i ....vvvvvervvceererereaees

TVITID vvevveriseess s tess sttt
KomBiHOBaHI PEXUMI MIKPOXBUMb | TPUIIS .....vvevvvveivssveesissssesseessanns 92
KOHBEKLS ....vvvvvevseiasisessessssssssss sttt ettt ssssesans 92
KomBiHOBaHMIA PEXXVM: MIKPOXBUM] | KOHBEKLIS ........vvvvveevencreesiesenians 92
ABTOMATUYHI GOYHKLT .vvvvvvvvoersiseseesieesesss s sssssesssss s esssesssessnnes 93
POBMOPOIKEHHS ....oocvevrirresricisssssssesssssse sttt sssssssssssssssssnns 93
BaraToCTyNEHEBE MPUIOTYBAHHS ......ovvvvvrerreererisessessessesssesssssesssesens 94

CreLanbHI YHKLIT......cvvorvvecresseseessessssessesssesssssssssssssssssssesssessssesses
UNLLEHHS .o

YCyHEHHS HeCrpaBHOCTeN
TEXHIYHI MAPAMETPU.....ceuverreresersessssssessssssessssssesssssssssssssssssssssssessanns

3aranbHi BigomocTi

Mepen NPUAHATTAM B €KCryaTaLito LsOoro Npunagy Ayxe YBakHO
yMTalTe IHCTPYKLIHO 3 ekcninyaTali Ta 3bepiraiTe ii pa3om 3 rapaHTin-
HWM TanoHOM, KaCOBIM YEKOM Ta, MO MIpi MOXIMBOCTI, 3 KAPTOHHOIO
KOpOOBKOHO | BHYTPILLHBOK YNaKoBKOH. Y padi, Lo npunag Oyae nepena-
HO TpeTim ocobam, i nepeaaBaTyt Moro PasoM 3 Lieto IHCTPYKLiEo 3
excrnyaravji.

+  BukopucrTaiiTe npunag BUKIIOYHO B NPUBATHUX LinsX Ta 3a nepes-
©ayeHM npuaHadeHHsM. Mpunaa He Npu3HaYeHo Anst NPOMMCIIO-
BOTO BUKOPUCTaHHS.

* He BukopucToByiiTe ioro Ha Bynuui. OBepiraiiTe 10ro Big cneky,
NPSIMOTO COHSYHOTO OMPOMIHKOBAHHS, BOIOMY (B XOAHOMY pasi He
onyckaiTe y piauHy) Ta rocTpux KyTiB. He KopuCcTyiTecs npunazgom
3 BONIOrMMM pykamu. AKLLO Npuraz 3BONOXKMBCS abo 3MOKDIB,
HEBIKNaZHO BUTAHIT LUTEMCENbHY BUIKY.

* BuMKHiTb npunag Ta 0608’ S3K0BO BUTSATHITL BUMKY 3 LUTENCENBHOI
PO3ETKM (TSAMHITL 3a LUTEKep, He 3a kaberb), Konu He KopUCTye-
TeCh Npunagom, abo MOHTYeTe KomnrekTytoui AeTani, abo nig yac
YMLLIEHHS 200 Npw aedekTax.

+  He excnnyaryite npunag 6e3 ornsigy. OBOBS3KOBO BUMKHITL
npunag, Konu By NOKMAAETe NPUMILLLEHHS. BUTSATHITL LUITENCENbHY
BUITKY 3 LLTENCENbHOI PO3ETKU.

¢ [Tpunag Ta kabenb XV1BNEHHs! CIif perymnsipHo 0BCTEXUTW Ha 03Ha-
K NOLLIKOKEHb. [1py BIUSIBNEHHI NOLLKOMKeHb Npunaaom 3abopo-
HEHO KOpPUCTYBATUCh.

+  KopucTyiTecs BUKIIOYHO OpUriHambHUMU KOMANEKTYBabHAMM
Jetansmu.

¢ [ins Gesnekv CBOIX AiTel He 3anuLiaiiTe JOCTYNHUMM NaKyBabHi
MaTepiani (MnacTuKoBi NakeTW, KAPTOHHI KOPODKK, NeHonnacT
TOLL).

/\ NONEPEMKEHHS.
He fo3sonsnTe Manum LiTaM rpaTich i3 NAMBKOK. ICHYe 3arpo3a
3agyxu!

Baxnuea iHdhopmauia npo 6e3nexy!
YBaXHO npounTanTe Ta 30epexitb AN NoAanbLIOro BUKOPUCTAHHS.

/N\ NOMEPEMXEHHS.

*  MikpoxBunboBa niy NpusHadeHa Ans nigirpisaHHs Dxi Ta Hanois. Cripo6a cyLumTi NpoayKTH, ogsar abo Harpiti
€NEKTPOrpISKW, Tanoukw, ryokn, BOMori raHYipkut A4ns npubupanHs abo nogibHi pedi Moxe CpUYnHUTIA TPaBMK,

3aiMaHHs M MOXEXYy.

*  MikpoxsunboBa niv HempuaaTHa Ans 3irpiBaHHS XUBKUX TBAPUH.

* Y pa3i NOLUKOZKEHHS ABepUAT abo i30MsLii Ha HIX 3a60POHSETLCA KOPUCTYBATUCS MIKPOXBIITHOBOID MiHYHO.
BigHeciTb 11 4o kBanihikoBaHOro crieLianicta A1 PEMOHTY.

* He HamaraiTecs BigpeMOHTyBaTH npunag CaMocCTiHO, Lie Mae BUKOHYBATU kBanicpikoBaHWiA crieLjanicT.
O6cnyroByBaHHs ab0 PEMOHT, ki nepeabavaoTb 3HIMAHHS KPULLIKWA, LU0 3axuLLiae AOBKINNA Bif, MIKDOXBUITb,

HebesneyHi. Lie Mae BKOHyBaTM Tiflbku CrieLianicT.

* 3aMmiHy MOLUKOPKEHOTO LLUHYpPa XMBJIEHHS Ma€e BUKOHYBATM BUPOBHWK, MOTO CEepBiCHWIA NpeaCTaBHUK abo no-
LibHi kBanicpikoBaHi crewyianicTt, LWob YHUKHYTU Hebe3neku.
* He HarpigaitTe piguHy B 3akputomy nocygi. PUSUK BUBYXY!

86



/\ TOMNEPEMKEHHS.

* He BCTaHOBNIONTE MIKPOXBUMBOBY MY Y CEPBAHTI.

*  Lllo6 HagiltHO byHKLiOHYBaTW, NpUnagy NoTPIBHO AOCTATHLO NPOCTOPY AN LMPKYMALii NOBITPS. 3anuwaiite
BifcTaHb 20 cm Hag npunagom, 10 cm i33agy Ta no 5 cm 3 06ox bokis npunagdy. He HakpusaiiTe niv. 3abopo-
HSETLCS 3aKpMBATW OTBOPYW Ha Npwuragi. He 3HiMaiTe HKKu.

* BcraHoBnoiTe npunag 3aaH60H0 NOBEPXHEH A0 CTiHM.

+ [lpunag Ta AOCTYNHI YaCTUHM HarpiBaKOTLCA Mig Yac poboTu. byabTe 0bepexHi i He TopkaTecs HarpiBanbHUX
enemeHTiB. [it1 1o 8 pokiB MOXyTb KOPUCTYBATUCA NPUAZLOM TifbKW Mg, HArNSAoM.

*  KopwucTyiTecs Tinbku MpuAaTHM NocyaoM, a Came CKIISHUM, MOPLESIHOBUM, KepamivHM NOCYA0M, MOCYA0M
i3 )XapOTPVBKOro nracTvka abo crewianbHM MoCcyA0M Ans MIKPOXBUBOBOI Mevi.

*  SAKWo NpoayKTY roTyroTCA abo HarpiBaloTLCS Y 3aMMUCTUX MaTepianax, Sk To nnacTuk abo nanip, perynspHo
nepe.ipsiTe MIKPOXBITLOBY MY, OCKINBKW ICHYE PU3NK MOXEX.

* Y pasi nosiBv Aumy BUMKHITb NpWnag i BUAMIT LUTENCENb i3 po3eTkn. He BigkpuBanTe ABepuaTa, Wwob nonym's
3aracwrocs.

* [epen BxuBaHHSAM 360BTYIATE BMICT AUTAYNX NASLLOK i KyXTiB, TAKOX NepeBipsnTe Noro Temnepatypy. Puank
OniKiB.

+  Konw BuiiMaeTe nocyz, KOpUCTYATECS KyXOHHUMI pyLUHMKaMu abo pykasuusamn. PU3UK OMIKIB!

* He HarpiaiTe y MiKpOXBIMbOBI Nevi NPOAYKTM Y Lkapanyni abo i3 WKIPKOK, HanpyKnag, LS, COCUCKM,
repMeTUYHO 3aKPUTI KyXni TOLLO, OCKIrbKi BOHW MOXYTb BUBYXHYTW HaBITb MICMS 3aBEPLUEHHS HarpiBaHHS
MIKPOXBUTISIMM.

/\ MOMEPEMKEHHS. 3aTpumKa KUNiHHS:

Mig Yac k1niHHS, 0coBNMBO Y pasi MOBTOPHOIO HarpiBaHHS! PiavH (BOAM), MOXE CTaTKCS, L0 TeMnepaTypa KUMHHS
[OCSrHeHa, ane xapaktepHi Bynbbaluky e He 3'sBunncs. PignHa He KunuTb PIBHOMIPHO. Y pasi BUAMaHHS no-
Cyay MOXe CTaTWCA TaK 3BaHa 3aTpyMKa KVMiHHS, LLO NPOSBAISIETLCS Y PANTOBOMY YTBOPEHHIO OynbBalliok y paai
yaapy nocyay, Wo cnpuymnHsie 3biraHHs Boaun. CepinosHuin puank onikis! LLLo6 406MTICS PIBHOMIPHOTO KUMIHHS,
BCTaBTE CKMNSHY nanuyky abo nogibHWi npeaMeT (He MeTaneswui) y nocyga.

*  Llen npucTpiit MOXe BUKOPUCTOBYBATUCh AiTbMM, CTapLLMMK 8 poKiB, | ocobamit 3 0BMEXEHUMI CDIUUHIMK,
CEHCOPHMMM abo PO3yMOBUMM 3AIBHOCTAMM, UM 0cobamm 6e3 4OCTaTHEOrO AOCBIAY | 3HaHb, SKLLO BOHW BUKO-
PUCTOBYIOTb NPUCTPIN Nif HarnsaoM abo By NPOIHCTPYKTOBAHI LLOAO BUKOPUCTAHHS NPUCTPOLD B GE3neYHni
cnocib i 3po3yminu oro Hebesnexy.

*  [AiTW HE NMOBUHHI rPaTMCS 3 MPUCTPOEM.

*  YuLLeHHS Ta TeXHIYHe 06CNYroBYBaHHA MPUCTPOIO HE MOBYHHI BUKOHYBATUCh AiTbMM, HABITb SKLLO BOHM
cTapLui 8 pokis i nepebyBatoTb Mg HArNSAoM.

+  TpumaiiTe NpUCTpIN Ta oro kabenb XMBMEHHS N03a 30HOK AOCSKHOCTI AiTen, MONoALUMX 8 pokiB.

*  byab-akuit Bpya Ha pamilizonsLii ABEPUAT i HA CyMiXHUX YacTuHax Tpeba BuaansTb BOMOMOK raHYipkoto.

*  PerynspHo MuinTe MIKpOXBUIMbLOBY MiY | BUAANAUTE YCi PELUTKM MPOLYKTIB i3 CEpeayHy.

*  FAKWO npwurag He YACTUTI, NOBEPXHS MOXeE NOLUKOANUTUCS, LLO BNAWMHE Ha TEPMiH ekcnnyaTalyji Ta Moxe CTBO-
pUTK HeBe3neyHi cuTyalj.

*He kopucTyinTecs cunbHOAiKYMMY abpasvBHUMM MUIOUMMK 3acobami abo MeTaneBMm LKkpebkamm, wob
MOYUCTUTM CKIO ABEPLAT. Tak Bi MOXeETE NoapAnaTit NOBEPXHIO Ta MOLUKOAWTM CKIO.

* He kopucTyrTeCs NapooymLLyBavamm.

+  [lotTpumyinTtecs iHCTPYKLI i3 po3giny ““uiyeHHs”.

* He ynpasnsinte NpuCTPOEM 3a AOMOMOrOK 30BHILLHBOMO TaiMepa abo OKPEMOI CUCTEMM AUCTAHLLMHOMO Kepy-
BaHHS.

* Llen npunag npusHaveHo ans
*  HarpiBaHHs Ta NPUroTyBaHH TBEpAMX abo pigkmx NpoayKTiB
*  CMaXeHHS Ta NPUroTyBaHHS Ha rpuni TBEPANX NPOAYKTIB.

YKPAIHCBKA
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YKPATHCBKA

I'Ipvlnan Nnpn3Ha4eHo Ana I'I06yTOBOF0 BUKOPUCTAHHA, AK TO:

*  Ha KyXHsIX MarasuHis, 0ghiCiB TOLLO;

*  BiABigyBaYamu rotenis, MOTENIB Ta NOAIGHOMO XuTNa;

* Y CiNbCBKOroCroAaPChKNX MPUMILLEHHSIX;

* Yy roTensx, ki HaaaTb HOMEP NIKC CHIgAHOK.

MonepemKyBanbHi HaKNeWKku Ha npunagi
3BEpHITb yBary Ha nonepemxyBanbHy HaKMNewiKy i33aay Ha MIKpOXBIMLOBIN Nevi:

WARNING - HIGH VOLTAGE

NONEPEAXEHHA: BUCOKA HATMPYTA

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

NONEPEMXEHHA: EHEPIA MIKPOXBWUIb
HE 3HIMATW LIHO KPULLIKY.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

3ABOPOHAETbCA kopucTyBaTUCA L€t NivYH0,
AKWO ABepuATa HaxuneHi, aeopmoBani abo
MOLUKOKEHI i WiNbHO He 3aKPUBAOTLCA.
3ABOPOHAETLCA BHOCUTM 3MiHY B 3an06ikHI
3aMKU ABepLAT.

OBCITYTOBYBAHHS mMae BUKOHYBaTH TiNbKu
KBanicpikoBaHUM cnevwjianicr.

Mepen TUM SIK 3HATU KPULLKY, BiA’eaHaUTe

npunag Big Mepexi XMBMEHHS.

Ornsp enemeHTiB ynpaBniHHA

lMaHenb kepyBaHHs 3 aucnieem
KHonka START i guck peryntoBaHHs
KHorka BigkpvBaHHs aBepusT
PelwiTka rpuns
KinbLe 3 ponnkamu
3amok ABepuAT
Ornsipose BikHO
Harpisay rpuns
[oBopoTHa Taus

0 CntogaHa nnactuHa

= O oo N O WwN -

Onuc aucnnes

ENTER  [lpucTpili ovikye Ha NigTBEpIKEHHS 3HAYEHHS Yacy, Bark
abo kinbkocTi

PREH  T[lonepenHe posirpiBaHHs B pexuMi KOHBEKLT

CODE  Kopg nporpamu aBTOMaTU4HOrO MPUroTyBaHHS

AMT Kinbkicts (AMOUNT)

COOK  [Mpwuctpiit nepebysae y pobouomy pexumi

TIME Yac

CLOCK  Pexum ouikyBaHHs (STANDBY)

LOCK  3amok Big fiTen

MEM Kinbka 36epexennx nporpam (MEMORY)

DEF Mporpama Po3MOPOKEHHS!
MICRO  Mikpoxauni
GRILL  Tpurb

CONV  KoHsekuis

88

KHonku Ta eneMeHTH kepyBaHHS Ha NaHesi kepyBaHHs

POWER LEVEL Bubip HanaLLTyBaHHS NOTYXHOCTI
MIKPOXBMITb
CONVECTION KoHBekwjis
MICRO+ KombiHoBaHmI1 pexum: Mikpoxauri +
CONVECTION KOHBEKList
GRILL / COMBI.
[punb: [ns npuroTyBaHHs Ha rpuni i 3anikaHHs
KombiHoBaHmit pexum: o 4epsi npaLiorTb PEeX1MM MIKPOXBMITb
Ta rpuns
CLOCK / WEIGHT
OOMHHKK: BIKOPUCTOBYETLCSA PA3OM i3 ANCKOM
PEryrioBaHHS ANs HanaLUTyBaHHs Yacy
FOAMHHMKA
Bara: BBEEHHS 3HaYeHHs Baru abo KinbKOCTi

OnAa nporpam asTOMaTtU4HOrO NpuroTy-
BaHHA

STOP / CANCEL
CkvpaHHs: HatucHits 1 pa3 ns ckacyBaHHs nporpa-
MyBaHHs!
3ynuHka: HaTucHiTb 1 pas ans TMM4acoBoro npu-
3YNUHEHHS! MPUIOTYBaHHS
CkacyBaHHs: HaTuCHITL 2 pasu Ans BUMKHEHHs! 3any-

LLeHoi nporpamu

3amok 6e3neku Big AiTen: HaTUCHITL Ta yTpuUMyiiTe NpoTArom 3-x
CeKyHa ans BrokyBaHHs i po3broky-
BaHHS NaHeri kepyBaHHs



+  Knonka START
¢+ LUBmakuit 3amyck B pexumi MiKpoxBub (Big

30 cekyHa o 10 XBUAMH 3a NOTY)KHOCTI

100%)
TIME / MENU
Yac: 3a JONOMOrOK AMCKa perynioBaHHA MOXHa Hala-
LUTYBaTW Yac roAMHHUKA abo yac NPUroTyBaHHA
MeHto: 3a I0MNOMOrOH Ancka perynioBaHHA MOXHa BU-

6paTM nporpamy aBTOMaTU4HOrO NPUroTyBaHHA

IHpopMaLia Npo BUKOPUCTaHHS rPUnIO Ta
KOMGIHOBaHUI pexum poboTu

¢ OcKinbKku nig Yac BUKOPVCTaHHS TPWITKO Ta KOMOIHOBAHOTO PEXMY
po6OTH BANPOMIHKOETLCS TEMITO, KOPUCTYITECS TiNTbKW XapOTPUB-
KM CTOMOBWM Mocy oM. [1acTvKoBui NOCy D HenpuaaTHUA.

+  [lig yac cMaxeHHs Ha rpuni MOXXHa TaKoX KOpUCTYBaTUCs MeTane-
BMM abo arntoMiHieBIM NOCYIOM, are He nig Yac poboTh B KOMGIHO-
BaHOMY pexumi abo peXxyMi MiKpOXBUIEOBOI Nevi.

*  He craBre Oyab-LL0 3BEPXY Ha KOPMYC, BiH HarpiBaeTbes. 3abopo-
HAETBCS 3aKpUBATV BEHTUNSALLIAHI OTBOPY.

+  KopuctyiTecs peLuiTkoro rpuns, Wwob nepecyHyTy NpoayKTy, ki
rOTYIOTbCS, Brvbkye [0 HarpiBarbHOro eneMeHTa.

CronoBui nocya, NpuaaTHUM Ansa MiKpOXBUbLOBOI Nevi

*  HaikpaLwiin maTtepian Ans BUKOPUCTaHHS Y MIKPOXBIMBOBl Mevi -
Mpo30puiA i TOW, LLO A€ MOXIMBICTb MIKDOXBUITBOBIN EHEPT PIBHO-
MIpHO HarpiBaTy ixy.

*  Kpalue kopucTyBatics KpyrnuMu/oBanbHIMK Tapinkamu, a He
MPSIMOKYTHUMM, OCKMbKW MPOLYKTY Y KyTax MOXyTb PO3BAPUTMCS.

*+ Mikpoxsuni He MPOXOAATL Yepes MeTa, TOMy He KOpUCTYITeCs
MeTanesvm nocygom abo Tapinkamu.

[\ YBATA.
He kopucTyiTecs nanepoBuMi Tapinkamu, BUrOTOBIIEHVMM i3 BTOPUH-

HOi CMPOBWHM, OCKIMNbKY Lii MaTepiany MOoXyTb MiCTUTI ApibHi MeTane-
Bi YaCTK, IKi MOXYTb CTIDUYMHUTY ICKPIHHS 200 MOXEXY.

Mepenik Himk4e NoMoXe BUOpaT/ NpUAATHNI ANnst MIKPOXBUMLOBOI MEvi
nocyx:

MpupatHui gna
. . Kombi-
Marepian Mikpoxsu- KoHBex- .
. Mpunb . HOBaHUM
nboBa niy if .
pexum
YKapoTpuskuit ckns-
L TaK TaK TaK TaK
HUiA nocyg,
HexapoTpuskii : : : ,
y Hi Hi Hi Hi
CKISIHWUIA Nocy .
YKapoTtpuskuii kepa-
L . TaK TaK TaK TaK
MiYHWIA NOCyA/Tapinka
[nacTukoBui nocys,
QNS MIKPOXBUMBOBOIT TaK Hi Hi Hi
neui
[TanepoBuit pyLIHUK TaK Hi Hi Hi
MeTanesa Taugs Hi TaK TaK Hi
PeLwika rpuns Hi TaK TaK Hi
AntomiHieBa honbra : .
o : Hi TaK TaK Hi
Ta antoMiHieBi EMHOCTI

*) KombiHOBaHi pexumm: Mikpoxaini + rpusib abo MIKpOXBWIi + KOHBEKLst

MpumiTkM Woao poOOTH | BUKOPUCTAHHA NPUCTPOLO

LLio noTpi6HO 3HaTV NPO PobOTY MIKPOXBUIBLOBOI NEY

*  Lleit npunag BUNpoMiHtoe EHEpTito MIKPOXBUITb, Sika HarpiBae kpanni
BOZW Y MPOZYKTaX 3a [ye KopoTKMiA Yac. BigcyTHe Tennose Bu-
MPOMIHIOBaHHS i, BIMOBIOHO, CMaXeHHs Maitke He BinbyBaeTbCs.

+  [lpunag npuaaTHWi Tinbky Ans posirpiBaHHs Xap4oBMX NPOAYKTIB.

+ [lpunag He NpUaAaTHWIA AN BUNIKAHHS Ha TOMKOMY XUpi.

* Harpisaite Tinbkv 1-2 nopujii 3a pa3. IHakwe po6ota MikpOXBUILO-
BOI nevi Byae MeHL epekTvBHa.

+ Mikpoxsuni ogpasy BUNPOMIHIOOTLECS HA MaKCUMAnbHIN YacToTi.
lMonepeaHe HarpiBaHHs HeMoTpibHe.

+ 3abopoHseTLCS 3anyckaTy Miv 3a BiACYTHOCTI Y Hiil NPOLYKTB.

+ MikpoxsunboBa niv He 3amiHoe 3B14ainHy nnuTy. 3a3Br4ai BoHa
BMKOPUCTOBYETLCA ANS:
*  PO3MOPOXYBaHHS NPOAYKTIB
*  LUBMOKOIO posirpiBaHHs/HarpiBaHHs ixi abo Hanois
*  MPUrOTyBaHHs CTpaB

IMpumiTky Wono podoTn NpUcTporo

+  BubpaHa nporpama BinobpaxaeTbcs Ha aucnnei.

+  [licnsa 3anycky nporpamu Ha aucnnei 3'9BUTbCs TaiMep 3BOPOTHOTO
BIZLNIKY, SIKUIA BKa3yBaTUME Ha Te, CKiNbKM Yacy LLe npaLoBatume
nporpama.

+  [licns 3aBepLUEHHS KOXHOT MPOrpamut TPUBASICTHO 2 XBUIMHY YK
[J0BLLE BEHTUNATOP NPOLOBXYBATUME OXONOMKYBaTH NPUCTPIiA LLie
BMPOLOBX 3-X XBUWH.

*  [pucTpilt BUOae Taki 3BYKOBI CUTHAMNMN:

OpnwH 3BYKOBWIA CHrHar; -y pasi nig'eQHaHHs 4O XMBIeH-

HS;

- Y pasi HATUCHEHHS! KHOMKY;

- Y pasi aBTOMATMYHOrO CKLAHHS
HanaLLTyBaHb Nporpamm, sKLLO
BMOIp Takmx HanalUTyBaHb He
Gyno 3aBepLUEHO NPOTSToM
NpuBnM3HO 15 CeKyHA,

[Ba 3BYyKOBI CUrHanu: Y BUNASKY HAaTUCHEHHS Hempa-
BUNBHOI kHOMKW. MepesipTe
BBEAEHHS.

YoTupm 3BYKOBI CUTHamNM: nicns 3aBepLUEeHHs! BUKOHaHHS!

nporpamu. [MpuCTpiit BUMKHETLCS,
a Ha auennei Bino6pasnTbCs iH-
Jukauis “End”.Lli 3B8ykoBi curHanu
MOBTOPHOBATUMYTHCS KOXH

2 XBUIWHW, MoK He Bye BigkpuTo
[BEpLATA YN HATUCHYTO KHOMKY
STOP/CANCEL.

HenepepBHWI1 3ByKOBYIA CUrHaI: yBIMKHYBCA aBTOMATA4HWIA Mexa-
Hiam Be3neku. [leTanbHiLy iHop-
MaLito npo Lie LUyKaiTe B po3aini
“YCyHeHHs HecnpaBHOCTEN”.

YKPAIHCbKA

Mepumi 3anyck

IHCTpYKLUi 3i BCTAaHOBMNEHHSA
+  BcraHoBntonTe NpUCTpIlt TUMBHOK CTOPOHOKO [0 CTiHM.
«  [loTpumyiTech onmcaHunx Hkye Ge3neyHUX NPOMIXKIB:
+ 10cm33agy
+  5cm3060x bokiB
+ 20 cm 3ropu.
¢« o6 yHukHyTV NepeLukon y poboTi MpUCTPOIO, HE CTaBTE MPUCTPIl
nobnuay enekTponpUCTPOIB.
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MpuroTtyBaHHs

¢ HaTuCHiTb KHOMKY BiKpWBaHHS 4BEPLSAT, W00 BigkpnT ABEpLSATA
MIKPOXBIMbOBOI Mevi. [1BepLisTa BiKpUKOTBCS.

*  Buimitb yce npunagns 3 kamepu 4ns NpuroTyBaHHs Ta nakyBanbHi
Martepianu. MoknaaiTh KinbLie 3 ponvkamm y 3arnnbneHHs kamepy
ONs NPUroTyBaHHS Ta NPOKPYTITh Or0 Beped-Hasag, BOHO i3
KnaLaHHsIM CTaHe Ha Micue.

+  [oknagiTb NOBOPOTHY TaL|to Ha KirbLie 3 porkamu Tak, LLob BOHa
He pyxanacs.

+  [lepeBipTe Npunag Ha NpeameT BUOMMMX MOLIKOAKEHb, 0CObMNBO
Gins aBepuAT. Y pasi BUsBNEHHs Oyab-SKoro NOLWKOMKEHHS, 3200~
POHSIETLCS KOPUCTYBATUCS NPUINaZOoM.

* 3HiMITb 3 KOpMyCy YCto 3aX1CHY GOOMbry.

+  [lepeipTe, 1M Hanpyra B Mepei, 10 skoi Byae nig'eaHaHo npu-
CTPil, BiONOBIfAE HaMpy3i, 3a3HayeHii Ha MPUCTPOI. [MBITbCA
Haninky 3 TEXHIYHUMM XapakTepUCTAKAMU.

+  BcragrTe wrencenb y po3eTky, BCTAHOBMEHY HAMEXHAM YMHOM.

/\YBATA.

*  He BuiimaitTe Byab-siki BCTAHOBMEH YACTVHM i3 CepeanHy nevi
abo i3 cepeanHm aBepuaT!

+  CniogsHa nnacuHa (10) Takox € YacTUHOK npunagy, He BUi-
MaiiTe ii. BoHa 3axuLLae enekTpoHiky Big 6pyay.

i NPUMITKA.

FKLLO BY MOMITMITN 3aMMLLKY BUPOBHIYOrO MPOLIECY YW Macna Ha

KOpMyCi MPMCTPOIO Y ENEMEHTI HarpiBaHHs, Mg Yac poboTu NpUCTPOIo

MOXe 3'SBNSTMCS 1M ab0 HEMPUEMHMIA 3anax.

Lle HopmarbHO i 3 YacoM 3HUKHE.

HacTiinnmeo pagnmo BUKOHATV nodaHi aani Ail.

o YBIMKHITb PEXVM MpUns i 3anuLLTe NPUCTPIN NpaLitoBaTy Kiflbka
pa3iB 6e3 NpoayKTiB.

+  3abesneuTe LOCTATHIO BEHTUMALIiHO.

BCTaHOBIEHHS FOAMHHMKA

1. OpwH Yy Kinbka pasiB HaTUCHITL kHomky CLOCK/WEIGHT, wwo6 Bu-
Opat 24-ropnHHII a6 12-ToANHHMIA PEXUM BiOOPaXeHHS Yacy.
3a [10noMOroto Ancka perynioBaHHs HanaLUTymTe roauHM.
HatucHitb kHonky CLOCK/WEIGHT ans nigTBepmkeHHst BUGOpY.
3a [I0noMOror Aucka perynioBaHHs HanaLLTyiTe XBUMUHN.

3HoBy HaTucHiTb kHonky CLOCK/WEIGHT ans sactocyBaHHs
HOBMX HanaLLTyBaHb rOAMHHMKA.

arwpd

BukopucTaHHa MikpoxBunbLOBOI nevi

—_

[NoknaaiTs NPOAYKT ANs posirpiBaHHA Y MpUAATHMIA NocyA.
Bigkpuite aBepusTa Ta NocTaBTe Nocys Y CepeanHy CKISHOT
Tapinku. 3akpuite aBepusaTa. (3 MipkyBaHb Geaneku niv npawoe
TiNbKW NPY LLINBHO 3aKPUTX BEpLSATAX.)

3. HatucHitb kHonky STOP/CANCEL.

4. OpwH M Kinbka pasiB HaTUCHITb kHomky POWER LEVEL, w06
BMOPaTH NOTPIOHMIA PiBEHB NOTY)KHOCTI MIKPOXBUITb.

HatucHitb MoTyxHicTb y BaTax
POWER LEVEL (npubn.)

N

PiBeHb noTyxHocCTi

HatucHitb PlseH noryxHocti MoTyxHicTb y BaTax
POWER LEVEL (npumbn.)
9x P-20 160
10 x P-10 80
1 x P-00 0

5. 3a onomoror avcka perynoBaHHs BCTAHOBITb Yac MPUroTyBaHHS
ixi Big 10 cekyHa 0 95 XBUMKH.

6. HamucHitb kHonky START. Yac npuroTyBaHHs 3anexuTh Bif Kinbko-
CTi Ta KOHCUCTEHLLii NPOAYKTiB. By LWBIMAKO HABYMTECS BU3HAYATH
4ac NpUroTyBaHHS.

1 NPUMITKA.

Ko npucTpiit nepebyBage B pexiuMi 04ikyBaHHS1, MOBEPHITb AMCK
PerynoBaHHs MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINkK, W06 6e3nocepeaHbo
BubpaTu nporpamy “P-HI”. MoxHa npomoBXmTH, MOYMHaKuM 3
KpoKy 5.

¢ [puroTyBaHHs ixi y MIKpOXBUMbOBIN Mevi 3HA4YHO LUBMALLE, HiXK Ha
3BUYanHii NnmTi. BctaHoBMOMTE MiHIManbHWIA Yac MpUroTyBaHHs,
SKLLO BI HE BNIEBHEHI, @ 32 NOTPEOW NPOLOBXATL MPUrOTYBAHHS].

+  [MpumiTtka: Hakpueaiite npoayKTu Mig Yac poboTy MIKpOXBIIIBO-
BOi Mevi.

Mpu3ynmHeHHs abo ckacyBaHHs NPUroTyBaHHs ixi

[N Npu3yniHEHHs NPUrOTYBaHHS OLWH Pa3 HATUCHITb KHOMKY
STOP/CANCEL abo BiakpuiiTe aBepusTa.

+  LLjo6 npomoBxuTV MPUrOTYBaHHS, 3aKpUIATE ABEPLATa i 3HOBY
HaTUCHITb kHOMKy START.

+ [Ins NOBHOrO 3yMiHEHHS NPOLIECY MPUIOTYBAHHS HATUCHITL KHOMKY
STOP/CANCEL gpivi, Takvum YiHOM Bye CKMHYTO BCi HanaluTyBaH-
HS MpOrpamu.

LBuakmin nyck

3a gonomoroto Liei (yHKLji MOXHA LUBWAKO PO3MOYaTH NPUIrOTYBaHHS i3
100% piBHEM MOTYXHOCTi MIKDOXBUITb | MakcuManbHo Ha 10 XBUMKH.

Kinbka pasis LUBIAKO HAaTUCHITL kHOMKy START, gonoku He Byae Hanatw-
TOBAHO NOTPIGHMIA Yac NpuroTysaHHs. MpuCTpil 3anycTuTLCS aBToMa-
TUYHO.

PosirpiBaHHs

MinirpiBaHHS | posirpiBaHHS — 0COBNMBI XapakTepUcTUKi PoBOTH
MIKpOXBUITb. XOMOZAHI HAMoi i NpoayKTv MoxHa 6e3 3ycunb nigirpitn [o
KIMHATHOI TemnepaTypu Y1 TemnepaTypu CIOKMBAHHS, HE BUKOPUCTO-
BYHOYM NPM LiOMY 6arato nocyauH.

Yac nipirpiBaHHs1, NoaaHmWin y TabnuuLi Hibkye, BKasaHO NnLLe Ans
[JOBIOKM, OCKISTbKI Yac 3anexnTb Bif OpUriHamnbHOT TemMnepaTypy i Tek-
CTYpM NPOAYKTiB. TOMy paayMo Yac Big Yacy NepeBipsTH, Yn NpOLyKTH
[OCTaTHbO Migirpinme.

Tabnuuka 3 HanawTyBaHHAMM PeXUMY nNigirpiBaHHA

. . Yac
.. Kinb- | PiBeHb no-
MpoaykTy um Hanoi . . |(npuobn.| Kpuwka
KiCTb | TY)XHOCTI X&)
1 ropHATKO 150 1 P-HI 05-1 Hi
0,5n 500 P-HI 35-5 Hi
0,75n 7501 P-HI 5-7 Hi

Mipka3ska. MokmaaiTb y EMHICTb CKIISHY NanuyKy, o6 YHUKHYTU nepe-
rpiBaHHs; 4o6pe nomiLLanTe, nepLu HixX nUTK.

1X P-HI 800 (= 100%)
2x P-90 720
3x P-80 640
4x P-70 560
5x P-60 480
6 x P-50 400
7x P-40 320
8x P-30 240
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. . Yac
.. Kinb- | PiBeHb no-

MpoayKTy YK Hanoi . . |(npubn.| Kpuwka

KiCTb |  TYXHOCTi X8)
BIpOvHi + KaPTONMATA | g | py |25-35| Tax
OBOVYi
l'ynsw i3 makapoHamun | 450t P-HI 2-25 TaK
M'sico + coyc 450 P-HI 25-35| TaK

Mipkaska. [elLo 3MouiTb Neper NPUroTyBaHHAM; Yac Bif, Yacy noMi-
LyiTe.

BinbvBHi, 3 xridom 200t P-HI 1-2 Hi
M’scHi kynbku, 4 L. 5001 P-HI 3-4 Hi
Lmat M'saca 250t P-HI 2-3 Hi
Mipkaska. 3MacTiTb orieto, L6 Xnib Yi CKOpUHKA HE 3M SKITHA.

1/2 kypru 4501 P-HI 35-5 Hi
Opukace 3 KypsaTUHN 400t P-HI 3-45 TaK

Mipkaska. 3MacTiTb Orieto; Yac Bif Yacy NomiLLyiTe.

MakapoHu, puc, 1 nopuis| 150 P-HI 1-2 TaK
2 nopuii 300r P-HI 25-35 TaK
Kaptonns 5001 P-HI 3-4 TaK
Mipkaska. 3nerka 3MouiTb Nepes NPUroTyBaHHSAM.
BynbitoH, 1 Tapinka 2501 P-HI 1-15 TaK
l'yctui cyn 250r P-HI 15-2 TaK
Coyc 250r P-HI 1-2 TaK
Monoko 100 mn P-50 05-1 Hi
MMope 2001 P-50 1-15 Hi

Mipkaska. PetentHo nomilLaiite Ym CTpycithb. MepesipTe Temnepatypy!

MpuroTyBaHHA Di

lMpakTuyHi nopaaw 3 NPUroTyBaHHS ixi

[oTpumyiiTech BKasiBOK, MOgaHWX y TabnuuLli 3 nopagamu LLOZO Mpuro-
TyBaHHs CTpaB uu peLienTi. CnocTepiraiTe 3a NPOLECOM MPUrOTyBaHHs!
iXi, SIKLLO Y BAC He0CTaTHLO A0CBidY.

[lBepusiTa NpUCTPOI MOXHA BiAKpUTM Y Byabskui yac. MNpucTpin
BYMKHETBCS aBTOMATUYHO.

MpuCTpii NPoKoBXUTL POBOTY, Korv ABepLATa ByAe 3aKpuTO i 3HOBY
HaTucHyTO kHonky START.

[ins oxonogyeHoi cTpaBm NOTPIBHO BirbLue Yacy NPUroTyBaHHS, Hix
LS CTpaBuW KiIMHATHOT TeMnepaTypu.

Yum GinbLue NpoayKTiB, TMM JOBLUMIA Yac NPUroTyBaHHs!. Hanpuknag,
M’SICO, NMOpi3aHe Ha BEVKi LUMATKM, BUMarae JOBLUOMO Yacy NpuroTy-
BaHHA, HK Ta cama KinbkicTb M'sica, nopiaHa Ha Mani Lwmatku. Pagumo
roTyBaTV BEMNMKI KirbKOCTi MPOAYKTIB 32 MaKCUManbHOI MOTYKHOCTI i
KAMATUTY 3@ CEPEaHbOI MOTYXXHOCTI Ans PIBHOMIPHILLOTO MPUrOTYBaHHS.

MpodyKTW, PO3TALLOBAHI HYKYeE, FOTYIOTHCS LUBWALLE, HIX Ti, LLO po3Ta-
LLIOBaHI BULLE; TOMY PO3MOAINSANATE NPOLYKTU SikoMora Hukve. Knagite
TOHLLI LLIMATKW, Hanpukag Kypsi nanku uu coine pubu, nocepeapHi
abo nepekpuBanTe iX iHLLUMI NPOAYKTaMM.

ManeHbki LLIMaTOUKM FOTYHOTHCS LUBIALLIE, HX BEMUWKI. 3aCTOCOBYETHCS
nofaHe fani npasuro.

MopaBiiHa KiNbKiCTb = Maiike NOABIHUIA Yac NPUroTyBaHHSA
MonoBuHa KiNbKOCTi = NONOBKHA Yacy NPUroTyBaHHS

FAKLLIO BaM He BOAETLCA BU3HAYNTM TOUHMIA Yac MPUIOTYBaHHS CTPaBM,
3aCTOCOBYMTE NoAaHe Aani npasurio.

Ha npu6n. 100 r - 1 xB. npUroTyBaHHs ixi

Yci npogyKTI, SiKi BU HAKpUBAETE KPULLIKOKO Y 3BUYaltHIN neui, cnif
HaKp1BaTH i B MIKPOXBUITEOBI Neui.

Kpwiuka go3sonuTb 3anobirmy BICYLLYBaHHIO NpogyKTy. [epeBepHyTa
Tapinka, X1MPOHENPOHWUKHWIA nanip 4v gorbra Ans NpUroTyBaHHs y Mi-
KPOXBMbOBIl MOXHa 3aCTOCOBYBATH SIK KDULLKY. FKLLO NOTPiBHO, o6
YTBOpUITacs CKOPUHKa, He HaKpUBaWTe CTpasy.

Tabnuus 3 nopagamu Lono npurotyBaHHA CTpaB

. . Yac
MpoayKTy 4 Hanoi i alics (npu- | Kpuwka
Kictb | TysHoCTI | X&)
BaknaxaH 500 P-80 7-10 TaK
LiiTHa KanycTa 500 P-80 13-15 TaK
Bpokkoni 500r P-80 6-9 TaK
Livkopiit 500 P-80 6-7 TaK
['opox 500r P-80 6-7 TaK
®eHxenb 500 P-80 8-11 TaK
3eneHi 606u 3001 P-80 13-15 TaK
Kaptonns 500 P-80 9-12 TaK
Pina 5001 P-80 8-10 TaK
Linbynsnopen 500 P-80 7-9 TaK
Kykypyasa Ha kavaHi 2501 P-80 7-9 TaK
Mopksa 500r P-80 8-10 TaK
Mepeup 500 P-80 6-9 TaK
Bproccenbebka kanycra | 300 r P-80 7-10 TaK
Cnapxa 300r P-80 6-9 TaK
[Momigopu 500r P-80 6-7 TaK
LlykiHi 5001 P-80 9-10 TaK

Mipkaska. MopixTe 0BOYi Ha Mani LUMATKM i roTyiTe 3 NprubnaHo 2-3
NOXKaMM PiVHW; Yac Bif Yacy nomiyiTe. [oTyinTe Ha Manii MoTyx-
HOCTi 3-5 XBUMWH; fOAAIATe NPUNPaBM NEPEL CIOKUBAHHSIM.

TywwkoBaHi s6nyka abo
. 5001 P-80 5-8 TaK
rpyLLi

TyLLKOBaHMI PeBiHb 2501 P-80 4-6 Hi
CwmaxeHi sbnyka, 4 wr. | 2501 P-80 7-9 TaK
Minkaska. [Jopaitte 125 mn Boau, MMMOHHMIA Cik JO3BONNTb 3anoBirTy
3HeDapBIeHHI0 (PYKTIB, FOTYIATE Ha Manii NOTY)KHOCTi 3-5 XBUMWH.
M’saco*)

M'sico 3 coycom 400 P-80 10-12 TaK
Dvllnﬂm, LMATK TENATA- | £ - P.80 10-15 TaK
Pynetu 3 anosuunHolo | 2501 P-80 7-8 TaK

Migkaska. Yac Big Yacy nomiLynTe; 3anmiiTe NocToATh 3-5 XBUMKH.
Mrus®)
dpuikace 3 KypsTUHN 2501 P-80 6-7 TaK
Cyn i3 Kypku 200t P-80 5-6 TaK
Mipkaska. Yac Big Yacy nomiLynTe; 3anmiTe NocToATh 3-5 XBUMMH.

300r P-80 7-8 TaK
400t P-80 8-9 TaK
Mipkaska. MepeBepHiTb, KONMW MUHE NOMOBUHA Yacy MPUTOTYBAHHS;
rOTyITE Ha Manii NOTY)XHOCTi 3-5 XBUNWH.

®ine puou
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. . Yac

MpoayKTy 4 Hanoi i | IS (npw- | Kpuwka

Kictb | - TyxHoCTI | X&)
Po3mopoxeHHs! i NpUrotyBaHHs OBOMIB
Hepsowakanmyctas | usg | pgy | 1446 |  rak
s6nykamm
Jlvcts WwnuHaty 300 P-80 11-13 TaK
LigiTHa kanycTa 2001 P-80 7-9 TaK
CTpyyKoBa kBacons 200r P-80 8-10 TaK
Bpokkoni 300r P-80 8-9 TaK
["opox 300r P-80 7-8 TaK
Pina 300 P-80 13-15 TaK
Linbynsanopen 200r P-80 10- 11 TaK
Kykypyasa 200r P-80 4-6 TaK
Mopksa 2001 P-80 5-6 TaK
Bptoccenbebka kanycta | 3001 P-80 7-8 TaK
Wkt 4501 P-80 12-13 TaK

600 r P-80 15-17 TaK

Mipkaska. FoTyiTe 3 1-2 NOXKaMM PiguHK; Yac Bif Yacy NOMILLYITE Yu
peTenbHO NopixTe. [OTyiTe Ha Manii NOTYXXHOCTI 2-3 XBUNWH; foAaN-
T€ NPUNpaBy NEPEs COKMBAHHSIM.

Cynu / pary*)

Pary 5001 P-80 13-15 TaK
['yctui cyn 300 P-80 7-8 TaK
Kpemcyn 5001 P-80 13-15 TaK

Mipkaska. Yac Big Yacy nomiLLyiTe; roTyiTe Ha Manii NoTy>KHOCTi

3-5 XBUnH.

*) ['oToBI CTpasm

Mpunb

BCTaHOBITL peLuiTky 4Ns rpuns Ha CKNsHy Tapinky, sika 4OAAETbCS.
BukopucToByiiTe TEPMOCTIlKUIA NOCYZ, YK MPOCTO NOKMaAiTh NPOAYKTH
Ha PeLLiTky.

Petuitky ans rpuns He 060B's3k0BO PO3irpiBaTH, OCKIMbKM IPUSb reHe-
PYe NPOMEHICTE Tenso Bigpasy.

[oTpumyiTtech nofaHux gani BKasiBOK A CMaXeHHS.

1. HatucHitb kHonky STOP/CANCEL.

2. OpwH pa3 HaTucHiTb kHomky GRILL/COMBI.

3. BcTaHoBiTh NOTPIGHMIA Yac NPUroTyBaHHS Ha rpvri B AianasoHi
B 10 cexyHa [0 95 XBUMMH, MOBEPHYBLUN py4Ky Npasopyy abo
niBopyu.

4. HatucHiTb kHorky START.

i NPUMITKA.

PexomeHnoBaHO nMepeBepHyTY ixXy (HanpyKIiag M’'sico, COCHCK) MiCAs
TOro, Ik MMHE NPUBNM3HO NOMOBUHA Yacy MPUIoTyBaHHS. BeHTunsTop
MPOLOB)XyBAT/ME MpaLitoBaTH Y BUNAAKY NPU3YNUHEHHS MPOLIECY
MPUroTYBaHHS.

Hanoi a6o npoayktu KinbkicTb i )((r;p)"s"' Kpwka
CMaxeHHs TOCTIB i3 CMpOM | 2-3 LUMaTKu 6-8 Hi
3anikarKs oynis, Hanph- | o oo | 4015 Hi
knag cyny 3 uubyni

KombiHoBaHi pexumu Mikpoxsunb i rppuns

B uyx pexuvmax MiKpoxeuni | rpurb npaLtoBaTMMyTb NONEPEMIHHO
BiZMOBIOHO O BCTAHOBMEHOTO Yacy ix poboTu.
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1. Hatuchitb kHonky STOP/CANCEL.
2. Hatuckaitte kHonky GRILL/COMBI. w06 Brbpat noTpibHMiA kombi-
HOBaHUIA PEXUM.

Kon Mikpoxsuni Mpunb
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%

3. 3a[onomoror ancka perynoBaHHs BCTAHOBITb Yac MPUroTyBaHHS
ixi Big 10 cekyHa 0 95 XBUMKH.
4. HatucHiTb kHorky START.

Mipka3ku WwWoao KOMOIHOBaHKX PEXUMIB
Y pasi npuroTyBaHHs ixi y KOMBIHOBAHOMY PEXUMI MIKPOXBUIIIrPUIb,
crig BOTPUMYBATUCH TaKWX BKa3iBOK.

Yac npuroTyBaHHs Ans BENUKWX Y TOBCTUX NPOAYKTIB, HANpUKIaz,
CMaXEHOI CBUHWHI, JJOBLUWIA, HiX ANs Manux NPOAYKTIB, pO3TaLLOBaHWX
Hxdve. OgHaK nig Yac CMaXeHHs gie NpoTunexHe npasuno. Yum
Gnukye NPoAYKT A0 rPUNS, TUM WBMALLE BiH NigpyM’sHUTLCA. [ns
MPUrOTYBaHHS BENMKWX LLIMATKIB Y KOMBIHOBAHOMY PEXIMI Yac CMaKeH-
HS KOPOTLLIMIA, HiX NS MarnuX LUMaTKIB.

KoHBekuis

Pesxum KoHBeKLji [O3BONAE roTyBaT DXY SK Y 3BUYaiHin nevi. Mikpo-
XBUNi He aKTUBHI. Tenno reHepyeTbCs HarpiBarbHUM eNeMeHToM Ha
BEHTUNATOP. [epLL HiX KacTy BCepeauHy NPOAyKTY, PEKOMEHLOBAHO
PO3irpiTI Niv [0 NPaBUIbHOI TeMMepaTypu.

PosirpiBaHHs

1. Hatuckaite kHonky CONVECTION, wo6 BrGpati noTpibHy Temne-
patypy B gianasoHi sig 110°C go 200°C.

2. HatucHitb kHonky START.

1 NPUMITKA.
+  Pexum posirpiBaHHs MOXe MpaLitoBaTi MakcMarbHO
30 XBUMMH.

+ Ha pgucnnei 6rvmatime inavkadis “PREH”.

+  [licns gocArHeHHs NOTPIBHOI TemMnepaTypy nyHaTMe 3BYKO-
BWI CUrHan, JOMoku He Byae BiokpuTo ABepLATa abo HaTMCHY-
T0 KHomKy STOP/CANCEL. Taiimep 3BOpoTHOTO Biariky Yacy
3YMUHUTLCS.

3. Bigkpuiite aBepusTa i NOKNaAiTh BCEpeavHy NPOAYKTM.

Pexum KoHBeKuUii

4. HatueHitb kHonky STOP/CANCEL.

5. Hatuckaitte kHonky CONVECTION, o6 Bubpati noTpibHy Temne-
paTypy B Aiana3oHi Big 110°C go 200°C.

6. 3a JonoMorok fycka peryntoBaHHs HanaluTyiATe noTpibHWi Yac
npuroTyBaHHs: Big 2 xsuruH (0H:02) go 9% rogun (9H:30).

7. HatucHitb kHonky START, o6 posnoyaty pobory.

Komb6iHoBaHWUI pexum: MiKpOXBUIi i KOHBEKL|is

[pucTpint Mae 4 nonepeaHLO BCTAHOBEHI HANALLTYBaHHS, Siki noner-
LUYtOTb NPUrOTYBaHHS 3 TEMIOM KOHBEKLYi Ta NOTYXHICTIO MIKDOXBUTb.

1. Hamuckaiite kHornky MICRO+CONVECTION, w06 Brbpati notpi6-
Hy Temnepartypy: 110, 140, 170 a6o 200°C.

2. 3a [10MOMOroH Ancka peryntoBaHHs HanaluTynTe noTpibHWin yac
npuroTyBaHHs: Big 2 xsunuH (0H:02) go 9% rogut (9H:30).

3. [Ins 3anycky HaTUCHITb kHOmKy START.



ABTOMaTUYHI (hyHKLi

BukopucToByiiTe aBTOMaTWYHI (OyHKLi Ans NPUrOTYBaHHS NEBHNX
KinbkocTel nMpoayKTiB. BukoHaiTe nopaHi aani Bkasisku.

1. HatucHits kHonky STOP/CANCEL.

2. [oBepHiTb AUCK perymnioBaHHS 3a FOAMHHUKOBOKO CTPIMKOKO i B1be-
piTb NOTPIBHY Nporpamy. BubepiTb oaHe 3 HanalLTyBaHb, NoAaHe y
Tabnuu.

3. Hatuckaite kHonky CLOCK/WEIGHT, o6 BuGpatit KinbKicTb ixi.

4. HatucHiTb kHonky START, o6 nigTBepauTi HanalwTyBaHHs.

i MPUMITKA.

¢ ig yac pobotu nporpam 01 i 02 Ha gucnnei BinobpaxaTMeThCs
KinbKicTb MopLjii, a He Bara.

+ Y nporpami 07 4ns nnackix LUMaTKiB M'sica NOTPIGHO BUKOPUCTO-
BYBaT PELLITKy A8 rpurisl, sy CriepLuy Crif BCTAHOBUTW Ha
CKISHIN TapinLyi.

*  [ig vac B1koHaHHs nporpamu 07 NpuCTpili Npu3ynuHsie poboTy i
TyHae 3BYKOBWI CYrHa, Haragykum Npo HeobXigHiCTb nepesep-
HyTI Py. [POTArOM Lji€i NepepBy BEHTUNATOP | Hadani npaLioBa-
Tme. LLlo6 npogosxuTh poboTy MPUCTPOLO, 3aKPUNTE ABEPLATA |
HaTUCHITb kHoMKy START.

PesynbTat npurotyBaHHsl i 3 BAKOPUCTaHHS Mporpam aBToMa-
TUYHOTO MPUIOTYBaHHS 3aMNEXUTb Bif Pi3HIX (haKTOpIB (HanpuKIaa,
BiZ, hopMu i poamipy ixi, ynogoBaHb 3a CTyneHeM roToBHOCTI). Y
BUNAAKy HEHaNEXHOTO MPUrOTYBaHHA DKi HANALLTYIATE Yac Npuro-
TyBaHHS BiAMOBIAHO 4O BMACHMX BrogobaHb.

+  [letanbHile npo nporpamy 09 yutalite B po3gini “Po3MOPOXEHHS”.

Tabnuus aBTomMaTU4HUX Nporpam

. BinobpaxyBaHa Kinb-
i SyHKuiA KicTb / Yac
01 Kaptonns, 230 r Ha nopuito 1 - 3 nopuyji
02 PigvHn (200 Mn/yaluka) 1 - 3 nopuji
03 [onkopH 100 r/ 3 XBUNMHM
- 200 - 800 r 3 iHTepBanom
04 PoairpiBaHHs 100+
100
05 TNokwwmHa 200r
300t
1501
06 Miya 300r
4501
800t
. 1000 r
07 Mrnus (Ha rpuni) 12007
14001
08 Topt 475 1/ 50 xBUnMH
09 Po3amopoKeHHs! 10 cexyHA - 45 XBUrNvH
Po3mopoxeHHs

3aBaskv Nporpami PO3MOPOXEHHS MOXHa PO3MOPOXKYBATU 3aMOPOXEHI
paHiLLe MpoayKTy.

i NPUMITKA.

+  Konm MnHe %3 BCTAHOBIEHOTO Yacy, MPMCTPIi MPU3YM HITL
poboTy, i NponyHae 3BYKOBWIA CUTHaT, Harazytoum npo noTpedy
nepeBepHyTH dxy. [poTArom Liei nepeps BEHTUAATOP i Hagani
npauoatume. LLlo6 npopoBxuTi poboTy MPMCTPOIO, 3aKpUiATE
[ABepLATa i HATUCHITL kHomky START.

i MPUMITKA.

¢ OckinbKi1 MIKpOXBUITI 32BN MPOHWKAKOTB B iy 330BHI BCEPEANHY,
BEWKi LUIMATKM MOXYyTb OyTI HE MOBHICTIO PO3MOPOXEHI BCEpean-
Hi. Moxe po3noyaTch NPMroTyBaHHS 30BHILLHIX LLAPIB ixXi.

*  IcHye Yac komneHcyBaHHsI nicrns nporpaM1 PO3MOpoXyBaHHs. Lie
MPOMDKOK Yacy OYikyBaHHS, Mif Yac SIKOrO BUKOHYETLCS KOPEKLS
TEMnepaTypu 3a paxyHoK TEMOMPOBIAHOCTI Bif, 30BHILLHBOI
(PO3MOPOXKEHOI) A0 BHYTPILLHBOI (3aMOPOXEHOI) YacTUHY ixi.Ha
yac KopexLjii TeMnepaTypy MOHa 3anmLUATL DKy Y BUMKHEHOMY
npucTpoi abo no3a npucTpoem. Yac kopexLjii noBUHEH by He
MEHLLIM 33 Yac PO3MOPOXEHHS B MIKDOXBUMBLOBIM Mnevi. Yac
KOpeKLyii 3anexuTb Bif BNacTUBOCTEN ixi.

*+  Yac KopekKLji MoXHa CKOPOTMUTH, HAMPUKNaZ, AKLLO NOAINMTY M'SICO
Ha MasieHbki LLIMaTKV abo SKLLO NepemilyBaTh LWMAaTKW 3aMOpo-
KEHOTO (hapLuy nicnsi pO3MOPOXEHHS!. FKLLIO PO3MOPOXKYHOTHCS
LuMaTkm xniba abo koBGacy, Ha Yac KOpeKLii BioknaaiT Taki
LUMATKM.

«  3anuwTe pyKT POMOPOXKYBATUCH Y MICLi 3 KpULLKOH. [icrs
3Biry nprbmnaHo NOMOBUHI Yacy PO3MOPOXEHHS, akypaTHO nepe-
MilLaiTe ChPYKTU OAMH pas.

+  Ticreyka abo TOPTM 3 LLIOKOMAAHOI FMasyp'to HE CIig, PO3MOPO3KY-
BaT/ B MIKDOXBWMBOBIl Mevi.

¢ Y 1abnuui Hk4e HaBeaeHo pekoMeHAaaLyi LWoao Bubopy vacy nig
Yac pO3MOPOXKEHHS! K.

[ins BUKOPUCTaHHS Nporpamut PO3MOPOXXEHHS BUKOHAITE OnUCaHi
HIKYe il

1. BusHayTe Bary ixi.

2. BuawmiTb ixXy 3 ynakyBaHHs. FKLLO Xy HE BOAETLCA BUMHATY 3 yna-
KyBaHHs1, pPo3MOpOosyWTe ii npotarom 30 CexyHz, i3 MakcMarnsHO
MOTYXXHICTIO MIKDOXBUIb (AMBITLCS NYHKT “LLIBKAKNIA nycK”).

3. ToknagiTb Xy, Ky NOTPIGHO PO3MOPO3KTH, B Tapinky (PppykTu B
MMCKY). TakoX MOKITaAiTh M'ICO Ha NEPEBEPHYTY EMHICTb, W06 i3
HBOTO BUTEKNA piAnHa. Taky EMHICTb He Crif BUKOPUCTOBYBAaTU AN
iHLLMX NPOLLYKTIB YN KOHTaKTYBATY 3 iHLLMM MPOJYKTaMW.

4. HamcHitb kHonky STOP/CANCEL.

5. TloBepHITb AMCK perymioBaHHS 3a FOANHHUKOBOIO CTPIMNKOIO | BUbe-
piTb nporpamy “09”,

6. Hamucits kHonky CLOCK/WEIGHT. [ins HanawuTyBaHHs Yacy
rnoBepTanTe A1CK PerynioBaHHs NpaBopyy Yu MiBOpyu.

7. [ins 3anycky HaTuCHITb kHOMKy START.

Tabnuug 3 pekomeHaaLisIMK LWOA0 BMOOPY Yacy nif Yac po3mopo-
KEHHS DKi

YKPAIHCbKA

Kinbkictb y
MpopykTn rpamax Mpunbn. yac y xB.

M'sco, Linui LumaTtok 500 15-20
M'aco, Linui LumaTok 1000 25-35
LHiuens/cTemnk 200 4-6

Gapw 250 8-10
Kypka 1000 30-35
TyLLKOBaHa kypka 1500 36 -40
Kauka 2000 35-40
Mrmys 500 10-15
®ine pnbu 250 6-8

Llina pu6a 500 12-15
®operb 170 4-6

KpeseTku 500 13-15
OBoui, HanpuKITaz ropox/keacons 300 8-12
Aroau, bpyKTV 3 HACHHAM Ta 250 5-7

KicTouKamm, 6:y4HIIA CoyC 500 10-12
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YKPATHCBKA

KinbkicTb y Mpnbn. yac y xB.

MpoaykT rpamax
[npir i3 pyKTamm, CUPHUK 750 15-20
PyneTviku (2 wmarkm) 100 1
Llinwi xni6 S0 8-10
1000 15-20
BepLukose macrio, cup 250 6-8
(63 antomiHieBOrO ynakyBaHHs!)

BaratocTyneHeBe NpUroTyBaHHs

MoxxHa BUOpaTh Mporpamm, LLO JO3BONSIHOTL NOCHIZOBHO 3anyckaTh 4O
3-X Pi3HNX (OYHKLLRA.
Hanpvknag, BubepiTb Taki nporpamu:

PogsirpiBaHHsA 3a ONOMOroH MiKpOXBUIb

it

MpuroTyBaHHA 3a 4ONOMOrOK KOHBEKLji

4

Mpunb

1. HatucHitb kHonky STOP/CANCEL.

2. HanawtysaHHs 1-i dyHkuii: HaTuckairTe kHonky POWER LEVEL,
o6 BMBPaTH NOTPIBHY NOTYXKHICTL PEXUMY MIKDOXBMITb.

3. 3a 0onomoroio aucka perymnioBaHHs HanaluTyiTe NoTpibHuiA Yac
MPUroTyBaHHS.

4. HanawrysaHHs 2-i oyHkuji: HaTuekate kHonky CONVECTION,
o6 BCTAHOBUTY NOTPIBHY TEMMepartypy.

5. 3a 0onomoroio aucka perymnioBaHHs HanaluTyiTe NoTpibHuiA Yac
MPUroTyBaHHS.

6. HanawwTtyBaHHs 3-i (hyHKUT: OANH pa3 HaTUCHITL kHomKy GRILL/
COMBI.

7. 3a 0onoMOroio Aucka perymnioBaHHs HanaluTyiTe NoTpibHuiA Yac

MPUrOTYBaHHS.
8. HartucHitb kHonky START.
i MPUMITKA.

*  3MiHy nporpam no3HavaTume 3BYKOBUN CUrHan.
* [Ins 6aratocTyneHeBoro NpMroTyBaHHs HELOCTYNHI Nporpamm
QBTOMATWUYHOTO MPUrOTYBAHHS | PYHKLiST LUIBIAKOTO 3aryCKy.

CneujanbHi dpyHKuil

BrokyBaHHs (3amMoK Bif AiTen)

+  |Llo6 3abrokyBaTV NPUCTPIit, HATUCHITL | YTPUMYWNTE NPOTATOM 3-X
cekyHp kHonky STOP/CANCEL. BriokyBaHHs No3Ha4a€eTbCs CMBO-
oM 3amka Ha aucnnei. yHKUis naHeni kepyBaHHs 3abrokoBaHa.

+  |Llo6 po3bnokyBaTh MPUCTPIM, 3HOBY HATUCHITL | YTPUMYWATE MPOTS-
rom 3-x cekyHp kHonky STOP/CANCEL.

®yHKuis BinobpakeHHA

* B pexumi MikpoxBurib, KOHBEKLT 41 KOMBIHOBaHMX peXxuMax HaTuc-
HiTb kHomkn POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+
CONVECTION abo GRILL/COMBI., w06 Bifgo6pa3sutv Ha aucnnei
Ha 2 - 3 CekyHan pexuM poboTy UM HanaLLToBaHe 3Ha4eHHs Temne-

patypu.
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* HesanexHo Big pobo4oro pexumy, Ha aucnnei BinobpaxaTuMeThCs
MOTOYHMIA Yac BNPOLOBXK 2-3 CEKYHA Y pasi HATUCHEHHS KHOMKM
CLOCK/WEIGHT. Mpu ysoMy nepeadadaeTbesi, WO Ha MPUCTPOI
BCTAHOBIIEHO Yac.

YuweHHs

/N NONEPEMXEHHS.
BUMKHITb MIKDOXBMITBOBY MiY | BUTSTHITB LUTENCENb i3
PO3ETKN.

/\ YBATA.

*  He kopuctyiitecs byab-sKkiM APOTSHUMM LLiTKaMK a0 iHLLIMMK
abpasvIBHIMK NpesMeTamu.

*+ He KopucTyiiTecs KUCMOTHUMI 260 abpaavBHUMM MUIOYMMM 3aCO-
Bamu.

*  He KopucTyiiTecs MeTaneBumm LLKpebkamu, LLob noumcTuTy
ornsiaoBe BikHO. Lle Moxxe noapsinatii NOBEPXHIO, @ CKIO MOXe
TPICHYTU.

YcepeauHi

+  TpumanTe niy yncToro y cepeavHi. Bpusku Ta 3Birni pignHu Ha cTi-
Hax nevi BUTVpanTe BOJIOrOH0 raHYipKoto. Y pasi cunbHoro 3abpya-
HEHHS MOXHa CKOPUCTYBATUCA M'SKUM MUIOYMM 3aCOBOM.

+  PerynsipHo npoTupaiiTe OrnsaoBe BiKHO i3 CEpeauHIA Ta 330BHI
BOJIOrOH0 raHuipKoto, Lol BuaanuTi Bpusku Ta nnsMm Big, 36irnx
piavH.

330BHi

* 30BHiLLHi CTiHM MIKDOXBUIEOBOI MEYi NPOTUPANTE BOMOTOHO raH-
4ipKot0. YHWKaTE NOTPaNmsHHS BOAW B OTBOPM Ha KOPNyCi Ta 'y
cepeauHy npunagy.

+ [lepLu HiX YICTUTI NaHenNb KepyBaHHs, BiOKpUTe ABepLsTa
MIKPOXBWMBOBOI Nevi Ans 3anobiraHHs BUNaaKoOBOMY YBIMKHEHHHO
MPUCTPOIO.

MNpunapns

+ [lomuitTe cknsHy Tapinky B Tenni MurbHI Bogi abo B nocyao-
MUIAHIA MaLLvH. [epLu Hix BCTAHOBITM Tapinky Hasag y Mikpoxai-
MbOBY MY, BUCYLLITb il

+ PerynspHo MuiiTe KinbLie 3 pornukamu Ta BHYTPILLHIO HIXKHIO
MOBEPXHH0. BUIMITB KinbLie 3 ponvkamu Ta NOMUIATE 10ro BPy4HY
M’SKIAM MIAKOIM 3aCO60M. PeTenbHO BUCYLLITH KifbLie 3 porukamu,
a noTim BCTaHOBITb Or0 Hasag, y Miv.

+ [licns KOXHOTO BUKOPUCTaHHS YHCTICTb rPUIb MUKOYMUM 3aCOBOM
Ans nocygy abo MuirTe y NOCYAOMUAHIN MaLLVHI.

3anaxu

*  LLo6 BupanuTi Gyap-aki HeMPUEMHI 3anaxv y MIKPOXBIUMBLOBI
nevi, NocTaBTe Y CepeanHy Tapinky, NpUaaTHY Ans BUKOPUCTaHHS
Y MIKPOXBIMBOBIl MEYi, 3 BOZOKO Ta COKOM NMMOHY i HarpisamTe ii
61136K0 5 XBUMKH. T10TIM NPOTPITH MiY M'SKOK raHYIPKOKO.

OcsitneHHs y neyi
+  3anotpebu 3amiH1TX NaMMOYKy 3BEPHITCS O CrieLlianizoBaHoi
MaliCTepHi.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTeH

HecnpaBHOCTI 4acTo CpuimMHEHi He3HauYHUMK npobnemamu. MepLu Hix
3BepTaTICs 40 CIyxOM NigTPVMKM CNoKVBaYiB, nepesipTe Tabnmuky
HIKYE.



HecnpaBHicte  MoxnuBa npuumHa  [MpuMiTku / BUPilLEHHA

Mig Yac po6oTu
MIKPOXBUMBOBOI
nevi BUHUKAIOTb Ne-
peLukoan y poboTi
pagio i Tenesisopa

EnexrpomarHiTHi

noxnst LsOro NpUCTpOIo
MOXyTb CTBOPIOBATH
nepeLukogm Ans 3o6pa-
KEHHS! | 3BYKY NMEBHWX
4acToT.

Lle HopmarbHo i He €
HecnpaBHicT. Posta-
LLyiATe NPUCTPOI Noaarni
OMVH Bif, OZIHOTO.

NOTOYHUI YaC.

[o npuctpoto He  |TMowwkomkeHa poseTka. |MigknkodiTe NpUCTpIn 40
MoJacTbCs enek- iHLLOI PO3ETKM.
TpOeHepris; auc- [NepesipTe ronoBHNI
MNen YOpHWA. 3an06iKHVK Y AOMi.

Ha gucnnei He Crascs 36ii1 xuBneHHs. |LLle pa3 BcTaHOBiTb
BinobpaxaeTbCs FOANHHVK.

[TpucTpii He BMUKa-
€Tbest. Ha guennei
BinobpaxaeThCst
iHLLa iHdhopMalLlis,
aHiX MOTOYHMI Yac.

[lBepusiTa He 3aKkpuTi
HaneXHUM YMHOM.

[epesipTe, un y ABepLS-
Tax He 3aCTpsrm Kich
MPeaMETI UM 3amnLLKK
i

Maysa nig Yac poboTu
nporpamu aBToMaThy-
HOro npuroTyBaHHs 07
“Kypka” abo nporpamu
ABTOMATWYHOTO NPUTo-
TyBaHHs 09 “Poamopo-
KEHHS".

MepeBepHiTb DKy, SKLLO
noTpi6Ho.

[Ins 3anycky abo npo-
[JOBXeHHs poboTY HaTuc-

HiTb kHonky START. LLjo6
cKkacyBaTtu nporpamy,

HaTUCHITb KHOMKY STOP/
He HATUCHYTO KHOMKY CANCEL.
START nicns Bubopy
pYHKLUI.
Yci enemeHT YBIMKHEHO 3amok Bif,  |[nst po3brokyBaHHs
KepyBaHHs 3abro-  |aiTeq. MPUCTPOIO HATUCHITD i
KOBaHo. YTPUMy#ATE NPOTSArOM 3-X

CeKyHz kHomky STOP/
CANCEL.

[MoBOpOTHI 3ac06M

B obracti noBopoTHMX

YCYHbTE MOXIBI

CKPErOTSTb 4 CTBO-|3ac00iB € Bpya un NPeaMETM | 3arnLLIKK ixi,

PHOKOTb LLYMM. CTOPOHHI NPEAMETW.  |SK OnMcaHo B po3gini
“UnieHns”.

Poboty npunnHeHo |MpucTpi nowKkompke-  |3B'SHKITHCA 3 HALLOK

6e3 04eBMaHOI HO. cnyxBoto NiZTPUMKM Cro-

MPUYKHN XVBaYiB.

Ha gucnnei Bi- AKTVBOBaHO 3aXuCT Bif | 3yNWHITb MPUCTPIN.

AoDpaxaeTbes neperpiBaHHs. [lBepusiTta MOXyTb 3a-

iHaukauis “E01”. NMLIATUCH 3aKPUTMK 3

HenepepsHui iXeto BcepeayHi. Hemae

3BYKOBWI CHrHan. noTpebw Big'eaHyBaTH

Ha ovcnnei si- KomnoHeHT npalLytoe He |MPUCTPIlt Bifl Mepesxi

pobpaxaeTbest HaneXHUM Y1HOM. KVBREHHs. 3auekaiTe,

inaukaLls “E02". [OMOKW NPUCTPIA He

HenepepaHuii MOBEPHETLCS Y 3BUYANA-

3BYKOBUIA CUrHAN. HUIA pexuM poboTy,
nepLU HiXX NPOLOBXNTH
npuroTysaHHs. Mox-
B0, NOTpi6HO Byae
3HOBY HanaLTyBaTH
paHiLLe BUKOPUCTOBYBaHI
nporpamu.

Ha aucnnei Bi- KoMnoHeHT noLukoke- | 3BEPHITLCA B HaLLl cep-

pobpaxaeTbes HUIA. BICHWI LIEHTP.

inaukais “E03".

HenepepaHuii

3BYKOBUIA CUrHA.

TexHiyHi napameTpu

MOLEIIB: ..ottt MWG 788 H
HKVBIIEHHSE: 1..vvvvvvveeeseeesseessseessesssesssssssssesssesens 230-240B~, 50 Ty
EHeprocnoxviBanHs:
MIKDOXBUMBOBA MY ...eevveereesneeereeseesseesseessnesseessseesseesssesnns 1200 Br
TMIID. o vecerceseeeees s eee sttt 1350 Br
KOHBEKLISI: ..vevoeeeroeeeseesseeeseesseeeseesseesssesssseesssesssnesssessssssssssnns 1350 Br

HomiHarbHa BUXigHa NOTYXHICTb
MIKPOXBUMBOBOT MEYUI: .vvvvvvvvevvsvesesessessessesssssessessenns 800 B1/2450 MI'y
.......................................................................... 20 niTpiB

npubn. 13,60 kr
[MpaBO Ha TEXHIYHI 3MiHW Ta 3MiHW y AK3aitHi 30epiracTbCs MPOAOBX
npoLecy po3pobku MPoayKTY.

Llen npucTpit cepTudikoBaHo BiAMOBIAHO A0 Aiounx HopM PE, Hanpu-
Knag HOpM ENEKTPOMArHiTHOI CyMICHOCTI | HU3bKOT Hanpyru, | CKOHCTpY-
110BaHO BiZNOBIAHO A0 OCTaHHIX XapaKTEPUCTHK i3 TEXHikW 6e3nexu.
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V)

PYCCKWUH

PykoBoACTBO MO 3Kcnnyartaumm

Cnacubo 3a BbIGOp HaLero npogykTa. Hageemcsi, OH Bam NOHpaBUTCS.

CuMBONbI NPUMEHsIEMbIE B AaHHOM PYKOBOACTBE NOMNb30BaTtens

BaxHble pexomeHaaLmm ans obecneyeHus Bavlen GesonacHocTi 060-
3HaueHb! o ocobeHHomy. OBs3aTenbHO CredyiTe 3TM pekoMeHgaLy-
M, YT0BbI NPEOTBPATUTL HECHACTHBIN CIyYal UMK MONOMKY U3aenns:

/\ NPEOYNPEXOEHVE:
[Mpenynpexaaet 06 onacHOCTY 1S 300POBbLS 1 BO3MOXHOM prcke
I'IOJ'IyHeHI/IFI TPaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YkasbIBaeT Ha BO3MOXHYH OMacCHOCTb AJ14 N30enna U APYruX OKpyxa-
HOLLNX NPEAMETOB.

1 MPUMEYAHWS: [laeT CoBETbI M MHBOPMALIMIO.

CopepxaHue

OBLLAS MHAIOPMALMS........cvvvrvreersesssesssessse s ssssssssssssssssssssssses 96
BakHble yka3aHusi N0 TEXHWKE BE30MACHOCTU .........c.ouvvveerrrericrirnns 96
MpenynpexaatoLLme ApMbIKA HA MPUBOPE .......c..cvvevvrcevesssesrieesinns 98
00630p AETANEN MPUBOPA ......vvoeveerrrereesisesis s sseses 98
KHomkm 11 opraHbl ynpaBreHst Ha MaHeny ypaBieHUs...............en... 98
[TPUMEYaHIS K PEXIMY TPUMD N KOMOW .......o.cvvvevvecrisieesiessses e 99
[Nocyna Ans MUKPOBOITHOBOM MEUM........vveevreeerresessessessssssssssssssssenens 99
MpyMeYaHNs Mo KCnyaTaLymi 1 UCMOMb30BaHMK NPUBopa.............. 99
[TOATOTOBKA K PADOTE. ......oovvverveeiesesiesesssesssssssssssssses s sssssssssssssens 100
OKCMnyaTaLmst MAKPOBOITHOBOM MEUM...........ouvvverveseressesssessssssssssennns 100
BbICTPbIN CTAPT ..o,

Pa30mpeB ......cc.vevverreieresiesisesiennns

[0y 0): 1 TR

Vicnonb3oBaxue rpuna
KOM6VIHVIpOBaHHble PEXUMbI NPUTOTOBNEHNA B

MUKPOBOJTHAX U HA TP ...vvvvvvvrseresessessesssessessssssenssessssssssssssssssnnes 102
KOHBEKLIMS ...ttt st snsans 102
KomBrH1poBaHHbIN pexium “MrKpoBOnHOBas nevb 1 koHeekums” ... 103
ABTOPEHKNMDI ...voveerirreaesisesssesssssesssssssessssssssssssssessssssssssssssssesssssssessans 103
Pa3MOPAKUBAHME ........covrvrrirrieiieisesissiessesssssss s ssssssssssssssssssnns 103

MHOrOCTYNEHYATOE MPUFOTOBIIEHME ......vovvererrereeeeresssessssesssssseneans 104
CneumanbHble hyHKLWN
UMCTK. . vvvvveereessssssessessessss st ss st ssss st sssssssss s ssssssssssnssas
PELIEHNE MPOBIIEM ........cvverivriressissses st
TEXHUYECKNE IAHHDBIE ..ottt sessss s snsaneans

O6was nHdopmaums

Mepep Havarnom akcnnyataumy npubopa BHUMATENBHO NpoumUTainTe
npunaraeMyto MHCTPYKLMIO NO 3KCMTyaTaLyv 1 COXpaHUTE ee B Ha-
[EXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTMiiHbIM TanOHOM, KACCOBbIM YEKOM W,
M0 BO3MOXHOCT, KAPTOHHOM KOPOOKOI C yNakoBOYHbIM MaTepHasnom.
Ecnm gaete komy-nnbo nononb3oBaTses Nprbopom, 06s3aTensHo
[aiTe Bnpuaayy faHHy MHCTPYKLMKO MO 3KCyaTaLum.

+  [Tlonb3yiTech NprbopoM TOMLKO YaCTHLIM 06pa3oM K Mo HasHaue-
HUt0. Mprbop He NpeaHa3HaueH Anst KOMMEPHECKOTO UCTIONb30Ba-
HUS.

¢ He nonb3yiTech nprbopom nog oTkpbITbIM HEGOM. penoxpaHsit-
Te Npnbop OT Xapbl, MPSAMbIX COMHEYHBIX NYyYel, BIAXHOCTY (HN
B KOEM ClTy4ae He NorpyxaiiTe ero B BOAY) 1 yaapos 06 ocTpble
yrmbl. He npukacaiiteck k npubopy BnaxHbIMU pykamu. Ecrin
NPrOOp YBNaXHWUMCS UMM HAMOK, TYT XE BbIHETE BUTKY 113 PO3ETKN.

+  [locne akcnnyataLym, MOHTae NPUHALEXHOCTEN, YUCTKE MM
rnonomke npubopa Beerga BbIHUMAIATE BUIKY U3 PO3ETKM (TSHUTE
3a BUIKY, a He 3a kaberb).

+  He ocraBnsiite BKIO4EHHbIE anekTponpubops! 6e3 npucMoTpa.
Bbixozs M3 noMeLLeHst Bceraa Bblkriovaiite nprbop. BeiHbTe
LUTEKEP M3 PO3ETKM.

+ [pnbop v kabenb ceTeBOrO NUTaHWst HEOOXOAMMO perynsipHoO 06-
CIefoBaTh Ha Hannume CiefioB NOBPEXAEHNS. [pn 0BHapyKeHU
MOBPEXOEHNS MOMb30BATLCA MPUBOPOM 3anpeLLseTcs.

*+  Vcnonb3ayiite TOMbKO OpUrMHanbHbIE 3anyacty.

113 coobpasxeHuit 6e3onacHOCTY Anst AeTelt He OCTABNANTE NeXaTb
ynakoBKy (MnacTuKoBbIe MELLKW, KApTOH, NeHonnacT v T.4.) 6e3
npucmoTpa.

/\ NPEAYNPEXAEHVE!
He no3gonsiiTe AeTsAM UrpaTh C NONU3TUNIEHOBOW NIEHKON.
OnacHocTb yaywbs!

BaXHble ykazaHus No TexHUKe 6esonacHocTy!
MoxanyWcra, TWwatensHO NPOYMTaNTe M COXpaHUTe AnA AaNbHENLero Nofb30BaHus.

A NPEAYNPEXAEHWUE:

MuKpOBONHOBas NneYb NpeaHasHaveHa ans pasorpesa eabl 1 HANUTKOB. CyLIJKa NPOAYKTOB UK OOEXAbI,
HarpeBaHNe ANEKTPUHECKMX MOAYLLEK, TArNoYexk, ry60|<, MOKPOW BETOLLM 1 NoAo6HbIX NpeamMeToB MOXET Mpu-

BECTU K TpaBME, B3PbIBY UITK NOXapy.

* 3anpemaeTc9| CyLIJVITb/COFpeBaTb B MVKDPOBOJTHOBOM MEYY XMBbIX XXUBOTHbIX, OHa A4S 3TOr0 He npegycmo-

TpeHa.

« Ecrnv aBepua nnm ynrnoTHeHNs ABepLibl NOBPEXAEHbI, 3anpeLLaeTcs AanbHenLLas aKCryaTauys neyu, noka
OHa He OyaeT OTPEMOHTMPOBaHA 0By4eHHbIM Ans 3TOrO CNeLmaniCToM.

* Hu B KOEM Cnyyae He PEMOHTUPYIATE NeYb CAMOCTOSITENBHO, @ 00PATUTECH K aBTOPUTETHOMY CIELManiCTy.
Bcem agpyrum, kKpoMe crneupanmeTy, onacHo NPOBOANUTL Kakme-bo PEMOHTHBIE UMW PerniaMeHTHbIe paboTsl,
TaK Kak 310 TpebyeT yaaneHus oBLIMBKM, KOTOpas 3aLLMLLAET OT 06NYYEHNS MUKPOBOHOBGLIM M3My4EHUEM.

*  Ecnv WwHyp nuTaHus noBpexaeH, Bo n3bexaHne onacHOCTY 3aMeHy AOIKEH NPOM3BOAMUTL M3TOTOBUTENb,
CEPBYCHbII MPEACTaBUTENb IV APYron KBAaNMMULMPOBaHHbI CNeLMasniicT.

* He pasorpeBaiTe XuakocTu B 3akpbITbix 6aHkax unn cocygax. ONMACHOCTb B3PbIBA!
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A MPEAYNPEXOEHVE:

Hw B KoeMm criyJae He CTaBbTe MUKPOBOSHOBYHO NEYb B LLUKA).

Bokpyr npubopa Heobxoanmo obecneunTb 4OCTaTOMHOE NPOCTPAHCTBO ANs LWPKYNsLmM BO3ayxa, YTobbl
npubop pabotan HagexHo. Haa npubopom aormkHO Bbitb 20 cm, 10 cm c3aam 1 5 CM C Kaxaoii CTOPOHbI OT
npubopa. 3anpeLlaeTcst HakpbiBaTb Npubop. 3anpeLLaeTtcs 6rokposaTh 0TBEPCTHS B Nprbope. He cHumai-
Te OCHOBaHMe.

YcTaHaBnvBaiiTe npubop 3agHen CTOPOHOM K CTEHE.

Cam npubop 1 JOCTYMNHbIE AETanM HarpeBatoTCs BO BpeMs paboThl npubopa. byabte BHAMATENbHbI, HE Npu-
KacalTech K HarpeBaTesbHbIM aniemeHTam. ety mnagiue 8 neT AomMKHbI HaXOAUTLCA BAanm oT npubopa nnm
nog NOCTOSHHLIM HaboAeHeM B3POCTIbIX.

[Monb3ynTeCh TONBKO NOCYAO0M 13 NOAXOAALLMX MaTEPUarioB Takux Kak: CTEKo, hapdhop, kepamuka, xapo-
CTOVKas niacTmMacca uinm nosib3ymTech crieuyanbHoN Nocyaon A M KPOBOHOBBIX NeYe.

PasorpeBas v Baps NULLY B YNaKoBKe M3 FOPKOYMUX MaTepuanoB, HanpyMep 13 niactMacchl unu Bymar,
HeoBX0aMMO NOCTOSHHO HabntogaTh 3a MPOLECCOM, MO NPUYMHE BO3MOXHOIO BO3ropaHmst VX,

Ecnmn 13 gyxoBku Ha4HET BbICTYNaTb AbIM, TO BbIKMKOYMTE NMEYb 1 BbIHBTE BUIKY 13 PO3ETKW. [1BepLia AormkHa
0CTaBaTbCs 3aKPbITON, YTOObI YayLUUTL O4ar BO3ropaHusI.

Conepxumoe aeTckux ByTbinoyek 1 6aHoueK ¢ AeTCKUM NuTaHeM 0bs3aTenbHO nepemeLlaTh unn B36on-
TaTb, a TakKe NPOBEPUTL X Temnepatypy. OnacHOCTb NOMyYeHns 0XoroB!

Uto6b! BbITALLMTL KOHTEHED 13 Meyw, UCTonb3ynTe npuxeaTtki unv pykasiubl. ONTACHOCTD MOTYYEHUA
OXOros!

[MpOAYKTLI MUTaHMS CO CKOPAYMOW UMK B LLKYPKe, Kak Sl U konback!, KOHCEPBbI B 3aKPbITbIX CTEKMSHHBIX
BaHkax 1 T.4. 3anpeLLaeTcs pasorpeBaTb B MUKPOBOMHOBOW NeYM, Tak Kak OHM MOTyT B30pBaTbCA, Jaxe nocne
OKOHYaHMs pa3orpeBaHne MUKPOBOSTHOBON SHEPIUEN.

/\ NPEOYMNPEXAEHWUE 3atsikHoe 3akvnaHue:

Bo Bpemsi Bapky, 0COBEHHO BO BpEMS pa3orpeBaHiist KUAKOCTEN (BOAbI) MOXET CIy4MTbCS, YTO TeMnepaTypa

KuneHus ByaeT 4OCTUrHyTa, OAHAKO TUMUYHbIE ANS STOrO MPOLEcca My3bIpbki Napa He NosBsTCS. XKAKOCTb
KUMKT He paBHOMEPHO. 37O, Tak Ha3blBaEMOe 3aTsHKHOE 3aKinaHue, MOXET MPUBECTM K TOMY, YTO MOCHE CHATUS
MOCyZbl C XMOKOCTBIO OT NErKoro BCTPSIXMBaHUS HEOXKWUAAHHO HAYHYT 06pa30BbIBaTLCA MAPOBbIE My3bIpy 1 OHA

BCKUNMT. OnacHOCTb nomnyyeHus oxoros! [1n1s1 AOCTWKEHS pPABHOMEPHOTO KUMEHUS BCTaBbTE B COCYL CTEKMSH-

HYHO NanoyKy 1n en NogobHbIN He MeTannMYeCckuin NpeaMerT.

3TO YCTPOMCTBO MOXET MUCMOMNb30BaTLCA AETbMM C 8 NET 1 NIOABMM C OrPaHUYEHHbIMU (3NYECKMM, OCSI3a-
TeNbHbIMW 1 YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTAMM, @ TakkKe NiogbMM 6€3 OMbITa M 3HAHWIA, ECIN OHW HAXOAATCA Noa
NPUCMOTPOM WK BbInM MPOUHCTPYKTMPOBaHBI 06 UCMONb30BaHNK YCTPOACTBa 6e30MacHbIM 06pa3oM W NoHK-
MatoT BO3MOXHbIE Yrpo3bl.

[letaAM He paspeLLiaeTcs urpaTthb C YCTPOUCTBOM.

UncTka n obcnyxuBaHue He JOMKHO BbINOMHATLCS AETbMU, 3a UCKIHOYEHEM AeTen cTaplue 8 neT 1 nog
HabntoaeHem B3POCHbIX.

Pacnonaraute nevb U CETEBOM LLHYP BHE JOCAraemMocTyi feTen MraaLe 8 rer.

Ecnn pamka aBepubl/ynnoTHeH!s ABEPLb! ¥ COCEAHME K HIM YaCTy 3arpsisHUNMCh, MX HEOOXOAUMO TLUATESNBHO
MPOYUCTUTL BMAXHOW TPSIMKOM.

UncTiTe MUKPOBOITHOBYHO NEYb PENYNSPHO W yaansanTe OCTaTKV NMULLW U3 ee BPYTPEHHOCTU.

3anyLeHHble 3arpsi3HEHNST MUKPOBOSTHOBOW MY MOTYT MPUBECTM K Pa3pyLUEHNIO €€ NOBEPXHOCTEN, YTO BRMs-
€T Ha CPOK CIyxObl neyw, a Npu cTe4eHnr 0BCTOATENBCTB CO34aTh ONACHYH0 CUTYaLWH.

[Ins ynCTKM CTekna ABepLibl HE UCMOSb3YNTe arpeccuBHbIE abpa3snBHbIE YNACTALLME CPEACTBA MK OCTpble
MeTannuyeckume ckpebkn. Bel MOXeTe nolapanatb NOBEPXHOCTb. 3TO MOXET NOBPEAUTL CTEKITO.

He ucnonbayiTe 04nCTKy NapoM.

Tarke cobntoganTe MHCTPYKLWKW, JaHHbIE B rnaBe “YucTka’.

v
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He yl'lpaBJ'IﬂVITe yCTpOI7ICTBOM C NOMOLLbH0 BHELLHETO Talhmepa I OTAENBHON CUCTEMBI AWCTaHUNOHHOIO

yrpaBreHs.,
70T NpnOOpP NpeaHa3HaYeH:

*  OJ19 nogorpesaHnsA 1 TyLEeHUA TBépﬂbIX W OKWOKMX NPOAYKTOB NMUTaHNA,
* N4 3anekaHna 1 xXapeHbsa Ha rpune TBép,D,bIX NMPOAYKTOB NMUTaHNA.

YCTPOWCTBO NpeAHa3HaueHo A71st AOMALLHENO UCTONb30BaHMS 1 NOAOBHBIX YCTOBUN:

* KyXHW B MaraauHax, opucax v apyrix paboumx NoMeLLEHMSIX;
*  KIMeHTamW B OTENSIX, MOTENSIX W ApYriAX MOAOOHbIX 3aBEAEHNSIX;

* B CEJIbCKOXO3MCTBEHHbIX YCIOBUAX;

* B 3aBeOeHUAX, NPEOOoCTaBNAILNX HOYMET N 3aBTPaK.

Mpeaynpexaatowwme ApnbIKM Ha npudope

[MpocKM BHUMATENBHO MPOYECTb MHAPOPMALWIO Ha NpeaynpexaatoLLeM Apriblke Ha 3aHEN CTOPOHE MUKPOBOSTHO-
BOW Neuu:

WARNING - HIGH VOLTAGE

NPEOYNPEXAEHUE - BbICOKOE HAMPAXEHUE

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

NPEOYNPEXOEHUE - MUKPOBOJTHOBASA SHEP-
A SANPELLAETCA CHUMATD 3TY KPbILLIKY.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

= O 0N Ol WN —

00630p getaneu npudopa

[TaHenb ynpaBneHus ¢ aucnneem
KHonka START v perynstop MOLLHOCTY
OTkpbIBaHWe ABEPLbI

Pawunep

CronbasiLLiee KonbLO

3amok ABepLbl

CMOTpOBOE OKOLLKO

Harpesaue rpunb

BpaLuatoLasics Tapenka-noacTaska

0 JlncToBoit MUKaHUT

Onucanue gucnnes
ENTER  YcTpoiicTBO B OXWAaHUN NOATBEPKAEHNS BPEMEHM, MacChl

M Konun4yecTea

PREH [MpenBapuTENbHbIA Pa3orpeB B peXXME KOHBEKLMM
CODE  Kog nporpammbl MPUrOTOBMEHUS B aBTOMATUYECKOM PeXit-

me

AMT Kornnyectso (AMOUNT)

COOK  YcTpoWCTBO B pexume NpuUroToBMeHus

TIME Bpewmst

CLOCK  Pexum oxupanus (STANDBY)

LOCK  3amok ot getent

MEM Heckonbko coxpaHeHHbIx nporpamm (MEMORY)
DEF [Mporpamma pasmopaxuBaHust
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SAMNPELLAETCA ncnonb3oBatb MMKPOBOSHO-
BYI0 NeYb, €CNK ABepLia NorHyTa, aedopmmpoBa-
Ha Unn NoBpeXaeHa 1 3aKpPbIBaeTCs He NNOTHO.
SAMNPELIAETCA Hapywatb 6nokupoBkmu 6e30-
nacHOCTW ABepLbl.

TEXHWYECKOE OBCITY>KUBAHUE pomxkeH
NPOBOANTb TONbLKO KBanuMUMPOBaHHbLIN cep-
BMCHbIW MacTep.

Mepep cHATUEM KPbILIKK BblAepruBanTe BUNKY

M3 PO3ETKN UINnn OTKIKYanTe CeTeBoe NuTaHue.

MICRO  MukpoBonHoBas neyb
GRILL  Tpunb
CONV  KoHBekuus

KHonku n OopraHbl ynpaBJieHUA Ha naHenu ynpaBrieHUA
POWER LEVEL Bbibop HacTpoMku MUKPOBOTHOBOW MOLLIHOCTM

CONVECTION KoHBekuus

MICRO+ KomMBUHMPOBaHHBIN pexuM “MUKPOBOITHOBAS!
CONVECTION neyb + KoHBekunst”

GRILL / COMBI.
Cpunb: [Ins npuroToBneHIst 6rtoa-rpurb 1 rpaTeHoB
KomBuHaumm:  MUKPOBOMHOBIN PEXIAM 1 PEXUM TPUIb paboTa-
10T MOMEePEMEHHO
CLOCK/WEIGHT
Yacs: Mcnonb3yeTcs B COYETaHIM C PETYTIATOPOM
YCTaHOBKIM BPEMEHM YacoB
Macca: BBoA Macch! v Konn4ecTsa Anst MpuroToene-

HNA B aBTOMATUYECKNX peXnmax



STOP / CANCEL

Cbpoc: HaxwmuTe 1 pas, 4Tobbl OTMEHUTB Mpo-
rpaMMu1poBaHme

Cron: HaxwmuTe 1 pas, YTobbl BPEMEHHO MpHo-
CTaHOBWTb MPUTOTOBMEHNE

OtmeHa: HaxwmuTe 2 pasa, 4tobbl OCTAHOBUTL

aKTVBMPOBAHHYK MPOrpamMmy paHbLue
BpEMEHM

3aMoK 3aLLyThI OT AETE: HaxmuTe 1 yaepxuBaiiTe B TeUeHie
3 cekyH, 4tobbl 3a6noKMpoBaThL U
pa3bnokupoBaTh NaHeNb YpaBIeHNs,

COOTBETCTBEHHO
+  Knonka START
*+  BbICTpbIN 3anyck MUKPOBONHOBON
neyn (o1 30 cexyHa 40 10 MUHYT Ha
100% moLLHOCTM)
TIME / MENU
Bpewms: Perynsrop 4ns HacTpOWKi BpeMeH
4acoB VMM BPEMEHM MPUTOTOBIEHMS
MeHto: Perynsrop 4ns Beibopa nporpammb npy-

rOTOBIIEHNSA B aBTOMATU4ECKOM pexunmve

MpuMeyaHmns K pexumy rpusb 1 KOMOK

+  TaK KaK B pexumax rpurb 1 KoMO1 MCTIONb3yeTes TEnoBoe
13nyyeHre, TO NONb3yNTECh NOXANyACTa XapOCTOMKOM NOCYAO0M.
MnacTuKoBble KOHTEAHEPbI HE MPUTOAHbI.

* YucTo B pekvme rpurib JONYCKAETCs NPUMEHEHIE antoMUHNEBON
W Bpyroii METanM4eCcKoii MocyAbl - OAHAKO HU B KOEM Crly4yae B
KOMEMHOPOBAHHOM W MUKPOBOSTHOBOM PEXVME.

* He cTaBbTe HM4ero Ha MMKPOBOMHOBYO Neyb. OHa HarpeBaeTcs.
BeHTUnALMOHHbIE OTBEPCTUS JOMKHbI ObiTh BCEraa cBO60AHbIMM.

*  Tlonb3yiTech paLnepoM, 4Tobbl NOLOABMHYTL MPOAYKTLI UK
Bnioga nobnvke Kk HarpeBaTenbHOMY SIEMEHTY.

Mocyna Ans MUKPOBONHOBOW NeYn

*  VoeanbHoi nocyaon Ans MUKPOBOSTHOBOW NeYM SBMSIETCS nocyaa
113 MPO3paYHOro MaTepmarna, KoTopbIi KO BCEMY eLLe M No3BOsieT
MWKPOBOSTHAM PaBHOMEPHO MPOrpPeBaTh MHLLY.

+  [pyrmble/oBanbHble 6roaa NoaxoasT 6onblue Ans STOA LEni, Yem
YIToBaTble, TaK KaK B YrTax MuLa MOXET NOAropeTb.

« MWKPOBOITHbI HE MOTYT MPOHNKHYTbL Yepe3 MeTars, Mo 3TOM MpuiK-
He Herb3s NPUMEHSITb METANIMYECKYH0 MoCyay.

/\ BHUIMAHME:

He npumeHsiiTe Takke pasoByto KapTOHHYLO MOCYAY, CAENaHHY0 13
MaKKynaTypbl, OHa MOXET COAEPXaTb METaINIMYECKME BKPAMNEHUA,
YTO MOXET NPUBECTU K VICKpOOGpaSOBaHI/HO 1 BO3ropaHuto.

Hiwke I'IpMBe,EI,eHHbIVI CMUCOK NOMOXET BaM I'IO,EI,06paTb noaxoaALLyto
nocyay ans MVIKpOBOJ'IHOBOVI ne4u:

Foputca ana pexuvoB

KoHBek-

Marepuan nocyapbl
B Hhe Mpynb Komowu*
uus

Mwukposon-
HOBKa

YKapocroiikas cre-

Aa Aa Aa Aa
KNsiHHas nocyaa
HexapocToiikas

HeT HeT HeT HeT
CTeKNsHHas nocyaa
YKapocroikas kepa-

Aa Aa Aa Aa
MUYeckast nocyaa

FoguTca Ans pexumoB

Matepuan nocyabl  Mukposon- Founs Konser- o .
HOBKa ums

[nactmaccosast
rnocyaa Ans MUKpo- Ja HeT HeT HeT
BOITHOBbIX Meyen
KyXOHHbI neprameHT na HeT HeT HeT
MeTtannuueckuit

HeT Ja Ja HeT
noaHoc
Pawnep HeT fa aa HeT
AntomuHieBast
¢honbra v nocyna 13 HeT aa Ja HeT
¢honbru

*) KoMGMHMpOBaHHbIE PeXxvMbl “MUKPOBOMNHOBAS Mevb + rpumb” U
“MukpoBonHoBas neyb + KoHsekuus”

MpumeyaHnsa no akcnnyartauum n
MCNonb30BaHUIO Npubopa

lMo3HaBaTenbHOe K TeMe MMKPOBOMNHOBAs Neyb

+ [leyb paboTaet ¢ MUKPOBOMHOBLIM M3MTy4EHNEM, KOTOPOE B KOPOT-
KOe BpeMst Pa3orpeBaeT YacTu4kv BOAbI, HAXOAALLMECS B MNLLIE.
3[ech HeT TEnMoBOro 13nyveHmns 1 TakiM 0Bpasom nomprapucTas
Kopouka He obpasyeTcs.

+ Pasorpesalite B neyu TONLKO NPOAYKTbI MUTAHNS.

+  [leyb He NpeaHasHayeHa ans obxapuBaHns NPOAYKTOB B Macre.

+  3a0auH pa3 pasorpesaiite TonbKo 1-2 nopuum. ViHave neyb note-
psieT APEKTUBHOCTD.

* MukpoBonHoBas neyb paboTaeT ¢ MOMEHTA BKITIOYEHUS Ha MOSHYH0
MOLLEHOCTB. [peaBapuTenbHOE Pa3orpeBaHi e NOITOMY M3MMLLHE.

*  Hu B koewm cryyae He BKMOYaITe MUKPOBOITHOBYIO NEYb MyCTOM.

* MukpoBomnHOBas neyb He 3ameHsieT 0bbIYHON neyn. OHa CryxuT B
OCHOBHOM Anst:
*  pasvopaxuBaHus NpOayKTOB
¢ BbICTPOro HarpeBaHNs/pa3orPeBaHNS MULLM U HANUTKOB
*  TyLLUeHWst NpOayKTOB.

MpumeyaHus no akcnnyarauum npubopa

*  Ha gucnnee otobpaxaeTcs BolbpaHHast nporpamma.

+  Tlocne 3anycka nporpaMmbl Ha vicTiiiee NosBUTCA Taiimep obpart-
HOrO OTCYETA, YKa3blBAIOLLMI Ha OCTaBLLEECS BPEMS paboTbl.

¢ o OKOH4aHWM KaxaoN MPOrPaMMbI MPOLOKUTENBHOCTBHO 2
MUHYTbI 1 6ONee BEHTUNATOP NPOAOIKAET OXNaxaaTh YCTPOCTBO
B TEYEHWE 3 MUHYT.

*  [pubop u3naet criegytoLLye 38yKOBbIE CArHambI:

OnvH rypok; - Mpvi NOAKIIOYEHIN K MTaHMIO OT
cew;

- Mpyt HaXaTW Ha KHOMKY;

- Mpw aBTOMaTI4ECKOM COpOCE NPO-
rPaMMHbIX HACTPOEK, B Crly4ae ecri
BbIOOP MporpaMmbl He Gbin 3aBepLLEH

B TeyeHue okoro 15 cexyH.

Mpy HaXaTV1 Ha HEMPaBHTBHYH KHOMKY.
MpoBepbTe NPaBUIBHOCTL HAXKaTUS.

[ga ryaka:

YeTblpe ryaka: [porpamma 3aBepLueHa. lNpubop oT-
KNKoYaeTes 1 Ha aucnnee otobpaxaet-
cs1 “End” (koHew). 3w ryaku noBTOPSIOT-
CS1 pa3 B 2 MUHYTbI 10 TEX MOp, NoKa Bbl
He OTKpOETE [BepLly MIW He HaxmeTe

Ha kHonky STOP/CANCEL.
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akrwd

HenpepbIBHbIA CurHan:  Bbin akTMBMPOBaH aBTOMATUHECKMIA
MexaH13M 3aLuTbl yeTpoiicTaa. Moa-
POGHYH MHGOPMALIMIO MOXHO HalnTW B

rnaBe “PelueHne npobnem’.

MoaroTtoBkKa k pabote

WHCTpyKumMmn no yctaHoBKe
*  YcTaHaBnvBaiTe nevb 3aaHEN CTEHKOM K CTEHE.
+  Cobriopaitte cneaytoLLme 6e3onacHble paccTosHUS:
+ 10 cmc3agm
+ 5cmcresa v cnpasa
20 cm 0T Bepxa MUKPOBOITHOBOM NeYm.
+  Bo usbexanue nHtepdepeHLmun B paboTe Opyrix YyCTPONCTB, He
pa3melLLiaiTe neyb OKOMO APYriX 3MEKTPOHHBIX YCTPOIACTB.

MogroroBka

* Y106bI OTKPbITH MUKPOBOMHOBYIO MEYb, HKMUTE Ha KHOMKY OTKPbI-
BaHus AgepLbl. [1BepLa pacnaxHeTcs.

+  Bobitawure Bce akceccyapbl 13 BHYTPEHHEN EMKOCTI NEYM 1 pac-
nakyinTe ux. Monoxute ckonb3siLee KonbLO B yrnybneHue BHyTpM
neym, Noka oHo He BYAET NMOTHO YCTAHOBMEHO B Masy.

*+  YcTaHoBUTE BpaLLatoLLYyHCS Taperky-noaCTaBKy Ha KOrbLO Tak,
4ToBbI TApErka He MOryna BpaLLaThes.

*  [IpOKOHTPONMpYIATE NeYb Ha BUAMMbIE NOBPEXAEHNS, 0CODEHHO B
obnactv agepub!. Mpn HanUuMK KakMX-Nbo NOBPEKOEHUA NeYb HIt
B KOEM Cryyae He BKItouaTh.

*  YpanuTe ¢ kopnyca 3aluTHYy0 ¢honbry.

*  YBeautech B TOM, 4TO UCMOMb3YEMOE NTAHWE OT CETU COOTBET-
CTBYET HanpsikeHuto npubopa. MpoBepbTe TeXHUYECKUE XapakTe-
PUCTUKM Ha NacrnopTHOi Tabnnuke.

+  BcraBbTe BUrky B 3a3eMMEHHYI0 PO3ETKY C HAMPSHKEHUEM CETH,
YCTaHOBIEHHYH B COOTBETCTBIN C NPEANMCAHUAMU.

/\ BHUIMAHME:

*  Hu B Koem cryyae He yaansiite kakve-nnbo nprkpyyeHHble geta-
TV 13 BYXOBKW UNK C ABEPLIbI Nevm!

*  Jlncroson mvikaHuT (10) Takoke SBISETCA YacTbto Mpubopa 1 ero
HEenb3s youpaTb. OHO 3aLUMLLAET SMEKTPOHHBIE KOMMOHEHTI,
PacronoXeHHbIE MOA HUM, OT 3arps3HEHIA.

i MPUMEYAHMS:

Ecnv Ha kopryce unn HarpeBaTenbHOM 3MieMeHTE 0CTanuch cregb

MPOV3BOACTBA WU MACTa, MOXET NOSBIATLCS AbIM UV 3anax npu

BKITIOYEHUN NEYM.

370 SBNSETCA HOPMabHbIM, 3anax/AbIM UCYE3HYT NPy NocnesoBa-

TEMbHOM WCMONb30BaHNM.

MbI HACTOSITENBHO PEKOMEHYEM MOCTyNaTh CredytoLLMM 06pasoM:

*  Brntounte pexum rpuns v gante yeTponcTay nopabotarts He-
CKOMbKO pa3 6e3 nuy.

¢+ ObecneybTe AOCTATOUHYH0 BEHTUMALMLO.

YcTaHOBKa 4acoB:

1. Haxmurte Ha kHornky CLOCK/WEIGHT oguH unu Heckonbko pas,
4T0ObI BbIOPaTH 24-4aCOBOM UMK 12-4aCOBOM PEXIM OTOBPAXEHNS!
BPEMEHH.

C nowmoLLbto perynsiTopa HacTpomTe Yach!.

MoaTBepanTe HacTponky HaxateM Ha kHomky CLOCK/WEIGHT.
C nomoLLbto perynsTopa HaCTpOMTe MUHYTHI.

CHoBa HaxmuTe Ha kHonky CLOCK/WEIGHT, 4To6bl nprMeHmTh
HOBYI0 HaCTPOVIKY BPEMEHM.
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JKkcnnyaTtauns MUKPOBOITHOBOW NeYu

1. Ynoxute eay, npegHasHaueHHyI0 A4S pa3orpeBaHiis, B NOAXOLs-
LLyto nocyAy.

2. OtkpoliTe ABEPLY MUKPOBOITHOBOW Neym 1 nocTaBbTe 6rtogo Ha
CepeanHy CTEKITSAHHOM Tapenki. 3aKkponTe, NoxanyncTa, ABEpLyY.
(3 coobpaxeHuin GesonacHoCTy, MpuBop BKITKYAETCS TOMBKO C
MIMOTHO 3aKPbITOV ABEPLIOI.)

3. Haxmwure Ha kHonky STOP/CANCEL.

4. Haxmure Ha kHonky POWER LEVEL oguH nnm Heckornsko pas,
4T06bI BbIOPATH HEOOXOAMMYHO MIKDOBOSTHOBYIO MOLLHOCTb.

Haxmure YpoBeHS MOLHOCTH MowyHocTb B Batrax
POWER LEVEL (npubnus.)

1x P-HI 800 (= 100%)
2X P-90 720

3x P-80 640

4x P-70 560

5x P-60 480

6 x P-50 400

7X P-40 320

8 x P-30 240

9x P-20 160

10 x P-10 80

11 x P-00 0

5. C nomoLLbto perynstopa Bblbepute BpeMs NpUroToBneHus ot
10 cekyHa A0 95 MUHYT.

6. Haxmure Ha kHonky START. Bpemsi roToBki ycTaHaBnMBaeTCs
MCXOMSA M3 KONMYECTBA W CrieLmnieckux 0cobeHHOCTEN NPOLyKTa.
Co BpemeHeM Bbl nprobpeTéTe onbIT 1 cMoXeTe BbICTPO onpesae-
NATb HE0BX0AMMOE BPEMSI TOTOBKN.

 NPUMEYAHUS:

* B pexume oxuaaHus noBepHUTE perynatop NpoTMB YacoBom
CTPerku, 4tobbl cpady BbibpaTh mporpammy “P-HI”. MoxHo nepe-
WTW K Lwary 5.

¢ [pu roToBKE B MUKPOBOITHOBOW MEYM BCE MPOUCXOANT ropas-
[0 ObicTpee YeM B HopManbHoi neyn. Moatomy, ecriv Bbl He
YBEPEHb!, YCTaHABIMBAITE BPEMS FOTOBKM MEHBLLE YEM Haflo, 1
npy HeoOXOAMMOCTY JOBEAVWTE NPOAYKT A0 FOTOBHOCTY AOMOSTH-
TeMbHbIM BKITHYEHNEM.

+  BHumanue: Bo Bpems paboTbl B Y1CTO MUKPOBOITHOBOM pEXVME
HaKpbIBaNTE MPOAYKThI KONTNAKOM.

lMpuocTaHoBREHME UNW OTMEHA NPUrOTOBIIEHUS

¢ Yr06bI NPUOCTAHOBUTL MPUrOTOBNEHIE, OAMH Pa3 HaXXMUTE Ha
kHonky STOP/CANCEL wnm oTkpoliTe ABepLly.

¢ Yr00bl NPOJOIMKATL MPUrOTOBMEHME, 3aKPOITE ABEPLY W CHOBA
HaxmuTe Ha kHonky START.

¢ Yr06bl NONHOCTHH) OCTAHOBWTL NPOLIECC NPUrOTOBIEHNS, ABA pa3a
HaxmuTe Ha kHonky STOP/CANCEL, uto npuBegeT k cOpocy Beex
MpOrpaMMHbIX HACTPOEX.

BbicTpbI cTapT

Vcnonb3yiiTe 3Ty dhyHKUMKO Ans BbICTPOrO CTapTa NPUrOTOBNEHNS Ha
100% MUKPOBOMHOBOI MOLLHOCTY B TeyeHme He boree 10 MuHyT.

Haxwumaiite 6bICTPO U Heckonbko pas kHonky START, noka He Byget
YCTaHOBNEHO HeOBXOAMMOE BPEMS MPUTOTOBIEHNS. YCTPOCTBO BKITHO-
YUTCS aBTOMATUYECKM.



PasorpeB

HarpeBaHwe 1 pa3orpes SBASKOTCA creLpanbHbIMU XapakTepucTukamm
MMWKPOBOIH. 3aMOPOXEHHbIE XMOKOCTW U eaa Nerko MoryT BbiTb paso-
rPEThI O KOMHATHOW UV CEPBMPOBOYHON TeMnepaTypbl 6e3 ncnonb-
30BaHNsi MHOXECTBA EMKOCTE.

BpeMﬂ pasorpesa B Ta6ru4u,e HWXe NPBEOEHO NULLb ANA CrpaBKy,
OHO B 3HAYMTENbHOM CTENEHM 3aBUCUT OT Ha4anbHoOM Temnepartypbl
1 CTPYKTYpPbI NPOAYKTa. |_|03TOMy pexoMeHayeTCa Bpema 0T BpEMEHU
NPOBEPATbL AOCTATOMHOCTb pa3orpesa.

Tabnuua pasorpesa

Ko- Mpum.
MpopykTbilena nnye- T Bpems, | Kpbilika
MOLLHOCTM ’
CTBO MUHYT
1 yaLuka 1501 P-HI 05-1 HET
05n 500r P-HI 35-5 HeT
0,75n 750r P-HI 5-7 HeT

CoBert: OnycTiTe CTEKITSHHYIO NANOYKy B KOHTEHEP ANns M3bexaHms
CynepHarpesa, XopoLUo pasMeLLainTe neped ynotpebnexnem.
Briropa

OtbuBHas + kapTodens 450+ PH| 25-35 na
11 OBOLLM

l'ynsw ¢ makapoHamm | 450 1 P-HI 2-25 na
Msico + KyCok + coyc 450 P-HI 25-35| pa

Coger: Crierka yBnaxHuTe nepes NpuroToBIeHNeM; 13peaka nome-
LLIMBaWTE.

MpogomkeHue paboTbl BOMOXHO TONBKO MOCTE 3aKpbITUS ABEPY 1
MOBTOPHOTO HaxaTus START.

3amopoxeHHas efa TpedyeT 60MbLIEro BpeMeH [J1s FOTOBKM, YeM
eja KOMHaTHON TemnepaTypbl.

Yem kpyrnHee kycki, TeM Gonblie TpebyeTcs BOeMEeHI ANst FOTOBKM.
Hanpumep, Msico, NopesaHHoe KpyMHbIMM Kyckamit, ToeByeT Gorblue
BPEMEH, YeM MSICO TaKOIA e MacChl, HO Hape3aHHoe norockamu. Pe-
KOMEHYETCS! FOTOBUTb NPOAYKTI B KPYMHbIX KyCKax Ha MakcMansHOM
MOLLIHOCTM 11 3aTem NOTYLLUTb UX Ha CpeHel MOLLHOCTY st paBHO-
MEPHOTO MPUTOTOBMEHMS.

MpofyKTbl, pasMeLLIEHHbIE HKe, TOTOBSTCA GbICTpee, YeM pasMeLLeH-
Hble BbILLE; NO3TOMY pasMeLLaliTe efly Kak MOXHO Hibke. Pacnonaraiite
Goriee TOHKIE YaCTH, HaMpPUMEP, KypyHbIE HOXKM Wrn pbiGHOe donre B
CEepe/vHe WIn OCTaBbTE UX CBEPXY.

MeHbLLee Konn4ecTBo rotoBuTCs BbicTpee, Yem BonbLuee Konm4ecTBo.
Crepyiite gaHHOMY npaswry:
[BoiiHo1 pa3mep = NouTH B ABa pa3a bonbluee Bpems
MonoBUHHbII pa3mep = NONOBMHA BPEMEHU
Ecrv Bbl He MoXeTe HaiiTy Bpems roToBky Oritofia, MOXeTe CrefjoBarthb
npasuny:
Ha 100 r npumepHo 1 MUHYTa roToBKK

Bce npoaykTbl, HakpblBaeMble NPy NPUrOTOBNEHUN B AyXOBKE, AOMKHb
ObITb HaKPLITHI M B MUKPOBOIHOBOW MEYN.

KpblLLka GyeT npensiTCTBOBATb BbiCkIXaHUO NPoAyKTOB. MepeBepHy-
Tas Tapenka, Gymara Ans roToBKM Ui Gorbra 115t MUKPOBOSTHOBOVA
neyn NofoiayT ANst HakpblBaHWs efbl. [0ToBbTE Britofa ¢ KOPOUKOiA
6e3 HakpbIBaHws.

OTOVBHas B Cyxapsix 2001 P-HI 1-2 HeT
Kotnerta, 4 wrykn 500r P-HI 3-4 HeT Tabnuua rotoBku
Cycras 2501 P-HI 2-3 HeT Ko- | YpoBeHb | Mpumep-
Coser: [okpoiiTe Macrom B 30exaHne CMArYeHINsA KopouKn Ui MpoaykTbilena nuve- | MowHo- | Hoe Bpe- | Kpbiwka
MOLDKAPKM. CTBO CTU | Ms, MUHYT
1/2 upinneHka 4501 P-HI 35-5 HeT BaknaxaH 500 T P-80 7-10 na
®pukace 13 upinnerka | 400t P-HI 3-45 Ja LBeTHas kanycTa 500r | P-80 13-15 na
Coger: [okpoiiTe Macnowm; 13peaka NoMeLLMBanTe. BpoKKomM 500r | P-80 6-9 na
Livkopui 500r | P80 | 67 | pa
MaxkapoHsl, puc, 1 nopums| 150 P-HI 1-2 Ja BoGbl 500t P-80 6-7 na

2 nopuwn| 3001 P-HI 25-35 pa deHxenb 5001 | P-80 8-11 na
Kaptodhens 500r P-HI 3-4 Ja 3eneHble 600b! 300r P-80 13-15 na
Cogert: Crierka yBnaxHnTe Nepeg, roToBKON. KapTodbenb 500t P-80 9-12 aa
Croonosespora | 5007 | P80 | 8-10 | o
BynboH, 1 Tapenka 250T P-HI 1-15 na Jlyk-nopein 500r | P-80 7-9 pa
Cyn ¢ TBEPALIMM WHIPE- Kykypy3a B novatkax 250r P-80 7-9 aa
JJ,IZeHTaMI/Ip P | 2s0r P-HI 15-21 pa Myggkgsb 500r | P-80 8-10 na
Coyc 2501 P-HI 1-2 Ja Mepey, 500r | P-80 6-9 pa
Bptoccensckas kanycta | 3001 | P-80 7-10 pa
Mornoko 100 mn P-50 0,5-1 HeT Cnapxa 300r | P-80 6-9 pa
Kawa 2001 P-50 1-15 HeT Tomarbl 500r | P-80 6-7 pa
CoBerT: TLaTenbHO BCTPSIXHUTE M pasMeluaiTe. [NposepbTe Tem- LIyKkuHK 500 P-80 9-10 pa
nepatypy! CoBert: HapexbTe 0BOLLW ManeHbKMM KyCouKaMmit 1 FOTOBLTE C

2-3 NOXKaMu XWBKOCTU; U3peka nomeluvsanTe. Tywmte 3-5 MUHYT;
rOTOBKa ﬂ,OGaBbTe cneuun nepeq nOﬂaqei;l.
DpyKTbI

Coaeﬂ:l Mpu rotToBke TylweHoe S6Moko W
CrieayiiTe MHCTPYKLMAM, MPUBEAEHHLIM B TaBMMLE FOTOBKM 1 peLienTe. pyua S00r | P-80 5-8 fa
CrnepguTe 3a npoLieccom, ecnin y Bac elLe HeJOCTaTO4HO OMbITa. Tyweras pesers 2501 | P80 16 Her

Bl B ntoboe BPEMA MOXETE OTKPbITb ABEPb. [Neyb OTKIOYNTCA aBTO-
MaTn4eCcKu.
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PYCCKWUMN



V)

PYCCKWUH

Ko- | YpoBeHb | Mpumep-
MpopykTbilepa nnye- | MOLWHO- | Hoe Bpe- | Kpbiwka
CTBO CTU | Mfi, MUHYT
YKapeHoe s16moko, 4 kycka| 500 r P-80 7-9 na

Cogert: [lo6aBbTe 125 Mn BoAbl; COK IMMOHA NPeAOTBPATUT MOTEPHO
LIBETA; TYLLMTE 3-5 MUHYT.

Msico B coyce 400r | P-80 10-12 Ja
:L/JI'IHLIJ, nonockn TensTA- | o0 | pgn 10-15 .
["oBsKbS pynsiza 250t P-80 7-8 na

CoBer: V3peska nomeLLVBaiTe; HACTOSTb 3-5 MU HYT.
O®pukace 13 UpinneHka | 250 T P-80 6-7 Ja
KypuHbIi cyn 200r | P-80 5-6 na
CoBer: V3peska nomeLLVBaiTe; HACTOSTb 3-5 MU HYT.
300r P-80 7-8 na
400t P-80 8-9 aa
CogeT: [lepeBepHuTE NOCIE NCTEYEHNS MONOBWHBI BPEMEHM FOTOBKM;
TYLUNTb 3-5 MUHYT.

Pa3mopo3ka 1 rotoBKa oBoLLeH

PbibHoe dune

KpacHas kanycTa ¢ 4501 P_80 1416 &
s1610kOM
Jnctbsa WwnnHata 300r P-80 11-13 Ja
LiBeTHas kanycTa 200r | P-80 7-9 Ja
®acornb 200r P-80 8-10 Ja
Bpokkonm 300r | P-80 8-9 na
BobbI 300r P-80 7-8 Ja
CtBonosas pena 300r P-80 13-15 na
Jlyk-nopent 2001 P-80 10-11 Ja
Kykypysa 200r | P-80 4-6 Ja
MopkoBb 200t P-80 5-6 Ja
Bptoccenbckas kanycra | 3001 P-80 7-8 Ja
Wkt 450t P-80 12-13 aa
6001 P-80 15-17 Ja

CoBeT: [0TOBUTB C 1-2 NOXKAMM KUOKOCTU; U3PELKA NMOMELLMBATH
NN OCTOPOXHO paspesatb. TYLUUTb 2-3 MUHYTbI; 06aBUTL CrieLmm
nepeq nogaven.

Cynbi / Mognueka *)

Mognmeka 500r | P-80 13-15 na
Cyn ¢ TBEPABIMM UHTPE- 300r | P80 7.8 .
LVEHTaMM

Kpem-cyn 500r | P-80 13-15 Ja
CoBeT: V3peaka noMeLuVBaTh; TyLUUTb 3-5 MUHYTbI.

*) Yxe rotoBasi ega.

WUcnonb3oBaHue rpuns

Pacnonoxwre peLueTky rpuns Ha cTeknsHHoe 6togo B neyn. Vicnorns-
3yiTe creumasbHyo TEPMOCTOMKYHO NOCYAY WK NOMECTUTE efy NPsMO
Ha rpwsb.

HeT HeoBXoaMMOCTV 3apaHee pasorpesaTh PELLETKY rpUns, T.. (purb
Cpasy e reHepupyeT TEnroBoe UarnyyeHe.

[ns BbInonHeHs 06xapky 1 scalloping feicTByiiTe Takm 06pasom:

1. Haxmurte Ha kHomky STOP/CANCEL.

2. Haxwmure Ha kHonky GRILL/COMBI. ogvH pas.

3. Hacrpoiite Bpems paboTsl rpuns ot 10 cexyHa Ao 95 MUHYT, NOBO-
pau1Bas nepekrto4aTenb BEBO W Bpaso.

4. Haxmure kHomky START.
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i MPUMEYAHMS:

PekomerayeTcs nepeBepHyTb B0 (Hanpumep, MSCo, COCUCKY)

MO UCTEYEHUN MPUMEPHO MOSIOBIMHBI BPEMEHN MPUrOTOBMEHNS. Mpyn
MPVOCTAHOBNEHN MPOLIECCA MPUrOTOBIIEHUS BEHTUNSTOP MPOAOIKa-
€T paboratb.

MpoaykTbilena Konunyectso anl\:’;MBHpeMFI, Kpbiwka
TocT € 3ane4eHHbIM CbIpoM| 2-3 NOMTMKA 6-8 HeT
3ane'4eHHb|evcynb|, HAMP- | o o ot 10-15 ver
Mep, NYKOBbIN Cyn

Kom61HMpOBaHHbIe peXMMbI NPUrOTOBNEHUSA B
MUKPOBOJIHAX U Ha rpune

Bo Bpems 31X PEXMOB MVIKPOBOITHBI 1 TpUSTb paboTaloT NonepemeH-
HO B TEYEHME 33[1aHHOTO BPEMEHM.

1. Haxmure Ha kHonky STOP/CANCEL.
2. Haxwmute Ha kHonky GRILL/COMBI. Heckonbko pas, 4Tobbl Bbl-
BpaTb Tpebyemblit KOMOUHUPOBAHHBIN PEXUM.

Kop MukpoBOnHbI Fpunb
co-1 30% 70%
co-2 55% 45%
3. BoibepuTe C MOMOLLbHO perynsiTopa Bpemst PUroTOBIEHNS OT
10 cexyHA 40 95 MUHYT.

4. Haxmure Ha kHonky START.

CoBeTbl Mpn UCnonb30BaHUn KOM60-pe)KMMa

Mpy NPUrOTOBREHNM NNLLY B KOMBO-PEXIME MUKPOBOITHBI-TPUTTb,
MpUOEPKMBAINTECH CRIEAYHOLLMX NPABUATT:

Bpewmsi rotoBku nst GOMbLLKX W TOMCTBIX KYCKOB, TaKIX KaK apeHas
CBMHMHA, COOTBETCTBEHHO G0rTbLLE, YEM A5 MANEHBKUX 1 HEBBICOKNX
npogyktoB. HecmoTps Ha 310, Npu 06xxapke, NpUMeHsieTcs obpar-
Hoe npaBuno. Yem 6nmxke eaa K rpunio, TeM BbICTpee oHa no-
TeMHeeT. T.e., Npu roToBke 6OMbLUNX KyCKOB B KOMBO-peXxuMe, BpEMS
0o6xapkyt ByzeT, BO3MOXHO, MEHbLLE, YeM [t MANEHbKNX KyCKOB.

KoHBekuus

KoHBekums npesocTaBnseT BOAMOXHOCTb FOTOBUTb ey Kak B 00blk-
HOBEHHOW neum. MUKPOBOMHbI HeaKTUBHBI. XKap reHepupyeTcs Harpe-
BaTemNbHbIM 3IEMEHTOM Ha BeHTUnsATope. Mbl pekoMeHayem npea-
BapUTENBHO HArpeTh NeYb A0 HYXXHON TeMMEPaTypbl A0 MOMELLEHNS!
MPOZYKTOB BOBHYTPb.

lMpenBapuTenbHbIN Harpes

1. MocneposartensHo Haxmute kHonky CONVECTION ans Beibopa
Xenaemoi Temnepatypbl Mexay 110°C n 200°C.

2. Haxmure kHonky START.

i NMPUMEYAHUS:
*  Pexum npeasapuTensHOro Harpesa OrpaHnYEH Mo BPEMEHU
30-TbH0 MUHYTaMM.

* Ha pgucnnee muraet coobiuenme “PREH".

+  Kak Tonbko Tpebyemas Temnepatypa byaet Habpana, byayT
pasnaeatbCA CUrHarbl, NOKa Bbl HE OTKPOETE ABEPLYY U HE
HaxmeTe kHonky STOP/CANCEL. Tanvep obpatHoro oTcyeTa
OCTaHOBMTCS.

3. OTkpoiiTe ABEPb 1 MOMECTUTE MPOLYKTbI B MUKPOBOSTHOBYHO MeYb.

Pexum KoHBeKUumn
4. Haxmute kHonky STOP/CANCEL.



5.

6.

7.

MocnenoeatensHo HaxkmuTe kHorky CONVECTION anst Beibopa
xenaemon Temnepatypbl Mexay 110°C n 200°C.

C nomoLLbto perynsitopa HacTpoiiTe TpebyeMoe BpeMs MpUroToBre-
Husi: oT 2 MuHyT (OH:02) go 9%2 vacos (9H:30).

Haxwmute kHomky START anst Havana paboTbi.

KoMOGUHMPOBaHHbLIN pexum
“MuKkpoBOnHOBas NeYb U KOHBEKLMUA”

Ha ycTpolicTae npeaycmMoTpeHo 4 npeaBapuUTenbHbIX HACTPOKK,
obneryatoLLmx NPOLECe NPUrOTOBIEHMS C KOHBEKLIMOHHbBIM HarpeBOM 1
MOLLHOCTbI0 MUKPOBOITHOBOA NEYN.

1.

2.

3.

Haxwumarite kHonky MICRO+CONVECTION Heckornbko pa3 noapsz,
BbI6Vpas Tpebyemyio Temnepatypy: 110, 140, 170 unm 200°C.

C nomoLLIo perynstopa HacTpoiTe Tpebyemoe BpeMst MpUroToBne-
Hust: oT 2 MuHyT (OH:02) go 9% yacos (9H:30).

Haxmure kHonky START ans sanycka.

ABTOPEXMMbI

Vicnonb3ayiTe aBTOPEXUMbI 7151 FOTOBKM OMPEAENEHHbIX KOMM4YECTB
MULLY aBTOMATUHECKM. [leCTBYIATE TakM 0BpasoMm:

1.
2.

4.

Haxwmute Ha kHonky STOP/CANCEL.

MoBepHUTE perynsiTop No 4YacoBoii CTperke 1 BbibepuTe Tpebye-
Myto porpammy. BribepuTe ofiHy 13 HAacTpoek, NpUBELEHHbIX B
cnepytoLleit Tabnuue.

Haxwumanite kHonky CLOCK/WEIGHT Heckonbko pas ans Bibopa
KONMYECTBa NPOAYKTOB.

Haxwmute kHomky START.

1 NMPUMEYAHUS:

B nporpammax 01 1 02 Ha ayicnnee oTobpaxaeTcs KONMYECTBO
MopLuiA, a He Bec.

B nporpamme 07, Mbl pekomeHyeM paspe3arh Lenyto kypuLly
rornosiam ¥ NOMECTUTb e€ MPAIMO Ha CTEKNSHHOE 6riof0.

Bo Bpems nporpammbl 07 yCTPOACTBO OCTaHABMMBAETCS, pas-
[atoTCS CUrHanbl, HaNOMUHaKoLLe BaM NEPEBEPHYTH MPOLYKTbI.
B 310T NpoMe3xyToK BEHTUNATOP MpoaomkaeT pabotars. [ npo-
LOmKeHst paboTbl 3aKpOiATE ABEPLY M HaxmuTe KHOnKy START.
PesynbTatbl nporpaMm aBTOMaTUYECKOro MPUroTOBIEHIS 3aBI-
CSAT OT Pa3n4HbIX (hakTOPOB (HaMpUMep, OT hopMbI 11 pasmepa
€[bl, NPEANOYTEHNIA MO CTENEHN FOTOBHOCTY). ECrin Bbl He yioB-
NETBOPEHbI pe3yrbTaramu NPUrOTOBMEHMS, HACTPOITE BPEMS
MPUrOTOBIEHWS B MHAMBIAYArbHOM NOPSAKE.

[ns nonyyeH1s AONONHUTENBHON MH(hOPMALLW N0 NporpaMme
09 cmoTpuTe rnasy “PasmopaxusaHue”.

Tabnuua aBToMaTMYeCKMX NpoOrpamMm

Ko DVHKLMS Oto6paxaemoe Konuye-
. YR cTBo/ Bpems
KapTochens B nopLmsix no i
01 230r 1 - 3 nopuum
Aupgkoctn
02 (200 mn / yaLLKa) 1- 3 nopum
03 MonkopH 100 1/ 3 MUHYTBI
200 - 800 r B MHTepBanax
04 [Mogorpes 11007
B | 1001
05 Maka ﬂ:ﬁiﬁr enms 2001
P A 3007

Otobpaxaemoe Konuye-

Kom ®yHKumA

cTBo/ Bpems

1501

06 Myya 300
450
8001
1000 r

07 Mruya (rpurb) 12007
1400 r

08 Mupor 4751/ 50 MuHyT

09 Pa3mopakvBaHe 10 cek - 45 MuH

PaszmopaxusaHue

Braroaaps nporpamme Pa3moposka, Bbl MoxeTe ObicTpee pa3mopo-
31Tb 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI.

1 NMPUMEYAHUS:

o ucteyeHnn %z BpEMEH YCTPOVICTBO OCTAHABMMBAETCS, pas-
[AtoTCA CUrHaMbI, HAMOMVHAOLLME BaM NEpEeBEPHYTH MPOAYKTI.
B a10T NpOMEXYTOK BEHTUNATOP NPoAoskaeT pabotatk. [ins npo-
JOmKeHns paboTbl 3akponTe ABEpLY U HaxmuTe KHomky START.
Tak kak MUKPOBOMHbI MPOHUKALOT CHAPYM BHYTPb, 60MbLUMe
KYCKi1 MOTYT B LIEHTpe BbITb HEAOCTATOMHO PA3MOPOXKEHHBIMU.
BHeLLHKe crov MoryT HayaTb roTOBUTLCS.

YyuTbIBaiTe BPEMS KOMMEHCALMI NOCTE NporpamMMbl pasmo-
PO3KI. OTO BPEMS MPOCTOS, KOrZa MPOVCXOZMT TeMnepaTypHas
KOMMeHcaLws myTeM nepeaayu Tenna ¢ HapyHbIX CroeB (pasmo-
POXeHHbIE) BO BHYTPEHHME (Mep3ribie). Bbl MoXeTe ocTaBuTb ey
B BbIKIIOYEHHOM MeYM Ui BHE ee Ha BpeMs KomrneHcaLmy. Bpems
KOMMEeHcaLmn BOMKHO ObITb HE MEHee BpeMeH nporpammbl pas-
MopaxvBaHus B neyn. OHO 3aBUCUT OT COCTOSHNS efbl.

Bbl MoXeTe cokpaTuTh BpeMs KOMMeHcaLm, Hanpyumep, pasae-
VB OCTaBLLYOCS 3aMOPOXEHHYI0 YacTb Ha Boree Merkve YacTi
11 MOKPOLLMB OCTaTOK. [19 Hape3aHHoro Xreba v Cocncok
OTAENMTE UX KyCOYKW BO BPEMS KOMMEHCALIM.

PasmopaxvBaiiTe (pyKTbl B YalLe C KPbILLKOW. [10 ucTeyeHnm
MOMOBMHbI BDEMEHW Pa3MOPO3k1 OCTOPOXHO NMOMELLIANTE UX OBUH
pas.

[MMPOXHbIE UMK TOPTbI C LLIOKOMaAHBIM MOPOXEHbIM He CrieayeT
Pa3MOpaXmBaTh B MeYM.

B tabnue Hxe NpeAcTaBneHo Ans 03HaKoMEHUs BpeMs pas-
MOP&XXVIBaHUS MPOLLYKTOB.

[insi cnonb3oBaHKs NporpamMMbl pasMopo3ki, MOCTyNaiTe creayto-
LM obpasom:

1.
2.

OnpegenuTe Bec NpoaykTa.

[ocTaHbTe NpoayKT 13 ynakoBKu. ECn HEBO3MOXHO OTAEMMTL
ynakoBky, pasmopaxvieante 30 CekyHa Ha MakCMaribHON MOLLHO-
¢ (cM. “BbiCTpbIit cTapT’).

lMomecTuTe eay Ha 6niogo (dhpykTel B YalLy). Momectute Msco B
MepeBEePHyTYH COYCHILY NS CTEKaHWs CoKka. JTa COyCHULA He
[0MmKHa 60onbLLE UCMONb30BATLCA C APYTAMM NPOAYKTaMM UK
conpurKkacaTbCs C HUMM.

Haxmure Ha kHonky STOP/CANCEL.

[MoBepHUTE perynsaTop No YacoBoi CTpenke U BbibepuTe nporpam-
My “09”.

Haxmure kHonky CLOCK/WEIGHT. NMosopaunBarite perynstop
BIIEBO M BPaBO A15 HACTPOIKI BPEMEHN.

Haxmure kHonky START ans Havana.
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Tabnuua npUumMepHOro BpeMeHN pa3smopaxuBaH1s NPoAYyKTOB
Konnyecto [pumepHoe Bpe-

CneumanbHble (hyHKLMM

3anupanue (6nokmpoBKa oT AeTeH)

*Haxmure n yaepxmsaitte kHorky STOP/CANCEL B Teuyerme 3 ce-
KyHg, uTobbI 3abnokupoBaTh nprbop. 3T ByAET ykazaHo CMMBOMOM
BroKMpoBKM Ha akpaHe. PYHKLMK NaHenu ynpasneHns 3abnokupo-
BaHbl.

+ CHoBa HaxmuTe n yaepxusaiite kHonky STOP/CANCEL B TeueHre
3 cekyHg, 4Tobbl pasbnokmposaTths npubop.

®yHKUMA oTOBpaxeHUs

B pexume MukposonHoBas neyb, KoHBEKLMS Mnn B KOMOMHMPOBaH-
HOM pexxiMe Haxwumanite kHonku POWER LEVEL, CONVECTION,
MICRO+CONVECTION unu GRILL/COMBI. ons BbIBOAA Ha
Jvcnnen pexxiiMa paboTbl Ui HACTPOIKM TeMnepaTypbl Ha 2 - 3
CeKyHabI.

*  BHe 3aBKUCUMOCTY OT pexiMa 3kpaH 0TobpaxaeT TekyLLee Bpemst
B TeyeHue 2-3 cexyH npu Haxatum kHonkin CLOCK/WEIGHT. 310
rnoapasymMeBaeT, YTo Bbl HACTPOWUNW BPEMS B YCTPOMCTBE.

Mponykr BT M$i B MMH

Msico, 0gHUM KycKOM 500 15-20
Msico, 0fHUM KyCKOM 1000 25-35
LUHu1uens / creik 200 4-6
GapLu 250 8-10
Kypuua 1000 30-35
TylweHas kypuua 1500 36 -40
YTka 2000 35-40
Msco nTuupl 500 10-15
Ourne poibbl 250 6-8
Pbiba, Lenvkom 500 12-15
®openb 170 4-6
KpeBeTkv Menkvie / KpynHble 500 13-15
OBoLuy, H-p, ropox / 6o6b! 300 8-12
Aroapl, CEMEYKOBbIE W KOCTOYKO- 250 5-7
Bble pyKTbI, SOMOYHIA COyC 500 10-12
OpyKTOBbIN NUPOT, YM3KENK 750 15-20
Ponnbi (2 kycouka) 100 1

500 8-10
Xneb, GyxaHka 1000 15-20
Macro, nayka ) 250 6-8
(Bes antoMuHMeBOI ynakoskil)

MHOFOCTyﬂeH‘-IaToe npurotoBneHne

BbI MOXeTe nocnegoBaTenbHO HaCTPOUTb MporpamMmbl 10 3-X pasHbIX
PYHKLWMA.
Hanpvmep, BbibpaThb creaytoLLe nporpaMmbi;

pasorpes Ha MOLLHOCTHA MMKpOBOﬂHOBOﬁ ne4yn

it

npurotoBneHne ¢ KOHBEKLUMOHHbIM HarpesBom

it

rpunb

1. Haxwmute kHonky STOP/CANCEL.

2. Hacrpoiika 1-oi chyHKLm: HaxumanTe kHonky POWER LEVEL
HECKOIbKO pa3 Ans Bbibopa pexiiMa MAKPOBOSTHOBOM MeYU.

3. C nomoLbto perynstopa HacTpoiite Tpebyemoe Bpems MpuroTos-
TneHus.

4. Hactpolika 2-o pyHKUum: HaxxumaiTe kHonky CONVECTION
HecKorbko pa3 Ans Bbibopa TpebyeMoro BpeMeHm.

5. C nomoLbto perynstopa HacTpoiite Tpebyemoe Bpemsi MpuroTos-
TneHus.

6. Hactpoiika 3-ei coyHKumm: HaxkmmTe kHonky GRILL/COMBI. oguH
pas.

7. C nomoLLbto perynstopa HacTpoiiTe Tpebyemoe Bpemsi MpuroTos-
TneHus.

8. Haxmure kHonky START.

i NPUMEYAHUS:

O CI/IFHaJ'I O3Ha4aeT CMeHy nporpamm.

O ,D,I'IFI MHOrOCTYMneH4atToro NPpUroToBeHnA He LOCTYMNHbI Nporpam-
Mbl aBTOMaTU4eCKOro npuroToBrieHnaA d’.)yHKLI,MFI 6bICTp0F0 nycka.
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Yuctka

/\ NPEAYNPEXOEHME:
BbIKMio4MTE MUKDOBOTHOBYIO NEYb U BbIHBTE BUTKY
13 PO3ETKM.

/\ BHUMAHVE:

3anpeLLaeTcs MCcnonb3oBaTh MPOBOSIOYHYHO LLUETKY 1 Apyrie
abpasvBHble NpeaMeTbI.

3anpeLLaeTcs Mcrnonb30BaTh KUCTOTHBIE U abpasnBHbIE pea-
TEHTBI.

3anpeLLaeTcs UCnonb3oBaTb METANMMYECKMIA CKPeDOK Ans
YMCTKM CMOTPOBOTO OKOLLKA. [MOBEPXHOCTL MOXET MoLiapanarhcs,
a CTEKITO MOXET pasbuTbCs.

BHyTpeHHﬂﬂ €MKOCTb ne4un

BHyTpeHHOCTb Neun fomkHa ObITb Beerga uncTon. MNstHa oT Opbiar
1 BBITEKLLMX KWAKOCTEN Ha CTEHKaX NeYn MOXHO YAAnuTh Npy
MOMOLL BMaXKHOW TPpsiNKi1. ECIn neyb CiibHO 3arpsisHinack, To
A5 €€ O4UCTKW OMYCKAETCA NPUMEHSTL HECUIBHBIE MOIOLLME
cpeacTea.

[MpOTpUTE CMOTPOBOE OKOLLKO CHYTPU 1 CHAPY>KW BIT@XKHO Tpsin-
KOV, PEryNsipHO yansiiTe Co CTekna NATHa OT 6pbI3r 1 BbITEKLLMX
XnOKocTen.

Hapy)KHbIe CTEeHKU

Hapy»Hble CTEHK Kopryca Neuu paspeLLaeTcst IpoT1paTh TONbKO
BIaXKHOM TpsiNkoi. CMOTpUTE, YTOBLI BOAa He nonana B 0TBepCTys:
KOpryca 1 He NPOHIKIA BO BHYTPb €ro.

Mepen 04NCTKOI NAHeNM yrpaBreHus Bo n3bexaHue CryyaitHoro
BKITtO4EHMS MprGopa OTKpOiATe ABEpLY MUKPOBOTHOBOM MEYM.

MpuHagnexHocTy

QuMLLaiTe CTEKISIHHYIO TAperKy B TENoi MblrbHOM BOAE UK B
MOCY0MOEYHOII MaLLMHe. BbicylumnTe ee nepep Tem, kak cHoBa
YCTaHaBNMBaTb B MUKPOBOMHOBOI MEYM.

PerynsipHo MoifTe CKONb3AILLEE KOMbLO 11 BHYTPEHHIOK NOBEPX-
HOCTb Meyy. BbiTaLLyTe KonbLIO W BbIMOIATE €0 BPY4HYHO C NOMO-
LL|bl0 MSITKOTO MOIOLLIErO CPEACTBA. BbiCyLUMTE TLLATENBHO KOMbLIO,
3aTeM YCTaHOBITE €ro 06PaTHO B HUXKHIOK YacTb BHYTPEHHeI
eMKOCT/ NeYM.



+  MoiTe rpurnb Kaxapli pa3 nocne UCnosb30BaHNs C NOMOLLbHO
MOIOLLErO CPEACTBA 718 MOCYAb! UMW MOWTE €r0 B MOCYAOMOEYHON
MalLLnHe.

3anaxu

+ Yr00bl ymanuTb HEMPUSTHbIE 3anaxi 13 MYKPOBOITHOBOW NeYH,
MoCTaBbTE B HEe Yallly 13 MOAXOLALLEro MaTepuana HanomHEHHY
BOLOV C NMMOHHbIM COKOM 1 BKITKOYUTE €€ MPUMEPHO Ha 5 MUHYT.
[Nocrie aToro NPOTPUTE NEYb MAKON 1 YACTON TPSIMKOM.

BHyTpeHHee ocBelLeHue

* Ecnv Bo3HUKHET HEOBXOAMMOCTb MOYMHUTL BHYTPEHHE OCBELLEHNE
reym, obpaTTeCh 3a NOMOLLBHO B GriKaiiLLYyH0 PEMOHTHYHO Ma-
CTEPCKYIO.

PeweHue npobnem

HeucnpaBHOCTY 3a4aCTyio BbI3BaHbI NULLIL HEBOMbLLMMM NpobremMamm
B neun. MNepen obpalLieHreM B HaLLy CEpBICHYIO CryxOy, 03HAKOMb-
TeCh C Tabrmuen Huxe:

Mpobnema Bo3moxHas npuumHa 3ameuaHus / pelueHue

[Npuem paguo/te- | OneKTpoMarHuTHble | 3TO HOPMAnbHO U He
neBuaeHUs NpepbI- [NONS YCTPOCTBA MOTYT |ABNSETCS HEWCTpaB-
BaeTCs Npyu paboTe [Bbi3blBaTb MHTEP(E-  [HOCTBLIO. Pacronoxure

neuyn. PEHLIVIO C KAPTUHKOM W |YCTPOICTBA NofiarbLlue
3BYKOM Ha OnpefieneH- (Apyr oT apyra.
HbIX 4YacToTax.
Hert anektponmTa- |[MoBpexaeHa poseTka |[lonpobyiite ucnonb3o-
HUS MAKPOBOIHO- B CTEHE. BaTb APYIYI0 PO3ETKY.
BOW NeYm; 3KkpaH [MpoBepbTE rMaBHbIN
TEMHBIN. npenoxpaHuTens B
KBapTVpe.
Ha gucnnee He Cbolr anekTpocHabxe- |3aHOBO HACTPOWTE Yachl.

otobpaxaeTcst HUS.
TeKyLLEee Bpemsl.
Meyb He HaunHaeT |[iBepb 3akpbiTa HeHa-
pabotaTb. JkpaH  |OEXHO.

roKasbIBaeT 3Haye-
HUe, OTNYHOe OT  |May3a B aBTOMAaTHYE-
TEKYLLIEro BPEMEH. [CKOM PEXIME NPUTro-
ToBnexus 07 “kypuua’
N1 B Nporpamme

[MpoBepbTE, HET NN
NpeaMeToB Wi 0CTaTKOB
eflbl, 3aXaTbIX B ABEPY.
[Mpn HeobxoaymocTy
nepeBepHUTE NPOaYKTHI.

HaxmuTe Ha KHOMKy
START, 4T0ObI Ha4YaTb

aBTOMATUYECKOrO WM MOOTKMTS PaGo-
MPHUROTOBNEHMS 09” 1y. HaxuwTe Ha KHomky
PaswoparBanie’. | STOP/CANCEL, 4robe
Kroka START He OTMEHHTb MPOrpaMmy.
Bbina Haxata nocne
BbI6Opa GyHKLMM.
Bce opraHb! ynpas- |AkTBMpoBaHa 6ok [HaxmunTe v yaepxu-
neHus 3abrok1po- |poBka OT AeTel BawTe kHonky STOP/
BaHb!. CANCEL B TeveHue
3 ceKyHg, 4tobbl pa3bno-
kupoBaTb npubop.
lMoBopoTHOE ['psi3b UK MHOPOAHbIE |YaanuTe BO3MOXHbIE

Brrogo Npon3BOAVT |MPELMETHI B paioHe
CKPEXELLLLWIA UM |MOBOPOTHOTO Bana.
LiapanatoLuuin 3ByK. pasgene "Ynctka”.
Pabota npepeaHa |YcTpoicTBo Heuenpas- | oxanyincTa, CBSKUTECH
6e3 oueBnaHom HO. C HaLLelt cepBUCHON
NPUYUHBI. crnyx60.

NPEAMETbI UK OCTaTKN
NALLK, KaK OnucaHo B

Mpobnema Bo3moxHas npuumMHa 3amevaHus / pelueHue

Ha oucnnee AxTnBMpoBaHa 3aluuta |OcTaHoBUTE YCTPOWA-
coobuieHve “E01”. |oT neperpesa. CTBO. [IBepLia MoxeT
HenpepbIiBHbIi 0CTaBaTbCs 3aKpbl-
CurHan. TOW, NPOAYKTbI MOTYT
Ha gucnnee OTKa3 0AHOro 13 are-  |0CTaBaThCA BHYTPU.
coobuuerne “E02". [meHToB. HeT HeobxoaumocTy
HenpepbIBHbIi OTKIOYaTh YCTPOWCTBO
cvrHan. 13 po3eTku. MogoxauTe,
rnoka yCTpOrCTBO Bep-
HETCS B HOPMarbHbI
pexum paboTbl, U MO
MPOZOIMKUTL MPUrOTOB-
nexue. BoamoxHo, npu-
[ETCs ellie pa3 BBECTH
NpepBaHHyHo Nporpammy.
Ha oucnnee Kakoit-1o u3 anemeH-  |CBSXUTECH C CEPBICHON
coobiuerme “E03". [ToB HemcnpaBeH. cnyxbon.
HenpepbIBHbIi
CUrHas.
TexHnyeckue OaHHble
MOBETIB coovvvvvreereereeesseses st sssss s sssssssssens MWG 788 H
ONEKTPOMUTAHUE: ......oorvverrecsrsssisesssesssssssssssesssssssans 230-240B~,50 Ty
MoTpebnisiemast MOLLHOCTb:
MUKDOBOITHOBAS TMEYD. ....vovvcvveverersseeesensessssenssensssssesssnes 1200 BatT
TS oot 1350 BatT
KOHBEKLIVSI: +.vvoceenveseessesieessesisess st essssesssessssssesssns 1350 BatT
OueHeHHas-BbIX. MOLLHOCTb
MUKPOBOJTHOTOTO UBITYHEHUIS: .....evevreerrereeneesneenne 800 BatT /2450 MI'y
EMKOCTD [IYXOBKU: .e.veeeeereerreeseeeeeesseeeseeseessseesssesssesessssseneens 20 nuTpoB
KNMBCC BALLMTBI cveeeeereeereeseeeseeseeeseeseeesseesssessseesseesssesssessssssssessessssesssnnes I
BEC HETTO: .ot npubn. 13,60 kr

CoXpaHeHo NMpaBo Ha TEXHUYECKUE U KOHCTPYKLIMOHHbIE U3MEHEH!S B
paMkax NpofoskatoLLencs paspaboTki NPoayKTa.

OT0 U3eneHwe NpoLLNo BCe HEODXOMNMbIE U aKTyasbHbIE MPOBEPKM,
npean1canHble anpekTueoi CE, K NpuM. Ha SMEKTPOMArHUTHYHO COBMe-
CTUMOCTb 11 COOTBETCTBUE TPEBOBAHNSIM K HU3KOBOMBTHOMN TEXHUKE,
OHO 6blIrO TaKKe CKOHCTPYMPOBAHO U MOCTPOEHO C YYETOM MOCTEHNX
TpebOoBaHMIA MO TEXHMKe 6E30MacHOCTH.
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WARNING - HIGH VOLTAGE

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

DO NOT operate this oven if the door
is bent, warped or otherwise damaged
and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out
only by a qualified serviceman.
Remove plug or disconnect from the
mains before removing cover.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - FlapaHLOHHa KapTa « zarucny list « garancijski list «
garanciajegy - rapaHTiliHuiigpopmynap « FapaHTUIAHbIV TaNoH »
Olanin Al

MWG 788 H

24 Monate Garantie gemdB3 Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration + 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia « 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesiagce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Mmecela rapaHuuA B CbOTBETCTBME C rapaHLWOHHaTa Aeknapauus - 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapaHtia Ha 24 micaui
BiANOBigHO 3aABi Mpo rapaHTito - lapaHTMA 24 MecALa COMMacHO 3aABMIEHHbIM
FaPaHTANHBIM NPABUNAM * Sl ol i 1 el 24 53 Gl

Ha L ift + date of purchase, dealer stamp, signature « aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do
distribuidor, assit - kj mpel, signatur - data zakupu, pieczec sprzedawcy, podpis «
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis + datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura « [lata Ha noKynKara, Meuar Ha Mpogasaua, Moanuc - datum nakupu,
chodnika/predajcu, podpis « datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas datuma, keresked6 bélyegzéje,
aléiras - pata np , neuatka nignuc - flata Lliramn npopasua, Moanncs «
SRSy SIS 55 e, 5
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