crc] CATRONC

HORNCHENAUTOMAT HA 3833

Ice Cream Cornet Maker - ljscornet maker « Machine a cornet a glace
Heladera de cucurucho - Gelatiera a cornetto - Urzadzenie do robienia lodow
Fagylaltos cornet készité « KOpHETVK i1 MOPOMKEHOrO « ¢S wedl CuysS gilo

Bedienungsanleitung

Instruction Manual - Gebruiksaanwijzing < Mode d’emploi

c € Manual de instrucciones - Istruzioni per I'uso « Instrukcja obstugi/Gwarancja
Hasznalati utasitas « PykoBogctso no akcnnyataummn « Sleadsd dds

‘ HA3833_IM 13.03.25



DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls

Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer

alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Flllmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Uberpriifen Sie das Gert auf eventuelle Transport-
schaden, um Gefahrdungen zu vermeiden. Nehmen Sie
ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb. Bringen Sie es
umgehend zum Handler zurtick.

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerétes

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Achten Sie wihrend des Backvorgangs und beim Offnen
der Backflachen auf austretenden Dampf.

/\ ACHTUNG:

Vorsicht aufsteigende Hitze! Verwenden das Gerét nie

in der Nahe oder unterhalb von Gardinen oder anderen
brennbaren Materialien! Sorgen Sie fiir genligend Frei-
raum!
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Inbetriebnahme des Gerates

Elektrischer Anschluss

1. Prufen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

2. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

Anti-Haftbeschichtung
Bevor Sie die ersten Eiswaffeln fiir den Verzehr zubereiten:

1. Reinigen Sie das Gehause und die Backflachen mit
einem feuchten Tuch.

2. Fetten Sie die Backflachen vor dem ersten Gebrauch
leicht ein.

3. Betreiben Sie das Gerat mit geschlossenen Backflachen
ca. 10 Minuten (siehe ,Benutzung des Geréates").

- Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei
diesem Vorgang normal. Sorgen Sie flir ausreichende
Beliiftung.

- Die ersten Waffeln nicht verzehren!

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abktihlen.

5. Nachdem das Gerat erkaltet ist, wischen Sie die Back-
flachen mit Kiichenpapier ab.

Anwendungshinweise

+ Halten Sie wéahrend der Aufheizzeit die Backflachen
geschlossen.

+ Ist die Aufheizphase beendet, geht die griine Kontroll-
leuchte aus.

+ Die rote Kontrollleuchte bleibt an, solange der Netzste-
cker in der Steckdose eingesteckt ist.

+ Die griine Kontrollleuchte schaltet wahrend des Backvor-
gangs an und aus. Dies zeigt an, dass das Gerat heizt,
um die Backtemperatur beizubehalten.

+ Die Backflachen sollten in den Backpausen immer ge-
schlossen sein.

Benutzung des Gerétes

1. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose. Die Kontrollleuchte
leuchtet rot auf.

2. Stellen Sie den Temperaturregler auf MAX, um das Ge-
rat aufzuheizen.
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3. Offnen Sie den Deckel und geben Sie ca. 2-3EL Teig in
die Mitte der Backflache.

- Um gleichmaRige Waffeln zu erhalten, knnen Sie
den Teig etwas verteilen. Fillen Sie nur so viel Teig
ein, so dass die untere Backflache bedeckt ist.

- Der Einfiillvorgang sollte rasch erfolgen, da sonst die
Waffeln nicht gleichmaRig braun werden.

4. Nutzen Sie den Griff, um den Deckel sanft zu schlieen.

Halten Sie den Deckel kurz niedergedriickt.

5. Mit dem Regler kénnen Sie die gewiinschte Backtempe-
ratur einstellen.

- Der Backvorgang dauert ca. 2-3 Minuten. Dies kann
je nach Beschaffenheit des Teigs unterschiedlich sein.

- Werden die Waffeln zu dunkel, drehen Sie den Regler
auf eine niedrigere Einstellung.

6. Die fertigen Waffeln entnehmen Sie mit einer Holzgabel
oder ahnlichem.

- Spitze oder schneidende Gegensténde kdnnen die
Beschichtung der Backflachen beschadigen.

7. Legen Sie die fertigen Waffeln z. B. auf eine Servierplatte
oder einen Teller.

- Wenn Sie den Waffeln eine besondere Form geben
wollen, missen Sie dies tun, solange die Waffel noch
warm ist! Lesen Sie dazu das néachste Kapitel ,For-
men des Gebacks".

8. Nach Bedarf fetten Sie die Backflachen nach den einzel-
nen Backvorgangen erneut leicht ein.

Formen des Gebécks
+ Sie kdnnen den mitgelieferten Hornchenkegel verwen-
den, um Eiswaffeln zu formen:

- Rollen Sie dazu den Kegel in das Gebéack ein.

+ Fir anders geformte Hérnchen haben Sie u.a. folgende

Maglichkeiten:

- Réhrenférmige Hornchen erhalt man, indem man das
noch heilBe Geback schnell um einen runden Riihr-
[6ffelstiel dreht.

Hornchen in Tltenform erhalt man, indem man das
noch heie Hornchen in ein kelchformiges Gefal
gleiten lasst.

Hornchen in Schalenform erhalt man, indem man das
noch heile Hornchen in eine Dessertschale gleiten
asst.

Das Hornchen formt sich selbst, erhartet und wird miirbe,
wenn es erkaltet ist.

Betrieb beenden

Machten Sie den Betrieb unterbrechen oder beenden,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte erlischt.

HA3833_IM

Rezeptvorschlage

Eishérnchen
359 Margarine oder Butter
70g Puderzucker
125ml Milch
90g Mehl
% TL Vanillinzucker
+ Die Margarine/Butter schaumig riihren.
+Nach und nach den Puderzucker und die Milch unter-
rihren.
+ Vanillinzucker und Mehl hinzufiigen.
+ Alles zu einem glatten Teig verriihren.
+ Den Teig mit einem Essloffel oder einer Schopfkelle auf
der Backflache verteilen.

DEUTSCH

Ostfriesische Hornchen
Den Teig ca. 2 Stunden vor dem Backen anriihren.

250g Margarine oder Butter
5009 Zucker
500g Mehl
3 Eier
2 Packchen Vanillinzucker
+ Die Margarine/Butter, den Zucker und die Eier schaumig
rihren.
+Nach und nach das Mehl unterriihren.
+ Mit lauwarmem Wasser verdiinnen.
+ Alles zu einem glatten Teig verrtihren.

Zimt-Hornchen
125g Margarine oder Butter
2509 Zucker
200g Mehl

4-5 Eier

1TL Rum

1TL Zimt

1 Prise Salz
+ Die Margarine/Butter, den Zucker und die Eier schaumig
rihren.

+ Nach und nach die anderen Zutaten unterrihren.
+ Alles zu einem glatten Teig verrtihren.

Weitere Rezepte finden Sie in Rezeptblichern oder im Inter-
net. Sie kénnen auch Backmischungen verwenden.
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Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose. Warten Sie ab, bis sich das Gerat abgekuhlt hat.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/N ACHTUNG: Gehause
SpBenUZeNISie k?|ne Drahtbilrste oder andere schetr Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem
eifde Gege.nstar)de. leicht feuchten Tuch.
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel. Aufbewahrung
Backflichen + Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben und lassen Sie

es vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut bellifteten und trockenen Ort.

Beseitigen Sie Speisertickstande noch im warmen Zu-
stand mit einem feuchten Tuch oder einem Papiertuch.
Die Backflachen mit einem weichen Schwamm und Sei-
fenlauge abwaschen, mit klarem Wasser nachwischen
und mit einem weichem Tuch griindlich abtrocknen.
Nach dem Trocknen einen diinnen Film Speisedl auf die

Oberflache auftragen.
Stérungsbehebung

Storung Magliche Ursache Abhilfe

Die rote Kontrollleuchte Das Gerat hat keine Stromversorgung. Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem

leuchtet nicht. anderen Gerat.
Stecken Sie den Netzstecker richtig ein.
Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerat ist defekt. Wenden Sie sich an unseren Service oder an

einen Fachmann.

Das Gerat backt nicht. Der Temperaturregler steht auf MIN. Stellen Sie den Temperaturregler auf eine

hohere Stufe.

Die Waffeln werden unter- | Der Deckel liegt nicht richtig auf, da zu ) . o
Dosieren und verteilen Sie die Teigmenge

schiedlich braun. wenig Teig eingefilllt wurde. chi
richtig.
Der Teig ist Ubergelaufen. | Sie haben zu viel Teig eingefiillt. 9
Die Waffeln sind zu hell Die eingestellte Temperatur ist zu gering. | Wahlen Sie eine hdhere Reglerstellung aus.

geworden.

Die Waffeln sind zu dunkel | Die eingestellte Temperatur ist zu hoch. Wahlen Sie eine niedrigere Reglerstellung aus.
geworden.
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Technische Daten

....HA 3833
..220-240V~, 50/60Hz

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand <
SCNULZKIASSE: ..o I
Nettogewicht: ...... ca. 1,3kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

B cicn Gort Ihre Elektrogerite ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

HA3833_IM
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy

using the appliance.
Read the instruction manual and the separately enclosed

safety instructions very carefully before using this appliance.

Keep these documents, including the warranty certificate,

receipt and, if possible, the box with the inner packaging in

a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the appliance for possible transport damage to
avoid hazards. Do not operate a damaged appliance.
Return it to the dealer immediately.

Warnings for the Use of the Appliance

/N WARNING: Risk of Burns!
Watch out for steam escaping during the baking process
and when opening the baking surfaces.

/\ CAUTION:

Caution rising heat! Never use the appliance near or
under curtains or other flammable materials! Make sure
there is enough free space!
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Putting the Appliance into Operation

Electrical Connection

1.

2.

Check that the mains voltage you intend to use matches
that of the appliance. You will find the information on the
type plate.

Unwind the mains cable completely.

Non-stick Coating
Before you prepare the first ice-cream cornets for consump-
tion:

1.

2.
3.

Clean the housing and baking surfaces with a damp

cloth.

Lightly grease the baking surfaces before first use.

Operate the appliance with the baking surfaces closed

for approx. 10 minutes (see “Using the Appliance”).

- Slight smoke and odours are normal during this pro-
cess. Ensure that there is sufficient ventilation.

- Do not eat the first waffles!

. Unplug the appliance from the mains and let it cool

down.

. After the appliance has cooled down, wipe the baking

surfaces with kitchen paper.

Notes for Use

Keep the baking surfaces closed during the heating-up
period.

When the heating phase is finished, the green control
lamp goes out.

The red control lamp remains on as long as the mains
plug is plugged into the socket.

The green control lamp switches on and off during the
baking process. This indicates that the appliance is
heating to maintain the baking temperature.

The baking surfaces should always be closed during
baking breaks.

Using the Appliance

. Insert the mains plug into a properly installed earthed

socket. The control lamp turns red.

. Set the temperature control to MAX to heat up the

appliance.
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. Open the lid and pour approx. 2-3 tablespoons of batter
into the centre of the baking surface.

- To get even waffles, you can spread the batter a little.
Only pour in enough batter to cover the lower baking
surface.

- The filling process should be done quickly, otherwise
the waffles will not brown evenly.

. Use the handle to gently close the lid. Hold the lid down
briefly.

. Use the control knob to set the desired baking temper-
ature.

- The baking process takes approx. 2-3 minutes. This
may vary depending on the consistency of the batter.

- Ifthe waffles become too dark, turn the control knob to
a lower setting.

. Remove the finished waffles with a wooden fork or
similar.

- Pointed or cutting objects can damage the coating of
the baking surfaces.

. Place the finished waffles on a serving platter or plate,
for example.

- If you want to give the waffles a special shape, you
must do this while the waffle is still warm! Read the
next chapter “Shaping the Pastry”.

. If necessary, lightly grease the baking surfaces again
after each baking process.

Shaping the Pastry

You can use the cone provided to shape ice cream

waffles:

- To do this, roll the cone into the pastry.

You have the following options for differently shaped

cornets:

- You can make tube-shaped cornets by quickly twisting
the hot pastry around a round stirring spoon handle.

- You can make cone-shaped cornets by sliding the hot
cornet into a cup-shaped container.

- Comets in the shape of a bowl are obtained by sliding
the hot comet into a dessert bowl.

The cornet shapes itself, hardens and becomes crumbly
when it has cooled.

Ending Operation
If you want to stop or interrupt the operation, pull the mains
plug out of the socket. The red control lamp goes out.

Recipe Suggestions
Ice Cream Cornets
359 margarine or butter
70g icing sugar
125ml milk
909 flour
Y, tsp. vanilla sugar
+ Cream the margarine/butter until light and fluffy.
+ Gradually stir in the icing sugar and milk.
+ Add the vanilla sugar and flour.
*Mix everything into a smooth batter.
+ Spread the batter on the baking surface with a table-
spoon or ladle.

East Frisian Cornets
Mix the dough approx. 2 hours before baking.

2509 margarine or butter
5009 sugar
5009 flour
3 eggs
2 sachets of vanilla sugar
+ Beat the margarine/butter, sugar and eggs until frothy.
+ Gradually stir in the flour.
+ Dilute with lukewarm water.
+ Mix everything into a smooth batter.

Cinnamon Cornets
1259 margarine or butter
2509 sugar
2009 flour

4-5 eggs
1tsp. rum
1 tsp. cinnamon

1 pinch of salt

+ Beat the margarine/butter, sugar and eggs until frothy.
+ Gradually stir in the other ingredients.
+ Mix everything into a smooth batter.

You can find more recipes in recipe books or on the Inter-
net. You can also use baking mixes.

Cleaning

/N\ WARNING:

« Always unplug the appliance from the mains before cleaning.
Wait until the appliance has cooled down.

HA3833_IM
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/\ WARNING:

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

Baking Surfaces

+ Remove food residues while still warm with a damp cloth
or paper towel.

+ Wash the baking surfaces with a soft sponge and soapy
water, wipe with clear water and dry thoroughly with a
soft cloth. After drying, apply a thin film of cooking oil to
the surface.

Housing
Clean the housing after use with a slightly damp cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described and allow it to dry
completely.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+ Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Troubleshooting

Fault Possible Cause Remedy
The red control lamp does not The appliance has no power Check the power socket with another appliance.
light up. supply. Plug in the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The appliance is defective.

Contact our service department or a specialist.

The appliance does not bake.

The temperature control is set to
MIN.

Set the temperature control to a higher setting.

The waffles turn brown differently.

The lid does not fit properly because
too little batter has been poured in.

The batter has overflowed.

You have poured in too much batter.

Properly measure and distribute the amount
of dough.

The waffles have become too light.

The set temperature is too low.

Select a higher control setting.

The waffles have become too dark.

The set temperature is too high.

Select a lower control setting.

Technical Data

Power supply:..
Power consumption:
Power consumption in off-mode: .
Protection class:..
Net weight: ..........

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

...approx. 1.3kg

HA3833_IM

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.
This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.
Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer het apparaat op eventuele fransportschade
om gevaren te voorkomen. Neem een beschadigd
apparaat niet in gebruik. Breng het onmiddellijk terug
naar de dealer.

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

A WAARSCHUWING: Risico op brandwonden!
Let op voor ontsnappende stoom tijdens het bakproces
en bij het openen van de bakvlakken.

[\ LETOP:

Let op opstijgende hitte! Gebruik het apparaat nooit in de
buurt van of onder gordijnen of andere brandbare materi-
alen! Zorg voor voldoende vrije ruimte!

HA3833_IM

Ingebruikneming van het apparaat
Elektrische aansluiting
1. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de gegevens
op het typeplaatje.
2. Wikkel het netsnoer volledig af.

Anti-aanbaklaag
Voordat je de eerste ijscornets klaarmaakt voor consumptie:

1. Reinig de behuizing en de bakvlakken met een vochtige
doek.

2. Vet de bakvlakken voor het eerste gebruik licht in.

3. Laat het apparaat ong. 10 minuten met gesloten bak-
vlakken werken (zie “Gebruik van het apparaat”).
- Lichte rook en geuren zijn tijdens dit proces normaal.

Zorg voor voldoende ventilatie.

- De eerste wafels niet opeten!

4. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen.

5. Veeg de bakvlakken na het afkoelen van het apparaat
met keukenpapier schoon.

Opmerkingen voor het gebruik

+ Houd de bakvlakken tijdens de opwarmfase gesloten.

+ Als de opwarmfase beéindigd is, dooft het groene
controlelampje.

+ Het rode controlelampje blijft branden zolang de netstek-
ker in het stopcontact zit.

+ Het groene controlelampje gaat tijdens het bakproces

aan en uit. Dit geeft aan dat het apparaat verwarmt om

de baktemperatuur te handhaven.

De bakvlakken moeten tijdens de bakpauzes altijd

gesloten zijn.

Gebruik van het apparaat

. Steek de netstekker in een volgens de voorschriften
geaard stopcontact. Het controlelampje wordt rood.

2. Zet de temperatuurregeling op MAX om het apparaat op
te warmen.

. Open het deksel en giet ong. 2-3 eetlepels beslag in het
midden van het bakopperviak.

- Om gelijkmatige wafels te krijgen, kunt u het beslag
een beetje spreiden. Giet er alleen genoeg beslag in
om het onderste bakopperviak te bedekken.

- Het vullen moet snel gebeuren, anders worden de
wafels niet gelijkmatig bruin.

—_
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4. Gebruik de handgreep om het deksel voorzichtig te
sluiten. Houd het deksel even ingedrukt.

5. Gebruik de regelknop om de gewenste baktemperatuur
in te stellen.

- Het bakproces duurt ongeveer 2—3 minuten. Dit kan
variéren, afhankelijk van de consistentie van het
beslag.

- Als de wafels te donker worden, zet u de regelknop op
een lagere stand.

6. Verwijder de afgewerkte wafels met een houten vork of
iets dergelijks.

- Puntige of snijdende voorwerpen kunnen de coating
van de bakoppervlakken beschadigen.

7. Leg de afgewerkte wafels bijvoorbeeld op een serveer-
schaal of bord.

- Als je de wafels een speciale vorm wilt geven, moet
je dit doen terwijl de wafel nog warm is! Lees het
volgende hoofdstuk “Het deeg vorm geven”.

8. Vetindien nodig de bakvlakken na elk bakproces
opnieuw licht in.

Het deeg vorm geven
+Je kunt het bijgeleverde hoorntje gebruiken om ijswafels
vorm te geven:

- Rol hiervoor het hoorntje in het deeg.

+ Je hebt de volgende opties voor verschillend gevormde
cornets:

- Je kunt buisvormige cornets maken door het hete
deeg snel rond een ronde steel van een roerlepel te
draaien.

- Je kunt kegelvormige cornets maken door het hete
deeg in een komvormige container te schuiven.

- Cornets in de vorm van een schaal krijg je door de
hete cornet in een dessertschaal te schuiven.

De cornet vormt zichzelf, wordt hard en kruimelig als hij is
afgekoeld.

Werking beéindigen

Als u het apparaat wilt stoppen of onderbreken, trekt u de
netstekker uit het stopcontact. Het rode controlelampje
gaat uit.

Suggesties voor recepten

liscornets
359 margarine of boter
70g poedersuiker
125ml melk
90g meel
V> theelepel vanillesuiker
+ Klop de margarine/boter licht en luchtig.
+ Roer geleidelijk de poedersuiker en melk erdoor.
+ Voeg de vanillesuiker en meel toe.
+ Meng alles tot een glad beslag.
+ Verdeel het beslag met een eetlepel of pollepel over het
bakopperviak.

Oost-Friese cornets
Meng het deeg ong. 2 uur voor het bakken.

2509 margarine of boter

5009 suiker

5009 meel

3 eieren

2 zakjes vanillesuiker
+ Klop de margarine/boter, suiker en eieren schuimig.
+ Roer geleidelijk de meel erdoor.
+ Verdun met lauw water.
+ Meng alles tot een glad beslag.

Kaneel cornets
1259 margarine of boter
2509 suiker
200g meel
4-5 eieren
1 theelepel rum
1 theelepel kaneel
1 snufie zout
+ Klop de margarine/boter, suiker en eieren schuimig.
+ Roer geleidelijk de andere ingrediénten erdoor.
+ Meng alles tot een glad beslag.

U kunt meer recepten vinden in receptenboeken of op
internet. U kunt ook bakmixen gebruiken.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
reinigt. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.

HA3833_IM
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/N WAARSCHUWING:
* Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

A LETOP: Behuizing
0 Celntlprnision cosklaar s e s Reinig de behuizing na gebruik met een licht vochtige doek.
voorwerpen.
+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen. Bewaren
+ Reinig het apparaat zoals beschreven en laat het volle-
Bakopperviakken dig drogen.

+ Verwijder etensresten terwijl ze nog warm zijn met een
vochtige doek of een papieren handdoek.

+ Was de bakopperviakken met een zachte spons en
zeepwater, veeg ze af met helder water en droog ze
grondig met een zachte doek. Breng na het drogen een
dun laagje bakolie op het opperviak aan.

Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.
Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

Problemen oplossen

Storing Mogelijke oorzaak Oplossing
Het rode controlelampje Het apparaat heeft geen stroom- Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
brandt niet. voorziening. Steek de netstekker goed in het stopcontact.
Controleer de huiszekering.
Het apparaat is defect. Neem contact op met onze servicedienst of een
specialist.
Het apparaat bakt niet. De temperatuurregeling staat op Zet de temperatuurregeling op een hogere stand.
MIN.
De wafels worden anders Het deksel past niet goed omdat er ) .
bruin. te weinig deeg is ingeschonken. Mee? en verdeel de hoeveelheid deeg op de juiste
manier.
Het beslag is overgelopen. | U hebt er te veel beslag ingegoten.
De wafels zijn te licht De ingestelde temperatuur is te Kies een hogere regelstand.
geworden. laag.
De wafels zijn te donker De ingestelde temperatuur is te Kies een lagere instelling.
geworden. hoog.

Technische gegevens

Nettogewicht: ..........ccccvveren.

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft

voorbehouden.
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Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische
apparaten gebruik van de voorgeschreven

m
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verzamelpunten en geef daar de elekirische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

HA3833_IM
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que I'appareil n'a pas été endommagé pendant
le transport afin d'éviter tout danger. N'utilisez pas un
appareil endommagé. Retournez-le immédiatement a
votre revendeur.

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

A AVERTISSEMENT : Risque de brilures !
Faites attention a la vapeur qui s'‘échappe pendant la
cuisson et lorsque vous ouvrez les surfaces de cuisson.

/\ ATTENTION :

Attention a la chaleur montante ! N'utilisez jamais 'appa-
reil @ proximité ou sous des rideaux ou autres matériaux
inflammables ! Veillez a ce qu'il y ait suffisamment
d'espace libre !

HA3833_IM

Mise en service de I'appareil

Branchement électrique

1.

2.

Veérifiez que la tension du réseau que vous comptez
utiliser correspond a celle de I'appareil. Vous trouverez
cette information sur la plague signalétique.

Déroulez complétement le cable d’alimentation.

Revétement antiadhésif
Avant de préparer les premiers cornets a glace pour la
consommation :

1.

2.

Nettoyez le boitier et les surfaces de cuisson avec un
chiffon humide.

Graissez légerement les surfaces de cuisson avant la
premiere utilisation.

. Faites fonctionner 'appareil avec les surfaces de cuisson

fermées pendant environ 10 minutes (voir « Utilisation

de 'appareil »).

- Une légére fumée et des odeurs sont normales
pendant ce processus. Veillez a ce que la ventilation
soit suffisante.

- Ne mangez pas les premiéres gaufres !

. Débranchez 'appareil du secteur et laissez-le refroidir.
. Une fois I'appareil refroidi, essuyez les surfaces de

cuisson avec du papier absorbant.

Notes d’utilisation

Maintenez les surfaces de cuisson fermées pendant la
période de chauffe.

Lorsque la phase de chauffage est terminée, le témoin
de controle vert s'éteint.

Le témoin de contrdle rouge reste allumé tant que la
fiche secteur est branchée sur la prise.

Le témoin de contrdle vert s'allume et s'éteint pendant la
cuisson. Il indique que l'appareil chauffe pour maintenir
la température de cuisson.

Les surfaces de cuisson doivent toujours étre fermées
pendant les pauses de cuisson.

Utilisation de I'appareil

. Insérez la fiche secteur dans une prise de courant

correctement installée et reliée a la terre. Le témoin de
contréle devient rouge.

. Réglez le contrdle de la température sur MAX pour

chauffer l'appareil.

13
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. Ouvrez le couvercle et versez environ 2 a 3 cuilleres a

soupe de pate au centre de la surface de cuisson.

- Pour obtenir des gaufres réguliéres, vous pouvez
étaler un peu la pate. Ne versez que la quantité de
pate nécessaire pour couvrir la partie inférieure de la
surface de cuisson.

Le remplissage doit se faire rapidement, sinon les
gaufres ne seront pas uniformément dorées.

. Utilisez la poignée pour fermer doucement le couvercle.

Maintenez le couvercle enfoncé brievement.

. Utilisez le bouton de commande pour régler la tempéra-

ture de cuisson souhaitée.

- Le processus de cuisson dure environ 2 a 3 minutes.
Cela peut varier en fonction de la consistance de la
pate.

- Siles gaufres deviennent trop foncées, réglez le bou-
ton de commande sur une température plus basse.

. Retirez les gaufres terminées a l'aide d'une fourchette en

bois ou autre.

- Les objets pointus ou coupants peuvent endommager
le revétement des surfaces de cuisson.

. Placez les gaufres finies sur un plat de service ou une

assiette, par exemple.

- Sivous souhaitez donner une forme particuliére aux
gaufres, vous devez le faire pendant que la gaufre est
encore chaude ! Lisez le chapitre suivant « Fagonner
la pate ».

8. Si nécessaire, graissez a nouveau légérement les sur-

faces de cuisson apres chaque processus de cuisson.

Fagonner la pate

Vous pouvez utiliser le cone fourni pour fagonner des

gaufres a la creme glacée :

- Pour ce faire, roulez le cone dans la pate.

Pour obtenir des cornets de formes différentes, vous

avez les possibilités suivantes :

- Vous pouvez obtenir des cornets en forme de tube
en enroulant rapidement la pate chaude autour du
manche d'une cuillére a soupe ronde.

- Vous pouvez faire des cornets en forme de cone en
glissant le cornet chaud dans un récipient en forme
de coupe.

- Les cornets en forme de bol sont obtenus en glissant
le cornet chaud dans un bol & dessert.

Le cornet se forme, durcit et devient friable lorsqu'il a
refroidi.

Fin de I'opération

Si vous souhaitez arréter ou interrompre I'opération, retirez
la fiche secteur de la prise. Le témoin de contréle rouge
s'éteint.
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Suggestions de recettes

Cornets a la glace
359 de margarine ou de beurre
70g de sucre glace

125ml de lait

909 de farine
Y2 cuillére a café de sucre vanillé

Crémer la margarine/le beurre jusqu'a ce qu'ils soient

légers et mousseux.

Incorporer progressivement le sucre glace et le lait.

Ajouter le sucre vanillé et la farine.

Mélanger le tout pour obtenir une péte lisse.

Etaler la pate sur la surface de cuisson & laide d'une

cuillére a soupe ou d’une louche.

Cornets de Frise orientale
Mélanger la pate environ 2 heures avant la cuisson.

2509 de margarine ou de beurre
5009 de sucre
5009 de farine
3 ceufs
2 sachets de sucre vanillé
+ Battre la margarine/le beurre, le sucre et les ceufs
jusqu'a ce qu'ils soient mousseux.
* Incorporer progressivement la farine.
+ Diluer avec de I'eau tiede.
+Mélanger le tout pour obtenir une pate lisse.

Cornets a la cannelle
125¢g de margarine ou de beurre
2509 de sucre
200g de farine
4-5 ceufs
1 cuillére a café de rhum
1 cuillére a café de cannelle
1 pincée de sel
+ Battre la margarine/le beurre, le sucre et les ceufs
jusqu’a ce qu'ils soient mousseux.
* Incorporer progressivement les autres ingrédients.
+ Mélanger le tout pour obtenir une péte lisse.

Vous trouverez d'autres recettes dans les livres de recettes

ou sur Internet. Vous pouvez également utiliser des prépa-
rations pour patisserie.
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Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :
» Débranchez toujours I'appareil du secteur avant de le nettoyer.
Attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer

un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets

abrasifs.

Boitier

Nettoyez le boitier apres utilisation avec un chiffon légére-

ment humide.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou

abrasifs.

Surfaces de cuisson

+ Enlevez les résidus d'aliments encore chauds a I'aide
d'un chiffon ou d'une serviette en papier humide.

+ Lavez les surfaces de cuisson avec une éponge douce
et de 'eau savonneuse, essuyez-les avec de I'eau claire
et séchez-les soigneusement avec un chiffon doux.
Apres le séchage, appliquez une fine couche d’huile de

cuisson sur la surface.

Stockage

* Nettoyez 'appareil comme indiqué et laissez-le sécher

Dépannage

complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Défaut

Cause possible

Remeéde

Le témoin de controle
rouge ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas alimenté en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Branchez correctement la fiche secteur.

Vérifiez le fusible de 'appareil.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service aprés-vente ou un
spécialiste.

L'appareil ne cuit pas.

La température est réglée sur le MIN.

Réglez la température a un niveau plus élevé.

Les gaufres brunissent
différemment.

Le couvercle ne s'adapte pas correctement
car trop peu de pate a été versée.

La pate a débordé.

Vous avez versé trop de pate.

Mesurez et répartissez correctement la
quantité de péate.

Les gaufres sont devenues
trop légeres.

La température réglée est trop basse.

Sélectionnez un réglage plus éleveé.

Les gaufres sont devenues
trop foncées.

La température réglée est trop élevée.

Sélectionnez un réglage plus bas.

HA3833_IM
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Données techniques

Modéle : ....ovvrerrrrrirerinne HA 3833
Alimentation électrique 220-240V~, 50/60Hz
Puissance absorbée : ..

Consommation d’énergie en mode arrét :
Classe de protection : ..
Poids net : ...

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-

tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiere de sécurité.

env. 1,3kg

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

B e iriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

HA3833_IM
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe si el aparato ha sufrido dafios durante el
transporte para evitar riesgos. No utilice un aparato
dafiado. Devuélvalo inmediatamente al distribuidor.

Advertencias para el uso del aparato

/N AVISO: iRiesgo de quemaduras!
Tenga cuidado con la salida de vapor durante el proceso
de coccion y al abrir las superficies de coccion.

/\ ATENCION:

Precaucion: jcalor ascendente! No utilice nunca el apa-
rato cerca o debajo de cortinas u otros materiales infla-
mables. jAseglrese de que hay suficiente espacio libre!
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Puesta en marcha del aparato
Conexion eléctrica
1. Compruebe que el voltaje de la red eléctrica que va a
utilizar coincide con el del aparato. Encontrara la infor-
macion en la placa de caracteristicas.
2. Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Revestimiento antiadherente

Antes de preparar los primeros cornetes de helado para
consumir:

1. Limpie la carcasa y las superficies de coccidn con un
pafio himedo.

2. Engrase ligeramente las superficies de coccion antes del
primer uso.

3. Ponga el aparato en funcionamiento con las superficies
de coccion cerradas durante aprox. 10 minutos (véase
“Uso del aparato”).

- Es normal que se produzcan humos y olores durante
este proceso. Asegurese de que haya suficiente
ventilacion.

- iNo coma los primeros gofres!

4. Desenchufe el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie.

5. Una vez que el aparato se haya enfriado, limpie las
superficies de coccion con papel de cocina.

Notas de uso

+ Mantenga las superficies de coccidn cerradas durante el
periodo de calentamiento.

+ Una vez finalizada la fase de calentamiento, el piloto de
control verde se apaga.

+ El piloto de control rojo permanece encendido mientras
el enchufe esté conectado a la toma de corriente.

+ El piloto de control verde se enciende y se apaga
durante el proceso de coccion. Esto indica que el
aparato esta calentando para mantener la temperatura
de coccion.

+ Las superficies de coccién deben estar siempre cerradas
durante las pausas de coccion.

Uso del aparato

1. Inserte el enchufe en una toma de corriente con toma de
tierra. La lampara de control se pone roja.

2. Ajuste el control de temperatura al méximo para calentar
el aparato.
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3. Abra la tapa y vierta aprox. 2-3 cucharadas de masa en
el centro de la superficie de coccion.

Para obtener gofres uniformes, puede extender un

poco la masa. Vierta sdlo la cantidad de masa sufi-

ciente para cubrir la superficie de coccion inferior.

El proceso de llenado debe hacerse rapidamente, ya

que de lo contrario los gofres no se doraran unifor-

memente.

4. Utilice el asa para cerrar suavemente la tapa. Mantenga
la tapa brevemente hacia abajo.

5. Utilice el mando de control para ajustar la temperatura
de coccion deseada.

- El proceso de horneado dura aproximadamente de
2 a 3 minutos. Esto puede variar dependiendo de la
consistencia de la masa.

- Silos gofres se oscurecen demasiado, gire el mando
de control a una posicion mas baja.

6. Retire los gofres terminados con un tenedor de madera

o similar.

- Los objetos puntiagudos o cortantes pueden dafiar el
revestimiento de las superficies de coccion.

7. Coloque los gofres terminados en una fuente o plato de
servir, por ejemplo.

- Sidesea dar una forma especial a los gofres, jdebe
hacerlo mientras el gofre esté todavia caliente! Lea el
capitulo siguiente “Dar forma a la masa”.

8. Sies necesario, vuelva a engrasar ligeramente las
superficies de coccion después de cada proceso de
coccion.

Dar forma a la masa

+ Puede utilizar el cono suministrado para dar forma a los
gofres helados:

- Para ello, enrolle el cono en la masa.

+ Tiene las siguientes opciones para dar diferentes formas

alos cornets:
- Puede hacer cornetes en forma de tubo enroscando

rapidamente la masa caliente alrededor del mango de

una cuchara agitadora redonda.

cornet caliente en un recipiente en forma de taza.
Los cornetes en forma de cuenco se obtienen desli-
zando el corneto caliente en un recipiente de postre.

El cucurucho se forma solo, se endurece y se desmenuza
cuando se enfria.

Finalizacion del funcionamiento

Si desea detener o interrumpir el funcionamiento, extraiga
el enchufe de la toma de corriente. El piloto rojo de control
se apaga.
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Puede hacer cornetes en forma de cono deslizando el

Sugerencias de recetas

Cucuruchos de helado

359 de margarina 0 mantequilla

70g de aztcar glas
125ml de leche
909 de harina

Y, cucharadita de azicar vainillado
Batir la margarina/mantequilla hasta que quede ligera
y esponjosa.
Incorporar poco a poco el aztcar glas y la leche.
Afiadir el azicar vainillado y la harina.
Mezclar todo hasta obtener una masa homogénea.
Extender la masa sobre la superficie de horneado con
una cuchara o un cucharon.

Cornetas de Frisia oriental
Mezclar la masa aprox. 2 horas antes de homnear.

2509 de margarina o mantequilla
5009 de azlcar
500g de harina
3 huevos
2 sobres de aztcar vainillado
+ Batir la margarina/mantequilla, el aziicar y los huevos
hasta que estén espumosos.
* Incorporar poco a poco la harina.
+ Diluir con agua tibia.
* Mezclar todo hasta obtener una masa homogénea.

Cornetes de canela
125¢g de margarina o mantequilla
2509 de azticar
200g de harina
4-5 huevos
1 cucharadita de ron
1 cucharadita de canela
1 pizca de sal
+ Batir la margarina/mantequilla, el azicar y los huevos
hasta que estén espumosos.
*Incorporar poco a poco los demas ingredientes.
+ Mezclar todo hasta obtener una masa homogénea.

Puedes encontrar méas recetas en libros de recetas o en
Internet. También puedes utilizar mezclas para hornear.
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Limpieza

/N AVISO:

+ Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica antes de lim-
piarlo. Espere a que el aparato se haya enfriado.

* iNo sumerja el aparato en agua! Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

/N ATENCION:

+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
sivos.

+No utilice productos de limpieza agresivos o abrasi-
VOS.

Superficies de coccion

+ Elimine los restos de comida mientras estén calientes
con un pafio humedo o una toalla de papel.

+ Lave las superficies de coccion con una esponja suave y
agua jabonosa, limpie con agua limpia y seque bien con
un pafio suave. Después de secar, aplique una fina capa
de aceite de cocina a la superficie.

Carcasa

Limpie la carcasa después del uso con un pafio ligeramente
himedo.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe y déjelo secar
completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Solucién de problemas

Averia

Posible causa

Solucion

El piloto rojo de control no se
enciende.

El aparato no tiene alimentacion
eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Enchufe correctamente la clavija de red.

Compruebe el fusible de la casa.

El aparato esta defectuoso.

Pdéngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un especialista.

El aparato no hornea.

El control de temperatura esté ajustado
al MIN.

Ajuste el control de temperatura a un nivel mas
alto.

Los gofres adquieren un
color diferente.

La tapa no encaja bien porque se ha
vertido muy poca masa.

La masa se ha desbordado.

Ha vertido demasiada masa.

Mida y distribuya correctamente la cantidad
de masa.

Los gofres han quedado
demasiado ligeros.

La temperatura ajustada es demasiado
baja.

Seleccione un ajuste de control mas alto.

Los gofres estan demasiado
0SCUros.

La temperatura ajustada es demasiado
alta.

Seleccione un ajuste de control mas bajo.

HA3833_IM
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ESPANOL

Datos técnicos

Modelo: ........ HA 3833
Alimentacion: e ....220-240V/~, 50/60Hz
Consumo de eNnergia: .........c..oeeeeeeeernererneees

Clase de proteccion:..........

Peso neto: ... ....aprox. 1,3kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar més.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni
durante il trasporto per evitare pericoli. Non mettere in
funzione un apparecchio danneggiato. Restituirlo imme-
diatamente al rivenditore.

Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

/N AWISO: Rischio di ustioni!
Fate attenzione al vapore che fuoriesce durante la cottura
e quando si aprono le superfici di cottura.

/\ ATTENZIONE:

Attenzione al calore in aumento! Non usare mai 'appa-
recchio vicino o sotto tende o altri materiali infiammabili!
Assicurarsi che ci sia abbastanza spazio libero!

HA3833_IM

Messa in funzione dell’apparecchio

Collegamento elettrico

1. Verificare che la tensione di rete che si intende utilizzare
corrisponda a quella dellapparecchio. L'informazione si
trova sulla targhetta.

2. Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Rivestimento antiaderente
Prima di preparare i primi cornetti di gelato da consumare:

1. Pulire I'alloggiamento e le superfici di cottura con un
panno umido.

2. Ingrassare leggermente le superfici di cottura prima del
primo utilizzo.

3. Far funzionare I'apparecchio con le superfici di cottura
chiuse per circa 10 minuti (vedi “Uso dellapparecchio”).
- Leggeri fumi e odori sono normali durante questo pro-

cesso. Assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente.

- Non mangiare le prime cialde!

4. Scollegare I'apparecchio dalla rete e lasciarlo raffred-
dare.

5. Dopo che l'apparecchio si é raffreddato, pulire le super-
fici di cottura con carta da cucina.

ITALIANO

Note per 'uso

+ Tenere le superfici di cottura chiuse durante il periodo di
riscaldamento.

* Quando la fase di riscaldamento & terminata, la spia di
controllo verde si spegne.

+ La spia rossa rimane accesa finché la spina di rete &
inserita nella presa.

+ La spia di controllo verde si accende e si spegne durante
il processo di cottura. Cio indica che I'apparecchio sta
riscaldando per mantenere la temperatura di cottura.

+ | piani di cottura dovrebbero essere sempre chiusi
durante le pause di cottura.

Uso dell’apparecchio

1. Inserire la spina di rete in una presa con messa a terra
adeguata. La lampada di controllo diventa rossa.

2. Impostare il regolatore di temperatura su MAX per riscal-
dare 'apparecchio.
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ITALIANO

3. Aprire il coperchio e versare circa 2-3 cucchiai di pa-
stella al centro della superficie di cottura.

- Per ottenere cialde uniformi, si pud spalmare un po’la
pastella. Versare solo abbastanza pastella da coprire
la superficie di cottura inferiore.

- Il processo di riempimento deve essere fatto
velocemente, altrimenti le cialde non si doreranno
uniformemente.

4. Usare la maniglia per chiudere delicatamente il coper-
chio. Tenere premuto brevemente il coperchio.

5. Usare la manopola di controllo per impostare la tempera-
tura di cottura desiderata.

- Il processo di cottura richiede circa 2—3 minuti.
Questo puo variare a seconda della consistenza della
pastella.

- Se le cialde diventano troppo scure, girare la mano-
pola su un'impostazione piu bassa.

6. Rimuovere le cialde finite con una forchetta di legno o
simile.

- Oggetti appuntiti o taglienti possono danneggiare il
rivestimento delle superfici di cottura.

7. Posizionare le cialde finite su un piatto da portata o su
un piatto, ad esempio.

- Se si desidera dare una forma speciale alle cialde, &
necessario farlo quando le cialde sono ancora calde!
Leggete il capitolo successivo “Dare forma alla pasta”.

8. Se necessario, ungere di nuovo leggermente le superfici

di cottura dopo ogni processo di cottura.

Dare forma alla pasta
« E possibile utilizzare il cono in dotazione per dare forma
alle cialde di gelato:
- Atalfine, arrotolare il cono nella pasta.
+ Per ottenere cornetti di forma diversa, si possono sce-
gliere le seguenti opzioni:
- Si possono creare comnetti a forma di tubo, attorci-
gliando rapidamente la pasta calda attorno al manico
di un cucchiaio da cucina rotondo.
- Si possono realizzare coretti a forma di cono facendo
scivolare il cornetto caldo in un contenitore a forma
di tazza.
- | cometti a forma di ciotola si ottengono facendo sci-
volare il coretto caldo in una ciotola per dolci.

Il cornetto si modella, si indurisce e diventa friabile quando
si raffredda.

Fine del funzionamento

Se si desidera fermare o interrompere il funzionamento,
estrarre la spina dalla presa di corrente. La spia rossa di
controllo si spegne.
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Suggerimenti per le ricette

Cornetti per gelato
359 di margarina o burro
70g di zucchero a velo
125ml dilatte
90g difarina
Y, cucchiaino di zucchero vanigliato
+ Lavorare a crema la margarina/il burro fino a ottenere
un composto chiaro e spumoso.
+ Aggiungere gradualmente lo zucchero a velo e il latte.
+Aggiungere lo zucchero vanigliato e la farina.
+ Mescolare il tutto fino a ottenere una pastella omogenea.
+ Distribuire la pastella sulla superficie del forno con un
cucchiaio o un mestolo.

Cornetti della Frisia orientale
Mescolare Iimpasto circa 2 ore prima della cottura

2509 di margarina o burro
500g dizucchero
5009 difarina
3 uova
2 bustine di zucchero vanigliato
+ Shattere la margarina/burro, lo zucchero e le uova fino a
ottenere un composto spumoso.
+Aggiungere gradualmente la farina.
+ Diluire con acqua tiepida.
+ Mescolare il tutto fino a ottenere una pastella liscia.

Cornetti alla cannella
1259 di margarina o burro
2509 di zucchero
2009 difarina
4-5 uova
1 cucchiaino di rum
1 cucchiaino di cannella
1 pizzico di sale
+ Sbattere la margarina/burro, lo zucchero e le uova fino a
ottenere un composto spumoso.
+ Aggiungere gradualmente gli altri ingredienti.
* Mescolare il tutto fino a ottenere una pastella omogenea.

Puoi trovare altre ricette nei libri di ricette o su Internet. Puoi
anche usare miscele da forno.
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Pulizia
/N AWISO:

« Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete prima di pulirlo.
Aspettare che 'apparecchio si sia raffreddato.

« Non immergere |'apparecchio in acqua! Potrebbe causare una

scossa elettrica o un incendio.

/\ ATTENZIONE: Alloggiamento

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.
+Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

umido.

Superfici di cottura

Rimuovere i residui di cibo ancora caldi con un panno
umido o un tovagliolo di carta.

Lavare le superfici di cottura con una spugna morbida
€ acqua saponata, pulire con acqua pulita e asciugare
bene con un panno morbido. Dopo I'asciugatura, appli-
care uno strato sottile di olio da cucina sulla superficie.

Pulire I'alloggiamento dopo I'uso con un panno leggermente

Conservazione

+ Pulire I'apparecchio come descritto e lasciarlo asciugare
completamente.

+ Si consiglia di riporre 'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei

bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Risoluzione dei problemi

Guasto Possibile causa

Rimedio

La spia di controllo rossa L'apparecchio non & alimentato.
non si accende.

Controllare la presa di corrente con un altro
apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

L'apparecchio € difettoso. Contattare il nostro servizio di assistenza o uno
specialista.
L'apparecchio non cuoce. | Il controllo della temperatura € impostato | Impostare il controllo della temperatura su un
al MIN. valore piu alto.
Le cialde diventano mar- Il coperchio non entra bene perché & M distribui | =
roni in modo diverso. stata versata troppo poca pastella. isurare e distribuire correttamente la quantita

La pastella & traboccata. Hai versato troppa pastella.

di impasto.

Le cialde sono diventate La temperatura impostata & troppo bassa.

troppo chiare.

Selezionare un’impostazione di controllo pit
alta.

Le cialde sono diventate La temperatura impostata ¢ troppo alta.
troppo scure.

Selezionare un’impostazione di controllo pit

bassa.

HA3833_IM
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ITALIANO

Dati tecnici

HA 3833
.220-240V~, 50/60Hz

Alimentazione:
Consumo di energia:..
Consumo di energia in modalita spenta
Classe di protezione: .........ccc.eevveerrevinnns
PES0 NEHO: ... ca. 1,3kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sq specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz urzadzenie pod katem ewentualnych uszkodzen
transportowych, aby unikna¢ zagrozen. Nie uzywaj
uszkodzonego urzadzenia. Natychmiast zwro¢ urzadze-
nie do sprzedawcy.

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia
A OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzenial

Podczas pieczenia i przy otwieraniu powierzchni do pie-
czenia nalezy uwazac¢ na wydostawanie sig pary.

HA3833_IM

/\ UWAGA:

Uwaga na wzrastajace ciepto! Nigdy nie uzywa¢ urzadze-
nia w poblizu lub pod zastonami lub innymi materiatami
tatwopalnymi! Upewnij sie, ze jest wystarczajaco duzo
wolnej przestrzeni!

Uruchomienie urzadzenia

Podiaczenie elektryczne

1. Sprawdz, czy napigcie sieciowe, z ktérego zamierzasz
korzystac, jest zgodne z napigciem urzadzenia. Informa-
cje na ten temat znajdujg sig na tabliczce znamionowej.

2. Calkowicie rozwina¢ kabel sieciowy.

Powtloka nieprzywierajaca

Przed przygotowaniem pierwszych rozkéw lodowych do

spozycia:

1. Wyczy$¢ obudowe i powierzchnie do pieczenia wilgotng,
Sciereczka.

2. Przed pierwszym uzyciem lekko nattusci¢ powierzchnie
do pieczenia.

3. Uruchomi¢ urzadzenie z zamknigtymi powierzchniami
do pieczenia na ok. 10 minut (patrz ,Uzytkowanie
urzadzenia”).

- Lekkie dymienie i zapachy sg przy tym normalne.
Zwrdci¢ uwage na wystarczajaca wentylacje.
- Nie jes¢ pierwszych gofrow!

4. Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostawic
do ostygniecia.

5. Po ostygnigciu urzadzenia wytrze¢ powierzchnie do
pieczenia papierem kuchennym.

Uwagi dotyczace uzytkowania

+ W czasie nagrzewania powierzchnie do pieczenia
powinny by¢ zamkniete.

+ Po zakonczeniu fazy nagrzewania gasnie zielona
lampka kontrolna.

+ Czerwona lampka kontrolna pozostaje zapalona tak
diugo, jak dtugo wtyczka sieciowa jest podtaczona do
gniazdka.

+ Podczas pieczenia zielona lampka kontrolna wiacza
sie i wylacza. Oznacza to, ze urzadzenie nagrzewa sie
w celu utrzymania temperatury pieczenia.

+ Podczas przerw w pieczeniu powierzchnie do pieczenia
powinny by¢ zawsze zamkniete.
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JEZYK POLSKI

Uzytkowanie urzadzenia

. Wiozy¢ wtyczke sieciowg do prawidtowo zainstalo-

wanego gniazdka z uziemieniem. Lampka kontrolna
za$wieci sig na czerwono.

. Ustaw regulator temperatury na MAX; aby podgrza¢

urzadzenie.

. Otworzy¢ pokrywe i wylac ok. 2-3 tyzki stolowe ciasta na

$rodek powierzchni do pieczenia.

- Aby uzyska¢ rownomierne gofry, mozna troche roz-
smarowac ciasto. Wia¢ tylko tyle ciasta, aby przykry¢
dolng powierzchnie pieczenia.

- Proces napetniania nalezy przeprowadza¢ szybko,
w przeciwnym razie gofry nie beda réwnomiernie
przyrumienione.

. Za pomoca uchwytu delikatnie zamkna¢ pokrywe. Przy-

trzymaé pokrywe przez chwile wcisnieta.

. Pokrettem nastawczym ustawi¢ zadang temperature

pieczenia.

- Proces pieczenia trwa ok. 2—-3 minuty. Moze sig to
rézni¢ w zaleznoci od konsystencii ciasta.

- Jedli gofry stang sie zbyt ciemne, przestawic pokretto
na nizsze obroty.

. Gotowe gofry wyjmowac¢ za pomocg drewnianego

widelca lub podobnego przedmiotu.

- Zaostrzone lub tnace przedmioty moga uszkodzi¢
powioke powierzchni do pieczenia.

. Gotowe gofry utozy¢ np. na potmisku lub talerzu do

serwowania.

- Jedli cheesz nada¢ gofrom specjalny ksztatt, musisz
to zrobi¢, gdy gofr jest jeszcze ciepty! Przeczytaj
nastepny rozdziat ,Ksztattowanie ciasta”.

. Wrazie potrzeby po kazdym pieczeniu ponownie lekko

nattusci¢ powierzchnie do pieczenia.

Ksztaltowanie ciasta

Do formowania gofréw lodowych mozna uzy¢ dotaczo-

nego rozka:

- W tym celu zwin rozek w ciasto.

Dostepne s nastepujace opcje formowania rozkéw

0 réznych ksztaltach:

- Mozna uformowac rozki w ksztatcie tuby, szybko
obracajac gorace ciasto wokét okragtego trzonka tyzki
do mieszania.

- Rogaliki w ksztalcie stozka mozna przygotowac, wsu-
wajac goracy rozek do pojemnika w ksztalcie filizanki.

- Rogaliki w ksztalcie miseczki uzyskuje sie poprzez
wsuniecie goracego rozka do miseczki deserowej.

Po ostygnieciu rozek formuje sie, twardnieje i staje sie
kruchy.
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Zakonczenie pracy

Aby zakoriczy¢ lub przerwaé prace urzadzenia, nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego. Czerwona lampka
kontrolna zgasnie.

Propozycje przepisow

Rogaliki do lodéw

35g margaryny lub masta

70g cukru pudru
125ml mleka
90g maki

Y2 tyzeczki cukru waniliowego
Utrze¢ margaryne/masto na jasng i puszysta mase.
Stopniowo dodawac cukier puder i mleko.
Doda¢ cukier waniliowy i make.
Wymiesza¢ wszystko na gtadkie ciasto.
Rozprowadz ciasto na powierzchni do pieczenia za
pomoca tyzki stotowej lub chochli.

Rogaliki wschodniofryzyjskie
Wymiesza¢ ciasto na okoto 2 godziny przed pieczeniem.

250g margaryny lub masta
5009 cukru
5009 maki
3 jajka
2 saszetki cukru waniliowego
+ Ubij margaryne/masto, cukier i jajka na piane.
+ Stopniowo dodawac make.
+ Rozcienczy¢ letnig woda.
+ Wymieszaj wszystko na gtadkie ciasto.

Rogaliki cynamonowe
125g margaryny lub masta
2509 cukru
200g maki
4-5 jajka
1 tyzeczka rumu
1 tyzeczka cynamonu
1 szczypta soli
+ Ubij margaryne/masto, cukier i jajka na pianeg.
+ Stopniowo dodawa¢ pozostate sktadniki.
+ Wymieszaj wszystko na gtadkie ciasto.

Wiecej przepiséw znajdziesz w ksigzkach kucharskich

lub w Internecie. Mozesz réwniez uzy¢ mieszanek do
pieczenia.
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Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem zawsze odtgczaj urzadzenie od sieci elek-
trycznej. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie! Moze to spowodowac pora-
zenie pradem lub pozar.

JAN UWAGA: - o Obudowa
> Ul uzyv;/]aj szazotiidrucianelaniinnyehiprzedmistow Po uzyciu wyczyscic obudowe za pomoca lekko wilgotnej
sc?lernyc ) L L Sciereczki.
+ Nie uzywaj ostrych lub Scierych Srodkéw czyszcza-
cych. .
4 Przechowywanie
Powierzchnie do pieczenia + Wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem i pozostaw do
. catkowitego wyschniecia.

Pozostato$ci jedzenia usuwac jeszcze ciepta wilgotng
Sciereczka lub recznikiem papierowym.

Umy¢ powierzchnie do pieczenia migkka gabka i wodg
z mydtem, wytrze czysta wodg i doktadnie osuszy¢
miekka Sciereczka. Po wyschnieciu natozyé na po-
wierzchnie cienka warstwe oleju spozywczego.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.

Rozwigzywanie probleméw

Usterka Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy
Czerwona lampka kontrolna nie | Urzadzenie nie jest zasilane. Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomoca
Swieci sie. innego urzadzenia.

Prawidtowo podtaczy¢ wtyczke sieciowa.

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Urzadzenie jest uszkodzone. Skontaktowac sie z naszym serwisem lub
specjalista.
Urzadzenie nie piecze. Regulacja temperatury jest ustawiona Ustawi¢ wyzsza temperature.
na MIN.

Gofry roznie si¢ przyrumieniaja, | Pokrywa nie przylega prawidtowo, ponie-

waz wlano zbyt malo ciasta. Prawidtowo odmierzy¢ i rozprowadzi¢ ilo$¢

- - - — ciasta.
Ciasto przelato sie. Wiate$ zbyt duzo ciasta.
Gofry staly sie zbyt lekkie. Ustawiona temperatura jest zbyt niska. Wybra¢ wyzsza regulacie.
Gofry staly sie zbyt ciemne. Ustawiona temperatura jest zbyt wysoka. | Wybra¢ nizsze ustawienie.
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JEZYK POLSKI

Dane techniczne

Model... ....HA 3833
Zasilanie:. ..220-240V~, 50/60Hz
PODOI MOCY: ...t 1200W
Pobér mocy w trybie wytaczenia: <0,3W
KIasa OChIONNOSCI:...........rvveemrreercrriiecreeserresereeseeeeeens I

ok. 1,3kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Ogolne warunki gwarancji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, ktore nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.
Nabywey przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-
towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniona karta gwarancyjna (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegoélnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twdj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:

El6szor feltétlendl olvassa el a kulon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a késztilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagolasabol.

2. Tavolitson el minden csomagol6anyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkdtegeldket és kartoncso-
magolast.

3. Aveszélyek elkeriilése érdekében ellendrizze a készUlé-
ket az esetleges szallitasi sérilések szempontjabdl. Ne
mikodtesse a sérilt késztiléket. Azonnal kiildje vissza a
kereskeddnek.

A keésziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/N FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!
Sités kdzben és a sutdfeliiletek kinyitasakor Ugyeljen a
kiszabadulé gézre.

/N VIGYAZAT:

Vigyazat emelkedd h6! Soha ne hasznalja a készliléket
fiiggonyok vagy mas gyulékony anyagok kozelében vagy
alatt! Ugyeljen arra, hogy legyen elegendd szabad hely!

HA3833_IM

A késziilék lizembe helyezése
Elektromos csatlakoztatas
1. Ellenérizze, hogy a hasznalni kivant haldzati feszliltség
megfelel-e a késziilek feszlltségének. Az informaciét a
tipustablan talalja.
2. Tekerje ki teliesen a hélozati kabelt.

Tapadasmentes bevonat
Mielétt elkészitené az elsé fagylaltkukoricat fogyasztasra:

1. Tisztitsa meg a készllékhazat és a sitéfellleteket
nedves ruhaval.

2. Az els6 hasznalat elétt enyhén kenje be a sutéfelile-
teket.

3. Akeésziiléket a sttdfelliletek zarasaval kb. 10 percig
mikodtesse (lasd ,A készllék hasznalata”).
- Ekézben enyhe fiist és szagok normalisak. Gondos-

kodjon a megfelelé szell6zésrdl.

- Ne egye meg az els6 gofrit!

4. Huzza ki a késziléket a halézatbdl, és hagyja kihdlni.

5. Miutan a készulék lehilt, tordlie le a sttdfeliileteket
konyhai papirral.

Hasznalati megjegyzések

+ Asitéfellleteket tartsa zarva a felf(itési id6 alatt.

+ Amikor a felf(itési fazis befejez6dik, a zold ellenérzd
l&mpa kialszik.

+ Apiros kontroll-lampa addig vilagit, amig a hélozati dugo
be van dugva a konnektorba.

A z6ld kontroll-lampa a siitési folyamat alatt be- és kikap-
csol. Ez azt jelzi, hogy a kész(ilék a stitési hdmérseklet
fenntartasa érdekében fiit.

+ Asiitéfellileteket a sttési szinetek alatt mindig zarva
kell tartani.

MAGYARUL

A késziilék hasznalata

1. Helyezze a hal6zati dugét egy megfeleléen felszerelt
foldelt aljzatba. A vezérl6ldmpa pirosra valt.
2. Akészlilék felmelegitéséhez llitsa a hdmérsékletszaba-
lyozt MAX értékre.
3. Nyissa ki a fedelet, és 6ntsdn kb. 2—-3 evékanalnyi tész-
tat a sutéfeliilet kozepére.
- Hogy egyenletes gofrit kapjon, a tésztat egy kicsit
szétteritheti. Csak annyi tésztat ontson bele, hogy a
slit6feliilet also részét ellepje.
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MAGYARUL

- Atoltési folyamatot gyorsan kell elvégezni, kildnben a
gofti nem fog egyenletesen megbarnulni.

4. Afogantyl segitségével dvatosan zarja le a fedelet.

Tartsa le a fedelet rovid ideig.

5. Aszabalyozdgomb segitségével allitsa be a kivant sitési
hémérsékletet.

- Asiitési folyamat kb. 2-3 percet vesz igénybe. Ez a
tészta allagatol fiiggéen valtozhat.

- Ha a gofri tul s6tét lesz, forditsa a szabalyozégombot
alacsonyabb fokozatra.

6. Akész goftit egy favillaval vagy hasonléval vegye ki.

- Ahegyes vagy vago targyak karosithatjak a stitéfelu-
letek bevonatat.

7. Helyezze a kész gofrit példaul egy talalotalra vagy
tanyérra.

- Ha kiilonleges format szeretne adni a gofriknak, akkor
ezt még melegen kell megtennie! Olvassa el a kdvet-
kezd, ,A tészta formazasa” cim(i fejezetet.

8. Ha szlikséges, minden sutési folyamat utan ismét eny-
hén kenje be a sitéfellleteket.

A tészta formazasa
+ Afagylaltos gofri formazasahoz hasznalhatja a mellékelt
kapot:

- Ehhez tekerje a kipot a tésztaba.

+  Akulénb6z6 formaju kukoricakhoz a kdvetkezd lehet6sé-
gek allnak rendelkezésére:

- Cs6 alaku kukoricakat készithet ugy, hogy a forro
tésztat gyorsan egy kerek keverékanal nyele koré
csavarja.

- Kup alaku kukoricakat készithet, ha a forré kukoricat
egy csésze alaku edénybe csusztatja.

- Tal alaku cornet-t tigy kapunk, hogy a forré cornet-t
egy desszertes talba cstsztatjuk.

A cornet formazadik, megkeményedik és morzsalékos lesz,
amikor kihdl.

Miivelet ledllitasa

Ha le akarja allitani vagy meg akarja szakitani a miveletet,
huzza ki a halézati dugét a konnektorbdl. A piros ellendrzé
lampa kialszik.

Receptjavaslatok

Fagylaltos cornet

359 margarin vagy vaj

70g porcukor
125ml tej
90g liszt

V> teaskandl vanilias cukor
A margarint/vajat vilagosra és habosra keverjik.
Fokozatosan keverjik bele a porcukrot és a tejet.
Adjuk hozza a vanilias cukrot és a lisztet.
Keverje az egészet sima tésztava.
Egy evékandllal vagy merékanallal oszlassuk el a tésztat
a sitéfellileten.

Kelet-friziai kukoricakdmény
Atésztat kb. 2 oraval a sités el6tt keverje ki.

250g margarin vagy vaj
5009 cukor
500g liszt
3 tojés
2 tasak vanilids cukor
+Amargarint/vajat, a cukrot és a tojasokat habosra
verjlk.
+ Fokozatosan keverjik bele a lisztet.
+ Higitsuk fel langyos vizzel.
+ Keverje az egészet sima tésztava.

Fahéjas cornet
1259 margarin vagy vaj
2509 cukor
2009 liszt
4-5 tojas
1 tedskanal rum
1 tedskanal fahéj
1 csipet s6
+ Amargarint/vajat, a cukrot és a tojasokat verjlik
habosra.
+ Fokozatosan keverjlk bele a tdbbi hozzavalét.
* Keverje az egészet sima tésztava.

Tovabbi recepteket talél receptkdnyvekben vagy az interne-
ten. Hasznalhat sitSkeveréket is.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig hiizza ki a készuléket a haldzatbdl. Varja

meg, amig a készUlék lehdil.

* Ne meritse a késziléket vizbe! Ez dramitést vagy tizet okozhat.
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/\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptaté targyakat.
+ Ne hasznaljon durva vagy koptato tisztitdszereket.

Siitofeliiletek

+ Még melegen, nedves ruhaval vagy papirtdridvel tavo-
litsa el az ételmaradékokat.

+ Mossa le a sitéfellileteket puha szivaccsal és szappa-
nos vizzel, térolje at tiszta vizzel, majd puha ruhaval
alaposan szaritsa meg. Szaritas utan vékony rétegben
kenje be a feliiletet étolajjal.

Haz
Hasznalat utan enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a
készlilékhazat.

Térolas
+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint, és hagyja
teliesen megszaradni.
+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.
+ Akésziléket mindig gyermekek eldl elzarva, jol szell6zé
és szaraz helyen térolja.

Hibaelharitas

allitva.

Hiba Lehetséges ok Megoldas
A piros vezérl6lampa A késziiléknek nincs aramellatasa. Ellenérizze a haldzati aljzatot egy masik késziilékkel.
nem vilagit. Helyesen dugja be a halézati csatlakozot.
Ellendrizze a hazi biztositékot.
Akészulék meghibasodott. Forduljon szerviziinkhdz vagy szakemberhez.
Akészulék nem siit. Ahémérsékletszabalyozd a MIN van | Allitsa a hémérsékletszabalyozét magasabb fokozatra.

A gofri masképp barnul
meg.

Afedél nem illeszkedik megfelel6en,
mert tll kevés tésztat ontottek bele.

Mérie ki és ossza el megfeleléen a tészta mennyiségét.

Atészta tllcsordult. Tul sok tésztat ontott bele.

A gofri tul vilagos lett.

Abeéllitott hémérséklet tul alacsony.

Vélasszon magasabb vezérlési bedllitast.

A gofri tul sotét lett. Abeéllitott hémérséklet tul magas.

Vélasszon alacsonyabb beallitasi fokozatot.

Miszaki adatok

HA 3833
..220-240V~, 50/60Hz

Tapegység: .....
Energiafogyasztas
Energiafogyasztas kikapcsolt izemmaédban
Védelmi osztaly: ..
Nettd suly: ...
A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozd, hatalyos CE-irany-
elvnek megfelelen tesztelték, és a legljabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.
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Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdryezetlinket, az elektromos készilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznélja az elektromos készUlékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini.

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Gjrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az énkorményzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késztilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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PYCCKWK

BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHUNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeg ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMIKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ

B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy

iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NpUMEHsIEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

PacnakoBka npubopa

1. U3Bnekute npubop 13 ynakoBKU.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takue kak
honbra, HanonHUTENb, kabenbHble CTSKKW 1 KAPTOHHas
ynakoBka.

3. MpoBepbTe NpuBOP Ha HamnnuMe BO3MOXHBIX NOBPEXAE-
HUI MU TPAHCNOPTUPOBKE, YTOBbI M3BEXATb ONACHOCTH.
He akcnnyatupyitte noBpexaeHHbIit npubop. Hemen-
TNeHHO BEPHUTE €ro unepy.

Mpepynpexgexus no
Mcnonb30BaHUIO Npudopa

/N TIPEQYNPEXOEHVE: OnacHocTs oxoral
CreguTe 3a BbIXOASILLMM MapoM B MPOLIECCE BbINEYKN 1
MpY OTKPbIBAHUW NOBEPXHOCTEN AMSt BbINEYKY.
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/\ BHUMAHME:

OcTopoxHO, NoBbILLIEHHast TemMnepaTypa! Hukoraa He
1Icnonb3yiiTe Nprbop pSAOM UnK Mg, LUTOpami i Apy-
TIMM NerkoBoCnnameHsioLmmncs matepuanamu! Yoean-
TECb, YTO TaM JOCTATOYHO CBOBOAHOO NpocTpaHcTeal

Beog npubopa B aKcnnyaTaumio

3ﬂeKTpM‘lecK06 noaknyveHne

1

. YBeauTech, YTO HaNpsHKeHWe B CETM, KOTOPOE Bbl COBM-
paeTech 1Cnonb30BaTh, COOTBETCTBYET HaNPSKEHMIO
npubopa. NHdopmauwst 06 3Tom ykasaHa Ha upmeH-
HoW Tabnuuke.

2. MonHocTbio pasmoTaiiTe ceTeBoi kaberb.

AHTUNpPUrapHoe NOKPbITUE
lepen Tem kak NPUroTOBUTL NEPBOE MOPOXEHOE KOPHETUK

K

1.

ynoTpebnenuto:

QumcTuTe Kopnyc 1 NOBEPXHOCTY ANS BbINEYKN BAXHOM

TKaHbIO.

. Cnerka cMaxbTe NOBEPXHOCTM BbINEYKI Nepes NepBbiM
1CMONb30BAHMEM.

. BkrtounTe npubop ¢ 3aKpbIThIMI1 NOBEPXHOCTAMM ANSt
BbINeyky NpumepHo Ha 10 MMHYT (cM. «/cnonb3oBanme
npubopay).

- HeBonbLUoit AbIM 1 3anaxv SBAAIOTCS HOPMaNbHLIM
fIBNEHeM BO Bpems aToro npotecca. ObecneybTe
[0CTaTONHYI0 BEHTUMALMIO.

- He ewsbTe nepsbie Bachnm!

. OTkmtoumTe nprbop OT CeTH 1 JaiiTe emy OCTbITb.

. Mocne Toro kak npubop OCTbIHET, MPOTPUTE NOBEPXHO-

CTW ANs BbINEYKM KyXOHHOI Bymaroit.

Hpumeqauuﬂ Mo UCnonb30oBaHUA

Bo Bpems pa3orpesa fiepxuTe NOBEPXHOCTY AR Bbl-
MEYKM 3aKPbITBIMM.

o OKOHYaHUM (hasbl HArpeBa 3eMeHast KOHTPOSbHAS!
namna racHer.

KpacHas KOHTporbHas flaMna ocTaeTes BKIOYEHHON,
noka ceTeBast BUNKA BCTABMEHA B PO3ETKY.

3eneHas KOHTPOrbHAs flaMna BKIKYAETCS U BbIKIToYa-
€TCs BO BpeMsi NPoLecca Bbineyk. IT0 03HaYaeT, YTo
npubop HarpeBaeTcs ANs NOALEPKaHNS TemMneparTypbi
BbINEYKM.

ToBEPXHOCTY NS BbINEYKN BCETAa AOMKHbI BbiTh
3aKPbITbl BO BPEMS! NIEPEPHLIBOB B BbINEYKE.

13.03.25



Ucnonb3oBaHue npubopa

1. BcTaBbTe CeTeByt BAMKY B NPABUMBHO YCTAHOBMEHHYHO
3a3eMIeHHyt0 po3eTky. KoHTponbHas namna 3aroputcs
KpacHbIM.

2. YcraHosuTe perynsitop Temnepatypbl Ha MAX, 4To6bi
HarpeTb npubop.

3. OTKpoIiTe KPbILLKY 11 BbINEIATE NPUMEpHO 2—3 CTOroBbIE
OXKY TECTa B LIEHTP MOBEPXHOCTM [NS1 BbINEYKY.

- YroBbl nony4nTb POBHBLIE BathN, MOXHO HEMHOTO
pacnpeaenuTb TecTo. Haneiite AOCTaTONHO TecTa,
4T0ObI MOKPBITE HIKHIOK MOBEPXHOCTb BbINEYKY.

- [poLecc HanneaH!s AoMKeH MPONCXOANTb BbICTPO,
Haue Bathni He NOfPYMSHATCH PaBHOMEPHO.

4. C noMOLLbI0 PyYKi aKKypPaTHO 3aKPOHATE KPbILLKY. He-

D00 YAEPKVBANTE KPbILLKY.

5. C NOMOLLbIO PyyKiM YNPaBEHNs YCTAaHOBIUTE Xenaemyto

TemnepaTypy BbiMeyku.

- [poviecc BbinekaHnst 3aHMMaeT NpUMEpHO 2-3 Mu-
HyTbl. 3TO BPEMS MOXET Bapb/pOBaTLCS B 3aBICHMO-
CTW OT KOHCUCTEHLIM TecTa.

- Ecnm Bachnm nonyyatoTcs CrnLLIKOM TeMHbIMK, MoBep-
HUTe PyYKy ynpaBneHns Ha 6onee Hi3Kkoe 3HaueHue.

6. BbIHbTe rotoBble Bachnvt AEPEBSHHON U aHANOTVYHON

BUITKOIA.

- OcTpble U pexyLuye NpeameTbl MOryT NOBPEAUTL
MOKPbITME NEKAPCKON MOBEPXHOCTY.

7. TepenoxuTe rotoBble Bachnn Ha CEPBUPOBOYHOE

600 unu, HanpuMep, Tapenky.

- Ecnm Bbl xoTuTe npuaath Bacprsiv ocobyro dopmy,
[Jenaite 370, Noka Bachnu eLue Tennble! Yutaite
cnepytoLLyto rnasy «PopM1poBaHue TecTan.

8. Mpy HeobXoaMMOCTY Crierka cMasblBaiiTe NOBEPXHOCTY

ANSt BbINEYKY eLLe pa3 Nocne Kaxaoro npoLiecca BbIneyki.

®opmupoBaHue TecTa
+ Bbl MOXeTe ucnonb3osath Npunaraembiii KOHYC Ans
npuaaHns hopmbl Badnsm 13 MOPOXKEHOTO:

- [ins aToro packataiTe KOHyC B TECTO.

+ Y Bac ecTb CriegytoLLme BapuaHThbl pasniniHbIX hopM

KOPHETMKOB:

- MoxHo cenatb KopHETUKM B hopme TpyBouky,
BbICTPO 3aKpyuMBast ropsiyee TeCTO BOKPYT KPYroi
PYYK NIOKKW ANS pa3MELLMBAHNS.

- MoxHo caenatb KOPHETUKN B hOPME KOHYCa, MoMe-
CTVB rOpSi4MiA KOPHETUK B EMKOCTb B (hOpME YalLLKu.

- KopHeTu B hopMe yaLuy nonyyaroTes, eCrv Bbiro-
KUTb rOpsiUii KOPHETU B IECEPTHYIO YalLLly.

Mocrie oCTbIBaHNSA KOPHETUKY MPUOBPETAIT hopMy,
3aTBEPAEBAIOT U CTAHOBSATCS pacchinyaTbiMu,

HA3833_IM

3aBepLueHne paboTbl

Ecrv Bbl XOTUTE OCTaHOBMTL Wk NpepBaTh paboTy,
BbIHbTE CETEBYIO BIMKY U3 Po3eTk. KpacHast KOHTporbHast
flamna noracHer.

npep,nox(el-m;l no peuentam
KopHeTuku ans MopoxeHoro
351 maprapuHa Unu CriMBOYHOTO Macna
701 caxapa 4ns rnasypu
125mn mornoka
90T Myku
Y2 4.11. BaHUMbHOTO caxapa
+ Babeitte maprapuH/cnnBo4HOE Macno [o nerkom 1
NYLUMCTON KOHCUCTEHLM.
+ [MocTenenHo pobaBbTe caxapHyto Myapy 1 MOSOKO.
+ [lobaBbTe BaHUMbHBIN caxap 1 MyKy.
+ [lepemeLualite BCe B rnagkoe TeCTo.
* Bbinoxwre TECTO Ha NOBEPXHOCTb A5 BbINEYKM CTOMO-
BOVI NOXKOI W NONOBHUKOM.

BocTouHohpu3ackue KOpHETbI
3amecuTe TECTO NPUMEPHO 3a 2 Yaca A0 BbINeyKy.

2501 maprapyHa unu CrMBOYHOro Macna
500r caxapa
5001 myku
3 anya
2 nakeTuka BaHWNbHOrO caxapa
+ Bsbeitte MaprapuH/macno, caxap v siia 4o 06paso-
BaHWS NeHb.
+ [MocTenenHo pobaBbTe MyKy.
+ Pa3sbaBbTe Tennomn Boaoi.
+ CwmeLwuaiiTe BCe B rnagkoe TecTo.

KopHeTuku ¢ kopuuei

1251 maprapvHa Unu CrMBOYHOTO Macna

250t caxapa

200r Mykn

4-5 aiua
14.n. poma
14.0. Kopuupl

1 wwenoTka conu
+ Babeitte maprapuH/cn1BoyHOE Macro, caxap v sila ao
006pa3oBaHust NeHb.

+ [MocTenerHo pobaBbTe OCTaNbHbIE MHIPEAVEHTDI.
+ [lepemeLualiTe BCe B rnagkoe TECTo.

PYCCKWUX

ﬂpyrme peLenTbl Bbl MOXeTE HallTh B KHWUrax peLienToB 1nm
B /HTepHeTe. Bbl Takke MoXeTe 1Cronb3oBaTb CMECH Ans
BbINEYKN.
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PYCCKWK

Yucrtka

/\ MPEOYNPEXOEHUE:
* [lepen u1CTKOI BCeraa oTkmoyamnTe npubop ot cetu. Momo-
XauTe, noka npnubop OCThIHET.

* He norpyxate npubop B Bogy! 310 MOXET NPUBECTY K Nopa-
KEHIO 3NEKTPUYECKIM TOKOM UIK NoXapy.

/\ BHUMAHME:

Kopnyc
* hie HeTIonbayiTS NPOBOMCYHYIO METKY UM ApyTHe OumLyaiiTe KOpyC Mocne NCMoMnb30BaHNUS Crerka BNaxHoi
abpaaveHble NpeameTbl. TKaHbIO
* He ncnonb3ayite xecTkvie unu abpasnBHble YMCTALLME
cpeacTBa.
XpaHeHue
MoBEPXHOCTM ANA BbINEYKY * OumcTute npubop, Kak ONMCaHO BbilLe, 1 AaitTe emy

MOMHOCTbIO BBICOXHYTb.

*  PexomenpyeTcs xpaHuTb nprbop B OpUriHansHOM
ynaKoBke, ecrnvt Bbl He cobpaeTech UCMONb30BaTh €0 B
TeYeHe ANUTENBHOrO BPEMEHN.

Bcerna xpaHuTe npnbop B HEAOCTYNHOM [Nl AETE,
XOPOLLIO MPOBETPYBAEMOM U CYXOM MeCTe.

* YpanuTe 0CTaTkv NULLK, Moka OHa €LLie Tennasi, Bhax-
HOW TKaHbt0 UK ByMaXHbIM NONOTEHLIEM.

+  BobImoliTe noBepxHOCTY ANs BbINEYKN MSrkoit rybkol ¢
MbIfIbHOV BOZOM, MPOTPUTE YCTON BOAON M TLLATENBHO
BbICYLLMTE MSITKOV TKaHb0. [ocne BbIChIXaH!s HaHecUTe
Ha NOBEPXHOCTb TOHKWN CTIOi KyNMHAPHOTO XUpa.

lMouck n ycTpaHeHue HemcnpaBHoOCTElH

HeucnpaBHocTtb Bo3moxHas npuumHa YctpaHenue

KpacHas koHTpornbHas MpnBOp He MMEET BNEKTPOMUTaHMS. MpoBepbTe PO3ETKY C APYrUM MprbopoM.
flaMna He ropur.

npaBMﬂbHO NOAKINKYMTE CETEBYIO BUIKY.

MpoBepbTe NpesoxpaHUTeNb B JOME.

Mpu6op HencnpaseH. OBpaTiTech B Halll CEPBUCHBII OTAEN UM K
cneLpanmcry.
[Mpnbop He nponekaeTcs. | Perynsrop TemnepaTypbl yCTaHOBNEH YcraHosuTe 6onee BbICOKyH TeMnepaTypy.
Ha MIN.
Badprv nonyvatotes Kpblluka He npuneraeT AOMmKHbIM 06pa-
pasHbIMK MO LiBETY. 30M, MOTOMY YTO HaNUTO CAMLLKOM Marno
TecTa MpaBunbHO OTMEPbTE U pacnpeaenuTe konu-

YeCcTBO TecTa.
Tecto nepenunoch Yepes Bbl Hanunm crvwuKom MHOro TecTa.

kpai.
Badbnn nonyunnmce YcTaHoBneHa CrMLLIKOM Hi3kas Temne- BribepuTe 6onee Bbicokyto TeMnepaTypy.
CINLLKOM CBETIbIMM. patypa.
Badprv nonyumnnmce YCTaHOBNEHa CMLLKOM BbICOKas Temme- | BbibepuTe 6onee H13kyto HacTpolky.
CINLLKOM TEMHBIMM. patypa.
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TexHuyeckme AaHHble

Mogenb: . ....HA 3833
OreKTponuTaHue: ... 220-240B~, 50/60Ty
[M0TPEONIAEMAS MOLLHOCTD: .vvvvvvvvvrvsecvesreesisssssnseens 1200Bt

MoTpebnsiemas MOLLHOCTb B
BbIKITOYEHHOM COCTOSIHUN:
Knacc 3awptbl: ...

CoxpaHeHo NpaBo Ha TeXHWYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHNs B pamkax NpoaosKatoLLeics pa3paboTki
npopykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [Je/iCTBYHOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBUM C MOCTEAHIMM NPaBUiamm
BesonacHocTy.

Ytunusaums
3HaueH1e cUMBOIIA «KOP3UHA»
3aLyyTa okpyKatoLLer cpeabl: He JonyckaeTcs
yTURM3aLVS nekTponprbopoB BMECTE C BbITo-
BbIMM OTXOZaMU.

YTunu3auus yctapesLueil TEXHUKUA 1 Henc-
MpaBHbIX 3MEKTPONpPMBOPOB NMPOM3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. OTO
HaHOCHT Bpef OKkpyXatoLLiel cpefie M okasblBaeT HeraTue-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

OxasblBaiiTe COAeiiCTB1e NporpamMme yTUIN3aLmum 1 apy-
M cpopmam nepepaboTkin ANEKTPOHHON 1 SMEKTPUYECKOIA
TEXHUKM,

MHcbopmaLmto 0 nyHKTax yTunnaLum ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
11 NapTHep o A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHTL
cTapbii npubop.

HA3833_IM
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHui¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dilly

HA 3833

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 el 24 53 aa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + fara npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
s IS ity e 20 35
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