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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

Inhalt

Auspacken des Gerates .......................
Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang..
Warnhinweise fiir die Benutzung des Gerates.
Anwendungshinweise ...

Vorbereitung........
Bedienung.......
Rezeptvorschlage
Reinigung.........
Aufbewahrung.....
Stdrungsbehebung...
Technische Daten
Entsorgung
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Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurtick.

5. Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Motorgehause fir das Rihrwerkzeug

Entriegelung fiir das Motorgehause

Antriebswelle

Transparenter Deckel

Rihrwerkzeug

Behélter

Kontakte fiir das Motorgehduse

Funktion € ,Sorbet/Frozen Joghurt Zubereitung*
9 Funktion O ,Ausschalten*

10 Funktion % Kiihlung aktiv*

11 Funktion ¢ ,Eiszubereitung*

12 Multifunktions-Drehschalter

13 Basisgerat mit Kompressor

14 Bellftungsoffnungen

15 Mulde des Basisgerates

Ohne Abbildung

Eisspatel
Messbecher

0 N O WN

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/\ WARNUNG:

Das Gerat enthalt im Kaltemittelkreislauf das Kaltemittel
Isobutan (R600a), ein Naturgas mit hoher Umweltvertrag-
lichkeit, welches brennbar ist. Achten Sie beim Transport
und Aufstellen des Geréates darauf, dass das Gerét nicht
herunter fallt. Der Kaltemittelkreislauf darf nicht bescha-
digt werden.
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/\ ACHTUNG:

+ Halten Sie unbedingt die Wartezeit von 2 Stunden bei
Erstinbetriebnahme oder nach Transport ein, damit
sich das Kéltemittel absenken kann. Andernfalls wiirde
der Kiihlkompressor beschédigt werden.

+ Verwenden Sie bei der Entnahme des Speiseeis oder
des Joghurts keinen Léffel aus Metall, um die Be-
schichtung im Behalter nicht zu zerkratzen.

+ Verwenden Sie Handschuhe, zum Schutz lhrer Hande,

bei der Entnahme des Behélters nach der Eisherstellung.

Es besteht Verbrennungsgefahr durch Kalte!

Bei Beschadigung des Kaltemittelkreislaufes
+ Offenes Feuer und Ziindquellen unbedingt vermeiden.

+ Den Netzstecker des Geréates aus der Steckdose ziehen.

+ Den Raum, in dem das Gerét steht, durchliiften.

Anwendungshinweise
Standort
+ Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und

ebene Flache. Halten Sie einen Abstand von mindestens

15¢cm zu Wanden oder Gegenstanden.
+ Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in unmittelbarer

Nahe von Warmequellen wie z.B. Ofen, Heizkdrpern etc.

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen

Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

Funktionen des Drehschalters

Sorbet/Frozen Joghurt Zubereitung

&

(!) Ausschalten
K Kiihlung akiiv
@ Eiszubereitung

Zubereitungszeit

+ Die Zubereitungszeit variiert. Sie hangt von folgenden
Faktoren ab:
- der Rezeptur,
- der Temperatur der Mischung,
- der Umgebungstemperatur,
- der gewiinschten Konsistenz.

+ Lassen Sie das Gerét nicht unbeobachtet wahrend des
Betriebes.

+ Priifen Sie bei der Zubereitung permanent die Konsis-
tenz der Masse.
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Die Masse darf nicht zu fest und nicht zu fliissig sein.
Ist die Konsistenz nicht wie gewlinscht, variieren Sie mit
der Zutatenmenge oder Funktionseinstellung.

Schutzfunktionen bei der Zubereitung

5.

Wenn das Riihrwerkzeug wahrend des Betriebs auf-

grund zu fest gewordener Masse stehen bleibt, blockiert

der Motor.

1. Schalten Sie das Gerat sofort aus. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

2. Entnehmen Sie die Masse.

Sie kdnnen nach einer Zubereitung sofort einen weiteren

Vorgang starten. Zum Schutz schaltet sich der Kompres-

sor erst nach ca. 3 Minuten ein.

Bei der Zubereitung von mehreren Portionen nacheinan-

der kann es sein, dass ein Uberhitzungsschutz aktiviert

wird. Der Kompressor schaltet sich nicht ein. Lassen

Sie das Gerat circa 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es

erneut in Betrieb nehmen.

Vorbereitung

. Vergewissern Sie sich, dass der Behalter vollstandig

trocken ist, bevor Sie ihn einsetzen. Stellen Sie den Be-
halter in die Mulde des Basisgerates.

. Fillen Sie die gewlinschten Zutaten in den Behélter.

Flillen Sie nicht mehr als 600 ml in den Behélter!
Verwenden Sie Zutaten, die eine Kihlschranktempe-
ratur von 6—8 °C haben.

Die Zutaten durfen nicht gefroren sein. Dies kdnnte zu
einer Blockade des Motors flihren.

Um einen fruchtigen Geschmack zu erzielen, ver-
wenden Sie nur weiche, kernlose Friichte, die Sie
zuvor zerdrtickt (puriert) haben. Sie kdnnen auch
Fruchtséafte zufigen.

Wenn Sie die Masse mit festen Fruchtstiicken, Niis-
sen, Krokant oder Alkohol verfeinern méchten, fiigen
Sie diese Zutaten erst zum Ende der Gefrierzeit zu.

- Alkohol hemmt den Gefrierprozess.

. Montieren Sie den transparenten Deckel am Motor-

gehause. Achten Sie darauf, dass beide Rastnasen vom
Motorgehduse mit einem ,Klick* am Deckel einrasten.

. Stecken Sie das Riihrwerkzeug auf die Antriebswelle

am Motor. Das Rihrwerkzeug muss mit einem ,Klick*
einrasten.

Setzen Sie das Motorgehduse mit Deckel und Rihrwerk-
zeug so auf, dass der Pfeil > am Deckel in Richtung des
Symbols @ zeigt.

. VerschlieRen Sie den Deckel, indem Sie ihn in Richtung

des Symbols @ drehen.
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Bedienung

. SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig instal-

lierte Schutzkontaktsteckdose an.

. Drehen Sie den Multifunktionsschalter auf die ge-

wiinschte Funktion.

Maximale

Funktion Zeit

Programm

Sorbet/Frozen Joghurt

Zubereitung 60 Minuten

&

*

Nur kiihlen 30 Minuten

@ Eiszubereitung 60 Minuten

. Nach Ablauf der Zeit horen Sie 10 Signalttne.
. Das Gerat ist mit einer Nachkihlfunktion ausgestattet.

Diese wird nach Ende der Programme % und € fiir

1 Stunde aktiviert. Nach Ablauf der 60 Minuten erténen
10 Signalténe und das Gerat schaltet automatisch aus.
Wir empfehlen, den Inhalt sofort zu entnehmen, damit er
nicht am Behalter festfriert.

Eis entnehmen

1.

2.
3.

Drehen Sie den Multifunktionsschalter auf die Position
o.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Drehen Sie das Motorgehause in Richtung des Symbols
&. Nehmen Sie das Motorgehéuse samt Deckel und
Ruhrwerkzeug ab.

. Entnehmen Sie den Behalter.

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr durch Kalte!
Schiitzen Sie Ihre Hande mit Handschuhen, wenn Sie
den Behalter berthren.

. Entnehmen Sie die Masse mit dem beiliegenden Eisspa-

tel oder mit einem Loffel aus Silikon oder Holz aus dem

Behalter.

- Benutzen Sie keinen Loffel aus Metall, um die Be-
schichtung im Behalter nicht zu zerkratzen.

. Fullen Sie die Masse in einen vorgektihlten Behalter mit

Deckel.

Das Speiseeis schmeckt frisch am besten.

Sollte das Speiseeis nicht fir den direkten Verzehr
gedacht sein, so empfehlen wir, das fertige Speiseeis
in einem Gefrierschrank noch weiter zu ktihlen.
Aufgetautes oder angetautes Speiseeis nicht wieder
einfrieren!

Rezeptvorschlage
Beachten Sie bitte die Hinweise im Kapitel ,Vorberei-
tung®.
Sie kénnen den im Lieferumfang beiliegenden Mess-
becher zur Hilfe nehmen.
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+ Die in den Rezepten angegebenen Mengen sind nur
Richtwerte. Probieren Sie Ihre individuelle Mischung aus.

+ Machten Sie die Mengen auf max. 600 ml erhhen,
passen Sie die Zutaten im richtigen Verhéltnis an. Die
Zubereitungszeit verlangert sich entsprechend.

+ Weitere Rezepte finden Sie in Kochbiichern oder im
Internet.

Vanilleeis
(Ergibt ca. 4 Portionen)

Vanille-Extrakt 1-2 Teeloffel
Volimilch 265ml
Sahne 285ml
Zucker 100g

+ Verriihren Sie alle Zutaten in einer Schiissel mit einem
Handmixer, bis der Zucker aufgelost ist. Fillen Sie die
gektihlte Eismischung in den Behélter.

+  Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 50-60 Minu-
ten.

Schokoladeneis
(Ergibt ca. 3 Portionen)

Vanille-Extrakt 1 Teeloffel

Volimilch 200ml

Sahne 200ml

Zucker 1009

Tafel Schokolade,

bitter oder halbbitter 50g, in kleinen Stiicken

+ Vollmilch und Sahne mit Schokolade und Zucker aufko-
chen. Mit einem Mixer verriihren, der fiir heiRe Speisen
verwendet werden kann. Die Eismischung abkihlen
lassen und 24 Stunden im Kuhlschrank kalt stellen. Be-
vor Sie die gekihlte Eismischung in den Behélter fiillen,
rihren Sie sie noch einmal um.

+ Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 50-60 Minu-
ten.

Erdbeereis

(Ergibt ca. 3 Portionen)

Erdbeeren, frisch, reif,

in Scheiben geschnitten 125g
Zitronensaft, frisch gepresst 1 Essloffel

Vanille-Extrakt ", Teeloffel
Volimilch 125ml
Sahne 125ml
Zucker 60g

+ Mischen Sie die Erdbeeren mit dem Zitronensaft und ca.
409 Zucker. Lassen Sie die Mischung 2 Stunden ruhen,
damit sich Saft bildet.

+ Riihren Sie den restlichen Zucker unter die Milch mit
einem Handmixer auf kleinster Geschwindigkeitsstufe,
bis der Zucker aufgeldst ist.

+ Riihren Sie die Sahne, den Saft der Erdbeeren und den
Vanille-Extrakt in die Milch.
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+ Fllen Sie die gekuhlte Eismischung in den Behalter.

+ Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 50-60 Minu-
ten.

+ Flgen Sie die Erdbeeren in den letzten 10 Minuten des
Gefriervorgangs zu.

Sorbet-Grundrezept

Fruchtsaft/Friichte, piriert ~ 400-500ml
Zucker (je nach Obstsorte)  35-50g
Eiweil} 1-2 Essloffel

+ Verrlihren Sie alle Zutaten in einer Schiissel mit einem
Handmixer, bis der Zucker aufgeldst ist. Fillen Sie die
gekuhlte Eismischung in den Behélter.

+  Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 50-60 Minu-
ten.

+ Zum Verfeinern kann am Ende des Gefriervorgangs
1 Essloffel Likdr, Cognac, Himbeergeist oder Ahnliches
zugegeben werden.

Sorbet sollte relativ zligig verzehrt werden, damit es
nicht wieder flissig wird.

Frozen Joghurt-Grundrezept

griechischer Joghurt 5009 (ca. 10 % Fett)
Sahne 100 ml

Puderzucker 709

Vanillezucker 1Packung

Sahne steif schlagen. Mit griechischem Joghurt in eine
Schiissel geben und mit dem Handmixer cremig riihren.
Puderzucker und Vanillezucker dazugeben und so lange
verriihren, bis eine homogene Masse entsteht.

Fullen Sie die gekuhlte Joghurt-Masse in den Behalter.
Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 50-60 Minu-
ten.

Sobald der Joghurt gut durchgefroren ist, kann er mit
einem Topping nach Wahl garniert und eiskalt geldffelt
werden.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Das Gerat sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand fUhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Verwenden Sie keine Chemikalien, Sauren, Benzin
oder Ol

+ Der Behélter, das Riihrwerkzeug und der Deckel sind
nicht zur Reinigung in der Splilmaschine geeignet.
Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reinigern
kénnten sie sich verziehen oder verfarben.

+ Den Behélter, das Riihrwerkzeug und den Deckel
kénnen Sie im warmen Spiilwasser unter Zusatz von

etwas Handspdimittel reinigen. Trocknen Sie danach das

Zubehdr gut ab.
+ Reinigen Sie das Basisgerat und die Mulde mit einem
feuchten Tuch.

ICM3846_IM

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das

Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung

aufzubewahren, wenn Sie es (iber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite

von Kindern an einem gut beliifteten und trockenen Ort.

06.02.26

DEUTSCH



DEUTSCH

Stérungsbehebung

Problem

Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder
an einen Fachmann.

Der Deckel I&sst sich nicht
schlielen.

Der Behalter ist nicht richtig in die Mulde
eingesetzt.

Drehen Sie den Behalter beim Einsetzen
ein Stiick.

Das Gerat ist im Standby-Betrieb,
obwohl die Eiszubereitung noch
nicht beendet war.

Die Stromversorgung wurde unter-
brochen.

Starten Sie das Programm fiir die restliche
Zeit erneut.

Der Kompressor macht anormale
Geréusche.

Die Spannung ist zu gering.

Schalten Sie das Gerat aus und priifen
Sie die Netzspannung.

Das Ruhrwerkzeug stoppt wah-
rend des Programms.

Das Speiseeis ist zu hart. Blockade des
Motors (Schutzfunktion).

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Entnehmen Sie das Speiseeis.

Der Kompressor schaltet sich
nicht ein.

Der Uberhitzungsschutz ist aktiviert.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten ab-
kiihlen, bevor Sie erneut starten.

Technische Daten

OSSN ICM 3846
220-240V~, 50Hz

e $0,5W
..R600a/13g

Maximale Fillmenge
Eiszubereitung: ...........ccocmevverervrnennens
Sorbet/Frozen Joghurt Zubereitung

Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
hdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Veertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

06.02.26




IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content

Unpacking the Appliance ..........ccoeerreneenerenneineeseeneeens 9
Overview of the Components/Scope of Delivery ................ 9
Warnings for the Use of the Appliance
Notes for Use
Preparation
Operation .
Recipe Suggestions 11
Cleaning
Storage
Troubleshooting
Technical Data
Disposal
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1.

Unpacking the Appliance

Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling

material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.
4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if

damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

5. There may still be dust or production residues on the

0N O WN

©

10
1"
12
13
14
15

appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Motor housing for the stirring tool
Unlock for the motor housing
Drive shaft

Transparent cover

Stirring tool

Container

Contacts for the motor housing
Function € “Sorbet/ Frozen Yoghurt Preparation”
Function © “Switch off’

Function *¥ “Cooling active”
Function 4 “Ice preparation”
Multifunction Rotary Switch
Basic unit with compressor
Ventilation openings

Trough of the base unit

Without lllustration

Ice spatula
Measuring cup

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING:

The appliance contains the refrigerant isobutane
(R6004a) in the refrigerant circuit, a natural gas with high
environmental compatibility, which is flammable. When
transporting and setting up the appliance, make sure that
the appliance does not fall down. The refrigerant circuit
should not be damaged.

06.02.26

ENGLISH



ENGLISH

/\ CAUTION:

+ Be sure to observe the waiting time of 2 hours when
using the appliance for the first time or after transport,
so that the refrigerant can settle. Otherwise, the refrig-
eration compressor would be damaged.

+ Do not use a metal spoon when removing the ice
cream or yoghurt so as not to scratch the coating in
the container.

+ Use gloves to protect your hands when removing the
container after making ice cream. There is a risk of burns
from the cold!

If the Refrigerant Circuit is Damaged

+Avoid open flames and sources of ignition at all costs.
+ Pull the appliance’s mains plug out of the socket.

+ Ventilate the room in which the appliance is located.

Notes for Use

Location

+ Place the appliance on a stable, horizontal and level
surface. Keep a distance of at least 15cm from walls or
objects.

+ Do not place the appliance on or in the immediate vicinity
of heat sources such as stoves, radiators, etc.

Electrical Connection

Before you plug the mains plug into the socket, check that
the mains voltage you intend to use matches that of the
appliance. You will find the information on the type plate.

Functions of the Rotary Switch

Sorbet/Frozen Yoghurt Preparation

&

Switch off

o

Cooling active

+

@ Ice preparation

Preparation Time
+ The preparation time varies. It depends on the following
factors:
- the recipe,
- the temperature of the mixture,
- the ambient temperature,
- the desired consistency.
+ Do not leave the appliance unattended during operation.
+Always check the consistency of the mixture during
preparation.
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+ The mixture should not be too firm or too liquid.
+ Ifthe consistency is not as desired, vary with the amount
of ingredients or function setting.

Protective Functions during Preparation

+ Ifthe stirring tool stops during operation because the
mass has become too solid, the motor will block.

1. Switch off the appliance immediately. Pull the mains
plug out of the socket.
2. Remove the mixture.

+ You can start another operation immediately after
preparing ice cream. For protection, the compressor only
switches on after about 3 minutes.

+ When preparing several portions in succession, over-
heating protection may be activated. The compressor
does not switch on. Allow the appliance to cool down for
about 30 minutes before using it again.

Preparation

1. Make sure that the container is completely dry before
you insert it. Place the container in the well of the base
unit.

2. Fill the desired ingredients into the container.

Do not fill more than 600 ml into the container!

Use ingredients that have a refrigerator temperature

of 6-8°C.

The ingredients should not be frozen. This could

cause the motor to block.

To achieve a fruity flavour, only use soft, seedless fruit

that you have mashed (pureed) beforehand. You can

also add fruit juices.

If you want to refine the mixture with solid pieces of

fruit, nuts, brittle or alcohol, only add these ingredients

at the end of the freezing time.

Alcohol inhibits the freezing process.

. Fit the transparent lid to the motor housing. Make sure
that both latches of the motor housing engage with a
“click” on the lid.

4. Put the stirring tool onto the drive shaft on the motor. The
stirring tool must engage with a “click”.

. Place the motor housing with lid and stirring tool so that
the arrow P> on the cover points in the direction of the
symbol @.

6. Close the lid by turning it in the direction of the symbol .

w

[$a)

Operation

. Connect the appliance to a properly installed earthed
socket.
2. Turn the multifunction switch to the desired function.

N
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Maximum

Function Time

Programme

Sorbet/Frozen Yoghurt

Preparation 60 minutes

&

30 minutes

*

Cooling only

@ Ice preparation 60 minutes

. After the time has elapsed, you will hear 10 beeps.
. The appliance is equipped with a post-cooling function.

This is activated for 1 hour after the end of the ¢ and &
programmes. After 60 minutes have elapsed, 10 beeps
sound and the appliance switches off automatically.

We recommend removing the contents immediately so
that they do not freeze to the container.

Removing Ice

1.
2.
3.

Turn the multi-function switch to the © position.

Pull the mains plug out of the socket.

Turn the motor housing in the direction of the @ symbol.
Remove the motor housing together with the lid and
stirring tool.

. Remove the container.

A WARNING: Danger of Burns from Cold!
Protect your hands with gloves when touching the
container.

. Remove the mixture from the container with the enclosed

ice cream scoop or with a silicone or wooden spoon.
- Do not use a metal spoon to avoid scratching the
coating in the container.

. Pour the mixture into a pre-cooled container with a lid.

- The ice cream tastes best fresh.

- Ifthe ice cream is not intended for direct consumption,
we recommend cooling the finished ice cream further
in a freezer.

Do not refreeze thawed or defrosted ice cream!

Recipe Suggestions

Please follow the notes in the “Preparation” chapter.
You can use the measuring cup included in the scope of
delivery for help.

The quantities given in the recipes are only guidelines.
Try out your individual mixture.

If you want to increase the quantities to a maximum of
600 ml, adjust the ingredients in the correct ratio. The
preparation time will increase accordingly.

You can find more recipes in cookbooks or on the
internet.

ICM3846_IM

Vanilla Ice Cream

(Makes approx. 4 servings)
Vanilla extract

Whole milk

Cream

Sugar

1-2 teaspoons
265ml

285ml

1009

+Mix all the ingredients in a bowl with a hand mixer until
the sugar is dissolved. Pour the chilled ice cream mixture

into the container.

+ Preparation time in the ice cream maker: approx.

50-60 minutes.

Chocolate Ice Cream
(Makes approx. 3 servings)
Vanilla extract

Whole milk

Cream

Sugar

Chocolate bar,

dark or semi-sweet

1 teaspoon
200ml
200ml
1009

50g, in small pieces

+ Bring whole milk and cream to the boil with chocolate
and sugar. Blend with a mixer that can be used for hot
dishes. Allow the ice cream mixture to cool and chill in
the refrigerator for 24 hours. Before pouring the chilled
ice cream mixture into the container, stir it again.

+ Preparation time in the ice cream maker: approx.

50-60 minutes.

Strawberry Ice Cream
(Makes approx. 3 servings)
Strawberries,

fresh, ripe, sliced

Lemon juice,

freshly squeezed

Vanilla extract

Whole milk

Cream

Sugar

1259

1 tablespoon
Y teaspoon
125ml
125ml

609

+ Mix the strawberries with the lemon juice and approx.
409 sugar. Let the mixture rest for 2 hours so that juice

forms.

+ Stir the remaining sugar into the milk with a hand mixer
on the lowest speed setting until the sugar is dissolved.
+ Stir the cream, the juice of the strawberries and the

vanilla extract into the milk.

+Pour the chilled ice cream mixture into the container.
+ Preparation time in the ice cream maker: approx.

50-60 minutes.

+ Add the strawberries in the last 10 minutes of the freez-

ing process.

m
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Basic Sorbet Recipe

Fruit juice/fruit, puréed 400-500 ml
Sugar 35-509
(depending on type of fruit)

Egg white 1-2 tablespoon

+ Mix all the ingredients in a bowl with @ hand mixer until
the sugar is dissolved. Pour the chilled ice cream mixture
into the container.

+ Preparation time in the ice cream maker: approx.

50-60 minutes.

+ Torefine, 1 tablespoon of liqueur, cognac, raspberry
brandy or similar can be added at the end of the freezing
process.

+ Sorbet should be consumed relatively quickly so that it
does not become liquid again.

Basic Frozen Yoghurt Recipe

Greek Yoghurt 5004 (approx. 10 % fat)
Cream 100ml

Icing sugar 70g

Vanilla sugar 1 packet

+ Whip the cream until stiff. Place in a bowl with the Greek
yoghurt and mix with a hand mixer until creamy. Add the
icing sugar and vanilla sugar and mix until the mixture is
homogeneous.

+Pour the chilled yoghurt mixture into the container.

+ Preparation time in the ice cream maker: approx.

50-60 minutes.

+ As soon as the yoghurt is well frozen, it can be garnished

with a topping of your choice and scooped up ice cold.

Cleaning

/\ WARNING:
« The appliance should be cleaned after each use.

« Always switch off the appliance and disconnect the mains plug
from the socket before cleaning.
* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use harsh or abrasive cleaners.

+ Do not use chemicals, acids, petrol or oil.

+ The container, the stirring tool and the lid are not
suitable for cleaning in the dishwasher. Exposure to
heat and harsh cleaners could cause them to warp or
discolour.

+ You can clean the container, the stirring tool and the lid
in warm rinsing water with a little hand dishwashing liquid
added. Dry the accessories well afterwards.

+ Clean the base unit and the bowl with a damp cloth.

ICM3846_IM

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a long period
of time.

+Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.
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Troubleshooting

Problem

Possible Cause

Remedy

The appliance has no function.

The appliance has no power supply.

Check the power socket with another
appliance.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The appliance is defective.

Contact our service or a specialist.

The lid does not close.

The container is not inserted correctly
into the tray.

Turn the container a little when inserting it.

The appliance is in standby mode
although ice preparation was not
finished.

The power supply has been interrupted.

Restart the programme for the remaining
time.

The compressor makes abnor-
mal noises.

The voltage is too low.

Switch off the appliance and check the
mains voltage.

The stirring tool stops during the
programme.

The ice cream is too hard. Blockage of
the motor (protective function).

Switch off the appliance and disconnect
the mains plug from the socket. Remove
the ice cream.

The compressor does not switch

The overheating protection is activated.

Let the appliance cool down for approx.

ENGLISH

on.

30 minutes before starting again.

Technical Data

ICM 3846
Power supply:.. 220-240V~, 50Hz
Power consumption

Co0liNg POWET: ..o
Power consumption in off-mode: .
Refrigerant: .....
Insulation blowing gas:.
Maximum Capacity: ...........ooeeveerrreneenens
Maximum filling capacity

Sorbet/Frozen Yoghurt Preparation
Protection class:
Net weight: ..........

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

ICM3846_IM

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

13
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde

veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat

in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Het apparaat UitpakKen.............cccoeeerenrirnerenneieeieecnenis
Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de [eVEriNg..........cc.eerrenreneeneeneriesiseeneens
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat.........
Opmerkingen voor het gebruik
Voorbereiding
Bediening
Suggesties voor recepten
Reiniging
Bewaren
Problemen oplossen
Technische gegevens
VEIWIJABIING. ...t

ICM3846_IM

1.

Het apparaat uitpakken

Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-

materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.
4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er

beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-

raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Motorhuis voor het roerwerktuig
Ontgrendeling voor de motorbehuizing
Aandriffas

Doorzichtig deksel

Roergereedschap

Container

Contacten voor de motorbehuizing
Functie € “Sorbet/Frozen Yoghurt Bereiding”
9 Functie ® “Uitschakelen”

0 Functie ¥ “Koelen actief”

1 Functie 9 “ljs bereiden”

2 Multifunctionele draaischakelaar

3 Basiseenheid met compressor

4 Ventilatieopeningen

5 Goot van het basisapparaat

O N O WN

Zonder afbeelding

|Jsspatel
Maatbeker

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/\ WAARSCHUWING:

Het apparaat bevat het koelmiddel isobutaan (R600a) in
het koelcircuit, een natuurlijk gas met een hoge milieu-
compatibiliteit, dat brandbaar is. Let er bij het transporte-
ren en opstellen van het apparaat op dat het niet valt. Het
koelcircuit mag niet worden beschadigd.
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/\ LETOP:

+ Zorg ervoor dat u de wachttijd van 2 uur in acht neemt
wanneer u het apparaat voor het eerst of na transport
gebruikt, zodat het koelmiddel kan bezinken. Anders
zou de koelcompressor beschadigd raken.

+ Gebruik geen metalen lepel bij het verwijderen van het
ijs of de yoghurt om de coating in de container niet te
bekrassen.

+ Gebruik handschoenen om uw handen te beschermen

wanneer u het bakje na het maken van ijs verwijdert. Er
bestaat gevaar voor brandwonden door de kou!

Als het koelmiddelcircuit beschadigd is

+Vermijd open vuur en ontstekingsbronnen.

+ Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
+ Ventileer de ruimte waarin het apparaat zich bevindt.

Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
+ Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en
vlakke ondergrond. Houd minstens 15cm afstand tot
muren of voorwerpen.
+ Plaats het apparaat niet op of in de onmiddellijke nabij-
heid van warmtebronnen zoals kachels, radiatoren, enz.

Elektrische aansluiting

Controleer, voordat u de stekker in het stopcontact steekt,
of de netspanning die u wilt gebruiken overeenkomt met die
van het apparaat. U vindt de informatie op het typeplaatje.

Functies van de Rotary Switch

Sorbet/Frozen Yoghurt Bereiding

&

Uitschakelen

o

Koelen actief

+

@ lisbereiding

Bereidingstijd

+ De bereidingstijd varieert. Hij is afhankelijk van de
volgende factoren:
- hetrecept,
- de temperatuur van het mengsel,
- de omgevingstemperatuur,
- de gewenste consistentie.

+ Laat het apparaat tiidens de werking niet onbeheerd
achter.

+ Controleer altijd de consistentie van het mengsel tijdens
de bereiding.

ICM3846_IM

+ Het mengsel mag niet te stevig of te vloeibaar zijn.
+ Als de consistentie niet naar wens is, varieer dan met de
hoeveelheid ingrediénten of de functie-instelling.

Beschermende functies tijdens de bereiding

+ Als het roerwerktuig tijdens de bediening stopt omdat de
massa te vast is geworden, blokkeert de motor.

1. Schakel het apparaat onmiddellijk uit. Trek de stekker
uit het stopcontact.
2. Verwijder het mengsel.

+ U kunt direct na het bereiden van ijs een andere werking
starten. Ter bescherming schakelt de compressor pas na
ongeveer 3 minuten in.

+ Bij het bereiden van meerdere porties na elkaar kan
de oververhittingsbeveiliging worden geactiveerd. De
compressor schakelt niet in. Laat het apparaat ongeveer
30 minuten afkoelen voordat u het weer gebruikt.

Voorbereiding

1. Zorg ervoor dat het bakje volledig droog is voordat u
het plaatst. Plaats de container in de uitsparing van het
basisstation.

2. Vul de gewenste ingrediénten in het container.

Vul de container niet met meer dan 600 ml!

Gebruik ingrediénten met een koelkasttemperatuur

van 6-8°C.

De ingrediénten mogen niet bevroren zijn. Hierdoor

kan de motor blokkeren.

Gebruik voor een fruitige smaak alleen zacht, pitloos

fruit dat je vooraf hebt gestampt (gepureerd). U kunt

ook vruchtensappen toevoegen.

Als je het mengsel wilt verfiinen met vaste stukjes fruit,

noten, bros of alcohol, voeg deze ingrediénten dan

pas toe aan het einde van de vriestijd.
- Alcohol remt het vriesproces.

3. Plaats het doorzichtige deksel op de motorbehuizing.
Zorg ervoor dat beide grendels van de motorbehuizing
met een “klik” op het deksel vastklikken.

4. Plaats het roerwerk op de aandrijfas van de motor. De
roerstok moet met een “klik” vastklikken.

5. Plaats de motorbehuizing met deksel en roerwerktuig zo
dat de pijl > op het deksel in de richting van het symbool
& wijst.

6. Sluit het deksel door het in de richting van het symbool
@ te draaien.

15
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Bediening

. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd

geaard stopcontact.

. Zet de multifunctionele schakelaar op de gewenste

functie.

Maximale

Programma Functie tijd

Sorbet/Frozen Yoghurt

Bersiding 60 minuten

&

*

Alleen koelen 30 minuten

@ lisbereiding

60 minuten

. Na afloop van de tijd hoort u 10 pieptonen.
. Het apparaat is uitgerust met een nakoelingsfunctie.

Deze wordt gedurende 1 uur na afloop van de program-
ma's ¥ en & geactiveerd. Nadat 60 minuten zijn ver-
streken, klinken 10 pieptonen en schakelt het apparaat
automatisch uit.

We raden aan de inhoud onmiddellijk te verwijderen,
zodat deze niet aan de container vastvriest.

IJs verwijderen

1.
2.
3.

Draai de multifunctionele schakelaar naar de positie ®.
Haal de stekker uit het stopcontact.

Draai de motorbehuizing in de richting van het @ sym-
bool. Verwijder de motorbehuizing samen met het deksel
en het roerwerk.

. Verwijder de container.

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar door
koude!

Bescherm uw handen met handschoenen wanneer u
de container aanraakt.

. Haal het mengsel uit de container met de bijgeleverde

ijsschep of met een siliconen of houten lepel.
- Gebruik geen metalen lepel om krassen op de coating
van de container te voorkomen.

. Giet het mengsel in een voorgekoelde container met

deksel.

- Het ijs smaakt het beste vers.

- Als het ijs niet bestemd is voor directe consumptie,
raden wij aan het voltooide ijs verder te koelen in een
vriezer.

- Ontdooid of ontdooid ijs niet opnieuw invriezen!

Suggesties voor recepten

Volg de opmerkingen in het hoofdstuk “Voorbereiding”.
Als hulp kunt u de meegeleverde maatbeker gebruiken.
De in de recepten aangegeven hoeveelheden zijn
slechts richtlijnen. Probeer uw individuele mengsel uit.
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+ Als u de hoeveelheden wilt verhogen tot maximaal
600 ml, pas dan de ingrediénten in de juiste verhouding
aan. De bereidingstijd zal dienovereenkomstig toene-
men.

+Meer recepten vindt u in kookboeken of op internet.

Vanille ijs
(Maakt ong. 4 porties)

Vanille-extract 1-2 theelepels

Volle melk 265ml
Room 285ml
Suiker 100g

+ Meng alle ingrediénten in een kom met een handmixer
tot de suiker is opgelost. Giet het gekoelde ijsmengsel in
de container.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 50-60 minuten.

Chocolade-ijs
(Maakt ong. 3 porties)

Vanille-extract 1 theelepel

Volle melk 200ml

Room 200ml

Suiker 1009
Chocoladereep,

bitter of halfzoet 50g, in kleine stukjes

+ Breng volle melk en room aan de kook met chocolade en
suiker. Mix met een mixer die gebruikt kan worden voor
warme gerechten. Laat het ijsmengsel afkoelen en zet
het 24 uur in de koelkast. Voordat het gekoelde ijsmeng-
sel in de container wordt gegoten, nogmaals roeren.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 50-60 minuten.

Aardbeienijs
(Maakt ong. 3 porties)
Aardbeien, vers, rijp,

in plakjes gesneden 1259
Citroensap, vers geperst 1 eetlepel
Vanille-extract Y theelepel
Volle melk 125ml
Room 125ml
Suiker 60g

+ Meng de aardbeien met het citroensap en ong. 409 sui-
ker. Laat het mengsel 2 uur rusten zodat zich sap vormt.

+ Roer de resterende suiker met een handmixer op de
laagste snelheid door de melk tot de suiker is opgelost.

+ Roer de room, het sap van de aardbeien en het vanil-
le-extract door de melk.

+  Giet het gekoelde ijsmengsel in de container.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 50-60 minuten

+ Voeg de aardbeien toe in de laatste 10 minuten van het
vriesproces.
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Basissorbet recept

Vruchtensap/fruit, gepureerd  400-500ml
Suiker 35-50¢g
(afhankelijk van het soort fruit)

Eiwit 1-2 eetlepels

+ Meng alle ingrediénten in een kom met een handmixer
tot de suiker is opgelost. Giet het gekoelde ijsmengsel in
de container.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 50-60 minuten

+ Om te verfinen kan aan het eind van het vriesproces
1 eetlepel likeur, cognac, frambozenbrandewijn of iets
dergelijks worden toegevoegd.

+ De sorbet moet vrij snel worden geconsumeerd, zodat hij
niet opnieuw vloeibaar wordt.

Basis Frozen Yoghurt Recept

Griekse yoghurt 5009 (ong. 10% vet)
Room 100ml

Suiker 709

Vanille suiker 1 pakje

+ Klop de slagroom stijf. Doe in een kom met de Griekse
yoghurt en mix met een handmixer tot een romige
massa. Voeg de poedersuiker en vanillesuiker toe en mix
tot het mengsel homogeen is.

+ Giet het gekoelde yoghurtmengsel in de container.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 50-60 minuten.

+ Zodra de yoghurt goed bevroren is, kan het gegareerd
worden met een topping naar keuze en ijskoud opge-
schept worden.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Het apparaat moet na elk gebruik worden gereinigd.
« Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcon-

tact voordat u het schoonmaakt.

 Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmid-
delen.

+ Gebruik geen chemicalién, zuren, benzine of olie.

+ De container, het roerwerk en het deksel zijn niet
geschikt voor reiniging in de vaatwasmachine. Door
blootstelling aan hitte en agressieve schoonmaakmid-
delen kunnen ze kromtrekken of verkleuren.

+ U kunt de container, het roerwerk en het deksel schoon-
maken in warm spoelwater met een beetje handafwas-
middel erbij. Droog de accessoires daarna goed af.

+ Reinig de basiseenheid en de kom met een vochtige
doek.
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Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden u aan het apparaat in de originele verpakking
te bewaren als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.
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Problemen oplossen

Probleem Mogelijke oorzaak

Remedie

Het apparaat werkt niet.
ziening.

Het apparaat heeft geen stroomvoor-

Controleer het stopcontact met een ander
apparaat.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met onze service of een

specialist.
Het deksel sluit niet. De container is niet goed in de lade Draai het bakje een beetje bij het plaat-
geplaatst. sen.

Het apparaat staat op stand-by,
hoewel de ijsbereiding nog niet

De stroomtoevoer is onderbroken.

Start het programma opnieuw voor de
resterende tijd.

was voltooid.

De compressor maakt abnormale | De spanning is te laag. Schakel het apparaat uit en controleer de
geluiden. netspanning.

Het roerwerk stopt tijdens het Het ijs is te hard. Blokkering van de motor | Schakel het apparaat uit en trek de stek-
programma. (beveiligingsfunctie). ker uit het stopcontact. Verwijder het ijs.

De compressor schakelt niet in.
veerd.

De oververhittingsbeveiliging is geacti-

Laat het apparaat ong. 30 minuten afkoe-
len alvorens opnieuw te beginnen.

Technische gegevens

ICM 3846
Stroomvoorziening: .. 220-240V~, 50Hz

Stroomverbruik

Stroomverbruik in uit-stand:. ...S0,5W
Koelmiddel: ..... R600a/13g
Isolatie blaasgas: .........cocurerrerreerreernernrrsie e CH

Beschermingsklasse:
NettogewiCht: ...

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-

I punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.
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Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

FRANGAIS

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Boitier du moteur pour l'outil d'agitation

Déverrouillage du boitier du moteur

Arbre d’entrainement

Couvercle transparent

Outil d'agitation

Récipient

Contacts pour le boitier du moteur

Fonction € « Préparation de sorbets/yaourts glacés »
9 Fonction O « Arrét »

10 Fonction ¥ « Refroidissement actif »

11 Fonction  « Préparation de la glace »

12 Commutateur rotatif multifonction

13 Appareil de base avec compresseur

14 Ouvertures d'aération

15 Bac de 'unité de base

O N O WN

Sans illustration

Spatule a glace
Gobelet de mesure

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/\ AVERTISSEMENT :

L'appareil contient dans le circuit frigorifique de l'iso-
butane (R600a), un gaz naturel a haute compatibilité
environnementale, qui est inflammable. Lors du transport
et de l'installation de I'appareil, veillez a ce que I'appareil
ne tombe pas. Le circuit de réfrigération ne doit pas étre
endommageé.
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/N ATTENTION :

+ Lors de la premiére utilisation de I'appareil ou apres
le transport, veillez a respecter le temps d'attente de
2 heures afin que le réfrigérant puisse se stabiliser.
Dans le cas contraire, le compresseur frigorifique
serait endommagé.

+ Nutilisez pas de cuillere en métal pour retirer la glace
ou le yaourt afin de ne pas rayer le revétement du
récipient.

+ Utilisez des gants pour protéger vos mains lorsque
vous retirez le récipient aprés avoir préparé de la creme
glacée. Il y a un risque de brdlure par le froid !

Si le circuit frigorifique est endommagé

« Evitez & tout prix les flammes nues et les sources
d'inflammation.

+ Débranchez la fiche secteur de I'appareil.

+ Aérez la piéce dans laquelle se trouve 'appareil.

Notes d'utilisation
Emplacement
+ Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale
et plane. Gardez une distance d'au moins 15¢m par
rapport aux murs ou aux objets.
+ Ne pas placer I'appareil sur ou a proximité immédiate de
sources de chaleur telles que poéles, radiateurs, etc.

Branchement électrique

Avant de brancher la fiche secteur dans la prise, vérifiez
que la tension secteur que vous souhaitez utiliser corres-
pond a celle de I'appareil. Vous trouverez ces informations
sur la plaque signalétique.

Fonctions du commutateur rotatif

Préparation de sorbets/yaourts glacés

&

Arrét

O]

Refroidissement actif

*

@ Préparation de la glace

Temps de préparation

+ Le temps de préparation est variable. Il dépend des
facteurs suivants :
- larecette,
- la température du mélange,
- la température ambiante,
- la consistance souhaitée.

+ Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement.

20
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Vérifiez toujours la consistance du mélange pendant la
préparation.
Le mélange ne doit étre ni trop ferme ni trop liquide.

+ Sila consistance n'est pas celle souhaitée, modifiez la

quantité d'ingrédients ou le réglage de la fonction.

Fonctions de protection pendant la préparation

Si l'outil d'agitation s'arréte en cours d'utilisation parce

que la masse est devenue trop solide, le moteur se

bloque.

1. Eteignez immédiatement I'appareil. Retirez la fiche
d'alimentation de la prise de courant.

2. Retirer le mélange.

Vous pouvez commencer une autre utilisation immé-

diatement apres la préparation de la glace. Par mesure

de protection, le compresseur ne se met en marche

qu'aprés environ 3 minutes.

Lors de la préparation de plusieurs portions successives,

la protection contre la surchauffe peut étre activée.

Le compresseur ne se met pas en marche. Laissez

I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de

le réutiliser.

Préparation

. Assurez-vous que le récipient est complétement sec

avant de l'insérer. Placez le récipient dans le puits de
I'unité de base.

. Remplissez le récipient avec les ingrédients souhaités.

- Ne remplissez pas le récipient avec plus de 600ml !
Utilisez des ingrédients dont la température de réfrigé-
ration est comprise entre 6 et 8 °C.

Les ingrédients ne doivent pas étre congelés. Le
moteur pourrait alors se bloquer.

Pour obtenir une saveur fruitée, n'utilisez que des
fruits mous, sans pépins, que vous aurez préala-
blement réduits en purée. Vous pouvez également
ajouter des jus de fruits.

Si vous souhaitez affiner le mélange avec des
morceaux de fruits solides, des noix, de la pate a frire
ou de I'alcool, n'ajoutez ces ingrédients qu'a la fin du
temps de congélation.

L'alcool inhibe le processus de congélation.

. Placez le couvercle transparent sur le boitier du moteur.

Assurez-vous que les deux loquets du boitier du moteur
s'enclenchent avec un « clic » sur le couvercle.

. Placez I'outil d'agitation sur 'arbre d’entrainement du

moteur. L'outil d'agitation doit s'enclencher avec un
«clic ».

. Placez le boitier du moteur avec le couvercle et I'agita-

teur de maniére a ce que la fléche > du couvercle soit
orientée dans la direction du symbole ®.

. Fermez le couvercle en le tournant dans le sens du

symbole @.
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Utilisation

1. Branchez I'appareil sur une prise de courant correcte-
ment installée et reliée a la terre.

2. Tournez le sélecteur multifonction sur la fonction sou-
haitée.

. Durée
Programme Fonction .

maximale

@ Préparatonde | o0 L

sorbets/yaourts glacés
:% Refr(_)|d|ssement 30 minutes
uniquement
@ Préparation de la glace | 60 minutes

3. Une fois le temps écoulé, vous entendrez 10 bips.

4. L'appareil est équipé d’une fonction de post-refroidisse-
ment. Celle-ci est activée pendant 1 heure apres la fin
des programmes € et €. Aprés 60 minutes, 10 bips so-
nores retentissent et l'appareil s'éteint automatiquement.

Nous vous recommandons de retirer immédiatement le
contenu afin qu'il ne se fige pas sur le récipient.

Enlévement de la glace

1. Placez le commutateur multifonction en position ©.

2. Débranchez la fiche d’alimentation de la prise de
courant.

3. Tournez le carter du moteur dans le sens du symbole @.
Détachez le boitier du moteur ainsi que le couvercle et
I'agitateur.

4. Retirer le récipient.

A AVERTISSEMENT : Risque de brilure par le
froid !

Protégez vos mains avec des gants lorsque vous
touchez le récipient.

5. Retirez le mélange du récipient a l'aide de la cuillére a
glace fournie ou d'une cuillére en silicone ou en bois.
- Nutilisez pas de cuillere en métal pour éviter de rayer
le revétement du récipient.
6. Versez le mélange dans un récipient préalablement
refroidi et muni d'un couvercle.
- Lacréme glacée est meilleure lorsqu’elle est fraiche.
- Sila creme glacée n'est pas destinée a la consom-
mation directe, nous recommandons de la refroidir
davantage dans un congélateur.
- Ne pas recongeler une glace décongelée ou dégelée !

Suggestions de recettes

+ Veuillez suivre les notes du chapitre « Préparation ».

+ Pour vous aider, vous pouvez utiliser le gobelet gradué
fourni avec 'appareil.

+ Les quantités indiquées dans les recettes ne sont que
des indications. Essayez votre propre mélange.
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+ Sivous souhaitez augmenter les quantités jusqu'a un
maximum de 600 ml, adaptez les ingrédients dans le
bon rapport. Le temps de préparation augmentera en
conséquence.

+ Vous trouverez d’autres recettes dans des livres de
cuisine ou sur Internet.

Glace a la vanille
(Environ 4 portions)

Extrait de vanille 1-2 cuilleres a café

Lait entier 265ml
Creme 285ml
Sucre 100g

+ Mélanger tous les ingrédients dans un bol & 'aide d’'un
batteur @ main jusqu’a ce que le sucre soit dissous.
Verser le mélange de créme glacée réfrigérée dans le
récipient.

+ Temps de préparation dans la sorbetiére : environ 50 a
60 minutes.

Glace au chocolat
(Environ 3 portions)

Extrait de vanille 1 cuillére a café

Lait entier 200ml
Creme 200ml
Sucre 1009

Barre de chocolat noir ou mi-sucré 50, en petits morceaux

+ Porter a ébullition le lait entier et la créme avec le cho-
colat et le sucre. Mélanger a l'aide d’'un mixeur pouvant
étre utilisé pour les plats chauds. Laisser refroidir le
mélange de creme glacée et le mettre au réfrigérateur
pendant 24 heures. Avant de verser le mélange de
creme glacée refroidi dans le récipient, le mélanger a
nouveau.

+ Temps de préparation dans la sorbetiere : environ 50 a
60 minutes.

Glace a la fraise

(Environ 3 portions)

Fraises fraiches, mires,

coupées en tranches 1259

Jus de citron fraichement pressé 1 cuillere a soupe
Extrait de vanille Y cuillere a café

Lait entier 125ml
Creme 125ml
Sucre 60g

+ Mélanger les fraises avec le jus de citron et environ 40g
de sucre. Laisser reposer le mélange pendant 2 heures
pour que le jus se forme.

+ Incorporer le reste du sucre dans le lait a I'aide d'un
batteur @ main a la vitesse la plus basse jusqu'a ce que
le sucre soit dissous.

+ Incorporez la créme, le jus des fraises et I'extrait de
vanille au lait.
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+ Versez le mélange de créme glacée réfrigérée dans le
récipient.

+ Temps de préparation en sorbetiére : environ 50 a
60 minutes.

+Ajouter les fraises au cours des 10 derniéres minutes de
congélation.

Recette de base du sorbet

Jus de fruits/fruits en purée  400-500 ml

Sucre (selon le type de fruit) 35-50g

Blanc d'ceuf 1-2 cuilléres a soupe

+ Mélanger tous les ingrédients dans un bol a l'aide d'un
batteur @ main jusqu'a ce que le sucre soit dissous.
Versez le mélange de créme glacée réfrigérée dans le
récipient.

+ Temps de préparation en sorbetiére : environ 50 a
60 minutes

+ Pour affiner, une cuillére a soupe de liqueur, de cognac,
d’eau-de-vie de framboise ou autre peut étre ajoutée a la
fin du processus de congélation.

Le sorbet doit étre consommé assez rapidement afin
qu'il ne redevienne pas liquide.

Recette de base du yaourt glacé

Yaourt & la grecque 5009 (env. 10 % de matiéres
grasses)

Créme 100 ml

Sucre glace 70g

Sucre vanillé 1paquet

Fouetter la créme jusqu'a ce qu’elle soit ferme. Placez-la
dans un bol avec le yaourt grec et mélangez a l'aide d'un
batteur @ main jusqu’a ce qu'elle devienne crémeuse.
Ajouter le sucre glace et le sucre vanillé et mélanger
jusqu’a ce que le mélange soit homogeéne.

Versez le mélange de yaourt refroidi dans le récipient.
Temps de préparation en sorbetiére : env. 50 a 60 mi-
nutes.

Dés que le yaourt est bien congelé, vous pouvez le gar-
nir d’'un topping de votre choix et le déguster glacé.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

* L'appareil doit étre nettoyé aprés chaque utilisation.
» Eteignez toujours 'appareil et débranchez la fiche de la prise de

courant avant de le nettoyer.

* Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/N ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Ne pas utiliser de nettoyants agressifs ou abrasifs.

+ Ne pas utiliser de produits chimiques, d'acides, d’es-
sence ou d'huile.

+ Le récipient, I'agitateur et le couvercle ne peuvent pas
étre nettoyés au lave-vaisselle. L'exposition a la cha-
leur et & des nettoyants agressifs pourrait les déformer
ou les décolorer.

+ Vous pouvez nettoyer le récipient, I'agitateur et le cou-
vercle dans de 'eau de ringage tiéde additionnée d'un
peu de liquide vaisselle. Séchez bien les accessoires
ensuite.

+ Nettoyez 'unité de base et le bol avec un chiffon humide.

22
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Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-

soires sécher complétement.

+Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans

son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une longue période.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,

dans un endroit sec et bien ventilé.
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Dépannage

Probléme

Cause possible

Remeéde

L'appareil ne fonctionne pas.

L'appareil n'est pas alimenté en courant.

V/érifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Insérez la fiche secteur correctement.

Vérifiez le fusible de la maison.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service ou un spécialiste.

Le couvercle ne se ferme pas.

Le récipient n'est pas inséré correcte-
ment dans le bac.

Tournez légerement le récipient lors de
son insertion.

L'appareil est en mode veille
alors que la préparation des
glacons n’est pas terminée.

L'alimentation électrique a été interrom-
pue.

Redémarrer le programme pour le temps
restant.

Le compresseur émet des bruits
anormaux.

La tension est trop faible.

Eteignez 'appareil et vérifiez la tension
du réseau.

L'outil de brassage s'arréte en
cours de programme.

La glace est trop dure. Blocage du mo-
teur (fonction de protection).

Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
de la prise de courant. Retirer la glace.

Le compresseur ne se met pas

La protection contre la surchauffe est

Laissez I'appareil refroidir pendant environ

en marche. activée. 30 minutes avant de le remettre en
marche.
Données techniques Elimination
MOGEIE : .ot ICM 3846  Signification du symbole « Poubelle »

Alimentation électrique :..
Puissance absorbée

.<05W
Réfrigérant : .......cccocovvvvvvererncnnnne R600a/13g
Gaz de soufflage de l'solation :..........ccoocvreerreenrienneennne CH,
Capacité maximale : .........c.coeeemremeenrenrerrceeeenees env. 1litre

Capacité maximale de remplissage
EiSZUDEIEItUNG: ......ocvvvvevivric s 600ml
Préparation de sorbets/yaourts glacés: ...
Classe de protection : ........c.coucevereerncrieenees
POIAS NEL: ...oovee s env. 6kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.
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Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice

Desembalaje del aparato...........c.oeeereeernerenneeneenseesnenenees 24
Indicacion de los elementos de manejo/

Volumen de entrega
Advertencias para el uso del aparato...
Notas de uso
Preparacion
Manejo
Sugerencias de recetas
Limpieza
Almacenamiento
Solucion de problemas
Datos técnicos
Eliminacion
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Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

1 Carcasa del motor para el agitador

Desbloqueo de la carcasa del motor

Eje motriz

Tapa transparente

Herramienta de agitacion

Recipiente

Contactos de la carcasa del motor

Funcion € “Preparacion de sorbete/yogur helado”
9 Funcion O “Apagar’

10 Funcion ¥ “Enfriamiento activo’

11 Funcion € “Preparacion de hielo”

12 Interruptor giratorio multifuncion

13 Unidad basica con compresor

14 Aberturas de ventilacion

15 Cubeta de la unidad basica

O N O WiN

Sin ilustracion

Espétula para hielo
Vaso medidor

Advertencias para el uso del aparato

I\ AvISO:

El aparato contiene en el circuito refrigerante isobutano
(R600a), un gas natural de alta compatibilidad medioam-
biental, que es inflamable. Al transportar y montar el
aparato, asegurese de que no se caiga. El circuito
refrigerante no debe sufrir dafios.

06.02.26



/N ATENCION:

+ Asegurese de respetar el tiempo de espera de
2 horas cuando utilice el aparato por primera vez o
después del transporte, para que el refrigerante pueda
asentarse. De lo contrario, se dafiaria el compresor de
refrigeracion.

+ No utilice una cuchara metalica al sacar el helado o el
yogur para no rayar el revestimiento del recipiente.

+ Utiliza guantes para protegerte las manos al retirar el
recipiente después de hacer helado. jExiste riesgo de
quemaduras por el frio!

Si se dana el circuito de refrigerante

+ Evite a toda costa las llamas abiertas y las fuentes de
ignicion.

+ Desenchufe el aparato de la toma de corriente.

+ Ventile la habitacion en la que se encuentra el aparato.

Notas de uso
Ubicacion
+ Coloque el aparato sobre una superficie estable, hori-
zontal y nivelada. Mantenga una distancia de al menos
15cm de paredes u objetos.
+ No coloque el aparato sobre o cerca de fuentes de calor
como estufas, radiadores, etc.

Conexion eléctrica

Antes de conectar el enchufe a la toma de corriente,
compruebe que la tension de red que va a utilizar coincide
con la del aparato. Encontrara la informacion en la placa de
caracteristicas.

Funciones del Rotary Switch

Preparacién de sorbete/yogur helado

&

o

Apagar

*

Enfriamiento activo

& | preparacion de ielo

Tiempo de preparacion

+ Eltiempo de preparacion varia. Depende de los siguien-
tes factores:
- lareceta,
- la temperatura de la mezcla,
- la temperatura ambiente,
- la consistencia deseada.

+ No deje el aparato desatendido durante el funciona-
miento.
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Compruebe siempre la consistencia de la mezcla du-
rante la preparacion.

La mezcla no debe quedar ni demasiado firme ni dema-
siado liquida.

Sila consistencia no es la deseada, varie la cantidad de
ingredientes o el ajuste de la funcién.

Funciones de proteccion durante la preparacion

. Asegurese de que el recipiente esté completamente

Sila herramienta de agitacion se detiene durante el

manejo porque la masa se ha solidificado demasiado, el

motor se bloqueara.

1. Desconecte inmediatamente el aparato. Saque el
enchufe de la toma de corriente.

2. Retire la mezcla.

Puede iniciar otro funcionamiento inmediatamente

después de preparar el helado. Como medida de

proteccion, el compresor sélo se enciende transcurridos

unos 3 minutos.

Si se preparan varias porciones seguidas, puede

activarse la proteccion contra sobrecalentamiento. El

compresor no se enciende. Deje que el aparato se enfrie

durante unos 30 minutos antes de volver a utilizarlo.

ESPANOL

Preparacion

seco antes de introducirlo. Coloque el recipiente en el
hueco de la unidad base.

. Rellene el recipiente con los ingredientes deseados.

- iNo llene méas de 600ml en el recipiente!

Utilice ingredientes que tengan una temperatura de
refrigeracion de 6-8 °C.

Los ingredientes no deben estar congelados. Esto
podria provocar el bloqueo del motor.

Para conseguir un sabor afrutado, utilice inicamente
fruta blanda y sin pepitas que haya triturado (hecho
puré) previamente. También puede afiadir zumos de
fruta.

Si desea refinar la mezcla con trozos solidos de fruta,
frutos secos, confitura o alcohol, afiada estos ingre-
dientes sdlo al final del tiempo de congelacion.

El alcohol inhibe el proceso de congelacion.

. Coloque la tapa transparente en la carcasa del motor.

Asegurese de que ambos cierres de la carcasa del
motor encajan con un “clic” en la tapa.

. Coloque el agitador en el eje de accionamiento del mo-

tor. El dispositivo agitador debe encajar con un “clic”.

. Coloque la carcasa del motor con la tapa y el dispositivo

agitador de forma que la flecha » de la tapa apunte en
la direccion del simbolo @.

. Cierre la tapa girandola en la direccion del simbolo @.
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Manejo

1. Conecte el aparato a una toma de corriente con toma
de tierra.
2. Gire el interruptor multifuncion a la funcion deseada.

Programa Funcion Tllen_1po
maximo
Preparacion de sor- .
@ bete/yogur helado 60 minutos
:% Soélo enfriar 30 minutos
@ Preparacion de hielo 60 minutos

3. Una vez transcurrido el tiempo, escuchara 10 pitidos.

4. El aparato esta equipado con una funcion de postenfria-
miento. Esta se activa durante 1 hora tras finalizar los
programas ¢ y €. Transcurridos 60 minutos, suenan
10 pitidos y el aparato se apaga automaticamente.

Se recomienda retirar el contenido inmediatamente para
que no se congele en el recipiente.

Coémo quitar el hielo

1. Gire el interruptor multifuncion a la posicion ©.

2. Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

3. Gire la carcasa del motor en la direccion del simbolo @.
Retire la carcasa del motor junto con la tapa y el
agitador.

4. Retire el recipiente.

A\ AVISO: iPeligro de quemaduras por frio!
Protéjase las manos con guantes al tocar el recipiente.

5. Retire la mezcla del recipiente con la cuchara para hela-
dos incluida o con una cuchara de silicona o de madera.
- No utilice una cuchara metalica para evitar rayar el

revestimiento del recipiente.

6. Vierta la mezcla en un recipiente previamente enfriado
con tapa.

El helado sabe mejor fresco.

Si el helado no se destina al consumo directo, reco-

mendamos enfriar mas el helado terminado en un

congelador.

iNo vuelva a congelar el helado descongelado!

Sugerencias de recetas

+ Siga las indicaciones del capitulo “Preparacion”.

+ Puede utilizar como ayuda el vaso medidor incluido en el
volumen de suministro.

+ Las cantidades indicadas en las recetas son sélo orien-
tativas. Pruebe su mezcla individual.

+ Sidesea aumentar las cantidades hasta un maximo de
600ml, ajuste los ingredientes en la proporcion correcta.
El tiempo de preparacién aumentara en consecuencia.
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+ Puede encontrar méas recetas en libros de cocina o en
Internet.

Helado de vainilla
(Rinde aprox. 4 porciones)

Extracto de vainilla 1-2 cucharaditas

Leche entera 265ml
Nata 285ml
Azlcar 100g

+ Mezclar todos los ingredientes en un bol con una bati-
dora de mano hasta que se disuelva el azlcar. Vierta la
mezcla de helado enfriada en el recipiente.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 50-60 mi-
nutos.

Helado de chocolate
(Rinde aprox. 3 porciones)

Extracto de vainilla 1 cucharadita

Leche entera 200ml

Nata 200ml

Azlcar 1009

Tableta de chocolate amargo

0 semidulce 504, en trozos pequefios

+ Llevara ebullicion la leche entera y la nata con el
chocolate y el aztcar. Batir con una batidora que pueda
utilizarse para platos calientes. Dejar enfriar la mezcla
de helado y enfriarla en el frigorifico durante 24 horas.
Antes de verter la mezcla de helado enfriada en el reci-
piente, remuévala de nuevo.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 50-60 mi-
nutos.

Helado de fresa
(Rinde aprox. 3 porciones)

Fresas frescas, maduras,
cortadas en rodajas 1259
Zumo de limon, recién exprimido 1 cucharada

Extracto de vainilla ', cucharadita
Leche entera 125ml

Nata 125ml
Azlcar 609

+ Mezclar las fresas con el zumo de limoén y aprox. 409
de azulcar. Dejar reposar la mezcla durante 2 horas para
que se forme zumo.

*+ Remover el azlicar restante en la leche con una batidora
de mano a la velocidad mas baja hasta que se disuelva
el azicar.

+ Incorpore a la leche la nata, el zumo de las fresas y el
extracto de vainilla.

+ Vierta la mezcla de helado fria en el recipiente.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 50-60 mi-
nutos.

+ Afadir las fresas en los Ultimos 10 minutos del proceso
de congelacion.
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Receta basica de sorbete

Zumo de fruta/fruta en puré
AzUcar (segun el tipo de fruta)
Clara de huevo

+ Mezclar todos los ingredientes en un bol con una bati-
dora de mano hasta que se disuelva el azlcar. Verter la
mezcla de helado enfriada en el recipiente.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 50-60 mi-
nutos

+ Para refinarlo, se puede afiadir 1 cucharada de licor,
cofiac, brandy de frambuesa o similar al final del proceso
de congelacion.

+ El sorbete debe consumirse con relativa rapidez para
que no vuelva a quedar liquido.

400-500ml
35-509
1-2 cucharadas

Receta basica de yogur helado

Yogur griego 5004 (aprox. 10% de grasa)
Nata 100ml

Azicar glas 70g

Az(car vainillado 1sobre

+ Montar la nata a punto de nieve. Ponerla en un bol con
el yogur griego y mezclar con una batidora de mano
hasta que quede cremosa. Afiadir el azlcar glas y el
azlcar vainillado y mezclar hasta que la mezcla sea
homogénea.

+ Verter la mezcla de yogur enfriada en el recipiente.

+ Tiempo de preparacion en la heladora: aprox. 50-60 mi-
nutos.

+ En cuanto el yogur esté bien congelado, se puede ador-
nar con un topping de su eleccion y tomarlo helado.

Limpieza

A\ AVISO:

« El aparato debe limpiarse después de cada uso.
* Apague siempre el aparato y desenchufelo de la toma de co-

rriente antes de limpiarlo.

* iNo sumerja el aparato en agua! Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
Sivos.

+ No utilice limpiadores fuertes o abrasivos.

+ No utilice productos quimicos, acidos, gasolina ni
aceite.

+ Elrecipiente, el agitador y la tapa no pueden lavarse
en el lavavajillas. La exposicion al calor y a productos
de limpieza agresivos podria deformarlos o decolo-
rarlos.

+ Puedes limpiar el recipiente, el agitador y la tapa con
agua tibia y un poco de lavavajillas a mano. A continua-
cién, seque bien los accesorios.

+ Limpie la unidad base y el recipiente con un pafio
himedo.
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Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.
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Solucion de problemas

Problema Posible causa

Solucion

El aparato no funciona.
trica.

El aparato no tiene alimentacion eléc-

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Inserte el enchufe correctamente.

Compruebe el fusible de la casa.

El aparato esta defectuoso.

Péngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un especialista.

La tapa no se cierra.
mente en la bandeja.

El recipiente no esta insertado correcta-

Gire un poco el recipiente al introducirlo.

El aparato esta en modo de
espera aunque la preparacion de
hielo no haya finalizado.

trico.

Se ha interrumpido el suministro eléc-

Reinicie el programa durante el tiempo
restante.

El compresor hace ruidos
anormales.

La tensién es demasiado baja.

Apague el aparato y compruebe la tension
de red.

El batidor se para durante el
programa.

El helado esta demasiado duro. Bloqueo
del motor (funcion de proteccion).

Apague el aparato y desenchufelo de la
toma de corriente. Retire el helado.

El compresor no se enciende.

La proteccion contra sobrecalentamiento

Deje que el aparato se enfrie durante

esta activada. aprox. 30 minutos antes de volver a
ponerlo en marcha.
Datos técnicos Eliminacién
Modelo: ........ ICM 3846  Significado del simbolo “Cubo de basura”
Alimentacion: 220-240V~, 50Hz Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
Consumo de energia tricos no forman parte de la basura doméstica.
. Potenmda de refngeramon.d .............. d .................... <1 oogw Haga uso de los centros de recogida previstos
Rogsumo te. energla en modo apagaco.......... R600_ /’1 3 para la eliminacion de aparatos eléctricos y
Ge rlgeran T' dd """ It ' aC Hg entregue alli sus aparatos eléctricos que no
as de soplado de 2iSlamientor ... o vaya a utiizar més.
Capacidad maxima: aprox. 1litro

Peso neto:......cccevveveenee

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

28

ICM3846_IM

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Disimballaggio dell'apparecchio ...
Elementi di comando/Nella fornitura
Avvertenze per 'uso dellapparecchio ...
Note per 'uso
Preparazione..

Suggerimenti per le ricette
Pulizia.................
Conservazione...
Risoluzione dei problemi
Dati tecnici
Smaltimento
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Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dellimballag-
gio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

5. Sull'apparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura

Alloggiamento del motore per I'agitatore

Sblocco per I'alloggiamento del motore

Albero di trasmissione

Coperchio trasparente

Agitatore

Contenitore

Contatti per 'alloggiamento del motore

Funzione & “Preparazione di sorbetti e frozen yogurt’
9 Funzione O “Spegnere”

10 Funzione ¥ “Raffreddamento attivo”

11 Funzione ¥ “Preparazione del gelato’

12 Interruttore rotante multifunzione

13 Unita base con compressore

14 Aperture di ventilazione

15 Vaschetta dell'unita base

O N O WN

Senza illustrazione
Spatola per il ghiaccio
Bicchiere di misurazione

Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

I\ AWISO:

L'apparecchio contiene nel circuito refrigerante I'iso-
butano (R600a), un gas naturale ad alta compatibilita
ambientale, che & infiammabile. Durante il trasporto e
linstallazione dell'apparecchio, assicurarsi che I'apparec-
chio non cada. Il circuito del refrigerante non deve essere
danneggiato.
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/\ ATTENZIONE:

+ Quando si utilizza I'apparecchio per la prima volta o
dopo il trasporto, rispettare il tempo di attesa di 2 ore
per consentire al refrigerante di stabilizzarsi. In caso
contrario, il compressore frigorifero potrebbe subire
danni.

+ Non utilizzare un cucchiaio di metallo quando si
rimuove il gelato o lo yogurt per non graffiare il rivesti-
mento del contenitore.

+ Usare guanti per proteggere le mani quando si rimuove il

contenitore dopo aver preparato il gelato. C'¢ il rischio di
ustioni dovute al freddo!

Se il circuito del refrigerante & danneggiato
+ Evitare assolutamente fiamme libere e fonti di accen-
sione.

+ Estrarre la spina dell'apparecchio dalla presa di corrente.

+ Ventilare il locale in cui si trova 'apparecchio.

Note per 'uso
Posizione
+ Collocare I'apparecchio su una superficie stabile,
orizzontale e piana. Mantenere una distanza di almeno
15cm da pareti 0 oggetti.
+ Non collocare I'apparecchio sopra o nelle immediate
vicinanze di fonti di calore come stufe, radiatori, ecc.

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa di corrente, verificare
che la tensione di rete che si intende utilizzare corrisponda
a quella dell'apparecchio. Le informazioni sono riportate
sulla targhetta di identificazione.

Funzioni del interruttore rotante

Preparazione di sorbetti e frozen yogurt

&

Spegnere

O]

Raffreddamento attivo

*

@ Preparazione del ghiaccio

Tempo di preparazione

+ Iltempo di preparazione varia. Dipende dai seguenti
fattori:
- laricetta,
- la temperatura della miscela
- la temperatura ambiente,
- dalla consistenza desiderata.

+ Non lasciare 'apparecchio incustodito durante il funzio-
namento.
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Controllare sempre la consistenza della miscela durante
la preparazione.

La miscela non deve essere né troppo soda né troppo
liquida.

Se la consistenza non € quella desiderata, variare la
quantita di ingredienti o l'impostazione della funzione.

Funzioni di protezione durante la preparazione

Se I'agitatore si ferma durante ['utilizzo perché la massa

& diventata troppo solida, il motore si blocca.

1. Spegnere immediatamente 'apparecchio. Estrarre la
spina dalla presa di corrente.

2. Rimuovere la miscela.

Dopo aver preparato il gelato, & possibile iniziare un'altra

operazione. Per protezione, il compressore si accende

solo dopo circa 3 minuti.

Quando si preparano piu porzioni in successione, pud

essere attivata la protezione contro il surriscaldamento.

Il compressore non si accende. Lasciare raffreddare

I'apparecchio per circa 30 minuti prima di utilizzarlo

nuovamente.

Preparazione

. Assicurarsi che il contenitore sia completamente asciutto

prima di inserirlo. Posizionare il contenitore nel pozzetto
dell'unita base.

. Riempire il contenitore con gli ingredienti desiderati.

- Non riempire il contenitore con piu di 600 ml!
Utilizzare ingredienti che abbiano una temperatura di
frigorifero di 6-8 °C.

Gli ingredienti non devono essere congelati. Cio
potrebbe causare il blocco del motore.

Per ottenere un sapore fruttato, utilizzare solo frutta
morbida e senza semi, precedentemente ridotta in
purea. E possibile aggiungere anche succhi di frutta.
Se si desidera perfezionare la miscela con pezzi di
frutta solida, noci, croccanti o alcol, aggiungere questi
ingredienti solo alla fine del tempo di congelamento.
L'alcol inibisce il processo di congelamento.

. Inserire il coperchio trasparente nell'alloggiamento del

motore. Assicurarsi che entrambe le chiusure dell'allog-
giamento del motore facciano “clic” sul coperchio.

. Inserire 'agitatore sull'albero di trasmissione del motore.

L'utensile di agitazione deve innestarsi con un “clic’.

. Posizionare I'alloggiamento del motore con il coperchio

e 'agitatore in modo che la freccia P> sul coperchio sia
rivolta in direzione del simbolo @.

. Chiudere il coperchio ruotandolo in direzione del sim-

bolo @.
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Utilizzo

1. Collegare I'apparecchio a una presa di corrente corretta-

mente installata con messa a terra.
2. Ruotare l'interruttore multifunzione sulla funzione
desiderata.

Programma Funzione Tem!)o
massimo
@ Preparazione di sorbetti | ¢ . .

e frozen yogurt
* Solo raffreddamento 30 minuti
9 Preparazione del gelato | 60 minuti

3. Allo scadere del tempo, si sentono 10 segnali acustici.

4. "apparecchio & dotato di una funzione di post-raffred-
damento. Questa si attiva per 1 ora dopo la fine dei
programmi ¢ e €. Trascorsi 60 minuti, vengono emessi
10 segnali acustici e 'apparecchio si spegne automati-
camente.

Si consiglia di rimuovere immediatamente il contenuto
per evitare che si congeli nel contenitore.

Rimozione del ghiaccio

1. Ruotare l'interruttore multifunzione sulla posizione ®.

2. Scollegare la spina dalla presa di corrente.

3. Ruotare il corpo motore in direzione del simbolo &.
Rimuovere I'alloggiamento del motore, il coperchio e
I'accessorio per mescolare.

4. Rimuovere il contenitore.

/N AWVISO: Pericolo di ustioni da freddo!
Proteggere le mani con guanti quando si tocca il
contenitore.

5. Rimuovere la miscela dal contenitore con la paletta per
gelato in dotazione o con un cucchiaio di silicone o di
legno.

- Non utilizzare un cucchiaio di metallo per evitare di
graffiare il rivestimento del contenitore.

6. Versare la miscela in un contenitore pre-raffreddato con
coperchio.

- Il gelato & pit buono se & fresco.

- Se il gelato non & destinato al consumo diretto, si
consiglia di raffreddare ulteriormente il gelato finito in
un congelatore.

- Non ricongelare il gelato scongelato o scongelabile!

Suggerimenti per le ricette
+Seguire le note del capitolo “Preparazione”.

+ Per aiutarsi & possibile utilizzare il misurino in dotazione.

+ Le quantita indicate nelle ricette sono solo indicative.
Provate la vostra miscela personalizzata.
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+ Se si desidera aumentare le quantita fino a un massimo
di 600 ml, regolare gli ingredienti nel rapporto corretto. Il
tempo di preparazione aumentera di conseguenza.

+ Potete trovare altre ricette nei libri di cucina o su Internet.

Gelato alla vaniglia
(Per circa 4 porzioni)

Estratto di vaniglia 1-2 cucchiaini
Latte intero 265ml

Panna 285ml
Zucchero 100g

+ Mescolare tutti gli ingredienti in una ciotola con un mixer
a mano fino a sciogliere lo zucchero. Versare la miscela
di gelato raffreddata nel contenitore.

+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 50-60 mi-
nuti.

Gelato al cioccolato
(Per circa 3 porzioni)

Estratto di vaniglia 1 cucchiaino

Latte intero 200ml

Panna 200ml

Zucchero 100g

Tavoletta di cioccolato,

amaro o semidolce 50, in piccoli pezzi

+ Portare a ebollizione il latte intero e la panna con il cioc-
colato e lo zucchero. Frullare con un mixer che possa
essere Utilizzato per piatti caldi. Lasciare raffreddare e
raffreddare la miscela di gelato in frigorifero per 24 ore.
Prima di versare la miscela di gelato raffreddata nel
contenitore, mescolare nuovamente.

+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 50-60 mi-
nuti.

ITALIANO

Gelato alla fragola
(Per circa 3 porzioni)
Fragole fresche, mature,

tagliate a fette 125¢

Succo di limone, appena

spremuto 1 cucchiaio
Estratto di vaniglia Y, cucchiaino
Latte intero 125ml
Panna 125ml
Zucchero 60g

+ Mescolare le fragole con il succo di limone e circa 409
di zucchero. Lasciare riposare il composto per 2 ore in
modo che si formi il succo.

* Mescolare lo zucchero rimanente nel latte con un frul-
latore @ mano alla velocita pit bassa finché lo zucchero
non & sciolto.

+ Mescolare la panna, il succo delle fragole e I'estratto di
vaniglia nel latte.

+ Versare la miscela di gelato raffreddata nel contenitore.
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+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 50—-60 minuti
+ Aggiungere le fragole negli ultimi 10 minuti del processo
di congelamento.

Ricetta base del sorbetto

Succo di frutta/ 400-500 ml
frutta ridotta in purea

Zucchero 35-509

(a seconda del tipo di frutta)

Albume d'uovo 1-2 cucchiai

+ Mescolare tutti gli ingredienti in una ciotola con un mixer
amano fino a sciogliere lo zucchero. Versare la miscela
di gelato raffreddata nel contenitore.

+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 5060 minuti

+ Per perfezionare, alla fine del processo di congelamento
si pud aggiungere 1 cucchiaio di liquore, cognac, brandy
di lamponi o simili.

+ |l sorbetto deve essere consumato in tempi relativa-
mente brevi, in modo che non torni liquido.

Ricetta base dello yogurt congelato

Yogurt greco 5009 (ca. 10 % di grassi)
Crema 100ml

Zucchero a velo 709

Zucchero vanigliato 1 confezione

+ Montare la panna a neve. Mettere in una ciotola lo yogurt
greco e mescolare con un mixer a mano fino a ottenere
una consistenza cremosa. Aggiungere lo zucchero a
velo e lo zucchero vanigliato e mescolare fino a ottenere
un composto omogeneo.

+ Versare il composto di yogurt raffreddato nel contenitore.

+ Tempo di preparazione nella gelatiera: circa 50-60 mi-
nuti.

+ Non appena lo yogurt € ben congelato, pud essere guar-
nito con una guarnizione a scelta e gustato freddo.

Pulizia

/A AWISO:

» L'apparecchio deve essere pulito dopo ogni utilizzo.

* Prima di procedere alla pulizia, spegnere sempre I'apparecchio
e scollegare la spina dalla presa di corrente.

+ Non immergere 'apparecchio in acqua! Potrebbe causare

scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

+ Non utilizzare prodotti chimici, acidi, benzina o olio.

+ |l contenitore, 'agitatore e il coperchio non possono
essere lavati in lavastoviglie. L'esposizione al calore
e a detergenti aggressivi potrebbe farli deformare o
scolorire.

+ E possibile pulire il contenitore, l'agitatore e il coperchio
in acqua tiepida con I'aggiunta di un po’ di detersivo per
piatti. Asciugare poi bene gli accessori.

+ Pulire la base e la ciotola con un panno umido.
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Conservazione

+ Pulire I'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nella sua confe-
zione originale se non si intende utilizzarlo per un lungo
periodo di tempo.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini in un luogo ben ventilato e asciutto.
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Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa

Rimedio

L'apparecchio non funziona.

L'apparecchio non ha alimentazione.

Controllare la presa di corrente con un
altro apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

L'apparecchio € difettoso.

Contattare il nostro servizio o uno spe-
cialista.

Il coperchio non si chiude.
nel vassoio.

Il contenitore non € inserito correttamente

Ruotare leggermente il contenitore
quando lo si inserisce.

L'apparecchio & in modalita stan-
dby anche se la preparazione del
ghiaccio non € stata completata.

L'alimentazione & stata interrotta.

Riavviare il programma per il tempo
rimanente.

Il compressore emette rumori
anomali.

La tensione ¢ troppo bassa.

Spegnere I'apparecchio e controllare la
tensione di rete.

L'agitatore si ferma durante il

programma. (funzione di protezione).

Il gelato € troppo duro. Blocco del motore

Spegnere I'apparecchio e scollegare la
spina dalla presa di corrente. Togliere il
gelato.

I compressore non si accende.
¢ attivata.

La protezione contro il surriscaldamento

Lasciare raffreddare 'apparecchio per
circa 30 minuti prima di riavviarlo.

Dati tecnici

ICM 3846
...220-240V~, 50 Hz

Alimentazione:

Consumo di energia

Consumo di energia in modalita spenta .<05W
Refrigerante: .. ..R600a/13g
Gas isolante: ..

Capacita massima:
Capacita massima di riempimento

Preparazione di sorbetti e frozen yogurt:.
Classe di protezione: .

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

ICM3846_IM

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Rozpakowanie Urzgdzenia ............cccoeceeenerenneenneeneernennnens 34
Przeglad elementéw obstugi/ Zakres dostawy.............c...... 34

Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia . .
Uwagi dotyczace UzytkOWania.............ocueevereereerneerneennes
Przygotowanie ....
Obstuga
Sugestie dotyczace przepisu
Czyszczenie
Przechowywanie
Rozwigzywanie problemow
Dane techniczne
Warunki gwarancii
Usuwanie
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Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materialy opakowaniowe, takie jak folie,
materiaty wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne s uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwr6¢ je do sprzedawcy.

. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub
pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

w

o

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Obudowa silnika narzedzia do mieszania

Odblokowanie obudowy silnika

Watek napedowy

Przezroczysta pokrywa

Mieszadto

Pojemnik

Styki obudowy silnika

Funkcja € ,Przygotowanie sorbetu/mrozonego jogurtu
9 Funkcja ® Wylacz"

10 Funkcja % ,Chiodzenie aktywne”

11 Funkcja 9 ,Przygotowanie lodu”

12 Wielofunkcyjny przetacznik obrotowy

13 Jednostka podstawowa z kompresorem

14 Otwory wentylacyjne

15 Koryto jednostki podstawowej

O N O WN

"

Bez ilustracji

topatka do lodu
Kubek do odmierzania

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

Urzadzenie zawiera w obiegu czynnika chtodniczego izo-
butan (R600a), gaz ziemny o wysokiej kompatybilnosci
Srodowiskowej, ktory jest fatwopalny. Podczas transportu
i ustawiania urzadzenia nalezy zwrdci¢ uwage, aby urza-
dzenie nie spadto. Nie nalezy uszkadza¢ obiegu czynnika
chiodniczego.
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/\ UWAGA:

+ Nalezy pamieta¢ o przestrzeganiu czasu oczekiwania
2 godzin przy pierwszym uzyciu urzadzenia lub po
transporcie, aby czynnik chtodniczy mogt sig osadzic.
W przeciwnym razie dojdzie do uszkodzenia sprezarki
chfodniczej.

+ Nie uzywac¢ metalowej tyzki podczas wyjmowania
lodow lub jogurtu, aby nie porysowac¢ powtoki w po-
jemniku.

+  Uzywaj rekawiczek, aby chroni¢ rece podczas wyjmo-
wania pojemnika po zrobieniu lodéw. Istnieje ryzyko
poparzen z powodu zimna!

W przypadku uszkodzenia

obiegu czynnika chtodniczego

+ Zawszelkg cene unika¢ otwartego ognia i zrodet
zaptonu.

+ Wyciagna¢ wtyczke sieciow urzadzenia z gniazdka.

+ Przewietrzy¢ pomieszczenie, w ktdrym znajduje sie
urzadzenie.

Uwagi dotyczace uzytkowania
Lokalizacja
+ Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej
powierzchni. Zachowa¢ odlegto$¢ co najmniej 15cm od
$cian lub przedmiotéw.
+ Nie umieszczaj urzadzenia na lub w bezposrednim sa-
siedztwie zrddet ciepta, takich jak piece, grzejniki itp.

Podtaczenie elektryczne

Przed wiozeniem wtyczki do gniazdka sprawdz, czy napie-
cie sieciowe, z ktérego zamierzasz korzysta¢, odpowiada
napigciu urzadzenia. Informacje na ten temat znajduja sig
na tabliczce znamionowej.

Funkcje przetacznika obrotowego

@ Przygotowanie sorbetu/mrozonego jogurtu

C) Wytacz

* Chtodzenie aktywne

@ Przygotowanie lodu

Czas przygotowania
+ Czas przygotowania jest rozny. Zalezy on od nastepuja-
cych czynnikow:
- receptury,
- temperatury mieszanki,
- temperatury otoczenia,
- pozadanej konsystencji.

ICM3846_IM

Nie nalezy pozostawiaC urzadzenia bez nadzoru pod-
czas pracy.

Podczas przygotowywania zawsze sprawdzaj kon-
systencje mieszanki.

Mieszanka nie powinna by¢ zbyt twarda ani zbyt ptynna.
Jedli konsystencja nie jest pozadana, nalezy zmieni¢
ilo8¢ sktadnikow lub ustawienie funkcji.

Funkcje ochronne podczas przygotowywania

Jesli narzedzie mieszajace zatrzyma sie podczas

obstugi, poniewaz masa stata si¢ zbyt twarda, silnik

zostanie zablokowany.

1. Natychmiast wytaczy¢ urzadzenie. Wyciagnac
wtyczke sieciowq z gniazdka.

2. Usung¢ mieszaning.

Bezpos$rednio po przygotowaniu lodéw mozna rozpoczaé

inng czynno$¢. Dla ochrony kompresor wigcza sie

dopiero po okoto 3 minutach.

Podczas przygotowywania kilku porcji po sobie moze

zosta¢ aktywowane zabezpieczenie przed przegrzaniem.

Kompresor nie wiacza sie. Przed ponownym uzyciem

nalezy odczeka¢ okoto 30 minut, aby urzadzenie ostygto.

Przygotowanie

. Przed wlozeniem pojemnika upewnij sie, ze jest on cat-

kowicie suchy. Umies¢ pojemnik w studzience jednostki
bazowe;.

. Wsypac¢ do pojemnika zadane sktadniki.

- Nie wlewaj do pojemnika wigcej niz 600 ml!

Uzywaj sktadnikow, ktérych temperatura w lodoéwce
wynosi 6-8 °C.

Sktadniki nie powinny by¢ zamrozone. Mogtoby to
spowodowac zablokowanie silnika.

Aby uzyska¢ owocowy smak, nalezy uzywac wytacz-
nie miekkich, pozbawionych pestek owocow, ktére
zostaty wezesniej przetarte (puree). Mozesz réwniez
dodac soki owocowe.

Jedli chcesz uszlachetni¢ mieszanke kawatkami
owocow, orzechami, kruszonka lub alkoholem, dodaj
te sktadniki dopiero pod koniec zamrazania.

- Alkohol hamuje proces zamrazania.

. Dopasuj przezroczysta pokrywe do obudowy silnika.

Upewnic sie, ze oba zatrzaski obudowy silnika zatrza-
skujq sie z ,kliknigciem” na pokrywie.

. Natozy¢ mieszadto na watek napedowy silnika. Miesza-

dto musi zatrzasnac¢ sie na ,klikniecie”.

. Zatozy¢ obudowe silnika z pokrywa i mieszadtem w taki

sposob, aby strzatka B> na pokrywie byta skierowana
w kierunku symbolu @.

. Zamkna¢ pokrywe, przekrecajac ja w kierunku sym-

bolu @.
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Obstuga

1. Podtaczy¢ urzadzenie do prawidiowo zainstalowanego,
uziemionego gniazdka.
2. Ustaw przefacznik wielofunkeyjny na zadang funkcje.

Program Funkcja MLy
czas
Przygotowanie
@ sorbetu/mrozonego 60 minut
jogurtu
K Tyko chiodzenie 30 minut
@ Przygotowanie lodu 60 minut

3. Po uptywie czasu ustyszysz 10 sygnatow dzwigkowych.

4. Urzadzenie jest wyposazone w funkcje chfodzenia po za-

koriczeniu programu. Jest ona aktywowana na 1 godzine
po zakoriczeniu programow € i €. Po uplywie 60 minut
rozlegnie si¢ 10 sygnatéw dzwiekowych i urzadzenie
wylaczy sie automatycznie.

Zalecamy natychmiastowe wyjecie zawartosci, aby nie
przymarzta do pojemnika.

Usuwanie lodu

1. Ustaw przefacznik wielofunkeyjny w pozycji ©.

2. Wyciggna¢ wtyczke sieciowq z gniazdka.

3. Obréci¢ obudowe silnika w kierunku symbolu ®. Zdjaé
obudowe silnika wraz z pokrywa i narzedziem do
mieszania.

4. Wyja¢ pojemnik.

A OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo poparze-
nia zimnem!
Przy dotykaniu pojemnika chronic¢ rece rekawicami.

5. Wyjmij mase z pojemnika za pomocg dotaczonej gatkow-

nicy do lodéw lub silikonowej albo drewnianej tyzki.
- Nie uzywaj metalowej tyzki, aby nie porysowac po-
wioki w pojemniku.
6. Przelej mieszaning do schtodzonego pojemnika z po-
krywka.
Lody najlepiej smakujg na $wiezo.
Jedli lody nie sg przeznaczone do bezposredniego
spozycia, zalecamy dalsze chtodzenie gotowych
lodéw w zamrazarce.
Nie nalezy ponownie zamraza¢ rozmrozonych lub
odmrozonych lodéw!

Sugestie dotyczace przepisu
+ Postepuj zgodnie z uwagami w rozdziale ,Przygotowa-
nie”.
+ Do pomocy mozna uzy¢ miarki wchodzacej w zakres
dostawy.
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+ llosci podane w przepisach s jedynie wskazéwkami.
Wyprébuj swojg indywidualng mieszanke.

+ Jesdli chcesz zwigkszy¢ ilosci do maksymalnie 600 ml,
dopasuj sktadniki w odpowiedniej proporcji. Czas przygo-
towania odpowiednio sig wydtuzy.

+ Wiecej przepisow znajdziesz w ksigzkach kucharskich
lub w internecie.

Lody waniliowe
(Przygotowuije ok. 4 porcie)

Ekstrakt z wanilii 1-2 tyzeczki
Petne mleko 265ml
Smietana 285ml
Cukier 100g

+ Wymieszaj wszystkie sktadniki w misce za pomoca recz-
nego miksera, az do rozpuszczenia cukru. Schiodzong,
mase lodowa przela¢ do pojemnika.

+ Czas przygotowania w maszynce do lodéw: ok.

50-60 minut.

Lody czekoladowe

(Przygotowuije ok. 3 porcie)

Ekstrakt z wanilii 1 lyzeczka
Petne mieko 200ml
Smietana 200m!
Cukier 1009

Tabliczka czekolady,
gorzkiej lub potstodkiej 509, w matych kawatkach

+ Doprowadzi¢ do wrzenia mleko petne i $mietanke z cze-
kolada i cukrem. Zmiksowa¢ za pomoca miksera, ktory
moze by¢ uzywany do goracych potraw. Pozostawi¢
mase lodowa do ostygnigcia i schtodzi¢ w lodowce przez
24 godziny. Przed przelaniem schtodzonej masy lodowej
do pojemnika, ponownie wymieszac.

+ Czas przygotowania w lodziarce: ok. 50-60 minut.

Lody truskawkowe
(Przygotowuije ok. 3 porcje)
Truskawki, $wieze, dojrzate,

pokrojone w plasterki 1259

Sok z cytryny,

Swiezo wycisniety 1 tyzka stotowa
Ekstrakt z wanilii Y2 lyzeczki
Petne mleko 125ml
Smietana 125ml

Cukier 60g

+ Zmiksuj truskawki z sokiem z cytryny i okoto 40g cukru.
Odstawi¢ na 2 godziny, aby powstat sok.

+ Pozostaty cukier wymiesza¢ z mlekiem za pomocg
recznego miksera na najnizszej predkosci, az cukier sie
rozpusci.

+ Wymiesza¢ $mietanke, sok z truskawek i ekstrakt wani-
liowy z mlekiem.

+ Schlodzong mase lodowg przela¢ do pojemnika.
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+ Czas przygotowania w lodziarce: okoto 50-60 minut. + Sorbet nalezy spozywac stosunkowo szybko, aby nie

+ Truskawki doda¢ w ostatnich 10 minutach mrozenia. stat sie ponownie ptynny.
Podstawowy przepis na sorbet Podstawowy przepis na mrozony jogurt
Sok owocowy/owoce, przecier  400-500ml Jogurt grecki 5009 (ok. 10 % ttuszczu)
Cukier (w zaleznosci od rodzaju  35-50g Smietana 100ml
owocow) Cukier puder 70g
Biatko jajka 1-2 tyzki stotowe Cukier waniliowy 1 opakowanie
+ Wymieszaj wszystkie skfadniki w misce za pomoca recz- + Ubi¢ $mietane na sztywno. Umiesci¢ w misce z jogurtem
nego miksera, az cukier sig rozpusci. Schtodzong mase greckim i wymiesza¢ mikserem recznym na kremowa,
lodowa przela¢ do pojemnika. mase. Dodac¢ cukier puder i cukier waniliowy i wymie-
+ Czas przygotowania w maszynce do lodow: ok. sza¢ do uzyskania jednolitej masy.
50-60 minut +Wila¢ schtodzong mieszanke jogurtowa do pojemnika.
+ W celu uszlachetnienia, pod koniec procesu zamrazania + Czas przygotowania w maszynie do lodéw: ok.
mozna dodac 1 tyzke likieru, koniaku, brandy malinowej 50-60 minut.
lub podobnego. + Gdy tylko jogurt bedzie dobrze zamrozony, mozna go

udekorowa¢ wybrang polewa i nabiera¢ lodowato zimny.

Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:

* Urzadzenie nalezy czyscic po kazdym uzyciu.

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wy-
ja¢ wtyczke z gniazdka.

* Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to spowodo-
wac porazenie pradem lub pozar.

/\ UWAGA: .
+ Nie uzywac szczotki drucianej ani innych przedmiotow Przechowywanie
Sciernych. + Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-

soria do catkowitego wyschniecia.

+ Nie uzywac ostrych lub ciernych $rodkéw czyszcza- ’ ) )
+ Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym

cych. przechow i 2w o
« Nie uzywaé érodkéw chemicznych, kwaséw, benzyny opgkowanlu, jesli nie zamierzasz go uzywac przez
ani oleju diuzszy czas.

+ Zawsze przechowuj urzadzenie poza zasiggiem dzieci

+ Pojemnik, narzedzie do mieszania i pokrywa nie w dobrze wentylowanym i suchym miejscu.

nadajq sie do mycia w zmywarce. Narazenie na
dziafanie ciepta i ostrych srodkow czyszczacych moze
spowodowac ich wypaczenie lub odbarwienie.

+ Pojemnik, mieszadfo i pokrywke mozna my¢ w cieptej
wodzie do ptukania z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do recznego mycia naczyn. Nastepnie nalezy dobrze
wysuszy¢ akcesoria.

+ Jednostke podstawowa i mise czysci¢ wilgotng Scie-
reczka.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest zasilane.

Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomocg
innego urzadzenia.

Wiozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa.

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z naszym serwisem lub
specjalista.

Pokrywa nie zamyka sie.

Pojemnik nie jest prawidtowo wiozony
do tacy.

Obré¢ nieco pojemnik podczas wktadania.

Urzadzenie jest w trybie czuwa-
nia, mimo Ze przygotowanie lodu
nie zostato zakoriczone.

Nastapita przerwa w zasilaniu.

Uruchom ponownie program na pozostaty
czas.

Kompresor wydaje nietypowe
dzwieki.

Napiecie jest zbyt niskie.

Wylaczy¢ urzadzenie i sprawdzi¢ napigcie
W Si€ci.

Mieszadto zatrzymuije sie pod-
czas programu.

Lody sq zbyt twarde. Blokada silnika
(funkcja ochronna).

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
sieciowq z gniazdka. Wyja¢ lody.

Kompresor nie wiacza sie.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest

Przed ponownym uruchomieniem po-

aktywne.

zostawi¢ urzadzenie na ok. 30 minut do
ostygniecia.

Dane techniczne

ICM 3846
220-240V~, 50Hz

Pobér mocy

Moc chtodzenia: ..........cccccrvcvveerienne.
Poboér mocy w trybie wytaczenia: . 20,5W
Czynnik chiodniczy: ................. ..R600a/13g
Gaz do wdmuchiwania izolacji:..............cceererveerrenennes CH,
Maksymalna pojemnose: ..........ccceveerreoervenereenennes ok. 1litr

Przygotowanie lodow
Przygotowanie [0dOw: ............ccvrrenervinerenerrinnnes 600ml
Przygotowanie sorbetu/mrozonego jogurtu
Stopien ochrony:.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow
lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
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wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukeji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

*mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,
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+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cale urzadzenie, ktore s wymieniane konczy sig, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Taq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:

El6szor feltétlenul olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati tmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiildnboztetve. Kérjik, mindenképpen Ugyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
Akészilék kicSomagolasa..........c.cvvrreerrurneerneeserieriseenne 40
Akezeldelemek attekintése /A csomag tartalma................ 40
Akésziilék hasznalatéara vonatkozd figyelmeztetések......
Hasznalati megjegyzesek ..o 41
Elkészités
Miikodés .
Receptjavaslatok 42
Tisztitas
Térolas ....
Hibaelhéritas

Mszaki adatok
Hulladékkezelés
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A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkétegeldket és kartoncso-
magolast.

. Ellendrizze a szallitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziiléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6héz.

. Akészliléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-
vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

—_

w

o

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

Motorhaz a keverészerszamhoz

A motorhaz reteszelése

Hajtotengely

Atlatszo fedél

Keverészerszam

Tartaly

A motorhaz érintkez6i

Funkcié € ,Sorbet/ fagyasztott joghurt készitése”
9 Funkcio O Kikapcsolas”

10 Funkcio % Hiités aktiv’

11 Funkcié 9 ,Jégkészités’

12 Multifunkciés forgdkapcsold

13 Alapegység kompresszorral

14 Szell6z6nyilasok

15 Az alapegység valylja

Abra nélkiil
Jégspatula
Mérépohar

O N O WN

A késziilék hasznalatara
vonatkozo figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES:

Akésziilék a hiitékozegkorben izobutan (R600a) hiitoko-
zeget tartalmaz, amely egy magas kérnyezeti kompatibi-
litasti foldgaz, amely gyulékony. A készlilék szallitasakor
és felallitasakor tigyeljen arra, hogy a késziilék ne essen
le. A hiit6kozegkor nem sértilhet meg.
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/\ VIGYAZAT:

+ Akészlilék elsé hasznalatakor vagy szallitas utan min-
denképpen tartsa be a 2 6ras varakozasi idét, hogy
a hiitékozeg le tudjon tlepedni. Ellenkezé esetben a
hitékompresszor megsértilhet.

+ Ne hasznaljon fémkanalat a fagylalt vagy joghurt
kivételekor, hogy ne karcolja meg a tartalyban lévé
bevonatot.

+ Hasznaljon keszty(it a keze védelmére, amikor a fagylalt-
készités utan eltavolitja a tartélyt. A hideg miatt fennéll az
égeési sértilések veszélye!

Ha a hiit6kozeg-kor megsériilt

+ Mindenképpen kerlje a nyilt Iangot és a gyujtoforrasokat.

+ Huzza ki a készlilék halézati dugaszat a konnektorbdl.

+ Szelldztesse ki a helyiséget, amelyben a készulék
talalhatd.

Hasznalati megjegyzések
Helyszin
+ Helyezze a készilléket stabil, vizszintes és vizszintes
fellletre. Tartson legalabb 15 cm tavolsagot a falaktol
vagy targyaktol.
+ Ne helyezze a késziiléket héforrasokra vagy azok kdz-
vetlen kozelébe, példaul kalyhara, radiatorra stb.

Elektromos csatlakozas

Mieldtt bedugja a halozati csatlakozét a konnektorba,
ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halozati feszliltség
megfelel-e a késziilék feszliltségének. Az informaciot a
tipustablan talalja.

A forgokapcsolod funkcioi

=]

Sorbet/fagyasztott joghurt készitése

O]

Kikapcsolas

*

Hités aktiv

@ Jégkészités

El6készitési idé

+ Az elkészitési idd valtozik. A kdvetkezd tényezoktdl fiigg:
- arecepttdl,
- akeverék hémérséklete,
- akomyezeti hdmérséklet,
- akivant allag.

+ Ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkil mikodés
kdzben.

+ Az elkészités soran mindig ellendrizze a keverék allagat.
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+ Akeverék nem lehet tul kemény vagy tul folyékony.
+ Haaz allag nem a kivant, valtoztasson a hozzavalok
mennyisegén vagy a funkcié beallitasan.

Védéfunkciok az elkészités soran

* Ha a kever6eszkoz miikodés kdzben ledll, mert a masz-
sza tulsagosan megszilardult, a motor leblokkol.

1. Azonnal kapcsolja ki a készuléket. Huzza ki a halézati
dugdt a konnektorbol.
2. Vegye ki a keveréket.

+ Afagylaltkészités utan azonnal Ujabb miveletet kezdhet.
A védelem érdekében a kompresszor csak korilbelll
3 perc utan kapcsol be.

+ Ha tébb adagot készit egymas utén, a tiimelegedés
elleni védelem aktivalddhat. A kompresszor nem kapcsol
be. Hagyja a kész(iléket kb. 30 percig hiilni, miel6tt Ujra
hasznalna.

Elkészités
1. Gy6z6djon meg rola, hogy a tartély teljesen szaraz,
miel6tt behelyezné. Helyezze a tartélyt az alapegység
mélyedésébe.

2. Toltse a kivant dsszetevoket a tartalyba.

Ne t6ltsdn 600 ml-nél tdbbet a tartalyba!

Olyan hozzavaldkat hasznaljon, amelyeknek a hi-

t6szekrény hémérséklete 6-8 °C.

Az Gsszeteviket nem szabad lefagyasztani. Ez a

motor blokkolasat okozhatja.

A gylimélcsos iz elérése érdekében csak olyan puha,

mag nélkUli gylimdlcsot hasznaljon, amelyet el6zéleg

plirésitett (plirésitett). Gyimélcsleveket is adhat
hozza.

Ha a keveréket szilard gyimélcsdarabokkal, dival,

kekszdarabokkal vagy alkohollal kivanja finomitani,

ezeket az 6sszetevoket csak a fagyasztasi idé végén
adja hozza.
- Az alkohol gatolja a fagyasztasi folyamatot.

. llessze az atlatsz6 fedelet a motorhazra. Gyéz8djon
meg réla, hogy a motorhaz mindkeét reteszelése ,katta-
nassal” a fedélen reteszelédik.

4. Helyezze a kever6szerszamot a motor hajtotengelyére.
Akeverészerszamnak ,kattanassal” kell beakadnia.

. Helyezze a motorhazat a fedéllel és a keverészerszam-
mal tgy, hogy a fedélen Iévé P> nyil a @ szimbolum
iranyaba mutasson.

6. Zarja le a fedelet a @ szimbolum iranyaba torténd

elforditassal.

w

o
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Mikodés
1. Csatlakoztassa a késziiléket egy megfeleléen beszerelt

foldelt aljzathoz.
2. Forditsa a multifunkcios kapcsolét a kivant funkciora.

Program Funkcio Ma)fm:alls
idé
Sorbet/fagyasztott
@ joghurt készitése 60 perc
:% Csak hiités 30 perc
@ Jégkészités 60 perc

3. Az idd letelte utan 10 hangjelzés hallhaté.

4. Akésziilék utohitési funkciéval van felszerelve. Ez a ¥
és & programok befejezése utén 1 éraval aktivalodik.
A 60 perc letelte utdn 10 hangjelzés hangzik el, és a
kész(ilék automatikusan kikapcsol.

Javasoljuk, hogy azonnal vegye ki a tartalmat, nehogy
odafagyjon az edényhez.

A jég eltavolitasa

1. Forditsa a tobbfunkcios kapcsolot a ® allasba.
2. Huzza ki a halozati dugét a konnektorbdl.

3. Forditsa el a motorhazat a @ szimbolum iranyaba. Vegye

ki a motorhazat a fedéllel és a keverészerszammal
egyltt.
4. Vegye ki az edényt.

/\ FIGYELMEZTETES: A hideg okozta égési
sériilések veszélye!
Atartaly megérintésekor védje kezét kesztylivel.

5. Vegye ki a keveréket a tartalybol a mellékelt fagylaltka-
nalat vagy szilikon- vagy fakanalat hasznalva.

- Ne hasznaljon fémkanalat, hogy elkerlilje a tartalyban
lévé bevonat megkarcolasat.

6. Ontse a keveréket egy eldhiitdtt, fedeles edénybe.

- Afagylalt frissen a legfinomabb.

- Ha a fagylaltot nem kézvetlen fogyasztasra szanja,
javasoljuk, hogy a kész fagylaltot fagyasztéban hiitse
tovabb.

- Ne fagyassza vissza a felolvasztott vagy kiolvasztott
fagylaltot!

Receptjavaslatok

+ Kérjuk, kdvesse az ,Elkészités” fejezetben talalhato
megjegyzéseket.

+ Segitséglil hasznélhatja a szallitasi terjedelemben talal-
hat6 mérépoharat.

+ Areceptekben megadott mennyiségek csak iranymuta-
tast jelentenek. Probalja ki az egyéni keveréket.
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+ Ha a mennyiségeket maximum 600 ml-re szeretné
ndvelni, allitsa be a hozzavalokat a megfelelé aranyban.
Az elkészitési idé ennek megfeleléen megnd.

+ Tovabbi recepteket talal szakacskényvekben vagy az
interneten.

Vanilia fagylalt
(Kb. 4 adagot készit)

Vanilia kivonat 1-2 tedskanal

Teljes tej 265ml
Tejszin 285ml
Cukor 100g

+ Keverjlk 6ssze az dsszes hozzavalét egy talban kézi
mixerrel, amig a cukor feloldadik. Ontse a kihilt fagylalt-
keveréket a tartalyba.

+ Elkészitési id6 a fagylaltkészitd gépben: kb. 50-60 perc.

Csokoladéfagylalt
(Kb. 3 adagot készit)

Vanilia kivonat 1 tedskanal

Teljes tej 200ml

Tejszin 200ml

Cukor 1009

Tabla csokoladé,

keser(i vagy félédes 50g, apro6 darabokban

+ Forraljuk fel a teljes tejet és a tejszint a csokoladéval
és a cukorral. Forr¢ ételekhez hasznalhaté mixerrel
turmixoljuk 6ssze. Hagyja kihlilni a fagylaltkeveréket,
és 24 dran at hiitse a hiitészekrényben. Mielétt a kihdilt
fagylaltkeveréket a tartalyba ontené, keverje 6ssze Ujra.
+ Elkészitési idd a fagylaltkészitd gépben: kb. 50-60 perc.

Eperfagylalt

(Kb. 3 adagot készit)

Eper, friss, érett, szeletelt eper 1259
Frissen facsart citromlé 1 evékanal
Vanilia kivonat Y tedskanal
Teljes tej 125ml
Tejszin 125ml
Cukor 609

+ Az epret keverje 6ssze a citromlével és kb. 409 cukorral.
Hagyjuk a keveréket 2 6ran &t pihenni, hogy levet
képezzen.

+ Keverje a maradék cukrot kézi mixerrel a legalacso-
nyabb fokozaton a tejbe, amig a cukor feloldédik.

+ Keverje a tejszint, az eper levét és a vaniliakivonatot a
tejbe.

+ Ontse a kihilt fagylaltkeveréket a tartalyba.

+ Elkészitési idd a fagylaltgépben: kb. 50-60 perc.

+ Afagyasztas utolsd 10 percében adjuk hozza az epret.
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Alapvet6 sorbet recept

Gylimoélcslé/gyimalcs, purésitve 400-500 ml
Cukor 35-50g

(a gylimdlcs fajtajatol fliggéen)

Tojasfehérie 1-2 ev6kanal

+ Az dsszes hozzavalot keverjik dssze egy talban kézi
mixerrel, amig a cukor feloldadik. Ontse a kihilt fagylalt-
keveréket a tartalyba.

+ Elkészitési id6 a fagylaltkészitd gépben: kb. 5060 perc.

+Afinomitas érdekében a fagyasztas végén 1 evékanal
likdrt, konyakot, malnapalinkat vagy hasonl6t adhatunk
hozza.

Alapvet6 fagyasztott joghurt recept

Gorog joghurt 5004 (kb. 10 % zsir)
Tejszin 100ml

Porcukor 709

Vanilias cukor 1csomag

+ Atejszint verjiik kemény habba. Tegyuk egy talba a
gorog joghurttal, és kézi mixerrel keverjlik krémesre.
Adjuk hozza a porcukrot és a vanilias cukrot, és keverjik
addig, amig a keverék homogén nem lesz.

+ Ontse a kihilt joghurtos keveréket a tartalyba.

+ Elkészitési idd a fagylaltgépben: kb. 50-60 perc.

+ Amint a joghurt jol megdermedt, tetszés szerinti feltétek-

+Asorbetet viszonylag gyorsan el kell fogyasztani, hogy
ne valjon Ujra folyékonnya.

kel diszithetjlik, és jéghidegen kanalazhatjuk.

Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:
* Akészuléket minden hasznalat utan meg kell tisztitani.
» Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a
halozati csatlakozot a konnektorbdl.
* Ne meritse a készuléket vizbe! Ez dramUtést vagy tlzet okoz-

hat.

I\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznéljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.

+Ne hasznaljon durva vagy surol6 hatasu tisztitosze-
reket.

+ Ne hasznaljon vegyszereket, savakat, benzint vagy
olajat.

+ Atartaly, a kever6szerszam és a fedél nem alkalmas
mosogatogépben torténd tisztitasra. A hének és a
durva tisztitdszereknek valo kitétel elvetemedést vagy
elszinez6dést okozhat.

+ Atartalyt, a keverészerszamot és a fedelet meleg
Oblitévizben, kevés kézi mosogatdszer hozzaadasaval
tisztithatja. Utana jol szaritsa meg a tartozékokat.

+ Az alapegységet és a talat nedves ruhaval tisztitsa meg.
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Tarolas
+ Tisztitsa meg a kész(iléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teliesen megszaradni.
+ Javasoljuk, hogy a kész(iléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.
+ Akésziiléket mindig gyermekek elél elzarva, jol szell6z6
és szaraz helyen tarolja.

MAGYARUL

43

06.02.26



MAGYARUL

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Akész(ilék nem mikodik.

A késziiléknek nincs tapellatasa.

Ellendrizze a halozati aljzatot egy masik
készulékkel.

Helyesen dugja be a haldzati dugét.

Ellendrizze a hazi biztositékot.

A késziilék meghibasodott.

Forduljon szerviziinkhdz vagy szakem-
berhez.

Afedél nem zarédik.
a talcaba.

Atartaly nincs megfeleléen behelyezve

Forditsa meg egy kicsit a tartalyt a behe-
lyezéskor.

Akészilék készenléti izemmaod-
ban van, bér a jégkészités nem
fejez6dott be.

Az dramellatés megszakadt.

Inditsa Ujra a programot a hatralévé idére.

A kompresszor rendellenes
hangokat ad ki.

Afeszliltség tul alacsony.

Kapcsolja ki a késziiléket, és ellendrizze a
halozati feszliltséget.

Akeverdszerszam ledll a prog-

ram kozben. (véddfunkcid).

Afagylalt tal kemény. A motor blokkolasa

Kapcsolja ki a késztiléket, és huzza ki a
haldzati dugét a konnektorbol. Vegye ki a
fagylaltot.

Akompresszor nem kapcsol be.

[6dik.

Atulmelegedeés elleni védelem aktiva-

Hagyja a késziiléket kb. 30 percig lehilni,
miel6tt Ujrainditana.

Miszaki adatok

ICM 3846

Tapegység: ..... 220-240V~, 50Hz
Energiafogyasztas

................................................... 100W

e 20,5W

..R600a/13g

Maximalis toltési kapacitas
FagylaltkéSzZits: ........ovvurreerreere e 600ml
Sorbet/fagyasztott joghurt készitése: .

Védelmi osztaly:..
Netto sdly: ...........

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az dsszes vonatkozd, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legljabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.
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Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdmyezettinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznélja az elektromos készUlékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini.

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatésok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

ObsizaTensHoO cHavana npquTaﬂTe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHWNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lNepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MaTENbHO
npouuTaiTe MHCTPYKLMIKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafjeXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKknagblsanTe k HeMy BCe COOTBETCTBYIO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHSEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJCTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHsb! No 0cobeHHomy. ObszaTensHo
criepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl NpesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cryyai Unn NONOMKY U3Lenust:

/N MPENYNPEXIEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTM AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe MOMy4eH!s TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYatoLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

PacnakoBka npubopa
0630p aetaneit npubopa/KomnnekT noctaskwm....
MpenynpexaeHnst Mo ucnomnb3oBaHuio npubopa ..
MpuMeyaHus No 1cnonb3oBaHs

[MpurotoBneHne
Wcnonb3osanue
PekomeHgauum no pewenty....

XpaHeHue
YcTpaHeHue Henonagok
TexHU4eckue gaHHble

YTUIMBALME oot
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—_

O N O WiN

9
10
1"
12
13
14
15

PacnakoBka npu6opa

. W3BnekuTe npubop 13 ynakosku.
. Ypanure Bce ynakoBouHble MaTepuaribl, Takve kak

honbra, HanoMHUTENb, KaBembHbIE CTSHKKM U KAPTOHHas
ynakoBka.

. I'IpOBepre KOMNIEKT NOCTaBKW Ha KOMMNEKTHOCTb.
. Ecrm COepXMoe ynakoBKM HEMonHoe Unu ecniv MoXHO

06HapYXUTb MOBPEXIEHMS, He SKCTIyaTUpyiTe nprbop.
HemenneHHo BepHUTE €ro aunepy.

. Ha npuGope moxeT ocTaBaTbCs Mbirb UK NPOU3BOA-

CTBEHHblE ocTaTki. Mbl pekoMeHayem o4ncTuTb npubop,
kak onucaHo B pasgene «4uctka.

0030p getaneii npubopa/
KomnnekT noctaBku

Kopnyc asuratens ansi nepemeLLBatoLLero MHCTpY-
MeHTa

Pa3brokvpoka kopnyca Asuratenst

lMpuBogHO# Ban

lMpo3payHas KpblLLKa

WHCTpyMeHT Ans nepemeLLrBanms

KoHTelHep

KoHTakTbl Ha kopnyce Aguratens

OyHkuya € «TpuroToneHe copbeTa/ 3aMOpOXEHHOr0
rorypta»

OyHKuma O «BbikmiounTs»

yHKUYA P «AKTMBHOE OXNaXaeHne»

OyHkLMa 9 «MpuroToBneHme Nbaay
MHOrogyHKLMOHaNbHbI NOBOPOTHBIN NepekmoyaTens
OcHoBHol B0k ¢ KOMMpeccopom

BeHTUnALMOHHbIE OTBEPCTUS

TNotok 6a3oBoro 6roka

Bes pucyHka

Jlonatka ans nbaa
MepHbii CTakaH4MK

PYCCKWK
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Mpeaynpexnexus no
UCnonb30BaHMIo npubopa

/N NPEOYMPEXOEHVE:

[Mpubop conepxuT B KOHTYpe XnagareHTa 13obyTaH
(R600a), np1pozaHbIiA ra3 ¢ BbICOKOM SKONOM4ECKOi
COBMECTUMOCTbH0, KOTOPbIN SIBNSIETCS NErkoBocnname-
HsitoLmmcst. Mpy TpaHCNOPTUPOBKE 1 YCTaHOBKE Mpubopa
crieauTe 3a Tem, 4ToObl OH He ynar. KoHTyp XnajareHTa
He [JOSIKeH BbITb NOBPEXIEH.

/N BHUMAHHME:

+ Ob6s3aTenbHo cobniofanTe BpeMs 0xvaaHus B 2 Yaca
npy NEPBOM MCMoNb30BaHUM Npubopa unv nocre
TPaAHCMOPTUPOBKM, YTOBbI XnagareHT Mor 0cecTb. B
MPOTVBHOM Cry4ae XONMoAuMIbHBIN kKomnpeccop byaeT
MOBPEXAEH.

+ He nonb3yiTech METanmM4eckon NOXKoM npu
13BMEYEHNI MOPOXEHOrO UK orypTa, YToBbl HE
noLapanatb NOKPbITIE KOHTENHEPA.

* Mcnonb3yiiTe nepyaTki ANs 3aLLUTbI PyK NpW M3Bneye-
HUW KOHTelHepa Mocne NPUrOTOBNEHIS) MOPOXEHOTO.
CyLLecTBYET OMAcHOCTb 0XOroB OT XonoAal

Mpwm noBpexaeHUM KOHTYpa XxnagareHTa

+ A36eraiiTe OTKPBITOrO OTHS M MCTOYHUKOB BOCTINAMeHe-
Hus MoBoit LieHoN.

+  BbIHbTe ceTeByto BUNKY npubopa 13 po3eTki.

+ [lpoBeTpuTe NOMeLLEHME, B KOTOPOM HaXOAUTCS
npu6op.

I'Ipumeqauvm Mo Ucnonb3oBaHUsA

PacnonoxeHue

+ YcTaHoBuTe NpuOOp Ha YCTONYMBOM, FOPU3OHTAMNBHON U
POBHOW NOBEPXHOCTU. PaccTosiHWe OT CTEH Unm npeame-
TOB JOMDKHO COCTaBNSATH He MeHee 15¢m.

+ He cTaBbTe Npubop Ha NCTOYHMKN Tenna, Takie kak
neyu, paguaTtopbl v T.4., UK B HEMOCPEACTBEHHOM
6n130CTy OT HMX.

Snelcrpuqecme noAkn4veHune

Mpexae YeM BCTaBUTb CETEBYHO BIATIKY B PO3ETKY, ybeau-
TECh, YTO HaNPSHKEHNE B CETH, KOTOPOE Bbl COBUpaeTech
1CNoMnb30BaTh, COOTBETCTBYET HaMpsKeHuio npubopa.
WHdbopmaums 06 3ToM ykasaHa Ha pupmeHHOI Tabnuuke.
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®yHKLUMM NOBOPOTHOrO NepekmntoYaTens

@ MpurotoeneHue copbeTa/3amopo-
XEHHOTO orypTa

(') BbIkntounTb

* OxnaxaeHue akTUBHO

@ MpuroToBneHve nbaa

Bpemsi npuroToBneHus

Bpems npurotosnerns Bapsupyetcs. OHo 3aBucHT oT
crenytoLLx akTopos:

- peden,

- Temnepatypa cMecH,

- TemnepaTypa OKpyxatoLLeil cpespl,

- Keraemas KOHCUCTEHLMS.

He ocraensiite npnbop 6e3 npucmoTpa Bo Bpems
pabotbl.

Bo Bpems npuroToBneHnst Bceraa npoBepsinTe KOHCH-
CTEHLMIO CMECH.

CMecCb He AOMKHa BbITb CMLLKOM TBEPAON M CINLL-
KOM JXUTIKOM.

Ecnu KOHCUCTEHLNS He COOTBETCTBYET XenaeMoi,
WN3MEHUTE KOMNYECTBO MHIPEANEHTOB WU HACTPOIIKY
ChyHKLMM.

3awutHble (hyHKUMVI BO Bpems NpUrotoBneHnAa

Ecnu Bo Bpems paboTbl MelLanka ocTaHaBnvBaeTcs

113-3a TOr0, YTO Macca cTarna CrvLLKOM TBepAoN, ABura-

Tenb 6rokupyeTcs.

1. HemeaneHHo BbIknounTe npubop. BeiHbTe ceTeByto
BUIKY 13 PO3ETKM.

2. Ypanure cMecb.

Cpaay nocne npurotoBIIeHNS MOPOXEHOTO MOXHO Mpy-

CTynaTb K Apyroil onepauu. [ins 3aLuTbl KOMMPeccop

BKIIO4AETCS TOMbKO MPUMEPHO Yepe3 3 MU HYTBI.

[Tpu nocneoBaTenbHOM MPUTOTOBMEHNM HECKOBKIX

nopLinii MOXeET cpaboTaTb 3allyTa OT Neperpesa.

Komnpeccop He Bkniovaetcs. [aitte npubopy ocTbITh B

TeyeHve npumepHo 30 MUHYT, NpeXxXae YeM UCToNb30-

BaTb €ro CHOBaA.
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MpurotoBneHue

. YBeauTech, 4TO KOHTEIIHEp NOMHOCTLIO CYXOil, Npexae
4eM BCTaBMATb ero. [loMecTuTe KoHTEIHep B 0TBEpCTHE
6a3oBoro 6roka.

. 3acbinbTe B KOHTEHEP HEOOXOANMbIE NHTPEANEHTbI.

He 3anuBaitte B emkocTb Gonee 600 mn!

cnonb3ayiiTe MHIPeaVeHTbI, TeMnepaTypa KoTopbIX B

xonoaunbHuke coctasnset 6—8 °C.

VIHrpeaneHTbl He AOMKHbI BbITb 3aMOPOXEHbI. ITO

MOXeT NPUBECTY K GIIOKMPOBKE ABUraTens.

Yro6bl f06UTLCS (PYKTOBOrO BKyCa, MCTIONb3YyiiTe

TOMbKO Msirkvie (pyKTbl 63 KOCTOUEK, KOTOpbIE Bbl

npeaBapuTensHO Ntopuposani. MoxHo Takke fobas-

NATb PPYKTOBbIE COKM.

Ecnu Bbl X0TUTE AOMONHUTL CMECh TBEPALIMU

Kycoukamu pyKTOB, Opexamu, XpYrnKoi KPOLLIKOM U

arnkoronem, JO6aBNATe 3T MHrPEAUEHTbI TOMbKO B

KOHLIE BPEMEHM 3aMOpavBaHHs.

AnKoronb NpensiTCTBYET NPOLIECCY 3aMOpaXvBaHWsl.

. YcTaHoBMTE Npo3payHyto KpbILLKY Ha KOpMycC ABUraTens.
Y6enuTech, 4to 0be 3aLLenki kopryca MoTopa 3alLern-
KHYTMCb Ha KPBILLKE CO LLENYKOM.

. HapeHbTe MHCTPYMEHT Ans nepemeLLnBaHVs Ha
np1BOAHON Ban Asuratens. MeLlanka AormkHa BOMTY B
3aLieneHme Co LENYKOM.

. YcTaHoBMTE KOpnyc ABMraTens C KPbILLKOA U UHCTPY-
MEHTOM [7151 NepeMeLLIMBaHms Tak, 4Tobbl cTpenka P> Ha
kpbllLKe Bbina HanpaBreHa B CTOPOHY CvMBoNa M.

. 3aKpoifTe KpbILLKY, MOBEPHYB ee B HanpaBneHUn CuM-
Bora .

Wcnonb3oBaHue

. Mopkntounte Npnbop K NPaBUIbHO YCTaHOBNEHHON
3a3eMIIeHHON po3eTKe.

. NoBepHITE MHOrO(YHKLMOHANBHBIN NepekntoyaTens Ha
HYXHYIO DYHKLMHO.

Mpo- Makcumans-
DyHKUMA
rpaMma Hoe Bpemsi
[MpuroToBneHme cop-
@ BeTa/3aMOpPOXEHHOTO 60 MuHyT
iorypta
:>I¢ Tonbko oxnaxaeHue 30 muHyT
@ [MpuroToBnexme Nbaa 60 MuHyT

3. To ucteyeHnn BpemeH Bbl ycnbitmte 10 3BYKOBbIX

CUrHarnos.
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4.

[Mpubop ocHaLLeH dyHkumen fooxnaxaeHns. OHa
aKTVBMPYETCA Ha 1 Yac Nocrie OKOH4aHMs nporpamm ¢
n<. Mo nctedennn 60 MuHyT pasaactes 10 3ByKOBbIX
CMrHarnos, 1 Npnbop aBTOMATUHECK BbIKIHOYUTCS.

PekoMeHayeTcs HeMeANeHHO BbIHYTb COAEPXUMOE,
YTOBbI OHO HE MPUMEP3NO K KOHTEIIHEPY.

YnaneHnue nbga

1.

[NoBepHUTE MHOrOMYHKLMOHAMbHBIV NepekntoyaTenb B
noroxenue O.

. BbIHbTE BUIKY CETEBOTO LUHYPA M3 PO3ETKU.
. MoBepHUTE KOpNyC ABUraTENs B HAMPABIEHUN CUM-

BOMa @. CHUMUTE KOPMYC ABUTATENs BMECTE C KPbILLIKOVA
1 npucnocobneHnem Ans nepemelL BaHus.

. Mi3BnekuTe KoHTelHep.

A MPEQYNPEXOEHWUE: OnacHoCTb 0XXOroB oT
xonopa!

3almaitTe pykv nepyaTkamu, koraa npukacaeTech
K KOHTEMHEpY.

. Mi3BrekuTe CMech 13 KOHTEHepa C NOMOLLbIO Npunara-

€MOi NIOXEYKY N5t MOPOXEHOTO WIu CUMMKOHOBOI W

[LepeBFHHOM NOXKM.

- He ucnonb3ayiiTe MeTannmMUYeckyto NOxKy, 4tobbl He
roLiapanatb NOKPbITVE KOHTENHEPA.

. I'Iepenel7|Te CMeCh B NpeaBaputesibHo OXITaXEHHBIN

KOHTEIHEP C KPbILLKONA.

- MoposeHoe BKyCHee BCero B CBEXEM BUE.

- Ecnn mopoxeHoe He npefiHasHayeHo Ans Heno-
CPEeACTBEHHOTO YNOTpebneHNs!, Mbl pEKOMeHyeM
OOMONTHATENBbHO OXNafuTb r0TOBOE MOPOXEHOE B
MOPO3NIBHON Kamepe.

- He 3amopaxviBaliTe oTTasBLUee Ui pa3MOPOXEHHOE
MopoxeHoe!

PekomeHpaauuu no peuenty

[MoxanyiicTa, cnepyiTe ykasaHusm B rnase «[1puroTos-
nieHvey.

[Ins MOMOLLY MOXXHO UCMONb30BaTb MEPHBIN CTaKaHUMK,
BXOASLMIA B KOMMMNEKT NOCTABKM.

YkasaHHble B peLienTax Konm4ecTsa SBNSioTCS NnLLb
OPVEHTMPOBOYHbIMM. [TonpobyiiTe MPUroToBUTL CBOKD
NHOMBUAYaNbHYK CMECh.

Ecnm BbI x0TUTE YyBENMUMTL 06BEM [0 600 MN, Noabe-
PUTE MHrPEVEHTbI B NPABUIbHOM COOTHOLLEHUN. Bpemst
MPUrOTOBIIEHNS COOTBETCTBEHHO YBENUYMUTCS.

[lpyrvie peLienTbl Bbl MOXETE HalTV B KyTNIMHapHbIX
KHurax unv B MHTepHeTe.
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BanunbHoe MopoxeHoe
(OenaeTcs npumepHo 4 nopLiym)

BaHunbHbIi KCTpaKT 1-2 YaitHble oK
LlenbHoe monoko 265mn

CrvBkm 285vn

Caxap 100r

CwmelLLaiiTe BCe UHTPEANEHTBI B M ACKE C NMOMOLLbIO
PY4HOrO MUKCepa 0 pacTBopeHus caxapa. Mepeneitre
OXMaX[eHHYI0 CMECb [ MOPOXKEHOTO B KOHTEHEP.
Bpemsi npuroToBneHmsi B MOPOXeHULE: Npubn.

50-60 MuHyT.

LLlokonagHoe MopoxXeHoe
(OenaeTcs npumepHo 3 nopuiym)

BaHWmbHbIiA SKCTpaKT

1 YyaitHas noxka

LlenbHoe monoko 200mn
Cnmsku 200mn
Caxap 100t

lnuTka WwWokonaga,
rOPbKOro unu nonycnagkoro 50, HebonbLLMMK Kyco4kamun

[loBeauTe 0 KMNEHMS LienbHOE MOMOKO U CIIMBKM C
LLIOKOMaZoM 1 caxapoM. Babeiite MukcepoM, KOTopbIi
MOXHO CMONb30BaTh Ans ropsunx 6nioa. Jaite cmecu
ANsi MOPOXXEHOTO OCTbITb M OXMafUTe B XOMOANbHMKE
B TeyeHue 24 yacos. [epen TeM kak NepenuTb OXnax-
[AEHHYI0 CMECh 17151 MOPOXEHOTO B KOHTEMHEP, elLe pa3
nepemeLLanTe ee.

Bpemst npurotoBneHnst B MOpoXeHuLe: npubn.

50-60 MuHyT.

Kny6HnyHoe mopoxeHoe
(OenaeTcs npumepHo 3 nopLyym)
Kny6Huika, cBexas, cnenas,

HapesaHHas nomTukamn 1251

JIMMOHHBII COK, CBEXEBbIKATLI 1 CTONOBAs MoXKa
BaHurbHbIi 3KCTpaKT Y2 YaiHoI NOXKM
LlensHoe monoko 125mn

CnmBku 125mn

Caxap 60r

CwmeLuaiiTe knyBHNKY C IMMOHHBIM COKOM 11 MPUMEPHO
40r caxapa. [laite cMecy OTAOXHYTb B TeYeHue 2 Ya-
0B, 4TOOLI 06pa3oBarncs cok.

OcTaBLumiics caxap pasMeLLaiTe B MOTIOKE Py4HbIM
MMWKCEPOM Ha CaMoii HU3KOM CKOPOCTY [0 MOSHOro
PaCTBOPEHUS caxapa.

* BrieliTe B MOMOKO CIMBKY, COK KIyBHIKN W BaHUNbHbIi
IKCTPaKT.

+ [lepeneiiTe OXNaxaeHHY0 CMeCh 15 MOPOXEHOTO B
KOHTEiiHep.

+ Bpewmsi npuroToBneHns B MopoxeHuLie: npuon.
50-60 MuHyT.

+ [lobasbTe kny6Huky B nocnenHre 10 MUHYT npoliecca
3aMopaXuBaHus.

BasoBbii peLenT copbeta

®pyKTOBBIN COK/ 400-500mn
(pyKTbI, NIOPUPOBAHHbIE
Caxap 35-50r

(B 3aBMCMMOCTY OT BUAA (DPYKTOB)

AnyHbIit Benok 1-2 cTOMOBbIE NOXKKM

+ CmeLuaiiTe BCe MHTPEANERTBI B MUCKE C MOMOLLbIO
PY4HOro MUKCepa A0 pacTBOpeHus caxapa. Mepeneitte
OXNaXAEHHYI0 CMECh A1 MOPOXEHOTO B KOHTENHEP.

* Bpewms npurotoBneHns B MopoxeruLie: npuobn.

50-60 MuHyT.

[ins ynydLueHust BKyca B KOHLE MpoLiecca 3aMopam-
BaHMs MOXHO J06aBNTb 1 CTONOBYHO NOXKY NMKepa, Ko-
Hbsika, ManHoOBOro GpeHAV Ui aHanorMyHoOro HanuTka.

+ Copbert creayeT ynoTpebnstb OTHOCUTENBHO BbICTPO,
4TO6bI OH He yCren CHOBa CTaTb XUAKAM.

Ba30BbIi peLenT 3aMOPOXEHHOro orypTa
["peyeckuit orypt 500T (okono 10 % xupHocT)

CrvBkm 100mn
CaxapHas nygpa 70r
BaHunbHbI caxap 1 nakeTuk

+ Babeitte cnmskm [o ryctotsl. [MepenoxuTe B MIUCKy C
rPEYECKUM OrypTOM 1 nepemeLLaiTe pyYHbIM MUKCE-
pom [0 kpemoobpasHoro cocTosHNs. [lobasbTe caxap
QNS rasypy 1 BaHWMbHbIV caxap 1 nepemeLlanTe 4o
OLHOPOLHOM Macchl.

+ [lepeneiiTe OXNaxaeHHYHO AOTypTOBYHO CMECh B KOH-
TeitHep.

* Bpewmsi npuroToBneHns B MOpOXEHHLIE: OKONo
50-60 MuHyT.

* Kak Tonbko MorypT XopoLLO 3aCTbIHET, €r0 MOXHO
YKpacuTb TONMUHIOM MO BaLLemMy BbIBOPY 1 3a4eprnHyTH
XONOAHbIM.

Yuctka

/\ TIPERYNPEXOEHME:

* [Npubop cneayeT YACTUTL NOCHE KAXAOTO UCTIONb30BaHMS.
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/N NPEAYNPEXOEHUE:

* [lepen yncTKoi BCeraa BoIKNoYanTe npubop 1 BbIHUMaNTe
CETEBYIO BUIKY 13 PO3ETKM.

* He norpyxaite npubop B Bogy! 310 MOXKET NPUBECTM K Nopa-
KEHWIO SMEKTPUYECKMM TOKOM LI NoXxapy.

/\ BHUMAHME:

+ He ncnonb3yiiTe NPOBOMOYHYO LETKY N Apyrie

abpaaveHble NpeameTbl.

LLIOro Konm4yecTsa XUOKOCTU AN MbliTbs pquOVI nocyAbl.

Mocne aToro XOPOLLO BbICYLUXTE NPUHAONEXHOCTU.

+ Oumwaitte 6a30BbIit 610K 1 YaLLy BMAXHON TKaHBHO.

* He VICI'IOJ'II:SWITE JKECTKMe 1nu aﬁpaSMBHble uncralme

CpeAacrea.

+ He MCI'IOJ'IbSyVITe XUMUKaTBI, KUCTOTbI, BEH3UH 1Nk

Macrno.

+  KoHTeiHep, MHCTPYMEHT NS nepemeLL1BaHms u
KpbILLKa HEe MOAXOAAT ANs MbITbs B MOCYAOMOEYHON
MalLvHe. Bo3gelicTaie Tenna v arpeccuBHbIX YNACTS-
LUNX CPEACTB MOXET MPUBECTU K UX AechopmaLv unu

06ecLBeYMBaHII0.

XpaHeHue

+ Ouncrute npubop B COOTBETCTBUM C OnucaHveM. laiTe

akceccyapam MofHOCTbHO BbICOXHYTh.
MbI pexoMeHayeM XpaHuTb Nprbop B OpUTMHAMBHON
ynaKoBKe, eCrvt Bbl He cobpaeTech UCMONb30BaTh €0 B
TeYeHwe ANUTENbHOTO NePUOAa BPEMEHU.

Bcerna xpaHute npubop B HEAOCTYNHOM [Nsl AETE,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTe.

+ KoHTeliHep, MHCTPYMEHT Ansi nepeMeLLBaHIS U KpbILLKY
MOXHO MbITb B TENoi Bofie ¢ fobaBneHnem Heborb-

YcTpaHeHue Henonagok

Mpobnema

Bo3moxHas npuynHa

YctpaHeHue

[Mpn6op He paboTaeT.

[Mpnbop He MMeET aNeKTPONUTaHNS.

[poBepbTe Po3eTKy C ApYruM nprbopoM.

[NpaBurbHO BCTaBLTE CETeBYH0 BUNKY.

[poBepbTe NpefoxpaHnTenb B AOME.

Mpubop HeucrpaseH.

OBpaTuTech B HaLlly CEpBUCHYHO CryxBY
WUrW K cneLpanuery.

Kpblluka He 3akpblBaeTcs.

KoHTelHep HenpaBwibHO BCTaBNEH B
JIOTOK.

HeMHoro nosepHu1Te KOHTENHEP, koraa
BCTaBndeTe ero.

[Mpnbop HaxopuTcsa B pexume
OXWAAHWS, XOTS NPUrOTOBNEHNE
NbAa He 6bINo 3aBEpLLEHO.

Mopaya anexkTpoaHepruv bbina npep-
BaHa.

MepesanycTuTe nporpamMmy Ha oCTaBLLe-
€cs1 Bpemsi.

Komnpeccop n3aaet HeHopmars-
Hble 3BYKN.

HanpshxeHue CrnLLKOM HU3Koe.

BbIknioumTe npubop 1 NpoBepbTe Hanps-
KEHWe B CETH.

MeLwuanka ocTaHaBnMBaeTCs BO
Bpem4A BbINOSIHEHWA NPOrpaMmbl.

MopoxeHoe crimwikom Teepaoe. brokn-
pOBKa ABUraTens (3aLuTHas yHKLnS).

Beikniounte npubop u oTcoeanHnTe
CETeBYH0 BUMKY OT po3eTku. M3Bnekute
MOPOXEHOE.

Komnpeccop He BkntoyaeTcs.

AKTVIBMpOBaHa 3aLLWTa OT Neperpesa.

[aitte npubopy oCTbITb B TEUEHWe
npumepHo 30 MUHYT Nepes NOBTOPHBIM
3anycKkoMm.
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TexHuyeckue AaHHble
MOEIIB: vovevveverecee st ICM 3846

OreKTponuTaHue: 220-240B~, 50Ty
MoTpebrisiemMas MOLHOCTb

MOLLHOCTb OXIAKAEHUSE: .ovvvevereeirrrririsensseseesnes 100BT
MoTpebrisiemasi MOLIHOCTb B
BbIKITHOHEHHOM COCTOSIHUM: «..ocvevvveervrrieieiseseeisensees <0,5Bt

............................................................ R600a/13r

5

0
.npn6n. 1 utp

................................. 600mn

[MpurotoBnexne
copbeTa/3aMOPOKEHHOTO MOTYPTA: ...ovvvvvverrerneeens 600mMn
KNACC BALUMTDL: w.vvvvvveveecvervesies s 1
BEC HETTO: .ot npubn. 6 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TeXHWUYECKE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHNs B pamkax NpoaosKatoLLeics pa3paboTki
npopykTa.

[laHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [JefiCTBYIOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBUM C MOCTIEAHIMM NPaBUiamm
BesonacHocTu.

Ytunusaums
3HaueHu1e cUMBONA «KOP3UHA»
3aLyyTa okpyKatoLLer cpeabl: He 1onyckaeTcs
yTURM3aLVs nekTponprbopo BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMM OTXOZaMU.

YTunusauus yctapesLueil TEXHUKMA 1 Henc-
MpaBHbIX 3MEKTPONPMBOPOB NPOM3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. 3TO
HaHOCHT Bpef OkpyXatoLLiel cpefie M okasblBaeT HeraTme-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

OxasblBaiiTe COeiiCTB1e NporpamMme yTUN3aLmui 1 Apy-
M chopmam nepepaboTKN SMEKTPOHHOMN 1 SMIEKTPUYECKOIA
TEXHIKM,

VHcbopmaLmio o MyHKTax yTunmsaLum ObITOBON TEXHUKN
MO3HO NOMy4UTb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
11 NapTHep Mo A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHSTL
cTapbii npubop.

50

ICM3846_IM

06.02.26



2y

Joionb! o

LSl

Slasdl Jieis a8l
Ll Jose sl
@l 5o GL Sl
oS ol g

el sl Gylel
(Dleadl dadss)

il 3lol
ST g g

sk 550 lazdl &3l
U8 Gy 2285 30

Dloodl dabg s o3
B Bgsad o

ICM 3846

Ladl Sl

lykall

555 50 <58 240-220 oo B Clslas]

Ll 100

LSRN IS
1yl dsls

B P | TSN

R600a/13g f‘)p

D500

CH

5 10

Lo 1

3l gl 3l
1Syadl) dswl)

pes /N

ol gzl s Bk Gils 68
Aidass U8 udbl e Guold)

5% Of 55 lelbl § Slazdl g3 Y e
325 9 4L 548 deo Sigam ] i

s A

AnslS slga ol of el Bla,3 pazzus Y o

dhsls 1’3155 o s Olalaie @T pdld Y e

Aty Oloxie 5 O3 9 Qolopi 9 LSlesS L‘)lys p Y e
BLYI Dl J51 elbaslly Cul) lsls dyglodl Cadaity mad ¥ o

A Skl Bt s ig) 53l 0985 3 65 o

ezl go (315 slo § slaslly i) 81l dyslod] s S o
3 usy T Ol e . BLLYI Cilate (e Julal]
by iled dshidy Caygoadly dusldll Calas o

cdol) sgadll dmd]

e 600 0205 oYl pass
e 600 ...
I Lol 8
ehe olS 6 Jls=> :@lall o3l
okl pohtll Sl § deasanais &b Ol sz § §odb badios
033 g il disllalls dusysVl splsbl measd ds Slgedl 13 E5) 235
ol dabsl oY a8y dsas

Szl 5o palsd)
«dolod] Fgdior 30y (2o
& AL asl Olasll (e palsal] pus Gz izt Dl
A3l oblay) dle
UM (3o dumb) T dgudll A5l 451 8300V e alss
Al meeos blas
calsl e doall Alazoed) doally Lt HBY) iz & Basludl o2
Aoy pb diy sl SLWI e
O 55 I Ll o Lapds sagusl] Sole] dios § U3 ggucss
A9 7SUYls &3l a8l Olasdl plussial 8ols] il
O valsd) S Gl oSV dilsill Cleslsll (e Usasdl oS
SuBletl] &S5 s el ol ,2 W Aok daludl JNS s gy Olusd
Dloxe goaall 3lazdl olzaly Lol lesle

ICM3846_IM

oo

Lls o Glisll] 955 . Bsoge 50 LS Slgzdl Calss o
dolusiial g5 Y CuS 13] oYl dBsuio § Slazdl badon eovats o

Ayl 550

55 Blor Ol B JALY! Jslize s Tams Lelo Slazdl adol o

RS

LMNo| g JlacYl BLiSiaul

eyl

o] o

sy

Bl i pasd]
551 laz plasaaly

S ol S
uswo JSio 3b,S)

ploall oo 3825
3l ool 3L 4l

Sl e 5 Slad
-3yl

9l Loz Lt

wohse/ e Sl

oz Y Slazl

e elegll poan o3
s bt

G ol g0 b
“godll § douoo

ORIV
slhas)l

IS ARY
Adall suel 456

Slde) Huas Juad N
Bl

& el 05
Slaziwy! o3
o b Ol i
wass (e <Yl

Jeis Sk o3
242 0o 3A=53 e
GlesI Ll

Bl slae] yas

Nz adsie g

helall jua
il 56 Blsol

51

06.02.26



Usglydlly 055 sl

(85 polinsl 3 )

b ] d=hieg dolb dgl,d

b Osadd pas

Syo dimle ¥ Lol paléts

Ja125 atd] JalS ol

Ja125 Busd

0= 60 S

Lgladl 3l Sedl (o 3,85 o2 409 Osadll sas mo dghyall balst o
yasl] iy o ousle 3k

G e J3l 99 B plaseialy ol § GAs) Sl &>
Sl 9

sl § LIS doMsg dglyall puass dg SU o o

Aol § oxdl 035 M bade o o

L85 4235 60-50 10,5 GVl dxSle dlasYl 8us o

oot Aoz 8591 358> 10 ) L5 g, all ool o

o= 125
3pS ddsla 1

Ol 4l dhog

J= 500-400
oz 50-35

35S dasla2-1

dwg o dSlsd/ dSlgd yuas

(S19a)) ) ,Sud)

oan Pl

oo Sl Oody i G S e cleg § OUSA muns Jalss o
Apslodl § 35kl 03,5 pu¥l badls

585 4835 60-50 10,5 Yl Sl slasYl s

51Ol 9y «@lisS (Ol Sl (3o 35S dimls 1 88L5] (S i) o
azatll s dlyd & U s Lo

1855 By sl e Y (i Lupusd A O US55 O oz

Gealu¥) dozh) 533 dog

(Lo, pwd % 10) § 500 sl gals3ll

Je 100 g,

g70 ikl Sl

dde1 LSl S

Qs $3U3)l o clog & lamd Luwld o i dg S0 3255
Sy B35l Sl Bl dig S el i g9l UL Lelalsls
‘pdlexty G 3kl bl LAY

slegll & ol @bl bads LS o

o35 4835 60-50 105 el dsilo § paoal] CBg o

oo dpsle a8 dLob dig s oS dhuz b3l duans o O Syg ¢
Llie 15,1 dsatsy Syl

'y

ipdos /N

plisal JS as Slazd] Cadas oy o

52

ICM3846_IM

1 88,10 03 S Gl 880 plaseialy slegll e adsd) AL 03 5
Ay daslo ol 958l dimlo plasialy
Ayslodl § M) s izet) L dimlo pusud Y -
el s 330 eleg & aulsdl LSl 6
B3l pusl Loie Ll 00,8 Gl Glide 058y =
OV By rais W 5all e 00,5 (M Jslis a3 613 -
A2V dpamtl) el 32l G 03lus) 63 sl 00,8
16L5d Do § 02,5 el dpezs Bolely o3 Y =

daogl Gl
ool Lad & Baylgll OlasM gLl Lz o
Aokl polisl) degama pad 38, plall WIS plusiel dliSg o
daSIl apdl b diszrpo OlaS & Slaolstl § 8oumll SlaSIl
- 393 b
2 o 600 &loy Ul 508Vl Laus J] daSTI B30 i3 S 1) o
UL By Sluedl 58 w35 3 dowomall ol GLSH Lyass
Olaogll ga bl 82k Co0Yl RBlse of 6,51 Lalall S gy o

LSl 038 el

(G5 olensl 4 LES5)

Syeo dimle 2-1 LLol&)! alstus

Je265 nd] JalS sl

Jo285 duid

(2100 S

L...o.)wlgs;\:\uio&sg.b‘b)l}&nskséCJUsg.U&aA?hL&.? .
Al § oxdl 00,5 pu¥l il

Lo ,85 4230 60-50 02,5 pudl dxSle slacl 8us o

LYgSadll 025 ol

(85 poleeal 3 450

S0 disle 1 Lol palscius

Je200 od] JolS ol

200 X%

(= 100 S

d3YsSsidl (o dslad

Sy Byeo @l oz 50 8,00 s of 8,4

20 doed Sulls BYsSeidl o Bl puudl JolS Clodl J& o
35 3 025 o) bl Il 5Ll el delusiil (S s
Apslodl 3 3kl 03,5 el bads o U3 sl 24 B0l d231 §
8y> Bye 45y

585 4835 60-50 10,5 (e LiSle slasYl Bas o

06.02.26



o]

Cyged § dslodl g L] U Llé Bl dyslodl O e 0T

Al Busol

Ayglodl § dyslhall Sl Ual

1oslodl § Lo 600 3o ST s ¥ =

16 5o &3 B3l Ay e g5208 I LS pasital -
Aysta Olzys 8

oo sl ] ¢8O 556 i Bl dped pis iz

e A1 & all 414l Jads il AgSIall 4355 e o) -
Slas d8Lo] Lasf elSiq B (Lugype) Lurts Cuod 2 Hsddl
ERIH]

Sl 51 dgS W o dibeo gy badsll 45 § b3 S ) -
a8 Blg & hais UsSL o sl JsoSUl o gl o

gazdll las mig JooSUl -

B o LIS O (e aST el B e Bladl ellasil md .

llasd s 6,5 ze oMebsy ol

Bl Jolsets O oy k] o 8L s5as e o] Blo] @b

By =e &y ol

e 3525l P waadl b sy ely ol Bl o yoel] B g5

B 50 olosl J] I

B 50 ol § 8 32, e clasll 3o

oMo Cudo azme Jrogs pude Slazdl dos
Ayslhall dadsgll ] islsgll saste plzab) 5ol

0 a8Vl usdl

d> oy
cagl E

. 63U/ Ol o @
4535 60 7
: Lomel)

da,3s 30 Jadd ay *

da,8s 60 025 oYl dlas] 9

43 Olgol 10 gauit Bl Lkl usy
dsy 1del 8ol Jumdd o .ol ds Lo dibgy Saone Slaadl

10 Oy somas dids 60 Ll usy geoldl @ 5 P el g
LA Sl s Blay) e Ao )i
slegll § wosss Y i sall e Sgzoel] DL s05:

) a)

O rogll ] Cisllsgll sasto pliall 5l

Szl i G gudyll el Ll

slasl) o dyoebl el U3l o3 B 50l olo] & Synbl cllad L3I
by 5l 31l

ool AL 3

tosyly B9, ikl b 1pios AN\
pslodl gk ie LR ey oo

ICM3846_IM

1
2
3

Jusziicd) QLMJ OlasMe
ot e

e o 15 &5 d8lg Jadio) 2o B8] giune o o Sladl g2

LI ol gzl e 13y JBYI
I3 Jio B ilon Ll polaae Slsmms of s Sl g Y o
U3 pes Oleleall

LSl b )

posciacl gusyll aa2dl OF uST . GL5aSIl Gusdll § puoldll Jso] U3

el o) o Oleslabl ol s st bSig lazdl dgr Gl

gl bl sy

Saordl @b/ Sl 2l o @

NG

bdi a5l g *

gl slae) 9

el S8y

AW Lol e s dessy . pasall Cdg Calisy
daog)l -
sl 8yl dzyd -
o) Sl dzys -
wslabl 3Lyl oo -

sl <L 4810 093 gl G55 Y

o] el plgd e (el 3o o

Jaz Yola ol 13z Blalaie Jasksdll 0550 Vi s

51 ClisSLl duaS ity 038 dd gtye 50 LS plsdl] oS5 413]
dabgll Clslas)

pasal) W1 Dlosd) Slsg

Jae Ao Caomuol ASI QYS! sUST by yoal Blof CadBgi 13] o

ERSTNINE

izl e BB el Juadl yodll e Slazd] deis Bk o3 1

N
Jadsll Al 63 2

eoliod) elgl asmy yodll e 55T 00, Gl alip Juied sy iSs o

355 3 Jlgo asmy bad bablal) Szt o olesd) 3oLl

83yl e dolasdl s o3y 05 JIsdl e el Bue pans e
S i Slasd) 31 atlall s o2 o) Dol oda s 3013

A0 dlids L3 4285 30 3ub

53

06.02.26



dy

05 Y Olal s ssiall 03 of AelS & 8ol Sligiome SIS 13] 4
U 18 5ke oas Slamdl iy

Slazdl Cadatny 5053 130 3lezdl e g loY) Olaline ol jLé a2y 05 .5
adadhy ﬁ..ué @ E—"’S‘U sl e

bl Blai / SUgSh) o dols 83
byl 318Y ol B3 1
yoek) B putd 2
8oLl ogas 3
Gladslat 4
ol 381 5
Lsl> 6
Gyl M) JLas¥l Olg 7
ctandl S/ Sl ) paoir @ dibgl 8
ertsl) Blab O daby) 9
whsi sy T 22l 10
@l pamir @ dabyl 11
gl susie ,l3s pliae 12
Lils go duolel 8055 13
Dogdl Olous 14
Gl Busgll (pg 15
890 O9
et damle
ol OsS

Slezd! plasiiwy Oy dod

0255 o) o dm slodl | wie oy Llood OLA puasiial
15,0] 5o Boyodl shs lia

Wl Byl Al Al ¢

Jiad) j3las of BgaShl el solal lesdl a =i cisd o
ol 0 Slazdl Jadl

Slazdl by Coill 88,501 dysan o3

ICM3846_IM

Oloadsdl Juds

Szl plazeal gianas of dab e sl e el S

Ly adte JSCio d3,4) QLY Ololss 5 Sloalsd] s 361,35y
8olgd S & Le (35651 0l Jaiony 03 gz pluscial U3 4556

Oa & Aol Byl o Bounall (3Sal 18] @Ml Jlay] 5 Oloudl
Reaz (el O e Lol gyl LB Gyl Slazdl ey Cand 13] . cpal
ALl O3 336l

pluscwdl Oloalss j90,

il o Blasd) Laas dolgd! Olaglzll oda e Oladle g o3
Blod] @ing Loy ¢ 85 uioet) Olowlsed] 03g) JLza¥l 69,20 (0
Slezdl 25

Obgisd
54 Ssull Clhigione 2,45
54 el Bl / LS e dale 8,15
54 Sl plasal Olpiss
53 NIEESII ERUIERSR
53 B
53 il
52 daoell Ol 531
592 « a_L‘wII
51 Ol
51 =Mool s JUasYl BLaSul
51 EREI IRATIN]
51 Szl g palsd)
Bgusll Olygiono fu 545

Bowll e Slezdl 51 1

LS Jalgrs lilladls 3581 Jie 8gumll Cadsatll dlge 43S i 2
.89kl Bygll e degiall dguslls

Olgioel] B 392:5 Oloud) pulantl] Sligions o 3255 3

06.02.26






ICM3846_IM

GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHui¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dilly

ICM 3846

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 el 24 53 aa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + fara npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
s IS ity e 20 35
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www.clatronic-germany.de
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Industriering Ost 40 * 47906 Kempen
Internet: http://www.clatronic-germany.de
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