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WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Flllmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurtick.

Lieferumfang

1x Crépe-Maker
1x Teigverteiler
1x Spatel
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DEUTSCH

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerétes

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Betriebs und danach kann die Temperatur
der bertihrbaren Oberflachen sehr hoch sein.

/\ ACHTUNG:

Vorsicht aufsteigende Hitze! Verwenden das Gerét nie
in der Nahe oder unterhalb von Gardinen oder anderen
brennbaren Materialien! Sorgen Sie fiir genligend Frei-
raum!

Inbetriebnahme des Gerates
Elektrischer Anschluss
1. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerétes iibereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.
2. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

Anti-Haftbeschichtung
Bevor Sie die ersten Crépes fiir den Verzehr zubereiten:

1. Reinigen Sie das Gehause und die Backflachen mit
einem feuchten Tuch.

2. Fetten Sie die Backflachen vor dem ersten Gebrauch
leicht ein.

3. Betreiben Sie das Gerat ca. 10 Minuten (siehe ,Benut-
zung des Gerates®).

- Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei
diesem Vorgang normal. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beltiftung.

- Die ersten Crépes nicht verzehren!

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abktihlen.

5. Nachdem das Gerat erkaltet ist, wischen Sie die Back-
flachen mit Kiichenpapier ab.

Anwendungshinweise

+ Ist die Aufheizphase beendet, geht die griine Kontroll-
leuchte an.

+ Die rote Kontrollleuchte bleibt an, solange der Netzste-
cker in der Steckdose eingesteckt ist.

+ Die griine Kontrollleuchte schaltet wahrend des Backvor-
gangs an und aus. Dies zeigt an, dass das Geréat heizt,
um die Backtemperatur beizubehalten.
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DEUTSCH

Benutzung des Gerates

1. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose. Die Kontrollleuchte
leuchtet rot auf.

2. Stellen Sie den Temperaturregler auf MAX, um das Ge-
rat aufzuheizen.

3. Geben Sie ca. 100ml Teig auf die Backflache (entspricht
ca. einer Suppenkelle).

4. Verteilen Sie den Teig kreisformig mit dem beiliegenden
Teigverteiler.

5. Mit dem Regler kénnen Sie die gewiinschte Backtempe-
ratur einstellen.

- Werden die Crépes zu dunkel, drehen Sie den Regler
auf eine niedrigere Einstellung.

6. Nach ca. 2 Minuten, sobald die Oberflache trocken ist
und sich die Rander I6sen, drehen Sie die Crépe mit
dem beiliegenden Spatel um.

7. Nach weiteren 2 Minuten sollte die Crépe goldbraun
sein. Nehmen Sie sie dann von der Backflache.

- Spitze oder schneidende Gegenstande konnen die
Beschichtung der Backflache beschadigen.

- Fertige Crépes lassen sich auf einem Teller gestapelt
im vorgeheizten Backofen bei 100 Grad bis zum
Servieren gut warmhalten.

Betrieb beenden

Mdchten Sie den Betrieb unterbrechen oder beenden,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte erlischt.

Rezeptvorschlage

Crépes Grundrezept

Diese franzésische Spezialitat kennt man als einen diinn
ausgebackenen Eierkuchen. Der Teig fiir Crépes muss
flissig sein.

Je nach Geschmack und Anlass werden die Crépes mit
unterschiedlichen Fiillungen lhrer Wahl versehen.

Zutaten (fiir 8-10 Crépes):

2509 Mehl

0,5¢ Milch

1 Prise Salz

1 Packchen  Vanillezucker
4 Eier

50g Butter

4
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Zubereitung:

1. Mehl, Milch, Salz, Vanillezucker und Eier in eine Schiis-
sel geben und zu einem glatten Teig verrtihren. Am
besten eignet sich dafiir ein elektrisches Rihrgerat.

2. Die Butter schmelzen und unterrihren.

. Den Teig ca. eine halbe Stunde ruhen lassen.

4. Vor der Zubereitung den Teig nochmals umriihren. Falls
er zu dickflissig ist, noch etwas Milch zugeben.

5. Den Teig wie zuvor beschrieben backen.

6. Die Crépes nach Belieben filllen, aufrollen oder zu Vier-
teln Ubereinander klappen. Sie schmecken am besten
heif} serviert!

w

Tortilla Grundrezept
Zutaten (fiir 8-10 Tortillas):

2509 Mehl
150ml Wasser
1TL Salz

1TL Backpulver
4EL Pflanzendl
Mehl zum Formen

Ol zum Backen

Zubereitung:

1. Mehl, Wasser, Ol und Salz mischen und einige Minuten
kneten bis ein glatter Teig entsteht. Zugedeckt mindes-
tens 30 Minuten ruhen lassen.

2. Den Teig in 8-10 Stiicke teilen. Diese mit etwas Mehl
bestéuben und auf der leicht bemehlten Arbeitsflache zu
dunnen, runden Fladen ausrollen.

3. Fetten Sie den Crépes-Maker mit etwas Ol ein und las-
sen Sie es heil} werden. Die Tortillas darin nacheinander
pro Seite ca. 30 Sekunden backen. Dabei die Teigblasen
mit einem Pfannenwender flach driicken. Wenden,
sobald die Fladen kleine braune Flecken haben. Fertige
Tortillas stapeln und zugedeckt abkihlen lassen.

- Lassen Sie die Tortillas nicht hart werden! Tortillas
miissen so weich bleiben, dass man sie noch rollen
kann.

4. Fllen Sie die Tortillas nach Belieben.

- Die fertig gebackenen Tortillas bilden die Grund-
lage fiir die Zubereitung weiterer Speisen, wie z.B.
Enchiladas, Wraps, Tacos, Burritos, etc. Weitere
Rezeptideen finden Sie hierzu im Internet (z. B. www.
rezeptwelt.de, www.chefkoch.de; www.kochbar.de).
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Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose. Warten Sie ab, bis sich das Gerat abgekuhlt hat.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/\ ACHTUNG:
+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheu- Aufbewahrung
emnde Gegenstande. * Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das

Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es iber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen machten.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Pinseln Sie Kriimel oder Reste von der Backflache und

dem Rand. i o , + Lagem Sie das Gerat immer auBerhalb der Reichweite
* Reinigen Sie das komplette Gerat nur mit einem leicht von Kindern an einem gut beliifteten und trockenen Ort.
feuchten Tuch.
Aufwickelvorrichtung fiir Netzkabel
Das Netzkabel kénnen Sie am Bodenteil aufwickeln.
Storungsbehebung
Storung Magliche Ursache Abhilfe
Die rote Kontrollleuchte Das Gerat hat keine Stromversorgung. Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
leuchtet nicht. anderen Gerét.
Stecken Sie den Netzstecker richtig ein.
Kontrollieren Sie die Haussicherung.
Das Gerat ist defekt. Wenden Sie sich an unseren Service oder an
einen Fachmann.
Das Gerat backt nicht. Der Temperaturregler steht auf MIN. Stellen Sie den Temperaturregler auf eine
héhere Stufe.
Der Teig ist Ubergelaufen. | Sie haben zu viel Teig auf die Backflache Dosieren und verteilen Sie die Teigmenge
gegeben. richtig.
Die Crépes sind zu hell Die eingestellte Temperatur ist zu gering. Wahlen Sie eine hohere Reglerstellung aus.
geworden.
Die Crépes sind zu dunkel | Die eingestellte Temperatur ist zu hoch. Wahlen Sie eine niedrigere Reglerstellung
geworden. aus.
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Technische Daten

...CM 3849
..220-240V~, 50/60Hz

Nettogewicht: ......

* Das Gerét hat bauartbedingt keinen Aus-Zustand und kei-
nen Bereitschaftszustand. Ziehen Sie nach dem Betrieb
den Netzstecker aus der Steckdose.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Rlicknahme des Altgerates verpflichtet.

CM3849_IM
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy

using the appliance.
Read the instruction manual and the separately enclosed

safety instructions very carefully before using this appliance.

Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

Scope of Delivery

1x Crépes Maker
1x Dough Spreader
1x Spatula

Warnings for the Use of the Appliance

/N WARNING: Risk of Burns!
During operation and afterwards, the temperature of the
accessible surfaces can be very high.

/\ CAUTION:

Caution rising heat! Never use the appliance near or
under curtains or other flammable materials! Make sure
there is enough free space!

CM3849_IM

Putting the Appliance into Operation
Electrical Connection
1. Check that the mains voltage you intend to use matches
that of the appliance. You will find the information on the
type plate.
2. Unwind the mains cable completely.

Non-stick Coating
Before preparing the first crépes for consumption:

1. Clean the housing and baking surfaces with a damp
cloth.

2. Lightly grease the baking surfaces before first use.

3. Operate the appliance for approx. 10 minutes (see
“Using the Appliance”).
- Slight smoke and odours are normal during this pro-

cess. Ensure that there is sufficient ventilation.

- Do not eat the first crépes!

4. Unplug the appliance from the mains and let it cool
down.

5. After the appliance has cooled down, wipe the baking
surfaces with kitchen paper.

Notes for Use

+ Once the heating phase is complete, the green control
lamp lights up.

+ The red control lamp remains on as long as the mains
plug is plugged into the socket.

+ The green control lamp switches on and off during the
baking process. This indicates that the appliance is
heating to maintain the baking temperature.

Using the Appliance

1. Insert the mains plug into a properly installed earthed
socket. The control lamp lights up red.

2. Set the temperature control to MAX to heat up the
appliance.

3. Pour approx. 100 ml of dough onto the baking surface
(corresponds to approx. one soup ladle).

4. Spread the dough in a circle with the enclosed dough
spreader.

5. Use the control knob to set the desired baking temper-
ature.
- Ifthe crépes become too dark, turn the control to a

lower setting.

6. After approx. 2 minutes, as soon as the surface is dry
and the edges are starting to come away, turn the crépe
over with the spatula provided.

19.02.26
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ENGLISH

7. After a further 2 minutes, the crépe should be golden
brown. Then remove it from the baking surface.
- Pointed or cutting objects can damage the coating of
the baking surface.
- Finished crépes can be stacked on a plate and kept
warm in a preheated oven at 100 °C until ready to
serve.

Ending Operation
If you want to stop or interrupt the operation, pull the mains
plug out of the socket. The red control lamp goes out.

Recipe suggestions

Basic Crépes Recipe

This French speciality is known as a thinly baked pancake.
The batter for crépes must be liquid.

Depending on taste and occasion, the crépes can be filled
with different fillings of your choice.

Ingredients (for 8-10 crépes):

2509 flour

0,5¢ milk

1 pinch salt

1 sachet vanilla sugar
4 eggs

50g butter
Preparation:

1. Put the flour, milk, salt, vanilla sugar and eggs in a bowl
and mix to a smooth batter. An electric mixer is best for
this.

2. Melt the butter and stir in.

. Leave the dough to rest for about half an hour.

4. Stir the dough again before preparing it. If it is too thick,
add a little more milk.

w

5. Bake the dough as described above.
6. Fill the crépes as desired, roll them up or fold them into
quarters. They taste best served hot!

Basic Tortilla Recipe
Ingredients (for 8—10 tortillas):

2509 flour

150ml water

1tsp salt

1tsp baking powder
4tbsp  vegetable oil
Flour for moulding

Oil for baking
Preparation:

1. Mix the flour, water, oil and salt and knead for a few
minutes until a smooth dough forms. Cover and leave to
rest for at least 30 minutes.

2. Divide the dough into 8-10 pieces. Dust these with a
little flour and roll out into thin, round patties on a lightly
floured work surface.

3. Grease the Crépes Maker with a little oil and let it get
hot. Bake the tortillas one after the other for approx.

30 seconds on each side. Press the dough bubbles flat

with a spatula. Turn as soon as the tortillas have small

brown spots. Stack the finished tortillas, cover and leave
to cool.

- Do not allow the tortillas to harden! Tortillas must
remain soft enough that you can still roll them.

4. Fill the tortillas as desired.

- The ready-baked tortillas form the basis for preparing
other dishes, such as enchiladas, wraps, tacos,
burritos, etc. You can find more recipe ideas on the
internet.

Cleaning

/\ WARNING:

« Always unplug the appliance from the mains before cleaning.
Wait until the appliance has cooled down.

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

+ Brush crumbs or residues from the baking surface and
the rim.

CM3849_IM

+ Only clean the entire appliance with a slightly damp
cloth.
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Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Winding Device for Mains Cable
You can wind up the mains cable at the bottom part.

x
(2]
. -
Troubleshooting ]
w
Fault Possible Cause Remedy
The red control lamp does | The appliance has no power supply. Check the power socket with another appliance.
not light up. Plug in the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The appliance is defective.

Contact our service department or a specialist.

The appliance does not
bake.

The temperature control is set to MIN.

Set the temperature control to a higher setting.

The batter has overflowed.
baking surface.

You have poured too much batter onto the

Properly measure and distribute the amount
of dough.

The crépes have become | The set temperature is too low.

too light in colour.

Select a higher control setting.

The crépes have become
too dark.

The set temperature is too high.

Select a lower control setting.

Technical Data

CM 3849
Power supply:.. ..220-240V~, 50/60 Hz
Power CONSUMPLON: ... 1200W

Power consumption in off-mode: .
Protection class:
Net weight: ..........

* The appliance does not have an off mode or standby
mode due to its design. Pull the mains plug out of the
socket after use.

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

CM3849_IM

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.
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NEDERLANDS

BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

Omvang van de levering

1x Crépes Maker
1x Deeg strooier
1x Spatel

CM3849_IM

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

A WAARSCHUWING: Risico op brandwonden!
Tijdens de werking en daarna kan de temperatuur van de
bereikbare opperviakken zeer hoog oplopen.

/\ LETOP:

Let op opstijgende hitte! Gebruik het apparaat nooit in de
buurt van of onder gordijnen of andere brandbare materi-
alen! Zorg voor voldoende vrije ruimte!

Ingebruikneming van het apparaat

Elektrische aansluiting

1

. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de gegevens
op het typeplaatje.

2. Wikkel het netsnoer volledig af.

Anti-aanbaklaag
Voordat je de eerste crépes klaarmaakt voor consumptie:

1.

Reinig de behuizing en de bakvlakken met een vochtige
doek.

2. Vet de bakvlakken voor het eerste gebruik licht in.
3. Laat het apparaat ong. 10 minuten werken (zie “Gebruik

van het apparaat’).

- Lichte rook en geuren zijn tijdens dit proces normaal.
Zorg voor voldoende ventilatie.

- Eet de eerste flensjes niet op!

4. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat

afkoelen.

5. Veeg de bakvlakken na het afkoelen van het apparaat

met keukenpapier schoon.

Opmerkingen voor het gebruik

Zodra de opwarmfase is voltooid, gaat het groene con-
trolelampje branden.

Het rode controlelampie blijft branden zolang de netstek-
ker in het stopcontact zit.

Het groene controlelampje gaat tijdens het bakproces
aan en uit. Dit geeft aan dat het apparaat verwarmt om
de baktemperatuur te handhaven.
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Gebruik van het apparaat

1. Steek de netstekker in een volgens de voorschriften
geaard stopcontact. Het controlelampje brandt rood.

2. Zet de temperatuurregeling op MAX om het apparaat op
te warmen.

3. Giet ong. 100 ml deeg op het bakopperviak (komt over-
een met ong. één soeplepel).

4. Verdeel het deeg in een cirkel met de bijgeleverde
deegverspreider.

5. Gebruik de regelknop om de gewenste baktemperatuur
in te stellen.

- Als de crépes te donker worden, zet u de regelaar op
een lagere stand.

6. Na ong. 2 minuten, zodra het oppervlak droog is en de
randen beginnen los te komen, draai je de crépe om met
de bijgeleverde spatel.

7. Na nog eens 2 minuten moet de crépe goudbruin zijn.
Haal hem dan van het bakopperviak.

- Puntige of snijdende voorwerpen kunnen de coating
van het bakoppervlak beschadigen.

- Afgewerkte crépes kunnen op een bord worden
gestapeld en warm worden gehouden in een voor-
verwarmde oven op 100 °C tot ze klaar zijn om te
serveren.

Werking beéindigen

Als u het apparaat wilt stoppen of onderbreken, trekt u de
netstekker uit het stopcontact. Het rode controlelampje
gaat uit.

Recept suggesties

Basis crépes recept

Deze Franse specialiteit staat bekend als een dun gebak-
ken pannenkoek. Het beslag voor crépes moet vioeibaar
zijn.

Afhankelijk van smaak en gelegenheid kunnen de crépes
gevuld worden met verschillende vullingen naar keuze.

Ingrediénten (voor 8-10 crépes):

2509 bloem

0,5¢ melk

1 snufie zout

1 zakje vanillesuiker

4 eieren
50g boter
Bereiding:

1. Doe de bloem, melk, zout, vanillesuiker en eieren in een
kom en mix tot een glad beslag. Een elekirische mixer is
hiervoor het beste.

2. Smelt de boter en roer erdoor.

3. Laat het deeg ongeveer een half uur rusten.

4. Roer het deeg nogmaals door voordat je het klaarmaakt.
Als het te dik is, voeg dan iets meer melk toe.

5. Bak het deeg zoals hierboven beschreven.

6. Vul de crépes naar wens, rol ze op of vouw ze in vieren.
Ze smaken het lekkerst als je ze warm serveert!

NEDERLANDS

Basis Tortilla Recept
Ingrediénten (voor 8-10 tortilla’s):

2509 bloem

150ml water

1 theelepel  zout

1theelepel  bakpoeder

4EL plantaardige olie

Meel om te vormen
Olie om te bakken

Bereiding:

1. Meng de bloem, het water, de olie en het zout en kneed
een paar minuten tot er een soepel deeg ontstaat. Dek af
en laat minstens 30 minuten rusten.

2. Verdeel het deeg in 8-10 stukken. Bestuif deze met een
beetje bloem en rol ze uit tot dunne, ronde deeglapjes op
een licht met bloem bestoven werkviak.

3. Vet de crépesvormer in met een beetje olie en laat hem
heet worden. Bak de tortilla’s na elkaar ong. 30 secon-
den aan elke kant. Druk de deegbelletjes plat met een
spatel. Keer zodra de tortilla’s kleine bruine viekjes
hebben. Stapel de afgewerkte tortilla’s op, dek af en laat
afkoelen.

- Laat de tortilla’s niet hard worden! De tortilla’s moeten
zacht genoeg blijven zodat je ze nog kunt rollen.

4. Vul de tortilla’s zoals gewenst.

- De kant-en-klare tortilla’s vormen de basis voor het
bereiden van andere gerechten, zoals enchiladas,
wraps, taco’s, burrito’s, enz. Je kunt meer recepti-
deeén vinden op het internet.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

» Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
reinigt. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.

CM3849_IM
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NEDERLANDS

/N WAARSCHUWING:
+ Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende

voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-

middelen.

rand.

Borstel kruimels of resten van het bakoppervlak en de

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-

res volledig drogen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen

op een goed geventileerde en droge plaats.

Maak het hele apparaat alleen schoon met een licht

vochtige doek. Opwikkelapparaat voor netsnoer
U kunt het netsnoer aan het onderste gedeelte oprollen.
Problemen oplossen

Storing Mogelijke oorzaak Oplossing

Het rode controlelampje Het apparaat heeft geen stroomvoorziening. | Controleer het stopcontact met een ander

brandt niet. apparaat.
Steek de netstekker goed in het stopcontact.
Controleer de huiszekering.

Het apparaat is defect. Neem contact op met onze servicedienst of

een specialist.

Het apparaat bakt niet. De temperatuurregeling staat op MIN. Zet de temperatuurregeling op een hogere

stand.

Het beslag is overgelopen.

Je hebt te veel beslag op het bakoppervlak
gegoten.

Meet en verdeel de hoeveelheid deeg op de
juiste manier.

De crépes zijn te licht van
kleur geworden.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Kies een hogere regelstand.

De crépes zijn te donker
geworden.

De ingestelde temperatuur is te hoog.

Kies een lagere instelling.

CM3849_IM
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Technische gegevens

...CM 3849
..220-240V~, 50/60Hz

Stroomverbruik in uit-stand:.
Beschermingsklasse:...
Nettogewicht: ...............

* Het apparaat heeft door zijn ontwerp geen uit- of stand-by
modus. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact.

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

CM3849_IM
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FRANCAIS

IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de I'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas 'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

Contenu de la livraison
1x Crépiere
1x Spatule a pate
1x Spatule

CM3849_IM

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de bralures !
Pendant et apres le fonctionnement, la température des
surfaces accessibles peut étre tres élevée.

/\ ATTENTION:

Attention a la chaleur montante ! N'utilisez jamais I'appa-
reil @ proximité ou sous des rideaux ou autres matériaux
inflammables ! Veillez a ce qu'il y ait suffisamment
d'espace libre !

Mise en service de I'appareil
Branchement électrique
1. Vérifiez que la tension du réseau que vous comptez
utiliser correspond a celle de I'appareil. Vous trouverez
cette information sur la plaque signalétique.
2. Déroulez complétement le cable d’alimentation.

Revétement antiadhésif

Avant de préparer les premiéres crépes pour la consom-
mation :

1. Nettoyez le boitier et les surfaces de cuisson avec un
chiffon humide.

2. Craissez légérement les surfaces de cuisson avant la
premiere utilisation.

3. Faites fonctionner 'appareil pendant environ 10 minutes

(voir « Utilisation de I'appareil »).

- Une légére fumée et des odeurs sont normales
pendant ce processus. Veillez a ce que la ventilation
soit suffisante.

- Ne pas consommer les premiéres crépes !

4. Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir.
5. Une fois I'appareil refroidi, essuyez les surfaces de
cuisson avec du papier absorbant.

Notes d’utilisation

+ Une fois la phase de chauffe terminée, le témoin de
contréle vert s’allume.

+ Le témoin de contrdle rouge reste allumé tant que la
fiche secteur est branchée sur la prise.

+ Le témoin de contrdle vert s'allume et s'éteint pendant la
cuisson. Il indique que l'appareil chauffe pour maintenir
la température de cuisson.
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Utilisation de I'appareil

1. Insérez la fiche secteur dans une prise de courant
correctement installée et reliée a la terre. Le témoin de
contréle s'allume en rouge.

2. Réglez le contréle de température sur MAX pour chauf-
fer l'appareil.

3. Versez environ 100 ml de péate sur la surface de cuisson
(ce qui correspond & environ une louche a soupe).

4. Etalez la pate en cercle & I'aide de I'étaleur de pate
fourni.

5. Utilisez le bouton de commande pour régler la tempéra-
ture de cuisson souhaitée.

- Siles crépes deviennent trop foncées, réglez le
contrdle sur une valeur inférieure.

6. Aprés environ 2 minutes, des que la surface est seche
et que les bords commencent a se détacher, retourner la
crépe a l'aide de la spatule fournie.

7. Apres 2 minutes supplémentaires, la crépe doit étre
dorée. Retirez-la alors de la surface de cuisson.

- Les objets pointus ou coupants peuvent endommager
le revétement de la surface de cuisson.

- Les crépes finies peuvent étre empilées sur une
assiette et maintenues au chaud dans un four pré-
chauffé a 100 °C jusqu'au moment de les servir.

Fin de I'opération

Si vous souhaitez arréter ou interrompre I'opération, retirez
la fiche secteur de la prise. Le témoin de contrble rouge
s'éteint.

Suggestions de recettes

Recette de base des crépes

Cette spécialité frangaise est connue comme une crépe
finement cuite. La pate a crépes doit étre liquide.

Selon le golit et 'occasion, les crépes peuvent étre fourrées
avec différentes garnitures de votre choix.

Ingrédients (pour 8 a 10 crépes) :

2509 farine

0,5¢ lait

1 pincée sel

1 sachet sucre vanillé

4 ceufs

50g beurre
CM3849_IM

Préparation :

1. Mettre la farine, le lait, le sel, le sucre vanillé et les ceufs
dans un bol et mélanger pour obtenir une pate lisse. Il
est préférable d'utiliser un batteur électrique.

2. Faire fondre le beurre et l'incorporer.

. Laisser reposer la pate pendant environ une demi-heure.

4. Remuer a nouveau la pate avant de la préparer. Si elle
est trop épaisse, ajouter un peu plus de lait.

5. Cuire la pate comme indiqué ci-dessus.

6. Remplissez les crépes a votre guise, roulez-les ou pliez-
les en quatre. Elles sont meilleures servies chaudes !

w

Recette de base des tortillas
Ingrédients (pour 8 a 10 tortillas) :

2509 farine
150 ml eau
1 cuillere a café sel

1 cuillere a café

4 cuilléres a soupe
Farine pour le moulage
Huile pour la cuisson

levure chimique
d’huile végétale

Préparation :

1. Mélanger la farine, 'eau, 'huile et le sel et pétrir pendant
quelques minutes jusqu'a I'obtention d’'une péte lisse.
Couvrir et laisser reposer pendant au moins 30 minutes.

2. Diviser la pate en 8 a 10 morceaux. Les saupoudrer d’'un
peu de farine et les étaler en fines galettes rondes sur un
plan de travail légerement fariné.

3. Graisser la crépiere avec un peu d'huile et la laisser
chauffer. Cuire les tortillas I'une aprés l'autre pendant
environ 30 secondes de chaque coté. Pressez les bulles
de pate a plat a l'aide d'une spatule. Retournez les
tortillas dés qu’elles présentent de petites taches brunes.
Empilez les tortillas terminées, couvrez-les et laissez-les
refroidir.

- Ne laissez pas les tortillas durcir ! Les tortillas doivent
rester suffisamment souples pour que vous puissiez
encore les rouler.

4. Remplissez les tortillas comme vous le souhaitez.

- Les tortillas prétes a I'emploi constituent la base de
la préparation d'autres plats, tels que les enchiladas,
les wraps, les tacos, les burritos, etc. Vous trouverez
d'autres idées de recettes sur Internet.

15
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FRANCAIS

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours I'appareil du secteur avant de le nettoyer.
Attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets

abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou

abrasifs.

+ Brossez les miettes ou les résidus sur la surface de

cuisson et le rebord.

+ Ne nettoyez I'ensemble de I'appareil qu'avec un chiffon

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

légérement humide.
Dispositif d’enroulement du céble d’alimentation
Vous pouvez enrouler le cable secteur sur la partie infé-
rieure.
Dépannage
Défaut Cause possible Reméde

Le témoin de contrdle rouge
ne s'allume pas.

L'appareil n’est pas alimenté en courant. | Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Branchez correctement la fiche secteur.

Vérifiez le fusible de 'appareil.

L'appareil est défectueux. Contactez notre service aprés-vente ou un
spécialiste.

L'appareil ne cuit pas. Le contréle de température est réglé Réglez la température a un niveau plus élevé.
sur MIN.

La pate a débordé. Vous avez versé trop de pate sur la Mesurez et répartissez correctement la
surface de cuisson. quantité de pate.

Les crépes sont devenues La température réglée est trop basse. Sélectionnez un réglage plus élevé.

trop claires.

Les crépes sont trop foncées. | La température réglée est trop élevée. Sélectionnez un réglage plus bas.

CM3849_IM
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Données techniques

Modéle : ...o.ovvvrrrrrrerinne CM 3849
Alimentation électrique 220-240V~, 50/60Hz
Puissance absorbée : ..

Consommation d’énergie en mode arrét :
Classe de protection : ..
Poids net : ...

* De par sa conception, 'appareil ne dispose pas d’un
mode arrét ou d'un mode veille. Débranchez la fiche de la
prise de courant aprés utilisation.

Nous nous réservons le droit d’'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

...env. 1,2kg

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprées de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CM3849_IM
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ESPANOL

IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

Volumen de entrega

1x Crepera
1x Esparcidor de masa
1x Espatula

CM3849_IM

Advertencias para el uso del aparato

/\ AVISO: jRiesgo de quemaduras!

Durante el funcionamiento y posteriormente, la tem-
peratura de las superficies accesibles puede ser muy
elevada.

/\ ATENCION:

Precaucion: jcalor ascendente! No utilice nunca el apa-
rato cerca o debajo de cortinas u otros materiales infla-
mables. jAseglrese de que hay suficiente espacio libre!

Puesta en marcha del aparato

Conexion eléctrica

1.

Compruebe que el voltaje de la red eléctrica que va a
utilizar coincide con el del aparato. Encontrara la infor-
macion en la placa de caracteristicas.

2. Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Revestimiento antiadherente
Antes de preparar los primeros crépes para el consumo:

1.

Limpie la carcasa y las superficies de coccion con un
pafio himedo.

2. Engrase ligeramente las superficies de coccion antes del

primer uso.

3. Ponga el aparato en funcionamiento durante aprox.

10 minutos (véase “Uso del aparato”).

- Es normal que se produzcan humos y olores durante
este proceso. Aseglrese de que haya suficiente
ventilacion.

- iNo coma los primeros crepes!

4. Desenchufe el aparato de la red eléctrica y deje que se

enfrie.

5. Una vez que el aparato se haya enfriado, limpie las

superficies de coccion con papel de cocina.

Notas de uso

Una vez finalizada la fase de calentamiento, se enciende
la ldmpara de control verde.

El piloto de control rojo permanece encendido mientras
el enchufe esté conectado a la toma de corriente.

El piloto de control verde se enciende y se apaga
durante el proceso de coccidn. Esto indica que el
aparato esta calentando para mantener la temperatura
de coccion.
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Uso del aparato

1. Inserte el enchufe en una toma de corriente con toma de
tierra. La lampara de control se ilumina en rojo.

2. Ajuste el control de temperatura al maximo para calentar
el aparato.

3. Vierta aprox. 100 ml de masa sobre la superficie de
coccion (corresponde aprox. a un cazo Sopero).

4. Extienda la masa en circulo con la espatula incluida.

5. Utilice el mando de control para ajustar la temperatura
de coccion deseada.

- Silos crepes quedan demasiado oscuros, gire el
regulador a una posicion mas baja.
6. Transcurridos aprox. 2 minutos, en cuanto la superficie
esté seca y los bordes empiecen a despegarse, dé la
vuelta a la crépe con la espatula suministrada.
7. Transcurridos otros 2 minutos, la crépe debe estar do-
rada. A continuacion, retirela de la superficie de coccion.
- Los objetos puntiagudos o cortantes pueden dafiar el
revestimiento de la superficie de horneado.

- Los crépes terminados pueden apilarse en un plato
y mantenerse calientes en un horno precalentado a
100 °C hasta el momento de servirlos.

Finalizacion del funcionamiento

Si desea detener o interrumpir el funcionamiento, extraiga
el enchufe de la toma de corriente. El piloto rojo de control
se apaga.

Sugerencias de recetas

Receta basica de crépes

Esta especialidad francesa se conoce como una tortita fina
horneada. La masa de los crépes debe ser liquida.
Dependiendo del gusto y de la ocasion, los crépes pueden
rellenarse con diferentes rellenos de su eleccion.

Ingredientes (para 8-10 crépes)

2509 harina

0,5¢ leche

1 pizca sal

1 sobre azdcar vainillado
4 huevos

50g mantequilla

Preparacion:

1. Poner la harina, la leche, la sal, el azlcar vainillado y los
huevos en un cuenco y mezclar hasta obtener una masa
homogénea. Para ello, lo mejor es utilizar una batidora
eléctrica.

2. Derretir la mantequilla y remover.

3. Dejar reposar la masa una media hora.

4. Volver a remover la masa antes de prepararla. Si esta
demasiado espesa, afiadir un poco mas de leche.

5. Hornear la masa como se ha descrito anteriormente.

6. Rellene los crepes a su gusto, enrdllelos o déblelos en
cuartos. jSaben mejor si se sirven calientes!

Receta basica de tortillas
Ingredientes (para 8-10 tortillas):

2509 harina

150 ml agua

1 cucharadita sal

1 cucharadita levadura en polvo

4 cucharadas
Harina para moldear

aceite vegetal

Aceite para hornear

Preparacion:

1. Mezclar la harina, el agua, el aceite y la sal y amasar
durante unos minutos hasta que se forme una masa lisa.
Tapar y dejar reposar al menos 30 minutos.

2. Dividir la masa en 8-10 trozos. Espolvoréelos con un
poco de harina y extiéndalos con un rodillo sobre una
superficie ligeramente enharinada

3. Engrasar la crepera con un poco de aceite y dejar que
se caliente. Hornear las tortillas una tras otra durante
aprox. 30 segundos por cada lado. Presione las burbujas
de masa para aplanarlas con una espatula. Dar la vuelta
en cuanto las tortillas tengan pequefias manchas marro-
nes. Apilar las tortillas terminadas, tapar y dejar enfriar.

- No dejes que las tortillas se endurezcan. Las tortillas
deben permanecer lo suficientemente blandas como
para que aun puedas enrollarlas.

4. Rellenar las tortillas al gusto.

- Las tortillas ya cocidas son la base para preparar
otros platos, como enchiladas, wraps, tacos, burritos,
etc. Puedes encontrar mas ideas de recetas en
internet.

ESPANOL

Limpieza

A\ AVISO:

+ Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica antes de lim-
piarlo. Espere a que el aparato se haya enfriado.

CM3849_IM
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A\ AVISO:
+ jNo sumerija el aparato en agua! Podria provocar una descarga
eléctrica o un incendio.

/\ ATENCION: .
+No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra- Almacenamiento

Sivos. + Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
+ No utilice productos de limpieza agresivos o abrasi- sorios se sequen completamente.

VOS. + Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-

laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de

+ Cepille las migas o residuos de la superficie de coccion iempo prolongado.

y del borde. ) o + Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
+ Limpie todo el aparato s6lo con un pafio ligeramente nifios, en un lugar seco y bien ventilado.
humedecido. ’
Dispositivo para enrollar el cable de alimentacion
Puede enrollar el cable de alimentacién en la parte inferior.
Solucion de problemas
Averia Posible causa Solucién

El piloto rojo de control no se | El aparato no tiene alimentacion eléctrica. | Compruebe la toma de corriente con otro
enciende. aparato.

ESPANOL

Enchufe correctamente la clavija de red.

Compruebe el fusible de la casa.

El aparato esta defectuoso. Péngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un especialista.

El aparato no hornea. El control de temperatura esta ajustado Ajuste el control de temperatura a un nivel
al MIN. mas alto.

La masa se ha desbordado. | Ha vertido demasiada masa sobre la Mida y distribuya correctamente la cantidad
superficie de coccion. de masa.

El color de los crepes es La temperatura ajustada es demasiado Seleccione un ajuste de control mas alto.

demasiado claro. baja.

Los crepes han quedado La temperatura ajustada es demasiado Seleccione un ajuste de control mas bajo.

demasiado oscuros. alta.
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Datos técnicos

Modelo: ........ CM 3849
Alimentacion: ....220-240V/~, 50/60Hz
Consumo de energia: .........c..oueeeeeeeenerirneens

* Debido a su disefio, el aparato no dispone de modo de
apagado ni de modo de espera. Saque el enchufe de la
toma de corriente después de utilizarlo.

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

CM3849_IM
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ITALIANO

IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

Nella fornitura
1x Creatore di crépes

1x Spalmatore per pasta
1x Spatola

22
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Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

/\ AWVISO: Rischio di ustionil
Durante il funzionamento e dopo, la temperatura delle
superfici accessibili puo essere molto alta.

/\ ATTENZIONE:

Attenzione al calore in aumento! Non usare mai I'appa-
recchio vicino o sotto tende o altri materiali infiammabili!
Assicurarsi che ci sia abbastanza spazio libero!

Messa in funzione dell’apparecchio

Collegamento elettrico

1. Verificare che la tensione di rete che si intende utilizzare
corrisponda a quella dell'apparecchio. Linformazione si
trova sulla targhetta.

2. Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Rivestimento antiaderente
Prima di preparare le prime crépes da consumare:

1. Pulire I'alloggiamento e le superfici di cottura con un
panno umido.

2. Ingrassare leggermente le superfici di cottura prima del
primo utilizzo.

3. Utilizzare I'apparecchio per circa 10 minuti (vedere
“Utilizzo dell'apparecchio”).
- Leggeri fumi e odori sono normali durante questo pro-

cesso. Assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente.

- Non mangiare le prime crépes!

4. Scollegare I'apparecchio dalla rete e lasciarlo raffred-
dare.

5. Dopo che I'apparecchio si é raffreddato, pulire le super-
fici di cottura con carta da cucina.

Note per 'uso

+ Al termine della fase di riscaldamento, si accende la
lampada di controllo verde.

+ La spia rossa rimane accesa finché la spina di rete &
inserita nella presa.

+ La spia di controllo verde si accende e si spegne durante
il processo di cottura. Cio indica che I'apparecchio sta
riscaldando per mantenere la temperatura di cottura.

19.02.26



Uso dell’apparecchio

1. Inserire la spina di rete in una presa con messa a terra
adeguata. La lampada di controllo si illumina di rosso.

2. Impostare il controllo della temperatura su MAX per
riscaldare 'apparecchio.

3. Versare circa 100 ml di impasto sulla superficie di cottura
(corrisponde a circa un mestolo da minestra).

4. Stendere limpasto in cerchio con I'apposito stendipasta
in dotazione.

5. Usare la manopola di controllo per impostare la tempera-
tura di cottura desiderata.

- Se le crépes diventano troppo scure, abbassare la
manopola di controllo.

6. Dopo circa 2 minuti, non appena la superficie & asciutta
e i bordi iniziano a staccarsi, girare la crépe con I'appo-
sita spatola.

7. Dopo altri 2 minuti, la crépe dovrebbe essere dorata.
Rimuoverla quindi dalla superficie di cottura.

- Oggetti appuntiti o taglienti possono danneggiare il
rivestimento della superficie di cottura.

- Le crépes finite possono essere impilate su un piatto
e tenute in caldo in forno preriscaldato a 100 °C fino al
momento di servirle.

Fine del funzionamento

Se si desidera fermare o interrompere il funzionamento,
estrarre la spina dalla presa di corrente. La spia rossa di
controllo si spegne.

Suggerimenti per le ricette

Ricetta base delle crépes

Questa specialita francese & conosciuta come una frittella
sottile. La pastella per le crépes deve essere liquida.

A seconda dei gusti e delle occasioni, le crépes possono
essere farcite con diversi ripieni a scelta.

Ingredienti (per 8-10 crépes):

2509 farina

05¢ atte

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato
4 uova

50g burro

Preparazione:

1. Mettere in una ciotola la farina, il latte, il sale, lo zucchero
vanigliato e le uova e mescolare fino a ottenere una
pastella omogenea. Per questo & meglio usare un mixer
elettrico.

2. Sciogliere il burro e mescolarlo.

3. Lasciare riposare I'impasto per circa mezz'ora.

4. Mescolare nuovamente I'impasto prima di prepararlo. Se
& troppo denso, aggiungere un po’ di latte.

5. Cuocere l'impasto come descritto sopra.

6. Riempire le crépes a piacere, arrotolarle o piegarle in
quattro. Sono ottime se servite calde!

Ricetta della tortilla di base
Ingredienti (per 8-10 tortillas):

2509 farina

150 ml acqua

1 cucchiaino  sale

1 cucchiaino  lievito in polvere

4 cucchiai olio vegetale
Farina per la formatura
Olio per la cottura

Preparazione:

1. Mescolare la farina, 'acqua, I'clio e il sale e impastare
per qualche minuto fino a formare un impasto omoge-
neo. Coprire € lasciare riposare per aimeno 30 minuti.

2. Dividere 'impasto in 8-10 pezzi. Spolverare con un po’
di farina e stendere in polpette sottili e rotonde su un
piano di lavoro leggermente infarinato.

3. Ungere la crépiera con un po’ d'olio e farla scaldare.
Cuocere le tortillas una dopo l'altra per circa 30 secondi
per lato. Premere le bolle di pasta con una spatola.
Girare non appena le tortillas presentano piccole mac-
chie marroni. Impilare le tortillas finite, coprire € lasciare
raffreddare.

- Non lasciare che le tortillas si induriscano! Le tortillas
devono rimanere abbastanza morbide da poter essere
arrotolate.

4. Riempire le tortillas a piacere.

- Le tortillas pronte sono la base per la preparazione
di altri piatti, come enchiladas, wraps, tacos, burritos,
ecc. Su Internet si possono trovare altre idee di ricette.

ITALIANO

Pulizia

A\ AWISO:

« Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete prima di pulirlo.
Aspettare che I'apparecchio si sia raffreddato.

CM3849_IM
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/A AWISO:

« Non immergere |'apparecchio in acqua! Potrebbe causare una
scossa elettrica o un incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti

abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi 0 abrasivi.
+ Spazzolare briciole o residui dalla superficie di cottura e

dal bordo.

+ Pulire l'intero apparecchio solo con un panno legger-

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare

completamente gli accessori.

+ Si consiglia di riporre 'apparecchio nellimballaggio

originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di

tempo prolungato.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei

mente umido. bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.
Dispositivo di avvolgimento del cavo di rete
E possibile avvolgere il cavo di rete nella parte inferiore.
Risoluzione dei problemi
Guasto Possibile causa Rimedio

La spia di controllo rossa
non si accende.

L"apparecchio non & alimentato.

Controllare la presa di corrente con un altro
apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

L'apparecchio € difettoso.

Contattare il nostro servizio di assistenza o uno
specialista.

L'apparecchio non cuoce.

Il controllo della temperatura & impostato
su MIN.

Impostare il controllo della temperatura su un
valore piu alto.

La pastella & traboccata.

E stata versata troppa pastella sulla
superficie di cottura.

Misurare e distribuire correttamente la quantita
di impasto.

Le crépes sono diventate | La temperatura impostata € troppo bassa. | Selezionare un'impostazione di controllo piu
troppo chiare. alta.
Le crépes sono diventate | La temperatura impostata & troppo alta. Selezionare un’impostazione di controllo pit
troppo scure. bassa.
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Dati tecnici

CM 3849
.220-240V~, 50/60Hz

Alimentazione:

Consumo di energia:.. 1200W
Consumo di energia in modalita spenta: ..........ccccconeveerenne. *
Classe di protezione: .........ccc.eevvevrevinnns

PeS0 NEHO: ... ca. 1,2kg

* L'apparecchio non dispone di una modalita di spegni-
mento o di standby a causa del suo design. Estragga la
spina dalla presa di corrente dopo I'uso.

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
pili in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.

CM3849_IM
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadziejg, ze

korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Rozpakowanie urzadzenia
1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,

materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.
3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.
4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwr6é je do sprzedawcy.
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Zakres dostawy

1x Urzadzenie do nalesnikow
1x Szpatutka do ciasta
1x Szpatutka

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

A OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo poparzenia!
Podczas pracy i po jej zakonczeniu temperatura dostep-
nych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.

/\ UWAGA:

Uwaga na wzrastajace ciepto! Nigdy nie uzywac urzadze-
nia w poblizu lub pod zastonami lub innymi materiatami
tatwopalnymi! Upewnij sie, ze jest wystarczajaco duzo
wolnej przestrzeni!

Uruchomienie urzadzenia
Podiaczenie elektryczne
1. Sprawdz, czy napiecie sieciowe, z ktérego zamierzasz
korzystac, jest zgodne z napigciem urzadzenia. Informa-
cje na ten temat znajdujg sig na tabliczce znamionowej.
2. Calkowicie rozwinag kabel sieciowy.

Powloka nieprzywierajaca

Przed przygotowaniem pierwszych nalesnikéw do spozycia:

1. Wyczy$¢ obudowe i powierzchnie do pieczenia wilgotng
Sciereczka.

2. Przed pierwszym uzyciem lekko nattusci¢ powierzchnie
do pieczenia.

3. Obstuguj urzadzenie przez okoto 10 minut (patrz ,Uzyt-
kowanie urzadzenia”).
- Lekkie dymienie i zapachy sa przy tym normalne.

Zwréci¢ uwage na wystarczajaca wentylacje.

- Nie jedz pierwszych nalesnikow!

4. Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostawic
do ostygniecia.

5. Po ostygnieciu urzadzenia wytrze¢ powierzchnie do
pieczenia papierem kuchennym.
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Uwagi dotyczace uzytkowania

+ Po zakonczeniu fazy podgrzewania za$wieci si¢ zielona
lampka kontrolna.

+Czerwona lampka kontrolna pozostaje zapalona tak
dtugo, jak dtugo wtyczka sieciowa jest podiaczona do
gniazdka.

+ Podczas pieczenia zielona lampka kontrolna wigcza
sie i wylacza. Oznacza to, ze urzadzenie nagrzewa sie
w celu utrzymania temperatury pieczenia.

Uzytkowanie urzadzenia

1. Wiozy¢ wtyczke sieciowg do prawidtowo zainstalo-
wanego gniazdka z uziemieniem. Lampka kontrolna
za$wieci sig na czerwono.

2. Ustaw regulator temperatury na MAX; aby podgrza¢
urzadzenie.

3. Wylej ok. 100 ml ciasta na powierzchnie do pieczenia
(odpowiada to ok. jednej chochli do zupy).

4. Rozprowadz ciasto po okregu za pomocg dotgczonej
szpatutki do ciasta.

5. Pokrettem nastawczym ustawi¢ zadang temperature
pieczenia.

- Jesli nalesniki stanq si¢ zbyt ciemne, przestaw regula-
tor na nizsze ustawienie.

6. Po okoto 2 minutach, gdy powierzchnia bedzie sucha,

a brzegi zaczng odchodzi¢, odwrdé nalesnik za pomoca
dotaczonej szpatutki.
7. Po kolejnych 2 minutach nale$nik powinien by¢ ziotobra-
zowy. Nastepnie zdejmij go z powierzchni do pieczenia.
- Spiczaste lub tnace przedmioty moga uszkodzi¢
powtoke powierzchni do pieczenia.

- Gotowe nalesniki mozna utozy¢ na talerzu i trzymac
w cieple w piekarniku rozgrzanym do temperatury
100°C, az beda gotowe do podania.

Zakonczenie pracy

Aby zakoriczy¢ lub przerwa¢ prace urzadzenia, nalezy
wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego. Czerwona lampka
kontrolna zgasnie.

Propozycje przepisow

Podstawowy przepis na nalesniki

Ten francuski specjat znany jest jako cienko upieczony
nales$nik. Ciasto na nalesniki musi by¢ ptynne.

W zaleznosci od gustu i okazji, nalesniki moga by¢ wypet-
nione réznymi nadzieniami do wyboru.

Sktadniki (na 8-10 nale$nikéw):

2509 maki

0,5¢ mleka

1szczypta  soli

CM3849_IM

1saszetka  cukru waniliowego
4 jajka

509 masta
Przygotowanie:

1. Umie$¢ make, mleko, sdl, cukier waniliowy i jajka w mi-
sce i wymieszaj na gtadkie ciasto. Najlepiej uzy¢ do tego
miksera elektrycznego.

2. Roztop masto i wymieszaj.

3. Odstaw ciasto na okoto pot godziny.

4. Ponownie wymieszaj ciasto przed przygotowaniem. Jesli
jest zbyt geste, dodac troche wiecej mieka.

5. Upiecz ciasto w sposob opisany powyzej.

6. Nadziewaj nalesniki wedtug uznania, zwijaj je lub sktadaj
na ¢wiartki. Najlepiej smakujg podawane na goraco!

Podstawowy przepis na tortille
Sktadniki (na 8-10 tortilli):

2509 maki

150 ml wody

1lyzeczka  soli

1lyzeczka  proszku do pieczenia

4 tyzki oleju ro$linnego
Maka do formowania
Olej do pieczenia

Przygotowanie:

1. Wymiesza¢ make, wodg, olej i sol i wyrabia¢ przez kilka
minut, az powstanie gtadkie ciasto. Przykry¢ i odstawi¢
na co najmniej 30 minut.

2. Podziel ciasto na 8-10 czesci. Posyp je odrobing maki
i rozwatkuj na cienkie, okragte placki na lekko posypanej
maka powierzchni robocze;.

3. Nasmaruj nalesnikarke odrobing oleju i pozwol jej sie
rozgrzac. Piec tortille jedna po drugiej przez okoto 30 se-
kund z kazdej strony. Docisnij babelki ciasta na ptasko
szpatutka. Odwrdc tortille, gdy tylko pojawig sie na nich
mate brazowe plamki. Gotowe tortille utozy¢ w stos,
przykry¢ i pozostawi¢ do ostygniecia.

- Nie dopus$¢ do stwardnienia tortilli! Tortille muszq
pozostac na tyle migkkie, aby mozna je byto nadal
zwijac.

4. Wypetnij tortille wedtug uznania.

- Gotowe tortille stanowig podstawe do przygotowania
innych potraw, takich jak enchilady, wrapy, tacos, bur-
rito itp. Wiecej pomystow na przepisy mozna znalez¢é
w Internecie.

27

19.02.26

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem zawsze odtgczaj urzadzenie od sieci elek-
trycznej. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie! Moze to spowodowac pora-
Zenie pradem lub pozar.

/N UWAGA: .
+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotow PrzeChowywame
$ciernych. + Wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-

soria do catkowitego wyschniecia.
+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.
Urzadzenie nalezy zawsze przechowywaé w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

+ Nie uzywaj ostrych lub Sciemych Srodkéw czyszcza-
cych.
+ Usun okruchy lub pozostatosci z powierzchni pieczenia
i obreczy. .
+ Czysc¢ cale urzadzenie tylko lekko wilgotng $ciereczka.

Przyrzad do nawijania kabla sieciowego
Przewod sieciowy mozna zwina¢ w dolnej czesci.

Rozwiazywanie probleméw

Usterka Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy
Czerwona lampka kontrolna | Urzadzenie nie jest zasilane. Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomocg
nie $wieci sie. innego urzadzenia.
Prawidtowo podiaczy¢ wtyczke sieciowa,
Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.
Urzadzenie jest uszkodzone. Skontaktowa¢ sie z naszym serwisem lub
specjalista.
Urzadzenie nie piecze. Regulator temperatury jest ustawiony na Ustawi¢ wyzsza temperature.
MIN.
Ciasto przelato sie. Na powierzchnig pieczenia wylano zbyt Prawidtowo odmierzy¢ i rozprowadzi¢ ilo$¢
duzo ciasta. ciasta.
Nalesniki maja zbyt jasny Ustawiona temperatura jest zbyt niska. Wybra¢ wyzsza regulacje.
kolor.
Nalesniki staly sie zbyt Ustawiona temperatura jest zbyt wysoka. | Wybra¢ nizsze ustawienie.
ciemne.
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Dane techniczne

Model... ...CM 3849
Zasilanie:. ..220-240V~, 50/60Hz
PODOI MOCY: ..ot 1200W

Pobér mocy w trybie wytaczenia:
Klasa ochronnosi....

ok. 1,2kg

* Ze wzgledu na swoja konstrukcje urzadzenie nie posiada
trybu wytaczenia ani trybu czuwania. Po uzyciu prosze
wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-

nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

OgdlIne warunki gwaranc;ji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktdre nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukgji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiafowa.
Gwarancja, nie sa objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wyladowania atmosferyczne), jak réwniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.
Nabywey przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-
towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniona karta gwarancyjna (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wylacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U. 22002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

CM3849_IM

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie bedg Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twdj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

JEZYK POLSKI
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FONTOS:

El6szor feltétlenul olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati tmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiildnboztetve. Kérjik, mindenképpen Ugyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a késziiléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagol6anyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkdtegeldket és kartoncso-
magolast.

. Ellendrizze a szallitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések

észlelheték, ne mikodtesse a késziléket. Azonnal

juttassa vissza a keresked6hoz.

N

w
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A csomag tartalma
1x Crépes Készitd
1x Tésztaszord
1x Spatula

A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!
Mukddés kdzben és utana a hozzaférhetd felliletek
hémérséklete nagyon magas lehet.

/\ VIGYAZAT:

Vigyazat emelkedd h6! Soha ne hasznalja a készliléket
fliggonyok vagy mas gyulékony anyagok kdzelében vagy
alatt! Ugyeljen arra, hogy legyen elegendd szabad hely!

A keésziilék lizembe helyezése
Elektromos csatlakoztatas
1. Ellenérizze, hogy a hasznalni kivant halézati fesziiltség
megfelel-e a kész(ilék feszilltségének. Az informéaciot a
tipustablan talalja.
2. Tekerje ki teliesen a halozati kabelt.

Tapadasmentes bevonat
Az els6 fogyasztasra szant crépes elkészitése elétt:

1. Tisztitsa meg a készllékhazat és a sltéfellleteket
nedves ruhaval.

2. Az els6 hasznalat elétt enyhén kenje be a sutéfelile-
teket.

3. Hasznalja a készuléket kb. 10 percig (lasd ,A készilek
hasznélata”).
- Ekézben enyhe fiist és szagok normalisak. Gondos-

kodjon a megfelelé szell6zésrdl.

- Ne fogyassza el az elsd crépeseket!

4. Huzza ki a késziléket a halézatbdl, és hagyja kihdini.

5. Miutan a készulék lehilt, tordlie le a sttdfeliileteket
konyhai papirral.

19.02.26



Hasznalati megjegyzések

+ Amelegitési fazis befejezése utan a zéld ellendrzé
lampa kigyullad.

+Apiros kontroll-ldmpa addig vilagit, amig a hélézati dugd

be van dugva a konnektorba.

+ A z0ld kontroll-lampa a siitési folyamat alatt be- és kikap-

csol. Ez azt jelzi, hogy a kész(ilék a siitési hémérséklet
fenntartasa érdekében fiit.

A késziilék hasznalata

1. Helyezze a hal6zati dugét egy megfeleléen felszerelt
foldelt aljzatba. A vezériélampa pirosan vilagit.

2. Akésziilék felmelegitéséhez dllitsa a hémérsékletszaba-

lyoz6t MAX értékre.

3. Ontson kb. 100ml tésztat a siitéfeliiletre (ez kb. egy
leveseskanalnak felel meg).

4. Amellékelt tésztaszoroval teritse el a tésztat kor alak-
ban.

5. Aszabalyozdgomb segitségével allitsa be a kivant sitési

hémérsékletet.
- Haa crépes tul sotét lesz, llitsa a szabalyozét ala-
csonyabb fokozatra.
6. Kb. 2 perc mlva, amint a felilet megszaradt és a szélei
kezdenek levalni, forditsa meg a crépe-et a mellékelt
spatulaval.

7. Tovabbi 2 perc elteltével a crépe-nek aranybarnanak kell

lennie. Ezutan vegyiik le a siit6feliiletrol.

- Ahegyes vagy vago targyak karosithatjak a stitéfelulet

bevonatat.
- Akész crépeseket tanyérra lehet halmozni, és talala-
sig 100 °C-ra elémelegitett siitében melegen tartani.

Miivelet ledllitasa

Ha le akarja allitani vagy meg akarja szakitani a mlveletet,
huzza ki a halézati dugot a konnektorbdl. A piros ellendrzé
ldmpa kialszik.

Receptjavaslatok

Alapvet6 crépes recept

Ezt a francia specialitast vékonyra siit6tt palacsintaként
ismerik. A crépes tésztajanak folyékonynak kell lennie.
izléstdl és alkalomtol fiiggen a crépeseket kiilonbozo,
tetszés szerinti toltelékkel tolthetjlik meg.

CM3849_IM

Hozzavalok (8-10 crépeshez):

2509 liszt

0,5¢ tej

1 csipet SO

1 tasak vanilias cukor
4 tojés

50g vaj
Elkészités:

1. Tegylk a lisztet, a tejet, a sot, a vanilias cukrot és a
tojasokat egy talba, és keverjik sima tésztava. Ehhez a
legjobb az elektromos keverégép.

2. Olvasszuk fel a vajat, és keverjiik bele.

3. Hagyjuk a tésztat koriilbelll fél orat pihenni.

4. Keverjiik meg Ujra a tésztat, mielétt elkészitjiik. Ha tal
s(r(i, adjunk hozza még egy kis tejet.

5. Stssik a tésztat a fent leirtak szerint.

6. Toltslik meg a crépeket tetszés szerint, tekerjlik fel vagy

hajtsuk negyedekbe. A legjobb izlik forrén talalva van!

Alapveto tortilla recept

Hozzavalok (8-10 tortillahoz):

2509 liszt

150 ml viz

1 tedskanal SO

1 tedskanal stitépor

4 evbkanal névényi olaj
Liszt a forméazashoz

Olaj a siitéshez

Elkészités:

1. Keverjik 0ssze a lisztet, a vizet, az olajat és a soét, majd
gyurjuk néhany percig, amig sima tésztat kapunk. Leta-
karjuk, és legalabb 30 percig pihentetjik.

2. Osszuk a tésztat 8—10 darabra. Ezeket poritsuk meg ke-

vés liszttel, és enyhén lisztezett munkafeliileten nyujtsuk
ki vékony, kerek pogacsakka.

3. Kenjik meg a palacsintasiit6t egy kevés olajjal, és hagy-

juk felforrésodni. Stisstik a tortillakat egymas utan, mind-

két oldalukon kb. 30 masodpercig. A tésztabuborékokat

egy spatulaval laposra nyomkodjuk. Forditsuk meg,

amint a tortillakon apré barna foltok jelennek meg. Rakja

egymasra a kész tortillakat, fedje le, és hagyja kihtlni.

- Ne hagyja, hogy a tortillak megkeményedjenek! A
tortillaknak elég puhanak kell maradniuk ahhoz, hogy
még fel lehessen ket tekemni.

4. Toltse meg a tortillakat tetszés szerint.

- Akészre siitétt tortillak képezik az alapot més ételek,
példaul enchiladas, wraps, taco, burrito stb. elkészité-
séhez. Az interneten tovabbi receptotleteket talalhat.
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Tisztitas
A\ FIGYELMEZTETES:
« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a készuléket a halozatbol. Varja
meg, amig a keszulek lehdil.
* Ne meritse a készUléket vizbe! Ez aramutést vagy tuzet okoz-
hat.

[\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.
+ Ne hasznaljon durva vagy koptato tisztitdszereket.

Térolas
+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teljesen megszaradni.

* Asiitdfeliiletrdl es a peremrdl sopdrje le a morzsakat « Javasoljuk, hogy a készllléket az eredeti csomagolasban
vagya margde_lfo’kat. ) ) térolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.

* Az egész készilléket csak enyhén nedves ruhaval « Akésziiléket mindig gyermekek el elzérva, 6l szellzé
tisztitsa meg. és szaraz helyen tarolja.

Tekercsel6szerkezet a halozati kabelhez
Ahaldzati kabelt az also résznél lehet feltekerni.

Hibaelharitas

Hiba Lehetséges ok Megoldas
Apiros vezérl6lampa nem | Akésztléknek nincs dramellatasa. Ellendrizze a halozati aljzatot egy masik
vilagit. készulékkel.
Helyesen dugja be a halézati csatlakozot.
Ellendrizze a hazi biztositékot.
Akésziilék meghibasodott. Forduljon szerviziinkh6z vagy szakemberhez.
Akészilék nem siit. A hémérsékletszabalyozét MIN allasba Allitsa a hémérsékletszabalyozot magasabb
allitja. fokozatra.
Atészta tdlcsordult. Tul sok tésztat ontétt a sutdfeluletre. Mérie ki és ossza el megfeleléen a tészta
mennyiségét.
Acrépes tul vilagos szini | A beallitott hémérséklet tul alacsony. Valasszon magasabb vezérlési beallitast.
lett.
A crépesek tul sotétek Abedllitott hémérséklet tdl magas. Vélasszon alacsonyabb bedllitasi fokozatot.
lettek.
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Miszaki adatok

Modell:..... ...CM 3849
Tapegység: ..... ..220-240V~, 50/60Hz
Energiafogyasztas

Energiafogyasztas kikapcsolt izemmédban
Védelmi osztaly: ..
Nettd sdly: ........... kb. 1,2kg
* Akészlilék kialakitasabol adéddan nem rendelkezik

kikapcsolt vagy készenléti izemmoddal. Hasznélat utan
huzza ki a halézati dugét a konnektorbdl.

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfelelen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valdk.

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készulékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositdshoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddije és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.

CM3849_IM
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PYCCKWK

BAXHO:

Obsi3aTenbHO CHavarna npoumTanTe OTAEMNbHO Npunaraemble
WHCTPYKLMW MO TEXHKe Be3onacHoCTM.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lNepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MaTENbHO
npouuTaiTe MHCTPYKLMIKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafjeXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKknagblsanTe k HeMy BCe COOTBETCTBYIO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHSEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJCTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHsb! No 0cobeHHomy. ObszaTensHo
criepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl NpesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cryyai Unn NONOMKY U3Lenust:

/N MPENYNPEXIEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTM AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM puCKe Nosny4eHnsa TpaBmbl.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYatoLLX NPEAMETOB.

PacnakoBka yctpoicTea

1. /3BnekuTe yCTPONCTBO M3 YNaKoOBKM.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takue kak
honbra, HanonHUTENb, kabenbHble CTSKKW U KAPTOHHas
ynakoBka.

3. TNpoBepbTe KOMMNEKT NOCTaBKM Ha KOMMNEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxumoe ynakoBKW HENomHOE Ui eCrin MOXHO
0BHapyXUTb NOBPEXEHNUS, HE 3KCMyaTUpYiATe YCTPONA-
CTBO. HemeneHHo BepHUTE ero aunepy.
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KomnnekT noctaBku

1x Tpubop Ans NpUroTOBMEHNst GrIMHYMKOB
1x Pa3paBHuBaTernb TecTa
1x Jlonatka

MpeaynpexaeHus no
UCMonb30BaHMIo npubopa

A MPEOYNPEXOEHWUE: OnacHocTh oxora!
Bo Bpems paboTbl 1 nocne Hee Temnepatypa AOCTYMHbIX
MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb 04EHb BbICOKOM.

/\ BHUMAHME:

OcTopoxHo, NoBbILLIEHHast TemnepaTypa! Hukoraa He
1cronb3yiiTe Npubop psAOM UMK Nog, LTopami unn Apy-
MK NerkoBocnIameHaoLWLMMnca MaTepVIaﬂaMVI! Y6e,qw-
TeCb, YTO TaMm AOCTATOMHO CBOGO,U,HOFO I'IpOCTpaHCTBa!

BBop npubopa B akcnnyaTaumio
AnekTpuyeckoe NoAKNYEHNe
1. Y6enuTech, 4To HanpsikeHe B CETH, KOTOPOE Bbl COOY-
paeTech 1CMonb3oBaTh, COOTBETCTBYET HaNPSKEHMIO
npubopa. NHdopmaLys 06 3ToM ykasaHa Ha hupMeH-
Hoi Tabrnuke.
2. MonHocTbio pasmoTaiiTe ceTeBoil kaberb.

AHTanMrapHoe NOKpbIThe

[Nepen npuroToBneHmeM nepsbix GIMHYMKOB ANs ynoTpe-
Bnexus:

1. OumcTiTe KOPNYC W MOBEPXHOCTY L1 BbINEYKW BaXHON

TKaHbIO.

2. Cnerka cMaxsTe MOBEPXHOCTM BbINEYKI Nepes NepebiM

MCMONb30BaHMEM.

3. Bkntouute npubop npumepHo Ha 10 MuHyT (cm. «Mc-
nonb3oBaHue npubopay).

- HeBonbLLoit AbIM 1 3anaxv SBASIOTCS HOPManbHbIM
fIBNeHeM BO Bpems aToro npoecca. ObecneybTe
AOCTaTOuHYHO BEHTUNALMIO.

- He ewwbTe nepable GrmHumkn!

4. OtkntoumnTe Npnbop OT CeTU 1 JaiTe eMy OCThITb.
5. TMocne Toro kak npubop OCTLIHET, MPOTPUTE NOBEPXHO-

CT AN BbINEYKM KyXOHHOI Bymaroi..
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an/IMe‘-IaHVIﬂ Mo Ncnonb30BaHnA

+ [locne 3aBepLUeHs (habl HArpesa 3aropuTcs aerneHast
KOHTPOMbHas Namra.

+ KpacHasi KOHTPOsIbHast Namria 0CTaeTCst BKIHUEHHOI,
roka ceTeBas BUTKa BCTABMEHa B PO3ETKY.

+ 3eneHas KOHTPOMbHAA flaMna BKIKYaeTes U BbIKMoYa-
€TCS BO BpeMsi MPoLecca Bbineyki. IT0 03HavaeT, Yto
npubop HarpesaeTcs ANA NOAAEPKaHNS TemMneparyp
BbINEYKM.

Wcnonb3oBaHue npubopa

1. BcTaBbTe CceTeByto BAMKY B MPABUMBHO YCTAHOBMEHHYH
3a3eMIIeHHyt0 po3eTKy. KoHTponbHas namna roput
KpacHbIM.

2. YctaHosuTe perynsitop Temnepatypbl Ha MAX, 4To6bl
HarpeTb npubop.

3. Boineiite okono 100 Mn TecTa Ha NOBEPXHOCTb AN Bbl-
MeYKM (COOTBETCTBYET MPUMEPHO OIHOMY MOFIOBHHKY).

4. PacnpegenuTe TECTO Mo Kpyry C NOMOLLIO Npunarae-
MOro pa3spaBH/BaTens TecTa.

5. C noMOLLbHO pyuK YNIPaBMEHUS YCTAHOBUTE Xenaemyto
TEMnepaTypy BbiNeuK.

- Ecnu BnnHumku nony4aioTest CRULLKOM TEMHbIMM, Ne-
pexriounTe perynsTop Ha bonee H13KyK HacTpOIKy.

6. MprmepHO Yepes 2 MUHYTbI, Kak TOMbKO NMOBEPXHOCTL
CTaHeT CyXOW, a Kpast HaYHyT OTXOAMTb, NEPEBEPHUTE
BNMHYMK NIONATOYKON, BXOASILLIEN B KOMMNEKT.

7. Ewe yepe3 2 MuHyTbI 6rIMHYMK [OMKEH CTaTb 30M10TU-
CTO-KOPMYHEBLIM. TOrAa CHUMUTE Ero C NOBEPXHOCTY
[ANS BbINEYKN.

- OcTpble U pexyLuye NpeameTbl MOTyT NOBPEaMTL
MOKPbITVE NOBEPXHOCTI AN BbIMNEYKU.

- [0TOBbIE BNMHYMKN MOXHO BbINOXWUTb HA Tapenky
1 aepxatb B pasorpeToit o 100 °C gyxoBke Ao
TOTOBHOCTU.

3aBepLueHne paboTbl

Ecnu Bbl XOTUTE OCTaHOBUTb W NpepBaTh paboTy,
BbIHbTE CETEBYH BUIKY U3 PO3eTKU. KpacHasi KOHTpOmbHast
flamna noracHer.

Pekomenpaumm no peuentam

BazoBbIii peLenT 6IMHYMKOB

310 (hpaHLy3ckoe BroAo N3BECTHO Kak TOHKI BRMHYMK.
TecTo ANs GNMHOB A0MKHO BbITb KMAKAM.

B 3aBucuMoCTM OT BKyca v Cryyast, GIIMHUNKN MOKHO Ha-
MONHUTb Pa3NNYHBIMU HaYMHKaMM 1o BaLLeMy BbiGopy.

WHepedueHmsi (Ha 810 651uHo8):
2501 MYKI

0,5¢ Moroka
1wenotka  comm

CM3849_IM

1 nakeTuk BaHUNbHOrO caxapa
4 Aiua

50r CMMBOYHOTO Macna
MpueomoeneHue:

1. MonoxuTte MyKy, MOMOKO, COMb, BAHUSbHBIN Caxap 1
AL B MUCKY W CMeLLaiiTe 10 OAHOPOAHOTO TecTa.
Jlydlue BCEro Ans 3TOro NOAXOAMT SMNEKTPUHECKWIA
MUKCep.

2. PactonuTe CNMBOYHOE Macno 1 nepemeLLanTe.

. OcTaBbTe TECTO OTAOXHYTH NPUMEPHO Ha Monyaca.

4. TNepen NpUroTOBNEHNEM ELLE pa3 NepeMeLLaiiTe TecTo.
Ecnu oHo crviukom ryctoe, fobaBbTe eLle HEMHOrO
MOIIOKa.

5. Bbinekaiite TECTO, Kak ONMCaHO BbILLE.

6. HanonHute 6rHYMKM NO XenaHuio, CBEPHUTE UX UMK
CrOXUTE Ha YeTBEPTUHKY. JTyyLle BCEro NoaaBaTh X
ropsmmu!

w

OcHOBHOW peuenT TOPTUIbU
WHepedueHms! (Ha 810 mopmunuti):

250r MyKM

150mMn BOAb!

140, conm

14.n. nexapcKoro MopoLUka
4cT.n.  pacTUTenbHoro Macna

Myka ans dhopmoBKu
Macno ans Bbineyku

[Mpueomosnenue:

1. CwmeLualiTe MyKy, BOAy, Macro 1 Cofb 1 Mecute
HECKONbKO MUHYT, Moka He 0bpasyeTcs rmaakoe TecTo.
HakpoiiTe 1 ocTaBbTe OTAbIXaTb HE MEHEE YeM Ha
30 MuHyT.

2. Paspenure Tecto Ha 8-10 yacteit. MpucbinbTe nx
HeBOMbLLMM KOMMYECTBOM MyKM 11 packaTaiTe B TOHKVE
Kpyrrible neneLUKu Ha crierka nocbInaHHoi Mykoii pabo-
ueil MOBEPXHOCTH.

3. CmaxbTe dhopmy 1S Bbineyky nenetuek HebombLUuMm
KOMMYECTBOM Macria 1 MocTaBbTe ee HarpeBaThCs.
Bbinexaiite TOpTUMbY OAHY 3@ [PYroi MPUMEPHO Mo
30 cekyHA C Kaxaoit CTopoHbl. JlonaTkol npuagasuTe
ny3bIpbk TecTa. [epeBopaumBaliTe, kak TOMbKO Ha
TOPTUMBSX NOSBATCS HeOOMbLUNE KOPUYHEBbIE NATHA.
CroswTe rotoBble TOPTUMbY B CTOMKY, HAKPOATE 1
0CTaBbTe OCTbIBATh.

- He nossonsiite TopTUibsSM 3aTBepAETb! TOPTUMLY
BOMKHbI OCTaBATbCA JOCTATOYHO MATKAMM, YTOBbI X
MOXHO 6bINIO CBEPHYTB.

4. HanonHuTe TOPTUNbY MO XenaHuio
- [oTOBbIE TOPTUMLM CAYXAT OCHOBOV NS MPUTOTOB-

nieHns apyrix 6ntog, Takux Kak sHMnaaac, haHTukm,
Tako, 6yppuTo 1 T. 4. Vineu peLenToB MOXHO HaltTy
B MHTEPHETE.
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Yucrtka

/\ MPEOYNPEXOEHUE:
* [lepen uMCTKOI BCeraa oTkmtoYamnTe npubop ot cetu. Mogdo-
XauTe, noka npnbop OCThIHET.

* He norpyxaite npubop B Bogy! 310 MOXKET NPUBECTM K Nopa-
KEHWIO 3NEKTPUYECKIM TOKOM UIK NOXapy.

/\ BHUMAHME:

+ He ncnonb3yiite NPOBOMOYHYO LETKY N Apyrie

abpaaveHble NpeameTbl.

XpaHeHue
+ Ouuncrute npubop B COOTBETCTBUM C OnucaHreM. JaiTte

+ He ucrionbaylie XecTkve Unin abpasuBHbIe YncTALe aKceccyapam NONHOCTBIO BLICOXHYTb.

CpeAacrea.

+ Cmaxnute KPOLLKM 1 OCTaTKK C NOBEPXHOCTY BbINeYkn

1 obopa.

+ Ouuwaiite NPuBOp TOMBKO CErka BRaxHO! TKaHbHO.

+  PekomeHayeTcs XpaHuTb nprbop B OpUriHanbHoN
ynaKoBKe, ecrv Bbl He cobupaeTech 1UCNonb3oBaTh ero B
TeYeHIe NUTENbHOTO BPEMEHN.

+ Bcerga xpaHute npubop B HEAOCTYNHOM NS AeTel,
XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM 1 CYXOM MECTE.

YCcTpoicTBO Ansi HAMOTKM CETeBOro kabens
CeTeBoit kabenb MOXHO HaMOTaTb Ha HUKHIOK YacTb.

Mouck 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEH

HeucnpaBHocTb

Bo3amoxHas npuumHa YctpaHenve

KpacHas KOHTponbHas namna
He ropur.

MpnBOp He MMEET BNEKTPOMUTaHMS. MposepbTe PO3ETKY C APYruM NPUGOPOM.

npaBVIJ'IbHO NOAKMKYUTE CETEBYIO BUIIKY.

MpoBepbTe NPesoxpaHuTeNb B AOME.

MpnBop HeucnpaseH. OBpaTuTech B Halll CepBUCHbI OTAEM UMK K
cnewupanmcety.

[Mpn6op He nponekaeTtcs.

Perynstop Temnepatypb! ycTaHoBMEH YcraHoBuTe 6onee BbICOKYIO TeMneparTypy.
Ha MIN.

TecTo nepenunocs Yepe3s
Kpaii.

Bbl Hanunv cnvLLKoM MHOTO TecTa Ha lMpaBunbHO OTMEPbTE U pacnpenenTe Konu-
NOBEPXHOCTb ANA BbINEYKN. YeCTBO TecTa.

BrvHbI nony4Ynnucb CnuLu-
KOM CBET/10ro LpeTa.

YcTaHoBneHa CrvLLKOM Hu3kast Temne- | Bbibepute Bonee BbICOKyto TemnepaTypy.
patypa.

CrnmwKkom TeMHble 6rnHbI.

YcTaHoBneHa CrMLLIKOM BbICOKasi TEM- BbibepuTe Boree HI13kyto HaCTPOIKy.
neparypa.
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TexHuyeckme AaHHble

Mogenb: .....c..eeue... CM 3849
OreKTponuTaHie 220-240B~,50/60Ty
MoTpebrisiemasi MOLLHOCTb: 1200Bt

MoTpebnsiemas MOLLHOCTb B

BbIKITOYEHHOM COCTOSIHUN: .*
Knacc sawmrbl: ........eeveeee. !
BEC HETTO: .ot npubn. 1,2kr

* B ciny CBOEI KOHCTPYKLMM NPUGOP He UMEeT pexima
BbIKIIOYEHNS UMV PexXVIMa OXUAaHKs. BbiTaluTe ceTe-
BYI0 BUNKY W3 PO3ETKM MOCIIE WCTIONB30BaHMS.

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHNUYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
V3MEHeHNs B pamkax npofomkatoLeiics paspaboTku
npogykTa.

[laHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [e/CTBYIOLLMMM AnpekTBamn CE
V1 N3rOTOBIEH B COOTBETCTBIM C MOCTEAHIMM MPaBUiamu
BesonacHocTy.

Ytunusaumsa
3HaueHne cumBona «KOpP3UHa»
3aLyuTa okpyxatoLLer cpeabl: He JonyckaeTcs
YTURM3aLMS SNEKTPONPUBOPOB BMECTE C BbITO-
BbIMW OTXO4aMu.

YTunusaums yctapesLuer TeXHUKA 1 Hene-
NpaBHbIX 3NEKTPONPUBOPOB NPOU3BOAMTCS B
rOPOACKVX MPUEMHBIX MYHKTaX.

He gonyckaiiTe HenpasumbHOM yTUNM3aLM1 OTXOA0B. TO
HaHOCHUT BPEL, OKPYXaloLLEeil Cpeae U OKasbIBaeT HeraTue-
HOe BO3MEICTBIE Ha 300POBLE NHOMIEN.

OkasblBaiiTe COAeNCTBYE NporpaMme yTUnu3aLum 1 apy-
M dpopmam nepepaboTkin 3NEKTPOHHON 1 ANEKTPUYECKON
TEXHVKM.

VHcbopmaLmto o MyHKTax yTunmn3aLm ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
1 MapTHep No J0roBopy Takke 06s13aH 6ecnnatHo NpuHATL
cTapblit npubop.

CM3849_IM
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHui¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dilly

CM 3849

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 el 24 53 aa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + fara npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
s IS ity e 20 35
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